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RESUMEN Y PALABRAS CLAVE

La presente investigacion tiene como proposito informar a las autoridades nacionales con
atribuciones reglamentarias, instituciones nacionales y regionales encargadas de la elaboracion de
reglamentos técnicos, y otras partes interesadas, sobre el impacto que tiene el uso y actualizacion
de las Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius, en la reglamentacion técnica nacional y
regional vigente. Es fundamental hacer mencidon del hecho, que este tipo de revision y evaluacion
del marco regulatorio de observancia obligatoria en materia de alimentos, no se ha realizado con
anterioridad en el pais, tomando en cuenta que si bien, los estandares que emanan del Codex
Alimentarius son de caracter voluntario, estos son reconocidos por la Organizacién Mundial del
Comercio como referencia para la resolucion de diferencias entre los paises en el comercio

internacional de alimentos.

El Codex Alimentarius es producto del programa conjunto sobre normas alimentarias de la
Organizacion de las Naciones Unidas para la Alimentacion y la Agricultura, por sus siglas en
inglés FAO y la Organizacion Mundial de la Salud-OMS. Las Normas y Textos Afines del Codex
Alimentarius tienen por objeto garantizar la salud de los consumidores y asegurar practicas leales
en el comercio de alimentos. Por lo anterior, este informe se sostiene sobre el estudio,
cuantificaciéon y medicion del uso de dichos estandares internacionales, en los diferentes
Reglamentos Técnicos Centroamericanos (RTCA), Reglamentos Técnicos Salvadorefios (RTS) y
Normas Salvadorefias Obligatorias (NSO) vigentes en materia de alimentos, de acuerdo a los tipos
de uso de normativa internacional. Este uso se establece en la Guia de Buenas Practicas de
Reglamentacion Técnica, emitida por el Organismo Salvadorefio de Reglamentacién Técnica
(OSARTEC), a fin de comprobar el cumplimiento de El Salvador, con las disposiciones sobre
armonizacion de los Acuerdos sobre Obstaculos Técnicos al Comercio y de Aplicacion de Medidas
Sanitarias y Fitosanitarias de la Organizacion Mundial del Comercio. Estos acuerdos instan a los
miembros a basar sus regulaciones en normas, directrices y recomendaciones internacionales,
especificamente en lo que refiere a inocuidad de los alimentos. Se reconoce explicitamente a la
Comision Mixta FAO/OMS del Codex Alimentarius, como ente normalizador internacional en
esta materia.

A la luz de los resultados obtenidos al aplicar la metodologia descrita en el capitulo 1V de esta
investigacion, para identificar el marco regulatorio aplicable en materia de alimentos a nivel
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nacional y evaluar el impacto que tiene el uso y actualizacion de las Normas y Textos afines del
Codex Alimentarius, se determind que actualmente en El Salvador se aplican un total de 72
instrumentos técnicos juridicos, especificamente 28 Reglamentos Técnicos Centroamericanos
(RTCA), 14 Reglamentos Técnicos Salvadorefios (RTS) y 30 Normas Salvadorefias Obligatorias
(NSO).

Se identifico que el 68% del marco regulatorio aplicable a nivel nacional en materia de
alimentos, cumple con las disposiciones en materia de armonizacion de los acuerdos sobre
Obstaculos Técnicos al Comercio (OTC) y Medidas Sanitarias y Fitosanitarias (MSF) de la
Organizacién Mundial del Comercio (OMC), al hacer uso de estandares que emanan del Codex
Alimentarius, se cuantificaron 52 Textos del Codex utilizados en 22 RTCA, 6 RTS y 21 NSO,
especificamente 30 Normas, 9 Directrices, 9 Cddigos de practica, 2 disposiciones vigentes en
materia de Limites Maximos de Residuos de Plaguicidas y Medicamentos Veterinarios en
Alimentos y 2 Normas de productos que han sido revocadas. Es decir que en el marco regulatorio
en materia de alimentos que se aplica y se vigila a nivel nacional, se hace uso de un total de 50
diferentes Textos del Codex Alimentarius vigentes.

Al mismo tiempo, esta investigacion contiene los resultados de la evaluacion del impacto de la
actualizacion de los estandares Codex en los Reglamentos Técnicos Centroamericanos,
Reglamentos Técnicos Salvadorefios y Normas Salvadorefias Obligatorias, que hacen uso de este
recurso, para conocer si estos cambios inciden o no, en la regulacion vigente aplicable a nivel
nacional, tras haberse modificado el contenido técnico del estdndar Codex utilizado como

referencia o como base para la elaboracion y establecimiento de RTCA, RTS y NSO.

Como ultima parte, el informe presenta las Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius
que pueden ser considerados por las autoridades competentes e instituciones pertinentes, al
actualizar o revisar Reglamentos Técnicos Centroamericanos, Reglamentos Técnicos
Salvadorefios y Normas Salvadorefias Obligatorias vigentes, en materia de alimentos, que
actualmente no utilizan o refieren a estandares del Codex Alimentarius. Dicha identificacion se
logré a partir del andlisis técnico de las disposiciones y especificaciones de cada Norma, Directriz,
Cadigo de Préctica y disposiciones sobre Limites Maximos de Residuos, que tienen relacion con
los RTCA, RTS y NSO en cuestion. Como parte secundaria de esta revision, se presentan los
resultados de la comparacion del contenido técnico de la regulacién nacional que declara

concordancia total con estandares Codex, que han sido revisadas o modificadas en funcion de
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consenso internacional alcanzado en los Comités del Codex y aprobados por su Comision, para
que de igual manera estos cambios sean considerados al actualizar los instrumentos técnicos

juridicos pertinentes, en cumplimiento de los compromisos internacionales antes mencionados.

A partir de los resultados obtenidos sobre la evaluacion del impacto que tiene el uso y la
actualizacion de las Normas, Directrices, Codigos de Préctica y disposiciones sobre Limites
Maximos de Residuos de Plaguicidas y Medicamentos Veterinarios en Alimentos, en el marco
regulatorio vigente en materia de alimentos, aplicable a nivel nacional y considerando la cantidad
de RTCA, RTS y NSO que hacen y no hacen uso de Textos Afines del Codex Alimentarius,
figuran una serie de recomendaciones hacia el sector publico encargado de la reglamentacion
técnica nacional, a las autoridades competentes encargadas de solicitar y vigilar el cumplimiento
de Reglamentos Técnicos por la industria. Para el sector académico, se hace énfasis en la

importancia que tiene el desarrollo de este tipo de investigaciones y los temas relativos a la calidad.
Palabras Claves: Acuerdo MSF, Acuerdo OTC, Buenas Practicas de Reglamentacion Técnica,

Codex Alimentarius, Norma Salvadorefia Obligatoria, Reglamento Técnico Centroamericano,

Reglamento Técnico Salvadorefio, Textos Codex.
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INTRODUCCION

El comercio mundial de los alimentos esta estrechamente relacionado con la seguridad e
inocuidad alimentaria. Desarrollar instrumentos técnicos juridicos que garanticen la proteccion y
salud de los consumidores, que inhiban las practicas desleales durante toda la cadena alimentaria,
que eviten el engafio al consumidor, la adulteracién de alimentos por motivos econémicos y
promuevan el flujo libre del comercio de alimentos seguros, es una labor conjunta que coordinan
los gobiernos a través de las instituciones competentes en la materia y organismos publicos
pertinentes. En esta labor participan todos los sectores involucrados o eslabones de la cadena
alimentaria, a fin de cumplir con sus objetivos legitimos en materia de salud publica, seguridad
alimentaria nutricional, inocuidad alimentaria, vida y seguridad animal, o vegetal, politica
normativa y comercio local e internacional.

Por lo que la adopcion, adaptacion, referencia y uso en general de las Normas y Textos Afines
del Codex Alimentarius en la elaboracion de Reglamentos Técnicos, ofrece al pais la oportunidad
de establecer instrumentos técnicos juridicos en materia de alimentos, basados en ciencia, que
permiten el cumplimiento de los objetivos legitimos de El Salvador, asi como la implementacion
de politicas publicas y estrategias nacionales, sin generar barreras innecesarias al comercio.

La utilizacién a nivel mundial de las Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius no solo
contribuye al esfuerzo de las iniciativas mundiales relativas a erradicar el hambre en el mundo y
de los Gobiernos para proteger la salud pablica, sino que también minimizan los costos asociados
a sostener la actividad comercial de alimentos a nivel global, por los paises y benefician
directamente el flujo comercial de los productos alimenticios, favoreciendo la circulacion de
alimentos inocuos e idoneos producidos localmente o importados en su territorio, ademas de dar
cumplimiento a las disposiciones de los acuerdos multilaterales de la Organizacion Mundial del
Comercio, suscritos por cada pais.

En virtud de lo anterior se generan diferentes interrogantes relativas al uso de las Normas y
Textos Afines del Codex Alimentarius en la reglamentacion técnica nacional y regional, las cuales
pretenden ser resueltas con el desarrollo de la presente investigacion, entre ellas: ¢En qué medida
se utilizan las Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius en la reglamentacion técnica
nacional?, ¢Cuantos Reglamentos Técnicos y Normas Salvadorefias Obligatorias, vigentes en

materia de alimentos utilizan o corresponden a Normas y Textos del Codex?, ¢En qué medida se
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impacta la regulacién nacional en materia de alimentos, tras la actualizacion de Normas y Textos
Afines del Codex Alimentarius?, ¢Cuantos Reglamentos Técnicos y Normas Salvadorefias
Obligatorias vigentes, en materia de alimentos refieren o corresponden a Textos del Codex
Alimentarius desactualizados?, ¢ Cuales son los Textos del Codex utilizados en la reglamentacion
técnica nacional?, ¢Cual es el porcentaje de armonizacion de la reglamentacion técnica nacional
en materia de alimentos con los estandares del Codex?, ¢Cudles son las Normas y Textos Afines
del Codex Alimentarius que han sido actualizados e impactan la regulacion nacional, que deben
ser considerados al revisar y/o actualizar los Reglamentos Técnicos y Normas, aplicables en el
pais? y ¢Cual es el grado de cumplimiento de El Salvador con las disposiciones en materia de
armonizacion que se establecen los acuerdos sobre Medidas Sanitarias y Fitosanitarias MSF y
sobre Obstaculos Técnicos al Comercio OTC de la Organizacion Mundial del Comercio OMC?

Asi mismo la investigacion recoge las Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius que
pudiesen ser considerados, al actualizar y/o revisar las Normas Salvadorefias Obligatorias,
Reglamentos Técnicos Salvadorefios y Centroamericanos, en materia de alimentos, que
actualmente no refieren o no consideran Normas, Directrices, Codigos de Practicas y Limites
Maximos de Residuos del Codex Alimentarius.

La investigacion identifica los cambios pertinentes en las Normas y Textos del Codex, que han
sido revisadas y actualizadas, que impactan los Reglamentos Técnicos y Normas Salvadorefias
obligatorias vigentes al haber adoptado o adaptado en su totalidad, una version anterior de dichos
estandares Codex, tras comparar las disposiciones vigentes en la regulacién nacional o regional
con la ultima version del estandar Codex.

A la fecha no se cuenta con un antecedente emitido por una institucion competente en la materia
sobre el uso de la Normativa Codex en la regulacion aplicada a nivel nacional o regional, tampoco
se ha cuantificado el nivel de armonizacion de las disposiciones del Codex relativas a la inocuidad
e idoneidad de los alimentos en los Reglamentos Técnicos y Normas Salvadorefias Obligatorias
vigentes, en materia de alimentos.

El presente proyecto tiene como objetivo generar un Informe del impacto, uso y actualizacion
de las Normas y Textos afines del Codex Alimentarius en la reglamentacion técnica nacional y

regional vigente.

Como complemento de lo anterior, se plantean los siguientes objetivos especificos:
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Identificar el marco regulatorio vigente de observancia obligatoria en materia de alimentos
aplicable a nivel nacional y regional.

Compilar las Normas y Textos del Codex Alimentarius que han sido utilizados como base
o referencia para la emision de Normas Salvadorefias Obligatorias, Reglamentos Técnicos
Salvadorefios y Centroamericanos.

Determinar el uso de las Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius en la
reglamentacion técnica nacional y Regional vigente, de acuerdo a la Guia de Buenas
Practicas de Reglamentacién Técnica.

Conocer cuantas Normas y Reglamentos Técnicos hacen uso o refieren a versiones
desactualizadas de Textos Codex

Comprobar y constatar el cumplimiento de las disposiciones en materia de armonizacién
de los Acuerdos Comerciales Multilaterales de la Organizacion Mundial del Comercio
suscritos por El Salvador.

Identificar las Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius que impactan la regulacion
nacional y regional en materia de alimentos, tras su revision y/o actualizacion.

Proponer los estandares del Codex Alimentarius que podrian ser considerados al actualizar
la regulacién nacional y regional en materia de alimentos, que actualmente no refieren o
no hacen uso de Textos del Codex.

Comparar los Reglamentos Técnicos Centroamericanos, Salvadorefios y Normas
Salvadorefias Obligatorias que tienen correspondencia total con un estandar Codex, que ha
sido revisado posterior a la emision de la regulacion nacional o regional.

Recopilar y sintetizar los cambios identificados en los estdndares Codex tras la

comparacion de contenido técnico, con la regulacion nacional o regional pertinente.

El propdsito, analisis de contexto, metodologia, presentacion de resultados, conclusiones y

recomendaciones de esta investigacion, se presentan en 8 capitulos divididos en subtemas

pertinentes y relacionados con la tematica de cada capitulo.

El Capitulo I, dispone de un contexto general del Codex Alimentarius, su estructura, el proceso

de elaboracion de Normas y Textos Afines, se describe la labor de los 6rganos auxiliares y de la

Comision del Codex Alimentarius.

En el Capitulo I, se hace referencia al papel del Codex Alimentarius en el comercio

internacional de alimentos y el reconocimiento de las disposiciones en materia de inocuidad e
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idoneidad de alimentos aprobadas por la Comision Mixta FAO/OMS del Codex Alimentarius en
los Acuerdos de la Organizacion Mundial del Comercio relativos a la Medidas Sanitarias y
Fitosanitarias MSF y sobre Obstaculos Técnicos al Comercio OTC.

El Capitulo 111, presenta un analisis del marco legal e institucional que determina la actividad
Regulatoria a nivel nacional, se describe el proceso de elaboracion de Reglamentos Técnicos
conforme a la Guia de Buenas practicas de Reglamentacion Técnica y la labor del Punto de
Contacto Codex Alimentarius en El Salvador.

En el Capitulo IV se muestra el proceso metodoldgico determinado para el desarrollo de la
presente investigacion, los instrumentos utilizados para la recoleccién y comparacion de
informacidn, asi mismo describe el desarrollo de la evaluacion del impacto de la actualizacion de
Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius en la reglamentacion técnica nacional

En el Capitulo V se presentan los resultados obtenidos al aplicar la metodologia e instrumentos
determinados en el capitulo anterior.

El Capitulo VI dispone del analisis e interpretacion de los resultados alcanzados, las
valoraciones obtenidas conforme al cumplimento de los objetivos establecidos para la
investigacion.

En el Capitulo VII, se presentan las conclusiones de la investigacién, en funcion de los objetivos
antes descritos.

El Capitulo VIII ofrece las recomendaciones afines al proyecto de investigacion.
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CAPITULO I: CODEX ALIMENTARIUS

El presente capitulo tiene como propdsito describir el Codex Alimentarius, su estructura,
propdsito, objetivos, origen y procedimientos de trabajo, se definen los Textos del Codex
Alimentarius que se utilizan en la regulacién nacional y los pilares que sostienen la labor del
Codex, como ente normalizador y referencia mundial en materia de alimentos.

1.1 Historia

La Organizacion mundial del Codex Alimentarius es producto de los esfuerzos relacionados en
materia de inocuidad alimentaria, salud publica, seguridad alimentaria y nutricion de la
Organizacién de las Naciones Unidas para la Alimentacion y la Agricultura, (FAO, por sus siglas
en ingleés) y de la Organizacion Mundial de la Salud (OMS), cuyo trabajo dentro del marco de
accion de la OMS y FAO data desde 1950, tras la celebracidn de las primeras reuniones conjuntas
de expertos de ambas entidades sobre aspectos de nutricién y aditivos alimentarios [1].

Con el paso del tiempo se plantearon diferentes preocupaciones en instancias internacionales
relativas a la idoneidad e inocuidad de los alimentos, por ejemplo, en 1953, en la sexta Asamblea
Mundial de la Salud, se expres6 que seria conveniente investigar la relacion del uso creciente de
diversas sustancias quimicas y los problemas de salud publica en las Gltimas décadas [2 p.10].

A partir de estas reuniones celebradas y las preocupaciones planteadas sobre el consumo de
alimentos inocuos, incidencia de la alimentacion en la salud publica y otras, en Europa se concibe
en 1954 crear una Comision del Codex Alimentarius Europeo [1], que fue oficializada 4 afios mas
tarde.

En vista que existian diferentes programas conjuntos FAO/OMS en materia de alimentos,
estandares regionales y disposiciones técnicas, estos Organos internacionales, impulsados por la
iniciativa del Codex Alimentarius Europeo, coinciden en establecer un programa conjunto
FAO/OMS que se haga cargo de sus actividades relacionadas con las normas alimentarias [1],
dando paso a la solicitud de integrar y formalizar dicha organizacion.

En 1963, se registra la primera sesion oficial de la Comision del Codex Alimentarius, al haberse
aprobado su creacion por la FAO y la OMS en 1961 y 1963, respectivamente, a través de sus
supremos Organos decisorios, siendo la Comision del Codex Alimentarius el punto de referencia
mas importante a escala internacional en materia de normas alimentarias a la fecha [3 p.15].

Posterior a esto, dos sucesos impactan la relevancia a nivel mundial del programa conjunto

FAO/OMS que sostiene la Comision del Codex Alimentarius, en 1985 la Asamblea General de las
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Naciones Unidas declaro que en la medida de lo posible los gobiernos deberian adoptar las Normas
del Codex, y en 1995 tras la creacion de la Organizacion Mundial del Comercio (OMC) se
establecen los acuerdos sobre Medidas Sanitarias y Fitosanitarias (MSF) y sobre Obstaculos
Técnicos al Comercio (OTC) donde se reconoce formalmente las normas, directrices y
recomendaciones internacionales, incluido el Codex Alimentarius, como puntos de referencia para
la facilitacion del comercio internacional y la resolucién de conflictos comerciales en el Derecho
internacional [1].

En otras palabras, a partir de estas fechas se presentd al Codex Alimentarius como referencia
sobre estandares alimentarios a través de la ONU y se reconocié la importancia de esta
organizacion para el fiel cumplimiento de los acuerdos comerciales que sostiene la OMC,
aplicables al comercio internacional de alimentos, estos sucesos impactaron el marco de trabajo,
estructura y mecanismos de accion del Codex, los cuales han evolucionado constantemente hasta
alcanzar el procedimiento de trabajo con el que se dispone actualmente.

Actualmente se podria definir al Codex Alimentarius como una recopilacion de Normas,
Directrices y Codigos de Practicas internacionales y armonizados sobre los alimentos, que tienen
por objetivo proteger la salud de los consumidores y promover practicas equitativas en el comercio

internacional de los alimentos [3 p.15].

1.2 Miembros del Codex Alimentarius

El Codex Alimentarius, su comisién y 6rganos auxiliares estdn conformados por miembros
oficiales y miembros observadores, cuyo papel en la ejecucién de todos los procesos que derivan
del marco de trabajo y objetivos de esta organizacion esta delimitada por un manual de
procedimiento.

En el Articulo 2 de los estatutos de la Comisién del Codex Alimentarius, se establece que todos
los paises miembros de la FAO y de la OMS son garantes de poder ser miembros oficiales del
Codex, mediante un proceso de inscripcién a través de las Direcciones Generales de la
Organizacién de las Naciones Unidas para la Alimentacion y la Agricultura, (FAO) y de la
Organizacion Mundial de la Salud (OMS).

Actualmente, la Comision del Codex Alimentarius esta integrada por: 189 miembros del Codex,
188 Estados miembros y 1 Organizacion miembro (Union Europea) [4], asi mismo se registra que

en calidad de observadores, actualmente la Comision esta integrada por 236 observadores,
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comprendidos en 57 organizaciones intergubernamentales, 163 organizaciones no
gubernamentales y 16 Organismos de las Naciones Unidas [5].

Los miembros del Codex Alimentarius participan en las sesiones periodicas de la Comision y
de los organos auxiliares de acuerdo a sus recursos. ElI Salvador es miembro del Codex

Alimentarius desde 1975, de acuerdo al sitio oficial del Codex Alimentarius.

1.3 Manual de procedimiento del Codex Alimentarius

El manual de procedimiento del Codex Alimentarius, de ahora en adelante, manual de
procedimiento, establece el mecanismo de trabajo de cada uno de los procesos que lidera esta
organizacion, se detalla la base juridica de su funcionamiento, se describe el funcionamiento, de
la Comision y de cada uno de los Comités del Codex, también conocidos como 6rganos auxiliares.

Dicho manual establece entre algunos temas, los roles y atribuciones de los miembros y
observadores del Codex Alimentarius, presenta el proceso mundial de elaboracion de Normas y
Textos Afines, asi mismo, se establecen las prioridades de trabajo, el formato en materia de forma
y contenido de las Normas Generales y de Productos, de los Cédigos de Préacticas, Directrices y
como se establecen las disposiciones en materia de Limites M&ximos de Residuos de Plaguicidas,
Medicamentos veterinarios, Nivel M&ximo de Contaminantes y Aditivos Alimentarios.

El manual de procedimiento, esta dividido en siete secciones y un apéndice, que se detallan a
continuacion. Seccidn I: Textos de base y definiciones, Seccion 1l: Elaboracidn de normas y Textos
Afines, Seccion Ill: Directrices para los 6rganos auxiliares, Seccion 1V: Analisis de riesgos,
Seccidn V: érganos auxiliares de la Comision del Codex Alimentarius, Seccion VI: Composicion,
Seccion VII: Relaciones con otras organizaciones, Apéndice: Decisiones generales de la Comisién,
[6 p.9].

La vigésima sexta edicion del manual de procedimiento fue publicada por la Secretaria del
Codex en 2018, dicho manual fue aprobado en la cuadragésima reunion de la Comision del Codex
Alimentarius celebrada en Ginebra, Suiza en 2017, esta es la Gltima revision del manual que se

registra a la fecha.

1.4 Comisidén del Codex Alimentarius

La Comision del Codex Alimentarius, de ahora en adelante CAC, es la entidad rectora
ejecutora del Programa Conjunto FAO/OMS sobre Normas Alimentarias, que reporta a la

Direccion General de la FAO y OMS. La CAC sesiona periddicamente para atender las
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obligaciones que se describen en el manual de procedimiento, de acuerdo a los estatutos por

los que se rige.

Estos pueden resumirse en:

- Proteger la salud de los consumidores y asegurar practicas equitativas en el comercio de
los alimentos.

- Promover la coordinacion de todos los trabajos sobre normas alimentarias emprendidos
por las organizaciones internacionales gubernamentales y no gubernamentales.

- Determinar el orden de prioridades, e iniciar y dirigir la preparacion de proyectos de
normas a través de las organizaciones apropiadas y con ayuda de éstas.

- Finalizar las normas elaboradas y publicarlas en un Codex Alimentarius como normas
regionales o mundiales, junto con las normas internacionales ya finalizadas por otras
organizaciones, siempre que ello sea factible.

- Modificar las normas publicadas como apropiadas a la luz de las novedades [6 p.12].

La CAC sesiona cada afio de manera alternada en las sedes oficiales de la OMS y de la FAO,
cada dos afios la Comision del Codex Alimentarius elige un presidente y 3 vicepresidentes elegidos
por los miembros oficiales del Codex.

La participacion en la Comision del Codex Alimentarius estd delimitada por la capacidad de
los paises miembros y estos designan los funcionarios que participaran en su nombre y quienes
comprenden la delegacion que participard, una delegacion nacional, que esta dirigida por un
funcionario superior nombrado por el gobierno y también puede incluir a representantes de la
industria alimentaria nacional, de organizaciones de consumidores y de instituciones académicas
[2 p.25].

La CAC, en cada sesion que celebra , emite un informe donde se resume toda la discusién de
la sesion, las conclusiones y recomendaciones que se establezcan, ademas en caso se requiera se

redactan otras actas para su propio uso [6 p.24].

1.5 Comités del Codex Alimentarius

Los 6rganos auxiliares que la Comision del Codex Alimentarius pueden crear de acuerdo a la
26° edicion del manual de procedimiento del Codex, en el articulo X1, 6rganos auxiliares de la
Seccion |, textos de base y definiciones, son Comités especificos que emitan Normas o Textos
Afines para que sean aplicadas a nivel mundial o regional y se pueden establecer Comités

Coordinadores Regionales.
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1.5.1 Comités de Asuntos Generales

Los Comités de asuntos Generales del Codex Alimentarius son los encargados de establecer los
principios generales del Codex, las disposiciones relativas a Aditivos Alimentarios, Etiquetado,
Nutricion, Contaminantes, Higiene, Métodos de Anélisis y Muestreo de Alimentos, Residuos de
Medicamentos Veterinarios y Plaguicidas en Alimentos, y lineamientos para los Sistemas de
Inspeccion y Certificacion de Importaciones y Exportaciones de productos alimenticios.

A la fecha, la Comision del Codex Alimentarius se auxilia de 10 Comités de Asuntos Generales,
a continuacion, se presenta una descripcion a partir del mandato de cada Comité de Asuntos
Generales, como se describe en la Seccion V, érganos auxiliares del manual de procedimiento, en
su version vigente.

Los Comités del Codex Alimentarius de asuntos generales que se registran activos a la fecha
son Aditivos Alimentarios, por sus siglas en inglés CCFA, Contaminantes de los Alimentos, por
sus siglas en inglés CCCF, Etiquetado de los Alimentos, por sus siglas en inglés CCFL, Higiene
de los Alimentos, por sus siglas en inglés CCFH, Métodos de Analisis y Toma de Muestras, por
sus siglas en inglés CCMAS, Nutricion y Alimentos para Regimenes Especiales, por sus siglas en
inglés CCNFSDU, Principios Generales, por sus siglas en inglés, CCGP, Residuos de
Medicamentos Veterinarios en los Alimentos, por sus siglas en inglés CCRVDF, Residuos de
Plaguicidas, por sus siglas en inglés CCPR y Sistemas de Inspeccion y Certificacion de
Importaciones y Exportaciones de Alimentos, por sus siglas en inglés CCFICS [6 pp.232-236].

Los Comités de Asuntos Generales del Codex Alimentarius son los encargados de revisar, las
Normas, Cadigos de Practicas, Directrices, Limites Maximos de Residuos y otros Textos Afines
del Codex, en virtud que estos sean congruentes con los ejercicios y conocimientos cientificos

actuales.

Reconocimiento CC BY https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/ -9-



https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/

lustracion 1 Descripcion de la labor del CCFA, CCCF, CCFLy CCFH

DESCRIPCION DE LA LABOR DEL COMITE

disposiciones relativas al uso, niveles maximos aceptablesy la asignacion

Encargado de elaborar Normas o Cédigos donde se establezcan las

de las categorias funcionales de los distintos aditivos alimentarios
permitidos en los alimentos.

Responsable de determinar, establecery ratificar niveles maximaos de
sustanciastoxicas que se encuentran presentesen los alimentos de
forma natural, efectuar las revisiones pertinentes de estos niveles
maximos, dichas disposiciones se presentan en las Normas y Codigos del
Codex.

Emite todas las disposiciones sobre el etiquetado que se aplicana
todas las categorias de alimentos, resuelve los problemas en materia
de etiquetado de los alimentos que se asignen por la Comision y regula
las cuestiones relacionadas con la publicidad de los alimentos, como el
uso de declaraciones de propiedades y descripciones que pueden ser
engaiosas.

ACRONIMO
CCFA
»COMITES
DEL CODEX [ ¢
SOBRE

ASUNTOS CCEL

GENERALES«<
CCFH

Encargado de establecer todas las disposiciones sobre higiene
aplicables a todos lo alimentos, propone y efectia gestién y analisis de
riesgos microbioldgicos, incluyéndose la irradiacion de los alimentosy
problemas en materia de higiene de alimentos.

Fuente: manual de procedimiento del Codex Alimentarius, 26° edicion [6 pp. 232-236]

lustracion 2 Descripcion de la labor del CCMAS, CCNFSDU y CCGP

ACRONIMO

DESCRIPCION DE LA LABOR DEL COMITE

»COMITES
DEL CODEX
SOBRE
ASUNTOS
GENERALES«

CCMAS

Es el ente encargado de definir los criterios apropiados para los métodos
de analisis y muestreo del Codex, juega un papel de enlace y coordinador
con otros grupos internacionales que se ocupan

de métodos de analisis, muestreo y sistemas de garantia de la calidad de
los laboratorios y elabora planes y procedimientos de muestreo.

CCNFSDU

Responsable del estudio de problemas especificos concretos que le
asigne la Comisién en materia de Nutricidn, emite disposiciones
generales y segun convenga acerca de los aspectos nutricionales de
todos los alimentos, al elaborar Normas y Directrices que se aplican a
todos los alimentos, incluyendo los alimentos para regimenes especiales.

ccGP

Se ocupa sobre las cuestiones en materia de procedimientos del
Codex, asuntos generales que le asigne la Comisién, especificamente
se encarga de examinar o ratificar las disposiciones/textos de
procedimiento remitidos por otros Comités para incluirlas en el
Manual de Procedimiento y examina o recomienda cuando se
requiere, las enmiendas a dicho manual.

Fuente: manual de procedimiento del Codex Alimentarius, 26° edicion [6 pp. 232-236]

Reconocimiento CC BY https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/

-10 -


https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/

lustracion 3 Descripcion de la labor del CCRVDF, CCPR y CCFICS

ACRONIMO DESCRIPCION DE LA LABOR DEL COMITE

Comité del Codex que determina las prioridades mundiales para
examinar los residuos de medicamentos veterinarios en alimentos,
CCRVDF recomienda las dosis maximas de residuo de estas sustanciasen
alimentosy examina métodos de muestreoy analisis para determinarla

presencia de residuos de medicamentos veterinarios en alimentos.
>COMITES

Encargado de establecer LMR de plaguicidas en diferentes grupos de
D E |_ CO D EX alimentos, productos forrajeros que se distribuyen en el comercio
internacional, examina métodos de muestreoy analisis para la

S O B R E CCPR determinacion de plaguicidas en alimentos, vela por otros asuntos

relacionados con la inocuidad de los alimentosy piensos que contienen
AS U N TOS residuos de plaguicidas y establece LMR de contaminantes ambientalese
industriales con caracteristicas quimicas o de otra indole anélogas a los

G E N E RA L ES( plaguicidas, en alimentos.

Auxiliar del Codex en la elaboracién de principios y directrices en
CCFICS materia de sistemas de inspeccién y certificacion de importacionesy
exportaciones de alimentos con el fin de armonizar métodos que
protejan la salud de los consumidores, aseguren unas practicas
comerciales equitativas y faciliten el comercio internacional de
productos alimenticios, entre otros.

Fuente: manual de procedimiento del Codex Alimentarius, 26° edicion, [6 pp. 232-236]

1.5.2 Comités de Productos

Con el avance del tiempo el Codex Alimentarius se auxilio de diferentes Comités de productos
especificos que tenian la labor de normalizar la elaboracion de productos alimenticios a nivel
mundial, debido a la constante actualizacién y variantes relacionadas al consumo de alimentos se
optd por crear Normas para grupos de alimentos.

Al revisar los aspectos técnicos y disposiciones generales de las Normas de productos, se puede
evidenciar que, éstas refieren a Normas de caracter general que son pertinentes en la materia, lo
anterior con el objetivo de armonizar las disposiciones en las normas generales y las de producto.

Hasta julio de 2017, teniendo en cuenta las decisiones adoptadas por la CAC en su 40° periodo
de sesiones se contabilizaban 221 normas para productos [2 p.14]. Algunos grupos de alimentos
que cuentan con Normas de productos son cereales, legumbres y productos derivados, incluidas
las proteinas vegetales, gracias y aceites, pescado y productos pesqueros, frutas y hortalizas
frescas, elaboradas y congeladas rapidamente, zumo (jugo) de frutas, carne y productos carnicos,
sopas y caldos, leche y productos lacteos, aztcares, productos del cacao y otros productos varios
[2 pp.20-21].
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Los Comités de Productos activos, a la fecha son: Cereales, Legumbres y Leguminosas, por sus
siglas en inglés CCPL, Grasas y Aceites, por sus siglas en inglés CCFO, Frutas y Hortalizas
Elaboradas, por sus siglas en inglés CCPFV, Especias y Hierbas Culinarias, por sus siglas en inglés
CCSCH y Frutas y Hortalizas Frescas, por sus siglas en inglés, CCFFV [7].

lustracién 4 Comités de Productos del Codex Alimentarius

Comité del Codex

sobre Grasas y Aceites
CCFO

I

Comité del Codex sobre
Cereales, Legumbres y
Leguminosas

CCPL
COMITES DE
PRODUCTOS
+ DEL CODEX Comité del Codex
Comité del Codex ALIMENTARIUS sobre Frutas y
sobre Frutas y (ACTIVOS) Hortalizas Elaboradas
Hortalizas Frescas CCPFV
CCFFV )

Comité del Codex sobre
Especias y Hierbas Culinarias
CCSCH

Fuente: manual de procedimiento del Codex Alimentarius, 26° edicion [6 pp. 237-238]

El manual de procedimiento del Codex Alimentarius, en el articulo IX, de la Seccion I, Textos
de base y definiciones, se establece que los Estados miembros de la FAO, la OMS y todo miembro
Asociado que no sea miembro de la Comision pero que tenga un interés especial por sus trabajos
podran, mediante una previa peticion enviada al Director General de la FAO o de la OMS, asistir
a las sesiones de los 6rganos auxiliares [6 p.23], aplicable para Comités de Productos y Asuntos
Generales.

El Codex Alimentarius ha disefiado un mecanismo de trabajo que permite a los Comités de
Asuntos Generales y de Productos enfocar sus esfuerzos de manera oportuna para el
establecimiento y revision de los Textos pertinentes, por ejemplo si los Comités de Productos
consideran que las disposiciones generales no son aplicables a una 0 mas normas para productos,
podran pedir a los comités de asuntos generales competentes que aprueben las excepciones a las

disposiciones generales del Codex Alimentarius [6 p.59].
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1.5.3 Comités Coordinadores Regionales

El Codex Alimentarius al trabajar por la emision de Normas y Textos Afines Mundiales, que
tienen por proposito velar por la salud publica tras el consumo de alimentos seguros y asegurar las
précticas justas y equitativas en el comercio mundial de alimentos se apoya de seis Comités
Coordinadores Regionales.

Estos Comités Coordinadores FAO/OMS, establecidos de acuerdo al articulo X1 de la Seccion
| del manual de procedimiento sesionan periédicamente con el objetivo de promover y asegurar la
participacion de los paises de cada region, identificar teméticas de accion a la luz de la labor del
Codex y la necesidad que enfrenta la regidn sobre Textos que emanan del Codex Alimentarius.

Existen 6 Comités Coordinadores Regionales, América del Norte y el Pacifico Sudoccidental,
por sus siglas en inglés CCNASWP, América Latina y El Caribe, por sus siglas en inglés CCLAC,
Europa, por sus siglas en inglés CCEURO, Asia, por sus siglas en inglés CCASIA, Cercano
Oriente, por sus siglas en inglés CCNEA y Africa, por sus siglas en inglés CCAFRICA [8 p.6].

lHustracion 5 Regiones del Codex Alimentarius

Europa-CCEURO : Asia-CCASIA
wee
e

Ameérica del Norte y el
Pacifico Sudoccidental-
CCNASWP

Caribe-CCLAC
EL CODEX ALIMENTARIUS EN EL MUNDO
Fuente: FAO y OMS [8 p.6]
Los Comités Coordinadores FAO/OMS que se describen anteriormente, estan facultados para
elaborar Normas sobre sus productos estrella, que tienen un impacto en el comercio mundial de
alimentos, asi mismo las regiones pueden establecer normas regionales para los productos

alimenticios que circulan exclusiva o casi exclusivamente dentro de una determinada region. [9]
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El CCAFRICA, CCASIA, CCEURO, CCLAC, CCNASWP y CCNEA, a la fecha son
coordinados por los paises de Kenia, India, Kazajstan, Chile, Vanuatu e Iran, respectivamente, [9]
ademas de ejercer el rol de coordinador, enfocan sus esfuerzos en divulgar en sus regiones los
estatutos, Textos y trabajos del Codex Alimentarius a fin de promover la participacion efectiva de

sus paises en el proceso de elaboracion de Normas Alimentarias.

1.6 Descripcion del proceso de elaboracion de Normas y Textos afines del Codex Alimentarius

Textos del Codex Alimentarius.

La elaboracion de Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius, es un proceso consultivo,
transparente e inclusivo, donde todos los miembros de la Comisién pueden participar durante el
ejercicio de las acciones correspondientes al trdmite en curso de las Normas, Codigos de Précticas,
Directrices, Limites Maximos de Residuos, Niveles Maximos de Contaminantes y Dosis de
Aditivos Alimentarios permitidos. Dicho proceso esta disefiado en 8 fases, o como detalla el
manual de procedimiento, tramites.

El establecimiento de Normas y Textos Afines en la mayoria de casos inician como documentos
de debate interno de un Comité de Asuntos Generales o de Productos.

Los Documentos de debate son observados por los miembros asistentes a los Comités del Codex
Alimentarius y sometidos a la aprobacion de la Comision del Codex Alimentarius, previo a la
autorizacion de la CAC, se efectla, a través del Comité Ejecutivo del Codex Alimentarius-
CCEXEC un examen critico.

El manual de procedimiento, en la Seccion Il, elaboracién de Normas y Textos afines, establece
gue un examen critico permanente, garantiza que los proyectos de normas sometidos a la Comisién
para su adopcion se sigan conformando a las prioridades estratégicas de la Comision y se pueden
elaborar en un lapso de tiempo razonable, teniendo en cuenta las necesidades y disponibilidad de
asesoramiento cientifico de expertos [6 p.39].

A continuacion, se describen las dos modalidades® de procedimiento para establecimiento de

Normas y Textos Afines que sigue el Codex Alimentarius, de acuerdo a la 26° version del manual

! Las figuras utilizadas como recurso para describir las modalidades de los procesos de elaboracion de Textos Codex,
se han disefiado conforme a la interpretacion y resumen de la informacion que dispone la 26° edicion del manual de
procedimiento del Codex Alimentarius en la Seccién I, parte 3 y 4. Estas figuras no contienen el texto total de cada
tramite y proceso.
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de procedimiento: Procedimiento uniforme para la elaboracion de Normas y el Procedimiento

uniforme acelerado para la elaboracion de Normas y Textos Afines del Codex [6 p.44-46].

lustracion 6 Descripcion del Procedimiento Uniforme para la Elaboracién de Normas

N
+ La CAC aprueba la elaboracion de una Norma Mundial Codex, posterior al
examen crticio del Comité Ejecutivo (CCEXEC) y se asigna a un Organo Auxiliar
J
N
« La Secretaria del Codex prepara un anteproyecto de Norma o Textos Afines
considerando el asesoramiento cientifico que recibe el Codex.
J

i . . - )
Se remite el anteproyecto de norma a todos los miembros del Codex Alimentarius
y observadores para observaciones (en todos los aspectos incluso consecuencias
comerciales)

J
N
« La Secretaria del Codex remite al Organo Auxiliar desigando todas las
observaciones recabadas para enmedar el anteproyecto.
J

Se devuelve el anteproyecto al CCEXEC para efectuar segundo examen crtitico y
que se adopte como proyecto de Norma.

La Secretaria del Codex, remite nuevamente el proyecto de Norma a todos los
miembros de la CAC y Observadores

Se recopilan nuevamente las observaciones recibidas y se remiten al Organo
Auxiliar designado para examinar todas las observaciones y ajustar el proyecto de
Norma.

J

:
v
v
z
V

Tramite 8

El proyecto enmendado se somete a examen del CCEXEC y de la Comisién, al
alcanzar consenso por los miembros de la Comision se adopta el proyecto de
Norma como un estandar Codex Oficial

Fuente: manual de procedimiento del Codex Alimentarius, 26° edicion [8 pp.44-45]
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lustracion 7 Descripcion del Procedimiento uniforme acelerado para la elaboracion de normas del Codex

* La CAC aprueba la elaboracion de una Norma Mundial Codex bajom
procedimiento de elaboracion acelerado, posterior al examen crticio del Comité
Ejecutivo (CCEXEC) y contar con la mayoria de dos tercios de los votos
emitidos por los miembros, se asigna a un Organo Auxiliar

 Nota: Para considerar aprobar elaborar una norma bajo este procedimeinto, se
puede considerar asuntos relativos a nuevos datos cientificos; nueva(s)
tecnologia(s); problemas urgentes relacionados con el comercio o la salud
publica; y revision o actualizacion de normas vigentes. /

« La Secretaria del Codex prepara un anteproyecto de Norma o Textos Afines
considerando el asesoramiento cientifico que recibe el Codex.

« Se remite el proyecto de norma a todos los miembros del Codex Alimentariusy
observadores para observaciones (en todos los aspectos incluso consecuencias
comerciales).

+ Cuando las normas son objeto de un procedimiento de elaboracion acelerado,e
notificard esta circunstancia a los miembros de la Comision y a las
organizaciones internacionales interesadas J

~

« La Secretaria del Codex remite al Organo Auxiliar desigando todas las
observaciones recabadas para enmedar el proyecto de norma.

J

« El proyecto de Norma elaborado bajo el procedimiento de elaboracion acelerado
se somete a examen del CCEXEC y de la Comision, En caso se establezca
consenso por los miembros de la Comision se adopta el proyecto de Norma
como un estandar Codex Oficial

Fuente: manual de procedimiento del Codex Alimentarius, 26° edicion [8 pp.46-47]

Todas las Normas Generales, de Productos, las Directrices, Codigos de Practicas y otras

disposiciones gue se establezcan, se realizan conforme a estos tramites antes descritos.
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1.7 Textos del Codex Alimentarius

El manual de procedimiento del Codex Alimentarius en los principios generales de la Seccion
I, Textos de base y definiciones, determina la naturaleza de las Normas y Textos del Codex, se
establece que estas no son una sustitucion o brindan soluciones alternativas a la legislacion
nacional, se establece que cada pais contiene sus leyes y procedimientos que deberan cumplirse.

Las Normas, Directrices, y los Cdodigos de practicas (también conocidos como Textos Afines)
son recomendaciones, lo que significa que su aplicacion es voluntaria [2 p.17].

Para que las Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius sean aplicables dentro de un pais,
éste deberd considerarla al establecer los instrumentos técnicos juridicos, pertinentes, que regulan
el campo de aplicacion de los Textos Codex.

A continuacion, se proporciona una descripcion de los diferentes Textos que se pueden

encontrar en el Codex Alimentarius.

1.7.1 Normas

Las Normas Oficiales del Codex, se dividen en Generales y de Productos, esto es congruente
con la el mandato del Organo Auxiliar que las emite y con su ambito de aplicacion.

Las normas del Codex para productos se refieren a productos especificos o grupos de productos.
[2 p.17] cuya estructura esta delimitada por: Titulo de la Norma, Ambito de Aplicacion,
Descripcion, Composicion Esencial y Factores de Calidad, Aditivos Alimentarios, Contaminantes,
Higiene, Pesos y Medidas, Etiquetado, Métodos de Andlisis y Muestreo [6 p.66].

En las secciones de Aditivos Alimentarios, Contaminantes, Higiene, Etiquetado y Métodos de
analisis y muestreo, se debe hacer referencia a las Normas Generales vigentes.

Las Normas Generales que emanan de la Comision del Codex Alimentarius, son aplicables a
todas las categorias de alimentos y pueden ser relativas a practicas de higiene, etiquetado, aditivos,
inspeccion y certificacion, nutricion y residuos de medicamentos veterinarios y plaguicidas [10].

Las Normas Generales y de Productos, tienen como referencia, antes de su codificacion “CXS”,
como se dispone en el directorio oficial web de esta entidad.

1.7.2 Directrices

Al igual que las Normas Generales, las Directrices se aplican de manera Horizontal a todos los

Alimentos y procesos que apliquen.
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Las Directrices del Codex Alimentarius, se dividen en dos categorias principales, los principios
que establecen politicas en ambitos clave y las directrices para la interpretacion de los principios
0 para la interpretacion y ampliacion de las disposiciones de otras normas generales del Codex [2
p.17].

De acuerdo a cifras oficiales que se disponen en diferentes publicaciones de la Organizacion
del Codex Alimentarius, se registra que se han emitido un total de 78 Directrices vigentes a la
fecha [2 p.14].

Las Directrices tienen como referencia, antes de su codificacion “CXG”, como se dispone en

el directorio oficial web del Codex.

1.7.3 Codigos de Practicas

Al igual que las Directrices, estos Textos Codex se dividen en dos categorias, por ejemplo, los
Codigos de Practicas sobre higiene de los alimentos donde se describen los controles necesarios a
lo largo de la cadena alimentaria, desde la produccion primaria hasta el consumidor final, para que
todos los agentes (agricultores, cultivadores, fabricantes, transformadores, manipuladores de
alimentos y consumidores) asuman la responsabilidad de garantizar que los alimentos sean inocuos
y aptos para el consumo [3 p.17] y otros que tienen por objetivo mitigar la cantidad de
contaminantes en alimentos, que son emitidos por el Comité del Codex sobre Contaminantes de
los Alimentos-CCCF.

Estos Textos Codex, tienen como referencia, antes de su codificacion “CXC”, como se dispone
en el directorio oficial web del Codex.

1.7.4 Limites Maximos de Residuos

El Codex Alimentarius presenta disposiciones relativas a los Limites Maximos de Residuos de
Medicamentos Veterinarios y Plaguicidas, a través del CCRVDF y del CCPR, respectivamente.

El manual de procedimiento define, Limite Maximo de Residuos de Plaguicida (LMRP) como
la concentracion maxima de residuos de un plaguicida (expresada en mg/kg), que la Comision del
Codex Alimentarius recomienda se permita legalmente, en la superficie o la parte interna de
productos alimenticios para consumo humano y de piensos [6 p. 34].

Al mismo tiempo se establece que los Residuos de Medicamentos Veterinarios del Codex

(LMRMV) se entienden como la expresion residuos de medicamentos veterinarios comprendidos
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en los productos originales y sus metabolitos en cualquier porcion comestible del producto animal
[6 p. 34].

En el manual de procedimiento se define Limite Méaximo Codex para Residuos de
Medicamentos Veterinarios como la concentracion maxima de residuos resultante del uso de un
medicamento veterinario (expresada en mg/kg o ug/kg del peso del producto fresco) que la
Comision del Codex Alimentarius recomienda se permita legalmente o reconozca como aceptable
en la parte interna o la superficie de un alimento.

Para efectos de la presente investigacion se entiende Limites M&ximos de Residuo como "LMR"
y se especificard cuando se hace referencia a LMR de Medicamentos Veterinarios o de Plaguicidas.

A la Fecha se han establecido 5437 LMR de Plaguicidas, y 632 LMR de Medicamentos

Veterinarios en Alimentos [11 p.47].

1.8 La Ciencia como Pilar fundamental para el establecimiento de Normas

El Codex Alimentarius ha adoptado la Ciencia, la evidencia cientifica y resultados de la
evaluacion de riesgos, como pilar para el establecimiento de Normas y Textos Afines, en funcion
de los objetivos legitimos de esta organizacion en materia de garantizar y asegurar la calidad e
inocuidad de los alimentos.

El manual de procedimiento, en su apéndice sobre los principios referentes a la funcién que
desempefia la ciencia en el proceso decisivo del Codex, brinda los lineamientos para la toma de
decisiones y la consideracién de la ciencia y otros factores que pudiesen incidir en la toma de
decisiones.

La FAO y OMS, proporcionan al Codex Alimentarius el asesoramiento cientifico requerido
para el establecimiento y revision de Normas, Directrices, Cddigos de Practicas, Limites Maximos
de Residuos, Niveles Maximos de Contaminantes, disposiciones sobre el uso de aditivos
alimentarios y Nutricion. Estos Organos de asesoramiento de expertos de la FAO y la OMS son
transparentes e independientes, constituyen una fuente fiable que responde a las solicitudes de
datos a escala mundial para llevar a cabo evaluaciones de riesgos, investigaciones cientificas y
estudios relacionados con los alimentos [3 p.20].

Los principios que rigen el asesoramiento cientifico que brinda la OMS y la FAO al Codex son,

excelencia, independencia, transparencia, y universalidad [2 p.32].
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El Asesoramiento Cientifico que brinda el conjunto FAO/OMS a los procesos del Codex
Alimentarius, tal como se presenta en la Seccion V, Analisis de Riesgos del Manual de
Procedimiento, se puede describir de la siguiente manera:

- El Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios (JECFA), brinda

asesoramiento cientifico a la CAC, CCFA CCRVDF y CCCF.

- La Reunién Conjunta FAO/OMS sobre Residuos de Plaguicidas proporciona

asesoramiento cientifico a la CAC y al CCPR.

- La Consulta Mixta FAO/OMS de Expertos sobre Evaluacion de Riesgos Microbioldgicos

proporciona asesoramiento cientifico a la CAC y al CCFH.

- Las Reuniones Conjuntas de Expertos FAO/OMS Sobre Nutricion (JEMNU) brindan

asesoramiento cientifico sobre nutricién a la CAC y al CCNFSDU.

Gracias al apoyo de la Organizacion Mundial de la Salud y la Organizacion de las Naciones
Unidas para la Alimentacion y la Agricultura, la Comision del Codex Alimentarius establece
instrumentos normativos de caracter voluntario basados en ciencia, a través de un proceso
inclusivo y transparente, que estan en constante revision para responder a las necesidades del
mundo, posicionando al Codex Alimentarius como referencia a nivel global en materia de
alimentos.

Segun los datos disponibles hasta la 41° reunion (2018) de la CAC, el Codex Alimentarius esta
compuesto por 11 Normas Generales, 212 Normas para productos, 53 Codigos de Préacticas, 78
Directrices, 111 Niveles Maximos para Contaminantes, 4,514 Niveles Maximos para Aditivos
Alimentarios, 632 y 5,437 Limites Méaximos de Residuos de Medicamentos Veterinarios y
Plaguicidas respectivamente [11 p.47].

En conclusion, la colaboracion y el trabajo transversal que ejercen los miembros oficiales del
Codex, las organizaciones observadoras gubernamentales, no gubernamentales, del sector

académico, consumidor, privado y los 6rganos auxiliares, sostienen la labor de la Comision.
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CAPITULO II: EL CODEX ALIMENTARIUS Y SU RELACION CON
EL COMERCIO

A continuacién se presenta un compendio de generalidades sobre la OMC, las obligaciones y
responsabilidades de El Salvador en calidad de miembro de la Organizacion Mundial del Comercio
al elaborar, adoptar y aplicar Reglamentos Técnicos, Normas o procedimientos de evaluacién de
la conformidad en materia de alimentos que apliquen durante las diferentes fases de la cadena
alimentaria, los cuales deberan ser conformes a los lineamientos de esta organizacién, asi mismo

se describe la importancia del Codex Alimentarius en el comercio internacional de alimentos.

2.1 Que es la Organizacion Mundial del Comercio

La Organizacién Mundial del Comercio, de ahora en adelante OMC, es una organizacion
multilateral que vela por el establecimiento de las reglas, normas y disposiciones del comercio
global, con el objetivo de garantizar que el flujo de las actividades comerciales se desarrolle con
la mayor fluidez posible en beneficio de todos los actores inmersos en la actividad comercial
internacional.

La OMC, con sede en Ginebra, Suiza actualmente esta constituida por 164 miembros, los cuales
representan al 98% del comercio mundial, tiene como funciones principales la administracion de
los acuerdos comerciales de la OMC, sirve como foro para negociaciones comerciales, asi mismo
se encarga de resolver las diferencias comerciales ente los paises, supervisa y examina las politicas
comerciales de las naciones, entre otras.

Previo al establecimiento de la OMC, entre 1948 y 1994, las regulaciones, normas y reglas que
en materia del comercio mundial fueron dictadas por el Acuerdo General sobre Aranceles
Aduaneros y Comercio, de ahora en adelante GATT, el cual formalmente no representaba una
organizacion internacional sino un acuerdo que se establecid en 1947 por diferentes paises
miembros. De acuerdo al portal web oficial de la OMC, El Salvador es miembro del GATT desde
el 22 de mayo de 1991 [12].

El establecimiento de la OMC surge como producto de las negociaciones sostenidas en la Ronda
Uruguay (1986-1994), especificamente en el Acuerdo de Marrakech por el que se establece la
Organizacién Mundial del Comercio, se dispone el ambito de la OMC, sus funciones, estructura,
relaciones con otras organizaciones, la condicion juridica que la conforma, las responsabilidades

de la secretaria, los acuerdos multilaterales sobre el comercio de mercancias y otros.
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Entre los acuerdos multilaterales que figuran en el Anexo 1 del Acuerdo de Marrakech se
encuentran el Acuerdo sobre la Agricultura, Acuerdo sobre la Aplicacion de Medidas Sanitarias y
Fitosanitarias, Acuerdo sobre los Textiles y el Vestido, Acuerdo sobre Obstaculos Técnicos al
Comercio, Acuerdo sobre las Medidas en materia de Inversiones relacionadas con el Comercio,
Acuerdo sobre Normas de Origen, Acuerdo sobre Salvaguardias [13 p.24] y otros.

Estos acuerdos se conocen como la base del sistema multilateral del comercio, establecen las
normas juridicas fundamentales del comercio internacional, son esencialmente contratos que
garantizan a los paises miembros importantes , derechos en relacion con el comercio y que, al
mismo tiempo, obligan a los gobiernos a mantener sus politicas comerciales dentro de unos limites
convenidos en beneficio de todos, tienen por objeto ayudar a los productores de bienes y de
servicios asi como a los exportadores y a los importadores a llevar adelante sus actividades [14
p.2].

En virtud de lo anterior se pude resumir que la OMC, es la referencia mundial que rige la
actividad comercial internacional a través de los Acuerdos negociados y consensuados por todos
sus miembros, los cuales tienen por objetivo mejorar el nivel de vida e incidir en esferas de empleo
y el incremento de ingresos al propiciar la administracion oportuna de los recursos a nivel mundial

en funcion de desarrollo sostenible.

2.2 El Salvador y la Organizacién Mundial del Comercio-OMC

El Salvador es miembro de la Organizacion Mundial del Comercio desde el 7 mayo de 1995,
mediante el Decreto Legislativo No. 292 de fecha 9 de marzo de 1995, publicado en el Diario
Oficial Tomo No0.327 el 28 de abril de 1995.

El Articulo 1 del decreto legislativo establece que se ratifique en todas las partes del Acta final
en que se incorporan los resultados de la ronda Uruguay de Negociaciones Comerciales
Multilaterales, la cual consta de seis numerales, el acuerdo de Marrakech, por el que se establece
la Organizacion Mundial del Comercio, que consta de un Preambulo y dieciséis Articulos [15 p.17]
junto con los anexos que figuran en dicho acuerdo.

Desde la creacion del Acuerdo General sobre Aranceles Aduaneros y Comercio (GATT) y el
nacimiento de la OMC, el comercio ha contribuido de manera importante a fomentar el desarrollo
econdmico [16] en los diferentes paises miembros de la OMC, entre ellos El Salvador.

En El Salvador la institucién rectora y vigilante de cumplimiento de los compromisos

adquiridos tras la ratificacion de los Acuerdos Multilaterales de la OMC es el Ministerio de
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Economia MINEC, en conjunto de sus instituciones dependientes y otras carteras de Estado
enfocan esfuerzos en dar cumplimiento a las disposiciones en materia de comercio que regula la
OMC, en ese sentido, en el marco de la presentacion de resultados de EI Salvador del Cuarto
Examen de Politicas Comerciales, la delegacion de la OMC celebrd los esfuerzos nacionales por
modernizar y simplificar los tramites aduaneros mediante la implementacion de una Ventanilla
Unica de Comercio Exterior, la creacion de la Politica Nacional de Propiedad Intelectual y el
funcionamiento del Sistema Salvadorefio para la Calidad (SSC) [17]. La evaluacion de la politica
comercial obedece al Decreto Legislativo No. 292, que entr6 en vigencia inmediata posterior a su

publicacién en el Diario Oficial.

2.3 Acuerdos de la OMC suscritos por El Salvador relacionados con el Codex Alimentarius

El Salvador tiene la obligacion de cumplir con los Acuerdos sobre Medidas Sanitarias y
Fitosanitarias MSF y Obstéaculos Técnicos al Comercio OTC, su observancia es obligatoria y esta
sujeto a vigilancia, al haber ratificado, mediante el Decreto Legislativo No. 292 las disposiciones
del acuerdo de Marrakech por el que se establece la OMC y sus anexos, que sostienen las
obligaciones y responsabilidades de politica comercial aceptadas por los miembros de la OMC.

Por lo que estudiar el cumplimiento de los acuerdos MSF y OTC de la OMC, considerando su
relacion con el Codex Alimentarius y la utilizacion de Textos Codex en la reglamentacion técnica
nacional impulsa el desarrollo del presente trabajo de investigacion en funcion de los objetivos
estipulados en el marco del desarrollo del proyecto.

A continuacién, se describen las disposiciones de los acuerdos MSF y OTC de la OMC que son
pertinentes para el desarrollo de esta investigacion.

Los Acuerdos MSF y OTC logran un equilibrio entre los derechos de los miembros a establecer
reglamentos para lograr objetivos legitimos, como la inocuidad de los alimentos o la proteccion de
los consumidores, y la garantia de que esos reglamentos no se conviertan en obstaculos
innecesarios o discriminatorios al comercio, en ambos Acuerdos se alienta a los miembros a que,
independientemente de su nivel de desarrollo, participen en las instituciones de normalizacién
pertinentes. Dicha participacion es importante para que esos Organos elaboren normas sobre

productos de interés para cada uno de los paises miembros [3 pp.24-25].
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2.3.1 Acuerdo sobre Medidas Sanitarias y Fitosanitarias

El acuerdo sobre la aplicacion de Medidas Sanitarias y Fitosanitarias, de ahora en adelante el
Acuerdo MSF, vigente al haberse fundado y sentado la OMC, responde al problema identificado
en el marco comercial, de cdmo asegurar que los alimentos adquiridos por los consumidores estén
libres de peligros fisicos, quimicos y biologicos, es decir que sean inocuos, ofreciendo el nivel de
“inocuidad” que el pais considera apropiado y al mismo tiempo asegurar que los paises miembros,
no apliqguen medidas sanitarias y fitosanitarias innecesarias, que tienen por fin proteger a los
productores locales, de la competencia internacional, por lo que el Acuerdo MSF dispone los
términos con los que se deben establecer las regulaciones nacionales en materia de inocuidad de
los alimentos, sanidad animal y vegetal.

El Acuerdo MSF fue negociado y consensuado en el seno de un Grupo de Trabajo de Comité
de Agricultura establecido en la Ronda de Negociaciones de Uruguay (1985-1994), en virtud de
que en ese momento no se habian determinado los derechos y obligaciones sobre la aplicacion de
medidas sanitarias y fitosanitarias que tengan efecto en el comercio internacional.

Debido a la aplicacion de medidas sanitarias y fitosanitarias que tienen por objetivo garantizar
la inocuidad de todos los alimentos que son de consumo humano, evitar la propagacion de las
plagas en el territorio de los paises y velar por la sanidad vegetal y animal, en el acuerdo se alienta
a los miembros de la OMC a que utilicen las normas que ya hayan elaborado las instituciones
internacionales competentes [18 p.11].

La utilizaciébn de Normas, Directrices, Disposiciones, Lineamientos o Recomendaciones
internacionales, elaboradas por Organizaciones internacionales reconocidas en este acuerdo, en la
regulacién aplicable en el marco de las medidas sanitarias y fitosanitarias, se conoce como
armonizacion.

Las Normas Internacionales suelen ser més estrictas que las aplicadas realmente en muchos
paises, incluso en paises desarrollados, pero el Acuerdo MSF reconoce expresamente el derecho
de los gobiernos a elegir sus propias normas. Sin embargo, si las prescripciones de un pais son mas
restrictivas del comercio, sus interlocutores comerciales pueden pedirle una justificacion cientifica
gue demuestre que en ese caso la Norma Internacional no lograria el nivel de proteccion sanitaria
que el pais considera apropiado [18 p.12].

En el Anexo A del Acuerdo MSF se establece la aplicabilidad de las Medidas Sanitarias y

Fitosanitarias, entendiéndose que las medidas sanitarias son aplicables al marco de proteccion de
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la salud de las personas y de los animales e incluye las medidas para garantizar la inocuidad de los
alimentos, mientras que las medidas fitosanitarias se aplican para preservar los vegetales.

A los efectos del Acuerdo, las medidas sanitarias y fitosanitarias se definen como las aplicadas
para proteger la vida de las personas de enfermedades propagadas por vegetales o por animales;
proteger la vida de los animales o preservar los vegetales de plagas, enfermedades u organismos
patdgenos; o prevenir o limitar otros perjuicios causados a un pais como resultado de la entrada,
radicacion o propagacion de plagas, incluidas las medidas sanitarias y fitosanitarias adoptadas para
proteger la salud de los peces y la fauna silvestre, asi como para preservar los bosques y la flora
silvestre [19].

Las disposiciones del acuerdo son aplicables a todos los tipos de medidas destinadas a lograr
los objetivos anteriores, entre ellos se encuentran, las prescripciones relativas a productos finales,
prescripciones en materia de transformacion, o prescripciones en materia de inspeccion,
certificacion, tratamiento, envasado y etiquetado directamente relacionadas con la inocuidad de
los alimentos [3 p.25], por lo que la elaboracién y establecimiento de Reglamentos Técnicos en
esta materia, debe considerar a totalidad lo establecido en el acuerdo MSF.

A continuacion, se presenta una descripciéon de los articulos y anexos que constituyen El
Acuerdo MSF.

Tabla 1 Descripcion del contenido del Acuerdo MSF

Acuerdo sobre la Aplicacion de Medidas Sanitarias y Fitosanitarias MSF
Se establece la aplicabilidad del acuerdo, sobre las
medidas sanitarias y fitosanitarias que impactan el
Acrticulo 1: Disposiciones Generales | comercio internacional y las definiciones que se
deben aplicar y considerar para la aplicacién de
medidas conforme al presente acuerdo.
Se enumeran los Derechos que concede y las
Obligaciones adquiridas al entrar en vigor este
acuerdo, entre ellos se faculta a los miembros de la
OMC a establecer medidas sanitarias y fitosanitarias
Articulo 2: Derechos y obligaciones | para el cumplimiento legitimo de sus objetivos, pero
basicos no deberan ser incongruentes con las disposiciones
de dicho acuerdo, se menciona que las medidas
adoptadas no deberan discriminar a los miembros,
las cuales deberan estar fundamentadas en evidencia
cientifica y evaluacién de riesgos.
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Articulo 3: Armonizacion

Se enumeran las Organizaciones Mundiales
referentes a este acuerdo en materia de inocuidad de
los alimentos, proteccion de la vida animal y vegetal.
Se considera que las medidas sanitarias Yy
fitosanitarias que hagan referencia a las Normas,
Directrices 0  Recomendaciones de estas
organizaciones cumpliran con las disposiciones de
este acuerdo.

Articulo 4: Equivalencia

Se establece que se deben adoptar como equivalentes
las MSF aun si son diferentes entre los paises
miembros siempre y cuando el pais de origen del
producto demuestre que sus medidas logran el nivel
requerido de proteccion sanitaria o fitosanitaria del
miembro donde se dirige el producto.

Acrticulo 5: Evaluacion de riesgo y
determinacion del nivel adecuado de
proteccion sanitaria o fitosanitaria

Presenta las consideraciones sobre la obligacion de
los paises miembros en basar sus medidas sanitarias
y fitosanitarias en evaluacion de riesgos que incidan
sobre la salud de las personas, animales y preservar
los vegetales.

Acrticulo 6: Adaptacion a las
condiciones regionales, con inclusion de
las zonas libres de plagas o
enfermedades y las zonas de escasa
prevalencia de plagas o enfermedades

Se establece que los miembros de la OMC que
declaren contar con zonas libres de plagas o
enfermedades demostraran de manera objetiva
dichas declaraciones y enviste a los miembros para
solicitar dicha informacion segun se requiera.

Acrticulo 7: Transparencia

Dispone que los miembros de la OMC deberan
notificar el establecimiento y modificacién de las
medidas sanitarias y fitosanitarias que incidan en el
comercio, en funcion del Anexo B del acuerdo.

Articulo 8: Procedimientos de control,
inspeccion y aprobacion

Refiere a la aplicacion del anexo C del acuerdo para
aplicar los procesos de control, inspeccion vy
aprobacion, velando por que estos procedimientos no
sean incompatibles con la naturaleza del acuerdo.

Articulo 9: Asistencia técnica

Se determina el procedimiento, los objetivos y la
aplicacion de la asistencia técnica entre los
miembros de la OMC, con especial atencion a los
paises en desarrollo, esta asistencia puede ser de
manera bilateral o a través de las Organizaciones
Internacionales Competentes.

Articulo 10: Trato especial y
diferenciado

Se presentan las consideraciones que se debe tener
cuando se elaboren y establezcan medidas sanitarias
y fitosanitarias, entre esas consideraciones figuran
las condicion y situaciones de los paises en vias de
desarrollo o menos adelantados y se describe el
procedimiento para autorizar excepciones de
duracion limitada de cumplimiento de algunas
medidas de este acuerdo.
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Articulo 11: Consultas y solucion de
diferencias

Se establece que se dispondrd del mecanismo de
solucion de diferencias vertidos en los articulos XXI1
y XXIII del GATT de 1994, al identificarse
diferencias entre los miembros.

Articulo 12: Administracion

Faculta la administracion, vigilancia y examen de
aplicacion de este acuerdo al Comité de Medidas
Sanitarias y Fitosanitarias, que adopta sus decisiones
por consenso Yy esta integrado por todos los paises
miembros de la OMC.

Articulo 13: Aplicacion

Otorga a los miembros el compromiso y la
responsabilidad que la observancia y aplicacion de
todas las disposiciones del acuerdo es obligatoria y
estard sujeto a vigilancia por parte de los miembros.

Articulo 14: Disposiciones finales

Se menciona que los paises menos desarrollados, que
presentan limitantes técnicas, econdmicas y otras,
podran diferir de las aplicaciones del acuerdo hasta
cinco afos después de la vigencia de este acuerdo.

Anexo A: Definiciones

Define términos esenciales para la comprension y
aplicacion del acuerdo, entre ellas Medida Sanitaria
o Fitosanitaria, armonizacion, Normas, Directrices y
recomendaciones internacionales, evaluacion del
riesgo, nivel adecuado de proteccion sanitaria o
fitosanitaria y zona de escasa prevalencia de plagas
0 enfermedades.

Anexo B: Transparencia de las
reglamentaciones sanitarias y
fitosanitarias

Se describen las responsabilidades de los miembros
al establecer Reglamentos Técnicos y Normas como
Medidas Sanitarias y Fitosanitarias, entre ellas
proporcionar servicios de informacion, establecer
procedimientos de notificacion y cuestiones relativas
a la comunicacion, idioma y otros.

Anexo C: Procedimientos de control,
inspeccion y aprobacion

Se detallan las responsabilidades de los miembros
frente a la verificacion y garantia del cumplimiento
de las medidas sanitarias y fitosanitarias, asi como el
tratamiento resguardo y revision de la informacion.

Fuente: Serie de acuerdos de la OMC Medidas, Sanitarias y Fitosanitarias [19 pp.34-52]

La OMC examinay gestiona la aplicacion y la vigilancia del Acuerdo MSF a través del Comité

relacionada a la aplicacién del acuerdo.

MSF, entre sus actividades esta la determinacion y elaboracion de mecanismos para vigilar la

atomizacion internacional y proporciona un canal para hacer consultas sobre cualquier tematica

El Comité MSF estd en sintonia y comunicacion con las organizaciones internacionales
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Alimentarius, la Oficina Internacional de Epizootias y la Secretaria de la Convencion Internacional
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de Proteccion Fitosanitaria, con objeto de lograr el mejor asesoramiento cientifico y técnico que
pueda obtenerse a efectos de la administracion del Acuerdo MSF [19 p.41].

Algunos ejemplos sobre las medidas que aplican dentro del marco del Acuerdo MSF y del cual
los paises establecen instrumentos técnicos de observancia voluntaria y obligatoria, pueden ser:
los aditivos en los alimentos o en las bebidas, los contaminantes en los alimentos o en las bebidas,
las sustancias venenosas en los alimentos o en las bebidas, los residuos de medicamentos
veterinarios o plaguicidas en los alimentos o en las bebidas, la certificacion: inocuidad de los
alimentos, implicaciones para la inocuidad de los alimentos y otras [19 p.21].

2.3.2 Acuerdo sobre Obstaculos Técnicos al Comercio

Al igual que el Acuerdo MSF, el Acuerdo sobre Obstaculos Técnicos entro en vigencia al
haberse establecido la Organizacion Mundial del Comercio el 1 de enero de 1995, este acuerdo
forma parte de la serie de acuerdos multilaterales establecidos como producto de las negociones
emprendidas en el marco de la Ronda Uruguay, este acuerdo vinculante para cada uno de los
miembros de la OMC.

En El Salvador la observancia y cumplimiento de las disposiciones del Acuerdo sobre
Obstaculos Técnicos al Comercio, de ahora en adelante, Acuerdo OTC, es obligatoria en virtud de
la ratificacion del acuerdo por el que se establece la OMC, por el que se oficializa a El Salvador
como miembro de esta Organizacion a partir del 7 de mayo de 1995.

Al igual que el Acuerdo MSF, este acuerdo concede derechos y compromisos, entre ellos otorga
la libertad de regular productos en funcién del cumplimiento de sus objetivos legitimos, siempre
y cuando estas medidas no obstaculicen y limiten el flujo de la actividad comercial, no discriminen
de manera arbitraria a los demas miembros o protejan determinados prestadores de servicio o
productores locales, este acuerdo aplica a las mercancias agropecuarias e industriales.

El acuerdo OTC abarca una variedad mas amplia de normas y reglamentos de productos que
los gobiernos adoptan para lograr una serie de objetivos de politica pablica, como proteger la salud
y la seguridad de las personas, proteger el medio ambiente, proporcionar informacion al
consumidor y velar por la calidad de los productos [3 p.25].

En concreto el objetivo principal del Acuerdo OTC es evitar que las medidas regulatorias, entre
ellas Reglamentos Técnicos, Normas y procedimientos de evaluacion de la conformidad, que

establezcan los paises no obstaculicen de manera innecesaria el comercio.
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El Acuerdo OTC al igual que otros acuerdos de la OMC descansan en los principios que
constituyen la base del Sistema Multilateral del Comercio, entre ellos Comercio sin
discriminaciones; Comercio més libre: de manera gradual, mediante negociaciones; Previsibilidad:
mediante consolidacion y transparencia; Fomento de una competencia leal y la Promocién del
desarrollo y la reforma econdémica [20].

El &mbito de aplicacion del presente acuerdo son las medidas no arancelarias, es decir los
Reglamentos Técnicos, Normas y procedimientos de evaluacion de la conformidad, segun su
definicion en el Anexo 1 del acuerdo, para los fines de esta investigacion se entendera por:

- Reglamento Técnico: Documento en el que se establecen las caracteristicas de un producto
o0 los procesos y métodos de produccion con ellas relacionados, con inclusion de las
disposiciones administrativas aplicables, y cuya observancia es obligatoria. También puede
incluir prescripciones en materia de terminologia, simbolos, embalaje, marcado o
etiquetado aplicables a un producto, proceso o método de produccion, o tratar
exclusivamente de ellas.

- Norma: Documento aprobado por una institucién reconocida, que prevé, para un uso
comun y repetido, reglas, directrices o caracteristicas para los productos o los procesos y
métodos de produccion conexos, y cuya observancia no es obligatoria. También puede
incluir prescripciones en materia de terminologia, simbolos, embalaje, marcado o
etiquetado aplicables a un producto, proceso o método de produccion, o tratar
exclusivamente de ellas.

- Procedimiento de evaluacion de la conformidad: Todo procedimiento utilizado, directa o
indirectamente, para determinar que se cumplen las prescripciones pertinentes de los
reglamentos técnicos o normas [21 p.64].

Un reglamento técnico puede incumplir el Acuerdo OTC si restringe el comercio
innecesariamente, aunque no sea discriminatorio, si los miembros preparan, adoptan o aplican una
medida OTC que restringe el comercio, sus objetivos deben ser legitimos, por ejemplo la
proteccién de la salud y la seguridad de las personas, de la vida o la salud animal o vegetal, o del
medio ambiente, ademas, establece que el miembro tiene plena potestad para determinar el nivel
de proteccion que considera adecuado para sus ciudadanos, que sera su objetivo legitimo [21 p.21].

A pesar que los acuerdos MSF y OTC son parecidos, contienen diferencias significativas seguin

su ambito de aplicacién, por lo que es pertinente conocer las medidas dispuestas en cada uno de
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los Acuerdos, por ejemplo si la finalidad del objeto de evaluacion no es garantizar la inocuidad de
los alimentos o mitigar riesgos especificos, la medida se adjudicaria al acuerdo OTC, ya que el
acuerdo MSF velaria por el aseguramiento de que el producto esté libre de la presencia de
organismos patégenos durante toda la cadena alimentaria. Por ejemplo una medida que regularia
el acuerdo OTC es el etiquetado general, nutricional o frontal nutricional de los alimentos pre
envasados.

Un ejemplo préctico de una medida OTC es un Reglamento Técnico, Norma o procedimiento
de evaluacion de la conformidad de un producto con las disposiciones vertidas en un Reglamento
0 Norma sobre:

- Especificaciones con fines de eficacia de los abonos.

- Clasificacion y etiquetado de frutas importadas.

- Tamafios autorizados, con fines de normalizacion de los envases.

- Formas autorizadas, para facilitar el almacenamiento y la presentacion en las tiendas.

- tamafio, forma de fabricacion y composicion, condiciones adecuadas de manipulacion [19

p.20].

A continuacion, se presentan ejemplos de medidas comprendidas en el alcance del Acuerdo OTC.
llustracion 8 Ejemplos de Medidas OTC

1

Las prescripciones
de embalaje para

La composicién de
determinados alimentos ]
elaborados .
El etiquetado de los los alimentos
alimentos, las bebidasy frescos
los medicamentos

El embalaje y
etiquetadode los

Los re:uisitos de EJEIVIPLOS! J-' productos quimicos
= = = eligrososy las
calidad para los — DEIVIEDIDAS SSStaiciast(incas
alimentosfrescos ojije
! | I
Los reglamentos aplicablesa Los reglamentos

aplicables a los
aparatos
eléctricos

teléfonosinalambricosy
equipos de radio

La designacién de los
productos y la descripcién de
los métodos de produccién en
el sector de los textiles y el
vestido

Las pruebas realizadas La seguridad de
a los vehiculos y sus los juguetes
accesorios

Fuente: Serie de acuerdos de la OMC Medidas, Sanitarias y Fitosanitarias [19 p.20]
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A continuacion, se presenta una descripcion de los articulos y anexos que constituyen El

Acuerdo OTC.

Tabla 2 Descripcién del Acuerdo OTC

Acuerdo sobre Obstaculos Técnicos al Comercio

Articulo 1: Disposiciones
generales

Se presentan los términos generales del acuerdo, los
productos comprendidos en el acuerdo y que las
referencias del acuerdo aplican a los Reglamentos, Normas
y procedimientos de evaluacion de la conformidad y a sus
enmiendas.

Articulo 2: Elaboracion, adopcién
y aplicacion de reglamentos
técnicos por instituciones del

gobierno central

Se enumeran los compromisos de los miembros de la OMC
en la elaboracion, adopcion y aplicacién de Reglamentos
Técnicos, entre ellos la armonizaciébn con Normas
Internacionales.

Articulo 3: Elaboracion, adopcion
y aplicacion de reglamentos
técnicos
por instituciones publicas locales
Yy por instituciones no
gubernamentales

Dispone las obligaciones relativas a la elaboracion,
adopcion y aplicacion de Reglamentos Técnicos a nivel
local que deberadn ser congruentes con el articulo 22
excepcion de las obligaciones en materia de notificacion.

Articulo 4: Elaboracion, adopcion
y aplicacion de normas

Afirma la obligacion de los gobiernos en garantizar el fiel
cumpliendo del Cdédigo de Buena Conducta para la
elaboracion, adopcion y aplicacion de normas por parte de
las instituciones que lideran las actividades de
normalizacion en el pais.

Articulo 5: Procedimientos de
evaluacion de la conformidad
aplicados por las instituciones del
gobierno central

Se establece disposiciones relativas a la evaluacién de la
conformidad, entre ellas se menciona que el ejercicio de
evaluacion de la conformidad no deberd realizarse en
condiciones no menos favorables a los productos
originarios de otros paises miembros que a los productos
de origen nacional y se alienta a los miembros a armonizar
dichos procedimientos en el mayor grado posible con
estandares internacionales.

Articulo 6: Reconocimiento de la
evaluacion de la conformidad por
las instituciones del gobierno
central

Se determinan las obligaciones, derechos y disposiciones
sobre el reconocimiento de procedimientos de la
evaluacion de la conformidad por los paises miembros aun
cuando estos difieran de los nacionales.

Articulo 7: Procedimientos de

evaluacién de la conformidad

aplicados por las instituciones
publicas locales

Se encarece a los miembros a tomar las medidas razonables
para que las instituciones a nivel local cumplan con el
articulo 5y 6 del acuerdo.

Articulo 8: Procedimientos de
evaluacién de la conformidad
aplicados por las
instituciones no gubernamentales

Se encarece a los miembros a tomar las medidas razonables
para que las instituciones no gubernamentales cumplan con
el articulo 5 y 6 del acuerdo.
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Articulo 9: Sistemas
internacionales y regionales

Se declara que los paises miembros al exigir una
declaracion positiva de conformidad de un producto con
un reglamento técnico o una norma deberan elaborar y
adoptar sistemas internacionales de evaluacién de la
conformidad en la medida de lo posible y que deberan
cumplir con el articulo 5 y 6 del presente acuerdo.

Articulo 10: Informacion sobre
los reglamentos técnicos, las
normas y los procedimientos de
evaluacion de la conformidad

Responsabiliza a los miembros de contar con un servicio
que responda a todas las peticiones de informacion que
soliciten los miembros, partes interesadas referentes a los
Reglamentos Teécnicos, Normas y procedimientos de
evaluacion de la conformidad adoptados.

Articulo 11: Asistencia técnica a
los demas miembros

Establece el marco de aplicaciéon y las medidas a aplicar
para el ejercicio de la asistencia técnica en materia de como
cumplir sus Reglamentos Técnicos y otros a los miembros
que lo soliciten.

Articulo 12: Trato especial y
diferenciado para los paises en
desarrollo miembros

Presenta las disposiciones relativas al trato diferenciado y
maés favorable a los paises en desarrollo.

Articulo 13: Comité de
Obstaculos Técnicos al Comercio

Se presentan las facultades, ambito de aplicacion,
responsabilidades y funcionamiento del Comité sobre
Obstaculos Técnicos al Comercio.

Articulo 14: Consultas y solucion
de diferencias

Se establece que las consultas y solucién de diferencias se
desarrollaran a través del Organo de Solucion de
Diferencias y se ajustan a las disposiciones del GATT en
los articulos XXI1'y XXIII.

Articulo 15: Disposiciones finales

Se menciona que los miembros no pueden manifestar
reservas del contenido del acuerdo sin consentimiento de
todos los miembros y se describe el periodo de examenes
y evaluaciones del cumplimiento de este acuerdo por parte
del Comité OTC.

Anexo 1: Términos y su
definicién a los efectos del
presente
Acuerdo

Se presentan las definiciones pertinentes para el
cumplimiento y entendimiento de las disposiciones de este
acuerdo.

Anexo 2: Grupo de expertos
técnicos

Se presenta el procedimiento que aplicaran los grupos de
expertos técnicos en funcion del articulo 14 de este
acuerdo,

Anexo 3: Cddigo de buena
conducta para la elaboracion,
adopcion y aplicacion de normas

Se establece que la aceptacion del Codigo debera ser
notificado a la Organizacion Internacional de
Normalizacion (ISO) y el cumplimiento de este cddigo
debe seguirse en funcion de los principios del presente
acuerdo.

Fuente: Serie de acuerdos de la OMC, obstaculos técnicos al comercio [19 pp.44-69]
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El Organo de la OMC encargado de examinar el fiel cumplimiento de las disposiciones de este
articulo es el Comité OTC.

A lo largo de los afios, el Comité OTC ha adoptado una serie de decisiones y recomendaciones
para facilitar la aplicacion del Acuerdo OTC la mayor parte de esta labor se realiza durante el
examen que tiene lugar cada tres afos, el “examen trienal” [21 p.32], a través de los examenes
trienales se examinan la aplicabilidad del acuerdo desde las Buenas Practicas Reglamentacién
Técnica, Cooperacion en Materia de Reglamentacion entre los miembros, procedimientos de
evaluacion de la conformidad, Normas, transparencia, asistencia técnica y el funcionamiento del
Comité, a la fecha se han realizado 8 exdmenes trienales.

El Comité OTC ha establecido 6 principios para la elaboracién de Normas Internacionales, que
garantizan que un estandar internacional determinado puede ser referencia ante las medidas OTC,
dichos principios son: Imparcialidad y consenso, apertura, eficacia y pertinencia, coherencia,

transparencia y dimensién del desarrollo.

2.4 Reconocimiento del Codex Alimentarius por la Organizacién Mundial del Comercio como

referente mundial de Normalizacion en materia de alimentos.

En virtud del fiel cumplimiento de los compromisos adquiridos al ratificar los acuerdos
multilaterales sobre la Aplicacion de Medidas Sanitarias y Fitosanitarias y sobre Obstaculos
Técnicos al Comercio, los paises deben basar su regulacion en estandares internacionales como
primera instancia en favor de las disposiciones referentes a la armonizacion de disposiciones
internacionales basadas en evidencia cientifica, evaluaciones de riesgos que no signifiquen un
obstaculo innecesario al comercio de los productos que comprenden el ambito de aplicacion de los
presentes acuerdos.

En el Articulo 3 del Acuerdo MSF insta a los miembros a basar sus Medidas Sanitarias y
Fitosanitarias en estandares internacionales y a participar en la medida de lo posible y dentro de
sus recursos, en los foros mundiales de Normalizacién que ofrecen las Organizaciones
Internacionales como, la Organizacion Mundial de Sanidad Animal (OIE) y en la Convencién
Internacional de Proteccion Fitosanitaria (CIPF), la Comision Mixta FAO/OMS del Codex
Alimentarius (CODEX), donde se reconoce a este ultimo como referencia en cuanto a
disposiciones sobre inocuidad de los alimentos, residuos de medicamentos veterinarios y
plaguicidas en alimentos, uso de aditivos alimentarios, criterios microbioldgicos, contaminantes

de los alimentos y otros que inciden en el comercio internacional de alimentos.
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El Acuerdo OTC, en los articulos 2 y 5 recomienda firmemente a los miembros que utilicen las
normas, directrices o recomendaciones internacionales “pertinentes”, como base de sus
reglamentos y normas y se insiste en la importancia de evitar obstaculos innecesarios al comercio
[21 p. 23].

Importante considerar que diferente al Acuerdo MSF, el Acuerdo OTC, no cita a ninguna
institucion internacional de normalizacion como tal, sin embargo, el Codex Alimentarius es la
institucion mencionada con més frecuencia en las notificaciones OTC cuando se trata de medidas
relativas a los productos alimenticios [3 p.26], es decir que los miembros de la OMC, utilizan las
Normas, Codigos de Précticas, Directrices y otros Textos Afines como referencia o base para la
elaboracion, establecimiento y adopcién de Reglamentos Técnicos, Normas y procedimientos de
evaluacion de la conformidad que se rigen por el acuerdo OTC.

En virtud de lo anterior, se puede destacar que las disposiciones en materia de Etiquetado de
los Alimentos, Higiene, Nutricion, Aditivos Alimentarios, Contaminantes, Limites Maximos de
Residuos de Plaguicidas y Medicamentos Veterinarios, Métodos de Anélisis y Toma de Muestras
y las recomendaciones que derivan de los Sistemas de Inspeccion y Certificacion para
Importaciones y Exportaciones que emanan del Codex Alimentarius, al estar basadas en ciencia,
al elaborarse conforme a un procedimiento transparente, inclusivo y ser producto del consenso de
los miembros, como se describe en los principios determinados por el comité OTC, se ajustan a
los requisitos que establecen los Acuerdos MSF y OTC en materia de Armonizacion, por lo que el
uso de los Texto del Codex Alimentarius se vuelve cada vez mas determinante para asegurar el
cumplimiento de los objetivos legitimos en materia de salud publica de los paises, asi como las
condiciones adecuadas de la actividad comercial a gran escala.

A medida los paises miembros del Codex Alimentarius y de la Organizacion Mundial del
Comercio aplican Textos Codex en su regulacién y participan en el proceso de elaboracion de
estdndares Codex, en los Comités OTC y MSF contribuyen a asegurar la salud de los
consumidores, garantizar las practicas leales en el comercio y aprovechar todas las oportunidades
del comercio internacional, por lo que determinar y cuantificar el uso de las Normas y Textos
Afines en la regulacion nacional es directamente proporcional en el cumplimiento de los acuerdos
OTC y MSF de la OMC.
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CAPITULO IIl: REGLAMENTACION TECNICA NACIONAL Y
REGIONAL

El presente capitulo se enfoca en presentar la Infraestructura de la Calidad en EIl Salvador, las
instituciones que componen el Sistema Salvadorefio de la Calidad, el marco juridico que ampara
su funcionalidad, haciendo especial énfasis en el ente rector de la Reglamentacion Técnica
Salvadorefia y se describe el proceso de elaboracion de instrumentos técnicos juridicos aplicables
en el rubro de alimentos y la conformidad de este proceso con las disposiciones de los Acuerdos
MSF y OTC de la OMC.

3.1 Sistema Salvadorefio para la Calidad

En El Salvador la emision de Reglamentos Técnicos, Normas, evaluacion de la conformidad y
los procesos de metrologia son responsabilidad de los Organismos Técnicos que componen el
Consejo Nacional de Calidad.

Dichos procesos eran desempefiados por el Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia
(CONACYT) hasta 2011 posterior a la vigencia de la Ley de Creacion del Sistema Salvadorefio
para la Calidad, de ahora en adelante SSC, emitida en fecha 21 de julio de 2011 mediante el decreto
legislativo 790, publicado en el Diario Oficial No0.158, tomo 392 en agosto del mismo afio, esta
Ley tiene por objeto establecer un sistema que involucre el funcionamiento adecuado y eficiente
de las actividades de Normalizacion, Reglamentacion Técnica, Acreditacion y Metrologia,
permitiendo las actividades de evaluacion y certificacion de bienes y servicios que realicen las
entidades respectivas [22].

La creacion del SSC, es producto de la cooperacién de la Union Europea en 2009, que tuvo
como proposito desarrollar el Programa de Apoyo al Sistema Nacional de Calidad
PROCALIDAD, entre los objetivos alcanzados en el marco del programa, se encuentra el
establecimiento de un nuevo marco juridico del Sistema Nacional de Calidad [23], es decir el
orden, operatividad y rectoria de la actividad nacional en materia de Reglamentacion Técnica,
Normalizacion, evaluacion de la conformidad y metrologia seria asignado a los Organismos
Técnicos, establecidos tras la entrada en vigor del marco juridico correspondiente, los cuales
sostienen, representan y ejecutan las actividades correspondientes del SSC, conforme a

lineamientos internacionales.
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En ese sentido la institucidn responsable de la observancia y cumplimiento de las disposiciones
vertidas en la Ley de Creacion del SSC y de su Reglamento es el Consejo Nacional de Calidad
(CNC), que se encarga de desarrollar, fortalecer y facilitar la cultura de calidad, promoviendo la
competitividad de los productores, importadores, exportadores y comercializadores en general de
bienes y servicios [23]. El CNC es presidido por la autoridad maxima del Ministerio de Economia,
se encuentra integrado por, autoridades del Sector Publico, Privado, Académico, y Consumidor y
opera a través de sus cuatro Organismos Técnicos.

Los Organismos Técnicos creados, en virtud de las disposiciones del Articulo 2 de la Ley de
Creacion del SSC son: El Organismo Salvadorefio de Reglamentacién Técnica (OSARTEC),
Organismo Salvadorefio de Normalizacion (OSN), Organismo Salvadorefio de Acreditacion
(OSA) y el Centro de Investigacion de Metrologia (CIM).

La Ley de Creacion del SSC, en el Articulo 14, incisos a, b, ¢ y d del capitulo 1V, describe las
responsabilidades de cada uno de los Organismos, como se presenta a continuacion:

- El Organismo Salvadorefio de Normalizacion (OSN), que seré el responsable de elaborar,
actualizar, adoptar, derogar y divulgar normas, que faciliten la evaluacion de la
conformidad, el desarrollo de los sectores productivos y proveer bases para mejorar la
calidad de los productos, procesos y servicios.

- El Organismo Salvadorefio de Acreditacion (OSA), que sera el responsable de acreditar
laboratorios de calibracién, pruebas o ensayos que desean demostrar su competencia
técnica; organismos de inspeccion que se dediquen a labores de verificacion de requisitos
voluntarios y/u obligatorios contenidos en Reglamentos Técnicos nacionales o
internacionales; organismos de certificacion dedicados a certificar sistemas de gestion,
personas, productos u otro esquema compatible con sus funciones, que desean demostrar
su competencia en la realizacion de sus actividades declaradas en un alcance de
acreditacion.

- El Centro de Investigacion de Metrologia (CIM), que sera el responsable técnico de la
Metrologia Cientifica, Industrial y Legal en el pais, asi como de ejercer las funciones que
internacionalmente se le asignan a los Institutos Nacionales de Metrologia (NMI’s);
ademas de organizar el Sistema Nacional de Metrologia, garantizando la diseminacion y

trazabilidad de las mediciones al Sistema Internacional de Unidades.
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- El Organismo Salvadorefio de Reglamentacion Técnica (OSARTEC), que tendrad la
responsabilidad de coordinar la adopcion, adaptacion, actualizacion y divulgacion de
reglamentos técnicos de su competencia emitidos por las diferentes instituciones del
Estado. También podré emitir los reglamentos necesarios para el buen funcionamiento del
Sistema. Los reglamentos técnicos deberan cumplir con lo establecido en el Acuerdo de
Obstaculos Técnicos al Comercio y el Acuerdo sobre la aplicacion de Medidas Sanitarias

y Fitosanitarias de la Organizacion Mundial del Comercio [24 p.10].

3.2 Organismo Salvadorefio de Reglamentacion Técnica.

Los servicios que ofrece OSARTEC a nivel nacional aseguran el cumplimiento de los
compromisos internacionales suscritos por El Salvador, contribuyen a la mejora regulatoria del
pais, influyen en la eficacia y eficiencia de las actividades y objetivos de las autoridades
competentes que regulan el mercado, la prestacién de servicios 0 manufactura de productos varios.

El OSARTEC, tiene como mision, liderar y Coordinar el desarrollo y divulgacion de la
reglamentacion técnica nacional y regional, asi como la elaboracion de las Posiciones Pais
CODEX, con los sectores publico, privado académico, consumidor y cientifico, velando por el
cumplimiento de lineamientos internacionales, acuerdos suscritos por el pais y la proteccion del
consumidor [25], este Organismo es conocedor del desarrollo de la presente investigacion, como
se declara en el Anexo 1 de este documento
Aparte de ser el ente rector y coordinador de la reglamentacion técnica nacional y regional, la Ley
de creacion del SSC en el Articulo 16, faculta, responsabiliza y compromete a OSARTEC a:

- Mantener actualizada y disponible al publico una base de datos de la Reglamentacion

Técnica vigente y en proceso de elaboracion en el pais.

- Comunicar al Punto de Contacto del pais ante la Organizacion Mundial del Comercio, los
proyectos de Reglamentacion Técnica en materia de Obstaculos Técnicos al Comercio y
Medidas Sanitarias y Fitosanitarias, para que sean notificados a dicha organizacion y a
cualquier otro organismo internacional o regional que se considere necesario y relacionado
con la materia.

- Actuar como coordinador y Punto de Contacto del Codex Alimentarius en El Salvador y

de otras instancias internacionales vinculadas con su naturaleza y otras [24 p.15].
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En cumplimiento con las disposiciones presentes en el Articulo 35 de la Ley de Creacion del
SSC, bajo un enfoque en los procesos y comprometido con la mejora continua, OSARTEC cuenta
con un sistema de gestion de calidad conforme a los requisitos de la Norma ISO 9001:2015, en
fecha 23 de diciembre de 2019 este Organismo recibid la certificacion de su sistema de gestion de
calidad cuyo alcance es congruente con los tres procesos que le atribuye la ley: Gestion de
Reglamentos Técnicos, gestion de eventos de difusion, capacitacion, relaciones publicas y
comunicaciones, Yy gestion de emision y presentacion de Posicion Pais ante el Codex Alimentarius
[26].

El Organismo Salvadorefio de Reglamentacién Técnica estd conformado por tres areas:
Reglamentacion Técnica, Centro de informacion y el Punto de Contacto Codex Alimentarius en
El Salvador, a continuacion, se presenta una descripcion de la labor y resultados de la gestién de
2018 en cada area.

3.2.1 Reglamentacion Técnica

OSARTEC lidera el proceso de gestion de Reglamentacion Técnica, que comprende la
adopcion adaptacion, actualizacion, revision y divulgacion, proceso aplicable para los
Reglamentos Técnicos vigentes a nivel nacional, Reglamentos Técnicos Salvadorefios y
Centroamericanos.

Cualquier interesado puede presentar una solicitud de elaboracion de un Reglamento Técnico
a OSARTEC, que evalla, en consulta con la entidad con atribuciones reglamentarias, la
pertinencia de incorporar la solicitud en el Plan Anual de Reglamentacion Técnica [27 p.57].

El seguimiento al Plan de Reglamentacion Técnica que efectita OSARTEC se realiza a través
de los Comités Nacionales de Reglamentacion Técnica, entiéndase como mesas de trabajo
conformadas por todos los sectores relacionados e interesados en la materia a reglamentar, entre
ellos publico, académico, privado y consumidor, como se establece en su mision.

De acuerdo al historial de memoria de labores de OSARTEC, se registran datos de la gestion
de dicha institucion hasta 2018, donde se evidencia que 14 Reglamentos Técnicos fueron
finalizados y publicados en el Diario Oficial, en materia de Inocuidad de Alimentos, Eficiencia
Energética, Insumos Agricolas y Requisitos Sanitarios de Funcionamiento, el proceso beneficio a
113 personas del sector productivo, representantes de gremiales, proveedores, distribuidores y
sector publico y académico, que participaron en la elaboracion de Reglamentos Técnicos [28 pp.8-

14].
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3.2.2 Centro de Informacién

En virtud del cumplimiento de las responsabilidades que la Ley del SSC exige a OSARTEC

en el articulo 16, romano Il, literales d, e y f que expresan lo siguiente:

- Mantener actualizada y disponible al publico una base de datos de la Reglamentacién
Técnica vigente y en proceso de elaboracion en el pais, para lo cual, en virtud de esta Ley,
toda institucion que los emita queda obligados a proporcionarlos.

- Comunicar al Punto de Contacto del pais ante la Organizacion Mundial del Comercio, los
proyectos de Reglamentacion Técnica en materia de Obstaculos Técnicos al Comercio y
Medidas Sanitarias y Fitosanitarias, para que sean notificados a dicha organizacion y a
cualquier otro Organismo Internacional o regional que se considere necesario y esté
relacionado con la materia;

- Desarrollar y mantener actualizada una base de datos relativos a las notificaciones que se
hayan realizado, las que se vayan produciendo y otras [24 p.15].

Y de los compromisos adquiridos al ratificar los acuerdos multilaterales del Comercio de la
OMC, especificamente los Acuerdos OTC y MSF, los cuales instan a los paises miembros a contar
con mecanismos de transparencia, bajo el mismo principio que sostiene ambos acuerdos. De
acuerdo al sitio oficial de esta institucion el Centro de informacién registra los Reglamentos que
se encuentran en consulta publica, las notificaciones enviadas a la OMC y las derogaciones
efectuadas, asi mismo dispone de directorios virtuales de RTCA, NSO, RTS.

El Centro de Informacion lidera el proceso de gestion de eventos de difusion, capacitacion y
relaciones publicas y comunicaciones, dicha gestion en 2018 registra 59 Capacitaciones dirigidas
a diferentes sectores con el objetivo de fortalecer el conocimiento y apoyar en la implementacion
de Reglamentos Técnicos vigentes, beneficiando a 2059 personas del sector productivo,

representantes de gremiales, proveedores, sector publico y sector académico [28 pp.19-23].

3.2.3 Punto de Contacto Codex Alimentarius en El Salvador

El Punto de Contacto del Codex Alimentarius en El Salvador es administrado por el Organismo
Salvadorefio de Reglamentacion Técnica, tal como lo establece el Articulo 16, literal “g” de la Ley
de Creacion del SSC.

Segun el manual de procedimiento, en la Seccidon VI, miembros, se establece que el Punto de

Contacto del Codex desempefia la funcion de punto de enlace con la industria alimentaria, los
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consumidores, los comerciantes y demas partes interesadas, para asegurar que el gobierno reciba
una variedad apropiada de asesoramientos sobre politicas y cuestiones técnicas en los que pueda
basar sus decisiones sobre las cuestiones planteadas en el contexto de los trabajos del Codex [6 p.
259].

En ese sentido, OSARTEC, en calidad de Punto de Contacto Codex, lidera el proceso de gestion,
emision y presentacion de Posicion pais ante el Codex Alimentarius, conforme a los requisitos de
la Norma ISO 9001:2015 a través de los Comités Espejo Codex, de ahora en adelante CE.

Los CE, estan definidos por OSARTEC, como grupos de trabajo integrados por representantes
de los sectores publico, privado (productor, importadores, exportadores, comercializadores, entre
otros), profesional, académico, organizaciones no gubernamentales vinculados a la Defensoria del
Consumidor, Cientifico y Tecnologico, cuya funcidn seré la de analizar, revisar, proponer, aprobar,
divulgar, enmendar u oponerse a los proyectos y anteproyectos de Normas, Directrices y Codigos
de Practicas que emanen de la Comisién del Codex Alimentarius y de sus 6rganos auxiliares [29].

El Punto de Contacto Codex en El Salvador da seguimiento a los proyectos y anteproyectos de
Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius que se desarrollan en los Comités de Asuntos
Generales, a los temas que se revisan a través del CCLAC y a la Comision del Codex Alimentarius,
de acuerdo al sitio web oficial del Organismo, los Comités Espejo Codex activos en El Salvador
son:

Comité Espejo del Codex sobre Aditivos Alimentarios.

Comité Espejo del Codex sobre Residuos de Plaguicidas.

Comité Espejo del Codex sobre Sistemas de Inspeccion y Certificacion de Importaciones y
Exportaciones.

Comité Espejo del Codex sobre Etiquetado de los Alimentos.

Comité Espejo del Codex sobre Higiene de los Alimentos.

Comité Espejo del Codex sobre Nutricion y Alimentos para Regimenes Especiales.
Comité Espejo del Codex sobre Contaminantes de los Alimentos.

Comité Espejo del Codex sobre Residuos de Medicamentos Veterinarios.

Comité Espejo del Codex sobre Principios Generales.

Comision del Codex Alimentarius.

Comiteé Coordinador FAO/OMS para América Latina y El Caribe [29].
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A la fecha no se evidencia seguimiento a nivel nacional a Comités de Productos del Codex
Alimentarius, Unicamente se da seguimiento cada afio a los Comités de Asuntos Generales, de
acuerdo al sitio web de OSARTEC.

De acuerdo al historial de memoria de labores de OSARTEC, se registran datos de la gestion
de dicha institucion hasta 2018, donde se evidencia que gracias a la gestion de esta institucion, en
calidad de Punto de Contacto Codex, se emitieron y enviaron al Codex Alimentarius 17 Posiciones
Pais a través de los CE sobre distintos temas Codex, donde participaron 430 personas del sector
productivo, representantes de gremiales, proveedores, distribuidores, sector publico y académico
[28 pp.15-17].

3.3 Guia de Buenas Practicas de Reglamentacion Técnica emitida de OSARTEC.

Como se ha mencionado anteriormente, el OSARTEC, esta facultado por ley para Observar y
cumplir las guias internacionales existentes y demas compromisos que adquiera o haya adquirido
el Pais en materia de Reglamentacion Técnica [24 p.15], segun el articulo 16 de, romano I, literal
“a” de la Ley de creacién del SSC, entre ellas las disposiciones, lineamientos y responsabilidades
presentes en los Acuerdos OTC y MSF de la OMC, ademas de ello en el articulo 14, inciso “d” se
establece que podra emitir los reglamentos necesarios para el buen funcionamiento del Sistema.
Los Reglamentos Técnicos deberdn cumplir con lo establecido en el Acuerdo de Obstaculos
Técnicos al Comercio y el Acuerdo sobre la aplicacion de Medidas Sanitarias y Fitosanitarias de
la Organizacién Mundial del Comercio [24 p.10].

En cumplimiento de lo anterior, el Organismo Salvadorefio de Reglamentacion Técnica elabord
y public6 en 2013 la primera version de la Guia de Buenas Practicas de Reglamentacion Técnica,
de ahora en adelante GBPRT, las cuales fueron revisadas en noviembre de 2016, esta guia presenta
el como hacer, un Reglamento Técnico conforme a lineamientos internacionales y tiene por
objetivo producir Reglamentos de calidad.

Estas préacticas de reglamentacion son compatibles con las recomendaciones que se han
formulado en el seno de la OMC, la Organizacion para la Cooperacion y el Desarrollo Econémico,
OCDE, y la Cooperacién Econémica Asia-Pacifico, APEC, para incentivar la mejora regulatoria
dentro de un contexto global [30 p.1].

Entre los beneficios que OSARTEC ha identificado de contar con la GBPRT se encuentran: la
contribucion a la sistematizacion de procesos reglamentarios en el Estado de forma armonizada

contribuyendo a los procesos de modernizacion, se activan mecanismos de coordinacion nacional
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del sector publico, se cumple con los compromisos internacionales establecidos en diversos
Tratados de Libre Comercio establecidos por El Salvador, crea oportunidades de participacion a
todos los sectores involucrados, propicia mayor acceso a la informacion y garantiza la
transparencia, certeza y previsibilidad de regulaciones técnicas [30 p.2].

En resumen, la GBPRT establece, los pasos, principios, criterios y lineamientos para la
elaboracion de Reglamentos Técnicos, en virtud de lo establecido en la Ley de creacion del SSC,
todo Reglamento que solicite una entidad de Gobierno con atribuciones reglamentarias o una parte
interesada, deberd ajustarse y elaborarse conforme a la presente guia, para su aprobacion.

Una vez OSARTEC incluye un proyecto de Reglamento en su Plan Anual de Reglamentacion,
se revisa su concordancia con las Normas Internacionales. Enseguida, OSARTEC conforma un
Comité Nacional de Reglamentacion Técnica, integrado por representantes del sector publico, que
es responsable de la elaboracion del proyecto de Reglamento Técnico y de atender las consultas y
observaciones que se formulen al respecto, el periodo de consultas publicas tanto a nivel nacional
como internacional tiene una duracion de 60 dias calendario y puede ser prorrogado por 30 dias.
Las observaciones resultantes de la consulta se revisan en reuniones convocadas por el OSARTEC
en las que participan los sectores publico, privado, académico, cientifico, los consumidores y las
ONG, Una vez aprobado el Reglamento Técnico por el Comité Nacional de Reglamentacion
Técnica, el OSARTEC lo remite con su visto bueno a la entidad con atribuciones reglamentarias,
la que procede a emitir el instrumento juridico pertinente y lo envia a publicacion en el Diario
Oficial [27 p.57 parr.3.62].
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A continuacion, se presenta un esquema del proceso de elaboracién de Reglamentos Técnicos,
conforme al capitulo 7 de la GBPRT, proceso de elaboracion de revision o modificaciéon de

Reglamentos Técnicos.

lHustracion 9 Proceso de Elaboracion de Reglamentos Técnicos

PROCESO DE ELABORACION DE REGLAMENTOS

Solicitud de

Q Sfrvicio dg_ TECN'COS
e Capitulo 7-GBRT

Realizacién Aprobacién del Publicacién del

del CNRT, Reglamento Reglamento

Activacién de consulta con Técnico por el Técnico en el

comité todos los CNRT Diario Oficial

Analisis de interinstitucional sectores
Normas y Guias ‘5"'? 5?“‘"
Nacionales e publico) P

Internacionales post

Consulta Publica

Revisién Legal del
texto final del
Reglamento

Revisidn Legal y Técnica |

Coordinacién de
Convocatoria al Comité
Nacional de
Reglamentacién Técnica
(CNRT)-Todos los Sectores

Consulta Publica Nacional
y Notificacién
Internacional

Devolucién de RT a la
Autoridad Competente

Fuente: OSARTEC, Guia de Buenas Précticas de Reglamentacion Técnica [30 p.53]
Respecto a la armonizacién y uso de estdndares internacionales en la elaboracion, adopcion,

establecimiento y modificacion de Reglamentos Técnicos, en virtud de lo establecido en el
Acrticulo 3 del Acuerdo MSF y Articulos 2 y 5 del Acuerdo OTC, la GBPRT en el capitulo 8,
Estructura y Formato de Reglamentos, numeral 8, Documentos de referencia, determina los tipos
de uso que se pueden presentar al basar los Reglamentos Técnicos en Normas Internacionales y en
el numeral 9 establece las consideraciones para el uso de tipo bibliografico.

Los tipos de Concordancia que se pueden encontrar son:
- Concordancia Total: cuando la concordancia sea total debe indicarse en el Reglamento, por
ejemplo, se puede declarar, “Este Reglamento Técnico coincide totalmente con”.
- Concordancia Parcial: Cuando la concordancia sea parcial, se debe indicar “Este
Reglamento Técnico coincide basicamente (o parcialmente), en este caso la guia sugiere

indicar los puntos de discrepancias, atendiendo a las caracteristicas y necesidades del pais.
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- Falta de concordancia: Cuando no exista concordancia con ninguna Norma Internacional,
esto debe declarase como: “Este Reglamento Técnico no coincide con ninguna Norma
Internacional” [30 p.85].

Asi mismo la guia establece que el uso de Normas como referencia es esencial cuando existan
referencias aplicables de otros reglamentos o normas cuya consulta es indispensable para la
correcta aplicacion del Reglamento Técnico y cuya utilizacion sea necesaria e ineludible para dar
debido cumplimiento al mismo, las referencias deben ser utilizadas para propdsitos especificos
que se detallaran en el apartado y en el cuerpo del reglamento, estas deben ser de libre acceso y
consulta [30 p.84].

Sobre la Bibliografia se establece que son documentos que han sido consultados para el
establecimiento de los fundamentos tedricos del Reglamento Técnico [30 p.86].

Considerando que los criterios y pasos que establece la GBPRT aplican para todo Reglamento
Técnico que se emita sin discriminar su campo de aplicacion o producto que regule, dichos
lineamientos se aplican a todo Reglamento Técnico en materia de alimentos, por lo que los Textos
que emanan del Codex Alimentarius pueden ser utilizados en virtud de los criterios antes

mencionados y usos establecidos en el numeral 8 y 9 del capitulo 8 de esta guia.

3.4 Reglamentos Técnicos Centroamericanos

Los Reglamentos Técnicos Centroamericanos (RTCA) son producto de los esfuerzos en materia
de integracion Centroamericana.
La elaboracion de Reglamentos Técnicos Centroamericanos se efecta conforme a la Guia
Centroamericana de Buenas Practicas Reglamentarias que fue aprobada por El Consejo de
Ministros de Integracién Econdmica COMIECO, publicada en el Diario Oficial No. 230 TOMO
417, el 8 de diciembre de 2017, en esta Guia se definen los Reglamentos Técnicos
Centroamericanos (RTCA) como un reglamento técnico armonizado de cumplimiento obligatorio
en los Estados Parte (Guatemala, El Salvador, Nicaragua, Costa Rica, Honduras y Panama) [31 p.
12], este tipo de Reglamentos se consideran regulacién regional.

Al igual que los Reglamentos Técnicos Salvadorefios (RTS) la observancia y el cumplimiento
de los RTCA es obligatorio, la Guia Centroamericana descansa sobre el ejercicio del cumplimiento
de las disposiciones presentes en los Acuerdos OTC y MSF de la OMC, la guia establece que para

Centroamérica la existencia de un marco regulatorio armonizado que tenga como objetivo facilitar
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la competitividad en el mercado exterior de sus exportaciones es fundamental y por ello la

reglamentacion debe armonizarse con Normas Internacionales [31 p. 8].

3.5 Reglamentos Técnicos Salvadorefios

Estos Reglamentos son aplicables a nivel Nacional, su elaboracion es coordinada por el
Organismo Salvadorefio de Reglamentacidn Técnica conforme a la Guia de Buenas Practicas de
Reglamentacion Técnica GBPRT, en cumplimiento con las disposiciones de Ley, los RTS, se

definen conforme al anexo 1 del acuerdo OTC.

3.6 Normas Salvadorefias Obligatorias

Previo a la creacion de OSARTEC como institucion parte del Sistema Salvadorefio para la
Calidad, las actividades en materia de Reglamentacion Técnica eran lideradas por el Consejo
Nacional de Ciencia y Tecnologia CONACYT, de acuerdo al marco juridico vigente hasta 2011,
el CONACYT emitia instrumentos técnicos juridicos de cumplimiento obligatorio, llamados
Normas Salvadorefias Obligatorias (NSO), a la fecha, dentro del marco regulatorio salvadorefio se
encuentran NSO vigentes, las cuales en posteriores actualizaciones o revisiones se establecerian
como Reglamentos Técnicos Salvadorefios.

OSARTEC mantiene en su pagina de Internet un inventario de Normas Salvadorefias
Obligatorias (NSO) el cual se actualiza conforme a la emision de derogatorias por Reglamentos

Técnicos Salvadorefios o Centroamericanos [27 p.58].
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CAPITULO IV: METODOLOGIA

El presente capitulo describe el disefio seguido y el método de desarrollo, para llevar a cabo el
trabajo de investigacion, conforme a las etapas e implementacion de los instrumentos disefiados
que tienen como fin, dar tratamiento a la informacion recabada y analizar los resultados de manera
oportuna.

Las etapas de la investigacion que se describen a continuacion, permitieron establecer un orden
I6gico y coherente a la naturaleza de la misma, a fin de cumplir con los objetivos y el propdésito

del presente trabajo.

4.1Disefo de la investigacion

Etapa 1: Recoleccién de antecedentes, bibliografia e informacién pertinente al tema de
investigacion a fin de ilustrar el panorama institucional, legal, técnico y procedimental que
fundamentan al Codex Alimentarius, su relacién con el comercio y el establecimiento de
Reglamentos Técnicos a nivel nacional.

Etapa 2: ldentificacion del marco regulatorio de observancia obligatoria en materia de
alimentos (RTCA, RTS y NSO), su vigencia, fecha de publicacion en el Diario Oficial, revisiones
y/o modificaciones.

Etapa 3: Verificacion de las Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius utilizadas o que
se referencian en los RTCA, RTS y NSO vigentes en materia de alimentos, tipificacion del uso de
los Textos Codex identificados, de acuerdo a la Guia de Buenas Practicas de Reglamentacion
Técnica (GBPRT) de OSARTEC, y registro de la ultima actualizacion o revision de los Textos
Codex identificados.

Etapa 4: Compilacion de las Normas y Textos del Codex Alimentarius en su edicion vigente,
que se utilizan en las Normas y Reglamentos de observancia obligatoria, a fin de evaluar el impacto
de la actualizacién de dichos estandares en la Regulacion aplicable a nivel nacional relativa a
alimentos y registrar las actualizaciones de las Normas y Textos Codex que se identifiquen,
posterior a la publicacion en el Diario Oficial de los RTCA, RTS y NSO que hacen uso de este
recurso.

Etapa 5: Recopilacion de todos los RTCA, RTS y NSO en materia de alimentos, que no hacen

uso o referencian a estandares Codex, a fin de identificar Normas y Textos Afines del Codex
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Alimentarius en la misma materia, que pudieran ser considerados para futuras actualizaciones de
los RTCA, RTS y NSO que se identifiquen, lo anterior en concordancia con las obligaciones que
demanda el cumplimiento de los acuerdos OTC y MSF de la OMC.

Etapa 6: Comparacion de las disposiciones técnicas de los RTCA, RTS y NSO que tengan
concordancia total con una Norma o Texto Codex, que ha sido modificado y revisado, posterior a
la publicacion de la regulacion nacional.

Lo anterior, con el fin de identificar los cambios pertinentes, en las disposiciones del estandar
Codex, que impacten dicho Reglamento Técnico o Norma Salvadorefia Obligatoria y poder
proveer a las entidades competentes, dichas disposiciones técnicas identificadas para que estos
cambios puedan ser considerados en proximas actualizaciones de la regulacién vigente que lo

requiera.

4.2 Procedimiento e instrumento para la identificacidn del marco regulatorio vigente
en materia de alimentos, verificacion de las Normas y Textos Afines del Codex
Alimentarius, utilizados en la regulacion nacional, tipificacion de uso y registro

de actualizacion de Textos Codex.

El procedimiento e instrumento que se describen a continuacion, se aplicaron, para el desarrollo

de las etapas 2 y 3 de manera simultanea.

4.2.1 Procedimiento para la identificacion y registro del marco regulatorio vigente en materia de

alimentos

La identificacion del marco regulatorio vigente en materia de alimentos se realizo, haciendo
uso del instrumento que se describe en el numeral 4.2.4 del presente capitulo, utilizando como
fuente de informacion, el inventario en linea de Reglamentos Técnicos Centroamericanos,
Reglamentos Técnicos Salvadorefios y Normas Salvadorefias Obligatorias vigentes del Organismo
Salvadorefio de Reglamentacion Técnica OSARTEC.

Acceso al inventario de RTCA:
http://www.osartec.gob.sv/index.php?option=com_content&view=article&id=62&Itemid=411

Acceso al inventario de RTS:
http://www.osartec.gob.sv/index.php?option=com_content&view=article&id=80&Itemid=485

Acceso al inventario de NSO:
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El registro del marco regulatorio vigente en materia de alimentos se efectué conforme al orden
que se presenta en cada uno de los inventarios en linea que dispone OSARTEC y conforme a ese
orden se le asigno un correlativo en orden ascendente, para control y tratamiento de la informacion
pertinente a esta investigacion.

Los RTCA, RTS y NSO se declararon conforme al inventario en linea del OSARTEC, nombre
de la regulacidn, codigo, fecha de publicacion en Diario Oficial y sus revisiones.

Para el caso especifico de las Normas Salvadorefias Obligatorias en materia de alimentos,
Unicamente se consideraron las que se encuentran vigentes a la fecha, es decir que no se encuentran
derogadas por un RTS o un RTCA, esta informacion se confirma en la columna ‘“Nombre de la
Norma” del inventario en linea de NSO del OSARTEC.

4.2.2 Procedimiento para la identificacion y tipificacion del uso de Normas y Textos Afines del

Codex Alimentarius en la regulacion nacional

Para determinar si el RTCA, RTS o NSO registrado, hace referencia, presenta concordancia
total, parcial o nula o si se han utilizado como recurso bibliografico, Normas y Textos Afines del
Codex Alimentarius, se efectud una revision de contenido de cada uno de los Reglamentos y
Normas registradas que se declararon en la matriz disefiada, conforme a la referencia que presentan
los RTCA, RTS y NSO sobre estandares Codex, como se describe en el numeral 4.3.2 del presente
capitulo.

La tipificacion del uso de Normas y Textos afines al Codex Alimentarius se realiz6 de acuerdo
a las disposiciones presentes en la Guia de Buenas Practicas de Reglamentacidn Técnica, capitulo
8, Estructura y Formato de los Reglamentos Técnicos, numeral 8, documentos de referencia y
numeral 9, Bibliografia.
En dichos apartados se establece que los tipos de uso que se pueden efectuar sobre Normas
Internacionales son como concordancia total, concordancia parcial, falta de concordancia,

referencia y bibliografico, como se presenta en el numeral 3.3 del capitulo Il de este documento.

4.2.3 Declaracion de resultados sobre el uso de Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius

en la regulacién nacional

Una vez completada la tipificacion del uso de los Textos Codex que se utilizan en la regulacion

nacional vigente en materia de alimentos, conforme a la Guia de Buenas Préacticas de
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Reglamentacion Técnica emitida por el OSARTEC, se consolidaron dichos resultados en la Matriz
de resultados del uso de Textos Codex en la regulacién nacional, dicha matriz se segregé de
acuerdo a la naturaleza de los Textos Codex Utilizados (Normas, Codigos de Practicas, Directrices
y Limites Maximos de Residuos y su registro se efectué de acuerdo a su codificacion en el
directorio oficial del Codex Alimentarius y el tipo de uso en la regulacién nacional.

Se totalizd en funcién del tipo de uso identificado, es decir, cuantas Normas, Codigos de
Practicas, Directrices y LMR han sido utilizadas como referencia, recurso bibliogréfico o si poseen

correspondencia total o parcial.

Tabla 3 Formato de Matriz de resultados del uso de Textos Codex en la regulacién nacional

USO DE TEXTOS CODEX EN EL MARCO REGULATORIO NACIONAL
[TIPO DE TEXTO CODEX]

No | Cddigo de [Texto Uso identificado de acuerdo a la GBPRT de OSARTEC
Codex]
[CODIFICIACION
DEL TEXTO | CONCORDANCIA | CONCORDANCIA | perepenciA | BIBLIOGRAFICO
TOTAL PARCIAL
CODEX]
TOTAL [Cantidad] [Cantidad] [Cantidad] [Cantidad]

Fuente: Elaboracién propia

4.2.4 Procedimiento para el registro de la actualizacién o revisién y enmiendas de las Normas y
Textos Afines del Codex Alimentarius que han sido utilizadas en la elaboracién de RTCA,
RTS y NSO vigentes.

Para efectuar la evaluacion de la actualizacion de los estandares Codex, se hizo uso del portal
web del Codex Alimentarius, donde se encuentran los directorios sobre Normas Oficiales,
Directrices, Cddigos de Practicas, Limites Maximos de Residuos de Medicamentos Veterinarios y
de Plaguicidas en Alimentos.

Acceso al directorio de Normas Oficiales del Codex Alimentarius: http://www.fao.org/fao-

who-codexalimentarius/codex-texts/list-standards/es/

Acceso al directorio de Directrices del Codex Alimentarius: http://www.fao.org/fao-who-
codexalimentarius/codex-texts/guidelines/es/
Acceso al directorio de Cddigos de Practica del Codex Alimentarius: http://www.fao.org/fao-

who-codexalimentarius/codex-texts/codes-of-practice/es/
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Acceso al directorio de Limites Méaximos de Residuos de Medicamentos Veterinarios en
alimentos del Codex Alimentarius: http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-
texts/maximume-residue-limits/es/

Acceso al directorio de Limites M&ximos de Residuos de Plaguicidas en alimentos del Codex
Alimentarius: http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/es/

Al haber identificado los Textos del Codex Alimentarius utilizados en la reglamentacion técnica
nacional se verifico si la version del estandar Codex que se ha utilizado se encuentra vigente o ha
sufrido algun tipo de modificacion, revision o enmienda de acuerdo a los dictdmenes de la
Comision del Codex Alimentarius a solicitud de sus 6rganos auxiliares (Comités de Asuntos
Generales y de Productos).

Al identificarse una modificacién de contenido (revision o enmiendas) o de referencia
(modificacion del cddigo asignado al estandar) se registro en la columna “Nombre del texto Codex
utilizado y afo de ultima revision”

Las variantes en materia de codificacion, vigencia, cambios de nombre o estructura, y
revocaciones se declararon como nota al pie de pagina de la Seccion donde se registra dicho Texto
Codex.

Para dar cumplimiento de lo anterior se consultaron los Reportes de las sesiones internacionales
de la Comision y de los Comités del Codex Alimentarius pertinentes, disponibles en el portal web

del Codex, en la Seccion de archivo.

4.2.5 Procedimiento para la implementacion del instrumento de identificacion del marco

regulatorio en materia de alimentos y uso de Textos Codex

En virtud del fiel cumplimiento de los objetivos establecidos en esta investigacion, se disefio la
Matriz de identificacion del marco regulatorio en materia de alimentos y uso de Textos Codex,
como instrumento para reunir, identificar, clasificar y cuantificar la informacion pertinente al
marco regulatorio vigente en El Salvador, en materia de alimentos y los Textos del Codex
Alimentarius que fueron considerados para el establecimiento de Reglamentos Técnicos
Centroamericanos, Reglamentos Técnicos Salvadorefios y Normas Salvadorefias Obligatorias.

El instrumento que se presenta a continuacion responde a la funcion y el proposito de recopilar
lainformacién relativaalos RTCA, RTS y NSO vigentes en materia de alimentos, nombre, c6digo,
fecha de publicacion de los Reglamentos y Normas vigentes en el Diario Oficial y sus respectivas

revisiones.
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La matriz propuesta, permitié el registro de los Textos utilizados del Codex Alimentarius, a los
que se hace referenciaen RTCA, RTS y NSO vigentes, identificar la Gltima actualizacién de dichos
estandares Codex y su codificacion actual, asi como tipificar el uso o referencia de estandares
Codex en la regulacion nacional (RTCA, RTS y NSO), conforme al numeral 4.2.2 del presente

capitulo.

Tabla 4 Formato de Matriz de identificacion del marco regulatorio en materia de alimentos y uso de Textos Codex

Nombre del Instrumento Técnico Juridico vigente en materia de alimentos
(RTCA, RTS y NSO)

¢Hace uso
Nombre y codigo de Textos Nombre del Texto Uso del Texto SEETELEE

NO | " el reglamento Coped | COUBUIIZEROYERS | CORSIENE Diario Oficial y
de ultima revision Reglamento o
S| | NO actualizaciones
El Reglamento declara:
1 X Actualmente:

Ultima revision:

Fuente: Elaboracion propia

4.2.6 Declaracion de resultados obtenidos al implementar la Matriz de identificacién del marco

regulatorio en materia de alimentos y uso de Textos Codex

Una vez finalizado el ingreso de la informacidn correspondiente segun el instrumento Matriz
de identificacion del marco regulatorio en materia de alimentos y uso de Textos Codex se totalizo
la regulacion de observancia obligatoria relativa a alimentos, que utiliza Textos Codex, la
regulacion de observancia obligatoria relativa a alimentos que no utiliza Textos Codex, los Textos
del Codex Alimentarius que declaran ser utilizados en el marco regulatorio vigente, relativo a
alimentos, los Textos del Codex Alimentarius utilizados en el marco regulatorio vigente, relativo
a alimentos, que han sido revocados y los Textos del Codex Alimentarius que se encuentran
vigentes utilizados en el marco regulatorio relativo a alimentos.

Para efectos de la presente investigacion se delimit6 el marco regulatorio vigente en materia de
alimentos a Reglamentos Técnicos Centroamericanos (RTCA), Reglamentos Técnicos
Salvadorefios (RTS) y Normas Salvadorefias Obligatorias (NSO).

Los Textos del Codex Alimentarius, para efectos de la presente investigacion se delimitaron a
Normas Generales y de Productos, Directrices, Cddigos de Préctica y Limites Maximos de

Residuos.

Reconocimiento CC BY https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/ -51-

publicacion en el



https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/

La declaracion de los resultados que se describe anteriormente se efectu6 conforme al
instrumento de presentacion de resultados relativos al marco regulatorio vigente en materia de

alimentos y uso de Textos Codex que se muestra a continuacion.

Tabla 5 Formato de presentacion de resultados relativos al marco regulatorio vigente en materia de alimentos y uso de Textos

Codex

RESULTADOS RELATIVOS AL MARCO REGULATORIO NACIONAL

REGULACION DE OBSERVANCIA OBLIGATORIA RELATIVA A ALIMENTOS

Total, de Reglamentos
Técnicos Centroamericanos
referentes a alimentos

Total, de Reglamentos
Técnicos Salvadorefos
referentes a alimentos

Total, de Normas
Salvadorefias Obligatorias
referentes a alimentos

[cantidad]

[cantidad]

[cantidad]

Total

[cantidad]

[cantidad]

REGULACION DE OBSERVANCIA OBLIGATORIA RELATIVA A ALIMENTOS
QUE UTILIZA TEXTOS CODEX

Reglamentos Técnicos

Reglamentos Técnicos

Normas Salvadorefas

Centroamericanos Salvadorefios Obligatorias
[cantidad] [cantidad] [cantidad]
Total [cantidad]

REGULACION DE OBSERVANCIA OBLIGATORIA RELATIVA A ALIMENTOS
QUE NO UTILIZA TEXTOS CODEX

Reglamentos Técnicos

Reglamentos Técnicos

Normas Salvadorenas

Centroamericanos Salvadorefios Obligatorias
[cantidad] [cantidad] [cantidad]
Total [cantidad]

ALIMENTARIUS

RESULTADOS RELATIVOS A NORMAS Y TEXTOS AFINES DEL CODEX
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TEXTOS DEL CODEX ALIMENTARIUS QUE SE DECLARAN UTILIZADOS EN EL
MARCO REGULATORIO VIGENTE RELATIVO A ALIMENTOS

Normas Generales y Directrices Cédigos de Practica Limites I\/_Iaxmos de
de Productos Residuos
[cantidad] [cantidad] [cantidad] [cantidad]

Total

[cantidad]

TEXTOS DEL CODEX ALIMENTARIUS UTILIZADOS EN EL MARCO
REGULATORIO VIGENTE, RELATIVO A ALIMENTOS, QUE HAN SIDO

REVOCADOS
Normas Generales y Directrices Cédigos de Practica Limites I\/_Iaxmos de
de Productos Residuos
[cantidad] [cantidad] [cantidad] [cantidad]

Total

[cantidad]

TEXTOS DEL CODEX ALIMENTARIUS VIGENTES UTILIZADOS EN EL MARCO
REGULATORIO RELATIVO A ALIMENTOS

Normas Generales y Directrices Cédigos de Prctica Limites I\/_IaX|mos de
de Productos Residuos
[cantidad] [cantidad] [cantidad] [cantidad]

Total

[cantidad]

Fuente: Elaboracién propia

4.3Criterios, procedimiento e instrumento para la evaluacidon del impacto de la
actualizacion de Textos Codex en el marco regulatorio de El Salvador en materia

de alimentos.

Los criterios, procedimiento e instrumento para el tratamiento de la informacion, que se

describen a continuacion, se aplicaron durante el desarrollo de la fase 4 de la investigacion.

4.3.1 Criterios y Procedimiento para la evaluacion del impacto del marco regulatorio de El
Salvador (RTCA, RTS y NSO) en materia de alimentos, tras la actualizacion de Normas y

Textos Afines del Codex Alimentarius.

Para efectos de evaluar el impacto que tiene la actualizacion de los Textos Codex, Normas
Generales o de Productos, Directrices, Codigos de Practicas o Limites Maximos de Residuos de
Plaguicidas o Medicamentos Veterinarios en Alimentos, en los Reglamentos Técnicos
Centroamericanos (RTCA), Reglamentos Técnicos Salvadorefios (RTS) y Normas Salvadorefias
Obligatorias (NSO) vigentes en materia de alimentos, se verificd si estos solo corresponden o
refieren a una determinada version del Texto Codex y no consideran las versiones o revisiones

posteriores.

-B3-
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En caso de solo considerar una determinada version o revision del Texto Codex se verifico el
numero de revisiones y enmiendas posteriores a la publicacion del RTCA, RTS o NSO que ha
sufrido el Texto Codex.

Al registrarse revisiones o enmiendas posteriores a la publicacion del RTCA, RTS 0 NSO en el
Texto Codex se verificd la naturaleza de dichas revisiones y/o enmiendas, si eran de contenido,
forma o redaccion, para lo cual se retomaron informes de los periodos de sesiones de la Comision
del Codex Alimentarius y de los Comités Técnicos que registraban el motivo y aprobacion de las
revisiones o enmiendas a determinados Textos Codex.

Si las revisiones o0 enmiendas posteriores a la publicacion del RTCA, RTS o NSO en el Diario
Oficial, modifican las disposiciones generales y especificas del Texto Codex con el que concuerda
o refiere cierto Reglamento o Norma, aplicable a nivel nacional, se determind que la actualizacion
de los Textos Codex tiene un impacto en los Reglamentos o Normas Obligatorias vigentes en
materia de alimentos.

En caso el RTCA, RTS o NSO considera las revisiones posteriores de los Textos Codex con
los que hace referencia o concuerda, se determind que no hay impacto tras la actualizacion de los
estandares Codex en los Reglamentos o Normas Obligatorias vigentes en El Salvador, en materia
de alimentos.

Si el Texto Codex en cuestion no presenta revisiones posteriores a la publicacion del
Reglamento Técnico o Norma Salvadorefia Obligatoria en el Diario Oficial, se determiné que el
RTCA, RTS o NSO es congruente con las disposiciones del Codex Alimentarius vigentes, por lo

que no pudo determinarse un impacto.

4.3.2 Matriz de resultados de la revision de actualizacion de Textos Codex y evaluacion de

impacto del marco regulatorio nacional.

Para la cuantificacién de los resultados obtenidos habiendo realizado la evaluaciéon para
determinar el impacto de la actualizacion de las Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius
en los Reglamentos Técnicos Centroamericanos, Reglamentos Técnicos Salvadorefios y Normas
Salvadorefias Obligatorias, se disefio la Matriz de resultados de la revision de actualizacion de
Textos Codex y evaluacion de impacto del marco regulatorio nacional.

Dicha matriz esta disefiada conforme a la naturaleza de los estandares Codex utilizados en los

instrumentos técnicos juridicos en materia de alimentos, que se aplican en El Salvador, es decir,
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Normas Generales y de Productos, Directrices, Codigos de Practica y Limites Maximos de
Residuos.

Los estandares Codex que se registran en la siguiente matriz, se ordenaron de manera
ascendente de acuerdo al codigo que cada Texto Codex declara.

El registro de Normas Codex que se actualizaron posterior a la publicacion en el Diario Oficial
de RTCA, RTS y NSO vy el registro de los RTCA, RTS y NSO que se impactan al haberse
actualizado los estandares Codex, se efectud ingresando el correlativo correspondiente a cada
instrumento técnico juridico que se asigno en la Matriz de identificacién de marco regulatorio en
materia de alimentos y uso de Textos CodeX, que se describe en el numeral 4.2.1 de este capitulo.

Al haber registrado los resultados del andlisis antes descrito, se totalizaron cada una de las
variables que se analizan en la Matriz de registro de actualizacién de Textos Codex y evaluacion

del impacto del marco regulatorio nacional.

Tabla 6 Formato de Matriz de resultados de la revision de actualizacion de Textos Codex y evaluacion del impacto del marco
regulatorio nacional.

(NOMBRE DE TEXTO CODEX), VIGENTES DEL CODEX ALIMENTARIUS, UTILIZADAS EN
LA REGLAMENTACION TECNICA NACIONAL

¢El Texto Codex fue modificado posterior | ¢(Los RTCA, RTS y NSO que hacen referencia
Nombre a la publicacion en el Diario Oficial del o corresponden a (Texto Codex) Codex, se
RTCA, RTS, NSO donde se utiliza? impactan tras su actualizacion?
SI NO SI NO
RTCA | RTS | NSO | RTCA |RTS| NSO |RTCA | RTS | NSO | RTCA | RTS NSO
TOTAL

[Nombre de Textos Codex] modificadas posterior a

la publicacién en Diario Oficial

Reglamentos y Normas nacionales que se impactan
por la actualizacién de [Nombre de Textos Codex]

del Codex Alimentarius

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

[cantidad]

[cantidad]

[cantidad]

[cantidad]

[cantidad]

[cantidad]

Fuente: Elaboracion propia

4.3.3 Declaracion de resultados relativos a la revision del marco regulatorio vigente en materia

de alimentos que hace uso o refiere a versiones desactualizadas de Textos Codex

Para identificar los RTCA, RTS y NSO que utilizan uno o méas Textos Codex, entiéndase por

Normas, Directrices, Codigos de Practicas y Disposiciones relativas a Limites Maximos de
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Residuos, se retomaron los datos obtenidos al implementar el instrumento que se describe en el
numeral anterior.

Se interpolaron los correlativos declarados en cada una de las matrices conforme al numeral
4.3.2 para determinar los instrumentos técnicos juridicos que utilizan o refieren a Textos Codex
que han sido actualizados posterior a la publicacion de RTCA, RTS y NSO en el diario oficial.

La declaracion de resultados se efectuo conforme a la matriz de declaracion de resultados de la
revision de RTCA, RTS y NSO que hace referencia a Textos Codex desactualizados y utiliza los

correlativos asignados a cada Reglamento y Norma, como se describe en el numeral 4.2.1.

Tabla 7 Formato de matriz de declaracion de resultados de la revision de RTCA, RTS y NSO que hace referencia a Textos Codex
desactualizados

RESULTADOS DE LA REVISION DEL MARCO REGULATORIO
VIGENTE EN MATERIA DE ALIMENTOS QUE HACE USO O

REFIERE A VERSIONES DESACTUALIZADAS DE TEXTOS SN
CODEX
Reglamentos Técnicos Centroamericanos que refieren a Textos Codex
que han sido actualizados posterior a su publicacion en el Diario Oficial [Cantidad]

[Correlativos asignados a RTCA]
Reglamentos Técnicos Salvadorefios que refieren a Textos Codex que han
sido actualizados posterior a su publicacion en el Diario Oficial [Cantidad]
[Correlativos asignados a RTS]
Normas Salvadorefias Obligatorias que refieren a Textos Codex que han
sido actualizados posterior a su publicacion en el Diario Oficial [Cantidad]
[Correlativos asignados a NSO]
Total, de instrumentos técnicos juridicos que han utilizado o refieren a
Textos Codex que se han actualizado posterior a su publicacion en el [Cantidad]
Diario Oficial.

Fuente: Elaboracién propia

4.3.4 Declaracion de resultados relativos a la evaluacién del impacto del marco regulatorio

nacional vigente en materia de alimentos tras la actualizacion de Textos Codex.

Para identificar el total de instrumentos técnicos juridicos vigentes en materia de alimentos que
se impactan tras la actualizacion de las Normas, Directrices, Codigos de Précticas y Disposiciones
sobre Limites Maximos de Residuos, se disefid un instrumento que permite registrar los resultados
obtenidos al aplicar el procedimiento descrito en el numeral 4.3.1 de este capitulo, dicha
declaracion se realizara conforme a los campos de la matriz de declaracion de resultados de la
evaluacion de impacto de RTCA, RTS y NSO tras la actualizacion de Textos Codex y se utilizan

los correlativos asignados a Cada Reglamento y Norma, como se describe en el numeral 4.2.1.
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Tabla 8 Formato de Matriz de declaracion de resultados de la evaluacion de impacto de RTCA, RTS y NSO tras la actualizacion
de Textos Codex

RESULTADOS DE LA EVALUACION DEL IMPACTO DEL
MARCO REGULATORIO VIGENTE EN MATERIA DE CANTIDAD
ALIMENTOS TRAS LA ACTUALIZACION DE TEXTOS CODEX
Reglamentos Técnicos Centroamericanos que se impactan por la
actualizacion de Textos Codex. [Cantidad]
[Correlativos asignados a RTCA]

Reglamentos Técnicos Salvadorefios que se impactan por la actualizacion
de Textos Codex. [Cantidad]
[Correlativos asignados a RTS]

Normas Salvadorefias Obligatorias que se impactan por la actualizacion de
Textos Codex. [Cantidad]
[Correlativos asignados a NSO]

Total, de instrumentos técnicos juridicos que se impactan por la
actualizacion de Textos Codex.

[Cantidad]

Fuente: Elaboracion propia

4.4Procedimiento, criterios e instrumento para la recopilacion de RTCA, RTS y
NSO que no hacen uso de estdndares Codex e identificacion de Textos Codex

relacionados con la materia de la Normativa Nacional.

El procedimiento, los criterios e instrumento que se describen a continuacién se aplicaron durante

el desarrollo de la etapa 5 de la presente investigacion.

4.4.1 Procedimiento para la recopilacion de RTCA, RTS y NSO que no hacen uso de estandares
Codex.

La identificacion del marco regulatorio vigente en materia de alimentos que no refiere o utiliza
Textos del Codex Alimentarius, se efectud filtrando los datos recabados en la Matriz de
identificacion del marco regulatorio en materia de alimentos y uso de Textos Codex que se describe
en el numeral 4.2.4 de este capitulo.

Una vez identificados los RTCA, RTS y NSO vigentes que no refieren a Textos Codex, se
efectud una busqueda general en los directorios oficiales del Codex Alimentarius para Normas,
Directrices, Cadigos de Préacticas y Limites Maximos de Residuos que se mencionan en el numeral
4.2.3 del presente capitulo.

Cuando se identificaron Textos Codex relacionados a la materia del RTCA, RTS o NSO, se

declar6 el Nombre, Cédigo y ultima revision del Texto Codex identificado.
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Cuando no se identificaron Normas, Directrices, Codigos de Préacticas Limites Maximos de
Residuo relacionadas a la materia del RTCA, RTS y NSO se declard, en la columna de
observaciones y se especifico: “no aplica” en la columna que corresponde.

Los dictdmenes sobre las disposiciones especificas de las Normas Codex que se pueden

considerar al actualizar RTCA, RTS y NSO se declararon en la columna de Observaciones.

4.4.2 Criterios para la identificacion de Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius
relacionados con la naturaleza de los Reglamentos Técnicos y Normas Obligatorias

vigentes, en materia de alimentos.

La presente revision estuvo delimitada por la consulta del objeto del reglamento, ambito de
aplicacion y las especificaciones técnicas que estan contenidas y tuvo por objetivo identificar
disposiciones técnicas relacionadas con la materia que describe la regulacion nacional, en virtud
del principio de armonizacion que respalda los Acuerdos de la Organizacion del Comercio sobre
Medidas Sanitarias y Fitosanitarias (MSF) y sobre Obstaculos Técnicos al Comercio (OTC).

Cuando el RTCA, RTS y NSO es especifico para un producto alimenticio se efectué una
busqueda de Normas de Productos del Codex Alimentarius en la materia.

Cuando el RTCA, RTS y NSO es relativo a cuestiones generales relativas a inocuidad,
idoneidad y calidad de los Alimentos se efectud una busqueda relativa a disposiciones que se
consideren en los Reglamentos o Normas nacionales.

La revision consideré las diferentes disposiciones técnicas pertinentes en los numerales de los
RTCA, RTS y NSO de acuerdo a la delimitacion antes descrita.

No se consideraron los Textos del Codex Alimentarius que regulan sobre la misma materia que
otro RTCA, RTS o NSO vigente en materia de alimentos, ya que el cumplimento de dichas
disposiciones técnicas es obligatorio, por ejemplo, pero no limitantes a disposiciones sobre
Etiquetado, Higiene y Aditivos Alimentarios que a nivel de Codex cuentan con un estandar oficial
pero que en El Salvador se aplican las disposiciones relativas a RTCA, RTS o NSO vigentes en
esa materia.

4.4.3 Aplicacion de la Matriz de resultados de la revision de relacion de Textos Codex con el

marco regulatorio vigente, en materia de alimentos que no utiliza Textos Codex.

La aplicacion del siguiente instrumento se segrego por RTCA, RTS y NSO.
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Tabla 9 Formato de Matriz de resultados de la revision de relacion de Textos Codex con el marco regulatorio vigente, en
materia de alimentos que no utiliza Textos Codex

TEXTOS CODEX RELACIONADOS CON LAS DISPOSICIONES DE [RTCARTS Y
NSO] QUE NO CONSIDERAN ESTANDARES CODEX

Nombre y | Contenido del | Nombre y Caodigo del | Observaciones
Caodigo de | [RTCARTSyNSO] | [Texto Codex]
[RTCA RTS y | que se utiliza como | relacionado

NSO] referencia

Total, de Textos Codex relacionados i
con RTCA, RTS y NSO [cantidad]
Total, de Normas relacionados con :
RTCA, RTS y NSO [cantidad]
Total, de Directrices relacionadas con i
RTCA, RTS y NSO [cantidad]
Total, de Codigos de Précticas .
relacionados con RTCA, RTS y NSO [cantidad]
Total, de disposiciones Relativas a

LMR relacionados con RTCA, RTS y [cantidad]
NSO

Fuente: Elaboracién propia

4.4.4 Presentacion de resultados finales sobre la revision de Textos del Codex Alimentarius
identificados que se relacionan con las disposiciones de RTCA, RTS y NSO que no hacen

uso de Textos Codex

La presentacion de los resultados finales de la sobre la revisién de Textos del Codex
Alimentarius identificados que se relacionan con las disposiciones del marco regulatorio vigente
en materia de alimentos que actualmente no hace uso de Textos Codex, se realiz6 conforme a la

siguiente matriz.
Tabla 10 Formato de presentacion de resultados finales sobre la revision de Textos del Codex Alimentarius identificados que se

relacionan con las disposiciones de RTCA, RTS y NSO

TEXTOS CODEX QUE SE RELACIONAN CON DISPOSICIONES DE RTCA, RTS Y
NSO QUE NO HACEN USO DE ESTANDARES CODEX

Normas Generales Disposiciones sobre
y Directrices Codigos de Practica | Limites Maximos de
de Productos .
Residuos
[cantidad] [cantidad] [cantidad] [cantidad]
Total X

Fuente: Elaboracion propia
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4.5Procedimiento e instrumento de comparacion de contenido técnico de los RTCA,
RTS y NSO que presentan concordancia total con Textos Codex modificados,
posterior a la publicacion de la regulacidn vigente en materia de alimentos.
El procedimiento y el uso del instrumento de comparacion de contenido técnico que se describe
a continuacion se aplicaron durante el desarrollo de la fase 6 de la presente investigacion.

4.5.1 Procedimiento y aplicacion de la comparacion de contenido técnico de la regulacion
nacional, que presenta concordancia total con estandares Codex.

La identificacion de los RTCA, RTS y NSO que presentan concordancia total con Textos Codex
se efectud a partir de la informacion disponible en la Matriz de identificacion del marco regulatorio
en materia de alimentos y uso de Textos Codex, al igual que las modificaciones efectuadas a los
estandares Codex utilizados.

La comparacion de contenido técnico entre los RTCA, RTS y NSO que presentan concordancia
total y el Texto Codex al que refiere, se efectud al implementar la matriz de analisis comparativo
del contenido técnico de la regulacién nacional con Textos Codex.

Como primer paso se identificaron las secciones sujetas a comparacién del marco regulatorio
vigente en materia de alimentos que presenta concordancia total y de los Textos Codex a los que
refieren. Una vez registradas las secciones se efectu6 una revision de texto y contenido técnico de
todas las disposiciones en contraposicion al texto de referencia, a fin de identificar que secciones
0 apartados del RTCA, RTS o NSO tienen concordancia o no con el Texto Codex.

Cuando se registraron secciones que no estan contempladas en el RTCA, RTS 0 NSO y si se

encuentran en el Texto Codex al que refiere se declaran en una nota al final de la matriz de analisis.

4.5.2 Presentacion de resultados de la comparacion de contenido técnico de la regulacién

nacional con Textos Codex.

Para registrar la informacion que se obtuvo al aplicar el procedimiento descrito en el numeral
4.5.1, descrito anteriormente, se disefid y aplico la matriz de analisis comparativo del contenido
técnico de la regulacion nacional con Textos Codex, conforme al formato que se presenta a

continuacion.
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Tabla 11 Formato de tabla de analisis comparativo del contenido técnico de la regulaciéon nacional con Textos Codex

Evaluacion de la concordancia entre:
[RTCA, RTS o NSO que presenta concordancia total]

[Texto Codex al que refiere]

[NOMBRE DE LA SECCION]

[RTCA, RTS o NSO que presenta concordancia total]:
“Contenido”

[Texto Codex al que refiere]:
“Contenido”

Anélisis comparativo:
Concordancia: “Descripcion de los aspectos concordantes”

No concordancia: “Descripcion de los aspectos no concordantes”

Texto Codex al que refiere”

Nota: “secciones que no estan contempladas en el RTCA, RTS o NSO y si se encuentran en el

Fuente: Elaboracion propia
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CAPITULO V: RESULTADOS

5.11dentificacion del marco regulatorio vigente en materia de alimentos,
verificacion de las Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius utilizados
en la regulacion nacional, tipificacion de uso y registro de actualizacion de

Textos Codex.

5.1.1 Identificacion de Reglamentos Técnicos Centroamericanos, en materia de alimentos
vigentes, verificacion de las Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius que se

utilizan, tipificacion de uso y registro de actualizacion de Textos Codex.

A continuacion, se presentan los Reglamentos Técnicos Centroamericanos vigentes en materia
de alimentos, fecha de publicacién en el Diario Oficial, sus revisiones y actualizaciones, asi como
los Textos del Codex Alimentarius utilizados, el tipo de uso, tltima revision, y codificacion actual,

como se describe en el numeral 4.2 del capitulo 1V de este documento.

Tabla 12 Matriz de identificacion de Reglamentos Técnicos Centroamericanos en materia de alimentos y uso de Textos Codex

REGLAMENTOS TECNICOS CENTROAMERICANOS

(RTCA)
¢Hace uso
- de Textos Nombre del Texto uso del Texto F_ech_a, Ee
N ey EIElEe Codex? | Codex utilizadoy afio | Codex en el Ul TR Ein &
del Reglamento odex: de dlti )Y Diario Oficial y
e ultima revision Reglamento .
sl | NO actualizaciones
El Reglamento declara:
Norma CODEX STAN
RTCA 67.04.54:18 192-1995
Alimentos y bebidas Actualmente: Concordancia | 13 de diciembre de
procesadas. Aditivos X CXS 192-1995 parcial 2019
alimentarios Norma general para los
aditivos alimentarios
Ultima revision: 2019
RTCA 67.04.76:18 El Reglamento declara:
Productos lacteos. Norma del Codex para
Leches en polvo y las leches en polvo y la | Concordancia 21 de octubre de
crema (nata) en X nata (crema) en polvo. parcial 2019.
polvo. CODEX STAN 207-
Especificaciones 1999
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REGLAMENTOS TECNICOS CENTROAMERICANOS

(RTCA)
¢, Hace uso

- de Textos Nombre del Texto uso del Texto F_ech_q =
Nombre y codigo - ~ publicacion en el

Codex? | Codex utilizadoy afio | Codex en el _— -
del Reglamento e .2 Diario Oficial y

de altima revision Reglamento o

sI | NO actualizaciones

Actualmente:
CXS 207-1999
Norma para las leches
en polvo y la nata
(crema) en polvo
Ultima revision: 2018
El Reglamento Refiere
en Numeral 7,
Contaminantes:
Codex STAN 193-1995
Norma general para los
contaminantes y las
toxinas presentes en los )
alimentos y piensos Referencia
Actualmente:
CXS 193-1995
Norma general para los
contaminantes y las
toxinas presentes en los
alimentos y piensos
Ultima revision: 2019
El Reglamento Refiere
en Numeral 11,
Muestreo y Analisis,
aplicar CODEX STAN
234-1999 Métodos de
analisis y de muestreo )
recomendados Referencia
Actualmente:
CXS 234-1999
Métodos de analisis y
de muestreo
recomendados
Ultima revision: 2019
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REGLAMENTOS TECNICOS CENTROAMERICANOS

(RTCA)
¢, Hace uso

- de Textos Nombre del Texto uso del Texto F_ech_q =
Nombre y codigo - ~ publicacion en el

Codex? | Codex utilizadoy afio | Codex en el _— -
del Reglamento e .2 Diario Oficial y

de altima revision Reglamento o

sI | NO actualizaciones

El Reglamento refiere
en el numeral 8,
Higiene, los principios
generales de higiene de
los alimentos del Codex
Alimentarius Referencia
(CAC/RCP 1-1969)
Actualmente:

CXC 1-1969

Principios generales de
higiene de los alimentos
Ultima revision: 2003
El Reglamento refiere
en el numeral 8,
Higiene, al Codigo de
Précticas de higiene
para la leche y los
productos lacteos )
(CAC/RCP 57-2004) Referencia
Actualmente:

CXC 57-2004

Codigo de Précticas de
higiene para la leche y
productos lacteos
Ultima revision: 2009
El Reglamento refiere
en el numeral 9,
Etiquetado, a la Norma
general para el
etiquetado de los
alimentos pre .
envasados (CODEX Referencia
STAN 1-1985)
Actualmente:

CXS 1-1985

Norma general para el
etiquetado de alimentos
pre envasados
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REGLAMENTOS TECNICOS CENTROAMERICANOS
(RTCA)

¢Hace uso
de Textos Nombre del Texto uso del Texto ublicacion en el
Codex? | Codex utilizadoy afio | Codex en el P

de dltima revision Reglamento DI Oilel]
SI | NO actualizaciones

Fecha de
Nombre y codigo
del Reglamento

Ultima revision: 2018
El Reglamento refiere
en el numeral 9,
Etiquetado, a las
Directrices sobre
etiquetado nutricional
(CAC/GL 2-1985) Referencia
Actualmente:

CXG 2-1985
Directrices sobre
etiquetado nutricional

Ultima revisién: 2017

El Reglamento declara:
Norma del Codex
Alimentarius GL 32-
1999, Rev. 3-2007.
Directrices para la
produccién,
elaboracion, etiquetado,
comercializacion de los
alimentos producidos
organicamente.
Actualmente:

CXG 32-1999

X Directrices para la 8 de mayo de 2019
produccién,
elaboracion, etiquetado
y comercializacion de
alimentos producidos
organicamente.

Ultima revision: 2013
El Reglamento refiere
enel Anexo D, ala
Norma General para
Aditivos Alimentarios
CODEX STAN 192-
1995

RTCA 67.06.74:16
Productos
agropecuarios
organicos.
Requisitos para la
produccion, el
procesamiento, la
comercializacion, la
certificacion y el
etiquetado

Concordancia
parcial

Referencia
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REGLAMENTOS TECNICOS CENTROAMERICANOS

(RTCA)
¢, Hace uso

- de Textos Nombre del Texto uso del Texto F_ech_q =
Nombre y codigo - ~ publicacion en el

Codex? | Codex utilizadoy afio | Codex en el _— -
del Reglamento e .2 Diario Oficial y

de altima revision Reglamento o

sI | NO actualizaciones

Actualmente:

CXS 192-1995

Norma general para los
aditivos alimentarios
Ultima revision: 2019
El Reglamento refiere
en la Seccion D2,
Agentes Aromatizantes,
a la Directriz general
para aromatizantes
naturales del Codex
(CAC/GL 29-1987)?
Actualmente:

CXG 66-2008
Directrices para el uso
de aromatizantes
Ultima revision: 2008

Referencia

El Reglamento refiere:
en el numeral 7, a la
Norma general para los
Contaminantes y las
toxinas presentes en los
alimentos y piensos
(CODEX STAN 193-
X 1995) y sus revisiones Referencia

RTCA 67.04.75:17
Productos lacteos.
Quesos madurados.
Especificaciones

19 de diciembre de
2018.

Actualmente:

CXS 193-1995

Norma general para los
contaminantes y las
toxinas presentes en los
alimentos y piensos

2 En la 472 reunidn internacional del Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios CCFA, en el tema 9 del programa
“Documento de debate sobre falta de congruencia en la terminologia relacionada con los aromatizantes en los Textos
del Codex”, en la parte I “Directrices para aromatizantes (CAC/GL 66-2008)” numeral 4 se menciona que las
Directrices para el uso de aromatizantes (CAC/GL 66-2008) fueron adoptadas en 2008 como el resultado de un debate
en el CCFA para sustituir las directrices anteriores sobre aromatizantes naturales (Requisitos generales para
aromatizantes naturales; CAC/GL 29-1987) por un texto que reflejara mejor el planteamiento moderno para evaluar
la inocuidad de los aromatizantes
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REGLAMENTOS TECNICOS CENTROAMERICANOS

(RTCA)
¢, Hace uso

- de Textos Nombre del Texto uso del Texto F_ech_q =
Nombre y codigo - ~ publicacion en el

Codex? | Codex utilizadoy afio | Codex en el _— -
del Reglamento e .2 Diario Oficial y

de altima revision Reglamento o

sI | NO actualizaciones

Ultima revision:2019

El Reglamento refiere
en el numeral 8,
Higiene, a los
Principios generales de
higiene de los alimentos
del Codex Alimentarius
(CAC/RCP 1-1969)
Actualmente:

CXC 1-1969

Principios generales de
higiene de los alimentos
Ultima revision: 2003
El Reglamento refiere
en el numeral 8,
Higiene, al Codigo de
Précticas de higiene
para la leche y los
productos lacteos
(CAC/RCP 57-2004) Referencia
Actualmente:

CXC 57-2004

Codigo de Précticas de
higiene para la leche y
los productos lacteos
Ultima revision: 2009
El Reglamento refiere
en la Seccion 9,
Etiquetado, a la Norma
general para el
etiquetado de los Referencia
alimentos pre
envasados (CODEX
STAN 1-1985) en su
version vigente

Referencia
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REGLAMENTOS TECNICOS CENTROAMERICANOS

(RTCA)
¢, Hace uso

- de Textos Nombre del Texto uso del Texto F_ech_q =
Nombre y codigo - ~ publicacion en el

Codex? | Codex utilizadoy afio | Codex en el _— -
del Reglamento e .2 Diario Oficial y

de altima revision Reglamento o

sI | NO actualizaciones

Actualmente:

CXS 1-1985

Norma general para el
etiquetado de los
alimentos pre
envasados

Ultima revision: 2018
El Reglamento refiere
en la Seccion 9,
Etiquetado, a la
Directriz del Codex
(CAC/GL 2-1985) en
su version vigente Referencia
Actualmente:

CXG 2-1985
Directrices sobre
etiquetado nutricional
Ultima revision:2017

El Reglamento refiere
en el numeral 11,
Muestreo y analisis, a la
norma CODEX STAN
234-1999 Métodos de
analisis y muestreo
recomendados, en su Referencia
version vigente
Actualmente:

CXS 234-1999
Métodos de analisis y
muestreo recomendados
Ultima revision: 2019
El Reglamento refiere
en el numeral 13,
Bibliografia a la norma
CODEX STAN 283-
1978, Norma general
del Codex para el queso

Bibliogréafico
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REGLAMENTOS TECNICOS CENTROAMERICANOS

(RTCA)
¢, Hace uso

- de Textos Nombre del Texto uso del Texto F_ech_q =
Nombre y codigo - ~ publicacion en el

Codex? | Codex utilizadoy afio | Codex en el _— -
del Reglamento e .2 Diario Oficial y

de altima revision Reglamento o

sI | NO actualizaciones

Actualmente:

CXS 283-1978
Norma general para el
queso

Ultima revision:2018

El Reglamento refiere
en el numeral 3,
Documentos a consultar
y en el numeral 11,
Muestreo y analisis, la
Norma CODEX STAN
234-1999. Métodos
recomendados de
analisis y muestreo.
Actualmente:

CXS 234-1999
Métodos de analisis y
RTCA 67.04.73:17 muestreo recomendados
Productos lacteos. Ultima revision: 2019
Leche Ultra Alta El Reglamento refiere
Temperatura (UAT 0 en el numeral 7,

UHT). Contaminantes, a la
Especificaciones Norma general para los
contaminantes y las
toxinas presentes en los
alimentos y piensos
(CODEX STAN 193-
1995) y sus revisiones
Actualmente:

CXS 193-1995

Norma general para los
contaminantes y las
toxinas presentes en los
alimentos y piensos
Ultima revision:2019

Referencia

27 de julio de 2018.

Referencia
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REGLAMENTOS TECNICOS CENTROAMERICANOS
(RTCA)

¢Hace uso
de Textos Nombre del Texto uso del Texto ublicacion en el
Codex? | Codex utilizadoy afio | Codex en el P

de dltima revision Reglamento DI Oilel]
SI | NO actualizaciones

Fecha de
Nombre y codigo
del Reglamento

El Reglamento refiere
en la Seccion 13,
Bibliografia a la
Directriz del Codex
CAC/GL 08-1991. Rev.
A (2013) Directrices
sobre preparados
alimenticios
complementarios para
nifios de pecho de mas
edad y nifios de corta
edad

Actualmente:

CXG 8-1991
Directrices sobre
preparados alimenticios
complementarios para
RTCA 67.04.50:17 lactantes de mas edad y
Alimentos. Criterios nifios pequefios
microbioldgicos para | x Ultima revision: 2017 27 de julio de 2018.
la inocuidad de El Reglamento refiere
alimentos en la Seccion 13,
Bibliografia a la
Directriz del Codex
CAC/GL 21-1997. Rev.
1 (2013) Principios para
el establecimiento y la
aplicacion de criterios
microbioldgicos a los
alimentos Bibliografico
Actualmente:

CXG 21-1997
Principios y directrices
para el establecimiento
y la aplicacion de
criterios
microbiologicos
relativos a los alimentos
Ultima revision: 2013

Bibliografico
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REGLAMENTOS TECNICOS CENTROAMERICANOS

(RTCA)
¢Hace uso
- de Textos Nombre del Texto uso del Texto F_ech_q =
Nombre y codigo - ~ publicacion en el
No d Codex? | Codex utilizadoy afio | Codex en el . .
el Reglamento de dlti .2 Diario Oficial y
e ultima revision Reglamento i
sl | NO actualizaciones
El Reglamento refiere
en la Seccion 13,
Bibliografia al Cddigo
de Practica de higiene
para los preparados en
polvo para lactantes y
nifios pequefios
(CAC/RCP 66-2008)
Rev. 1 (2009) Bibliografico
Actualmente:
CXC 66-2008
Codigo de Précticas de
higiene para los
preparados en polvo
para lactantes y nifios
pequefnos
Ultima revision: 2009
RTCA 65.05.67:18
Insumos agricolas.
Ingrediente activo
grado técnico,
plaguicidas quimicos
formulados,
7 | sustancias afines, X No hace uso de Textos Falta de . 27 de julio de 2018.
Codex concordancia
coadyuvantes y
vehiculos fisicos de
uso agricola.
Requisitos para la
elaboracion de
etiquetas y panfletos
RTCA 67.04.72:17 El Reglamento declara:
Productos lacteos. Norma Codex para
8 Quesos no x queso no madurado, Concordancia 8 de diciembre de
madurados, incluido incluido el queso fresco parcial 2017.
el queso fresco. (CODEX STAN 221-
Especificaciones 2001)
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REGLAMENTOS TECNICOS CENTROAMERICANOS

(RTCA)
¢, Hace uso

- de Textos Nombre del Texto uso del Texto F_ech_q =
Nombre y codigo - ~ publicacion en el

Codex? | Codex utilizadoy afio | Codex en el _— -
del Reglamento e .2 Diario Oficial y

de altima revision Reglamento o

sI | NO actualizaciones

Actualmente:
CXS 221-2001
Norma colectiva para el
queso no madurado
incluido el queso fresco
Ultima revision: 2018
El Reglamento refiere,
en el numeral 3,
Documentos a consultar
y en numeral 11,
Muestreo y analisis, a la
Norma CODEX STAN
234-1999 en su version
vigente.
Actualmente:
CXS 234-1999.
Métodos de analisis y
de muestreo
recomendados
Ultima revision: 2019
El Reglamento refiere
en el numeral 7,
Contaminantes, a la
Norma general para los
contaminantes las
toxinas presentes en
alimentos y piensos
(CODEX STAN 193-
1995) y sus revisiones
Actualmente:
CXS 193-1995
Norma general para los
contaminantes y las
toxinas presentes en los
alimentos y piensos
Ultima revision: 2019

Referencia

Referencia
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REGLAMENTOS TECNICOS CENTROAMERICANOS

(RTCA)
¢, Hace uso

- de Textos Nombre del Texto uso del Texto F_ech_q =
Nombre y codigo - ~ publicacion en el

Codex? | Codex utilizadoy afio | Codex en el _— -
del Reglamento e .2 Diario Oficial y

de altima revision Reglamento o

sI | NO actualizaciones

El Reglamento refiere
en el numeral 13,
Bibliografia, a la
Norma CODEX STAN
275-1973 Queso crema
(queso de nata) cream
cheese Bibliografico
Actualmente:

CXS 275-1973

Norma para el queso
crema (queso de nata,
“cream cheese”)
Ultima revision: 2018
El Reglamento refiere
en el numeral 13,
Bibliografia, a la
Norma CODEX STAN
273-1968 Queso
Cottage. Bibliografico
Actualmente:

CXS 273-1968
Norma para el queso
cottage

Ultima revision: 2018

El Reglamento declara:
Norma general del
Codex para el queso

RTCA 67.04.70:14 (CODEX STAN 283-
Productos lacteos. « 1978) . Concorqlanma 06 de julio de 2015
Quesos. Actualmente: parcial
Especificaciones CXS 283-1978
Norma general para el
queso

Ultima revision: 2018
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(RTCA)

No

Nombre y codigo
del Reglamento

¢Hace uso
de Textos
Codex?

SI | NO

Nombre del Texto
Codex utilizado y afio
de ultima revisién

uso del Texto
Codex en el
Reglamento

El Reglamento refiere
en el numeral 3,
Documentos a consultar
y en el numeral 11,
Métodos de analisis y
muestreo a la Norma
CODEX STAN 234-
1999 Métodos
Recomendados de
Muestreo y Analisis

Actualmente:

CXS 234-1999
Métodos de analisis y
de muestreo
recomendados

Ultima revisién; 2019

Referencia

El Reglamento refiere
en el numeral 7,
Contaminantes, a la
Norma general para los
contaminantes y las
toxinas presentes en los
alimentos y piensos
(CODEX STAN 193-
1995) y sus revisiones

Actualmente:

CXS 193-1995

Norma general para los
contaminantes y las
toxinas presentes en los
alimentos y piensos

Ultima revisién: 2019

Referencia

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial y
actualizaciones

10

RTCA 67.04.71:14
Productos lacteos.
Cremas (natas) y
cremas (natas)
preparadas.
Especificaciones

El Reglamento declara:
Norma del Codex para
las cremas (natas) y las
cremas (natas)
preparadas. CODEX
STAN 288-1976

Concordancia
parcial

13 de mayo de 2015
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(RTCA)
¢, Hace uso

- de Textos Nombre del Texto uso del Texto F_ech_q =
Nombre y codigo - ~ publicacion en el

Codex? | Codex utilizadoy afio | Codex en el _— -
del Reglamento e .2 Diario Oficial y

de altima revision Reglamento o

sI | NO actualizaciones

Actualmente:
CXS 288-1976
Norma para las natas
(cremas) y las natas
(cremas) preparadas
Ultima revision: 2018
El Reglamento refiere
en el numeral 3,
Documentos a consultar
y en el numeral 11,
aplicar CODEX STAN
234-1999 Métodos
Recomendados de
Muestreo y Analisis
Actualmente:
CXS 234-1999
Métodos de analisis y
de muestreo
recomendados
Ultima revision: 2019
El Reglamento refiere
en el numeral 3,
Documentos a
consultar, al Codigo de
Préacticas de higiene
para la leche y
productos lacteos
CAC/RCP 57-2004
Actualmente:
CXC 57-2004
Caodigo de Préacticas de
higiene para la leche y
los productos lacteos
Ultima revision: 2009

Referencia

Referencia
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(RTCA)

No

Nombre y codigo
del Reglamento

¢Hace uso
de Textos
Codex?

SI | NO

Nombre del Texto
Codex utilizado y afio
de ultima revisién

uso del Texto
Codex en el
Reglamento

El Reglamento refiere
en el numeral 7,
Contaminantes a la
Norma general para los
contaminantes y las
toxinas presentes en los
alimentos y piensos
(CODEX STAN 193-
1995) y sus revisiones

Actualmente:

CXS 193-1995

Norma general para los
contaminantes y las
toxinas presentes en los
alimentos y piensos

Ultima revisién: 2019

Referencia

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial y
actualizaciones

11

RTCA 67.04.66:12
Leche pasteurizada
(pasterizada)

El Reglamento refiere
en el numeral 3,
Documentos a consultar
y en el numeral 7,
Contaminantes, a la
Norma CODEX STAN
234-1999 Métodos
recomendados de
analisis y muestreo y
Sus revisiones

Actualmente:

CXS 234-1999
Métodos de analisis y
de muestreo
recomendados

Ultima revisién: 2019

Referencia

13 de febrero de
2014
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(RTCA)

No

Nombre y codigo
del Reglamento

¢Hace uso
de Textos
Codex?

SI | NO

Nombre del Texto
Codex utilizado y afio
de ultima revisién

uso del Texto
Codex en el
Reglamento

El Reglamento refiere
en el numeral 3,
Documentos a consultar
y en el numeral 7,
Contaminantes, a la
Norma CODEX STAN
193-1995 Norma
general para los
contaminantes y las
toxinas presentes en los
alimentos y piensos y
sus revisiones

Actualmente:

CXS 193-1995

Norma general para los
contaminantes y las
toxinas presentes en los
alimentos y piensos

Ultima revision: 2019

Referencia

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial y
actualizaciones

12

RTCA 67.01.05:11

Bebidas alcohdélicas.

Bebidas alcohdlicas
fermentadas.
Requisitos de
etiquetado

El Reglamento refiere
en el numeral 6,
Bibliografia, a la
Norma CODEX STAN
1-1985 (Rev.1-1991y
enmendada en su 23°,
240, 26°, 28°, 31°y 33°
periodo de sesiones
1999, 2001, 2003,
2005, 2008 y 2010).
Norma general del
Codex para el
etiquetado de los
alimentos previamente
envasados

Actualmente:

CXS 1-1985

Norma general para el
etiquetado de alimentos
pre envasados

Bibliografico

15 de enero de 2014
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¢Hace uso
de Textos Nombre del Texto uso del Texto ublicacion en el
Codex? | Codex utilizadoy afio | Codex en el P

de dltima revision Reglamento DI Oilel]
SI | NO actualizaciones

Fecha de
Nombre y codigo

A del Reglamento

Ultima revision: 2018

El Reglamento refiere
en el numeral 6,
Bibliografia, a la
Norma CODEX STAN
1-1985 (Rev.1-1991 y
enmendada en su 23°,
240, 26°, 28°, 31°y 33°
periodo de sesiones
RTCA 67.01.06:11 1999, 2001, 2003,

Bebidas alcohdlicas. 2005, 2008 y 2010).
Bebidas alcohdlicas Norma general del
destiladas. Codex para el
Requisitos de etiquetado de los
etiquetado alimentos previamente
envasados
Actualmente:

CXS 1-1985

Norma general para el
etiquetado de alimentos
pre envasados

Ultima revisién: 2018

13 Bibliografico | 15 de enero de 2014

El Reglamento declara:
Norma CODEX STAN
206-1999. Uso de
términos lecheros
Actualmente: Concordancia | 19 de julio de 2013
CXS 206-1999 parcial
Norma general para el
uso de términos
lecheros

Ultima revision: 1999

RTCA 67.04.65:12
14 | Uso de términos X
lecheros
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(RTCA)

No

Nombre y codigo
del Reglamento

¢Hace uso
de Textos
Codex?

Si

NO

Nombre del Texto
Codex utilizado y afio
de ultima revisién

uso del Texto
Codex en el
Reglamento

El Reglamento refiere
en el numeral 8,
Bibliografia, a la
Norma CODEX STAN
251-2006 Norma del
Codex para mezclas de
leche desnatada
(descremada) y grasa
vegetal en polvo

Actualmente:

CXS 251-2006

Norma para mezclas de
leche desnatada
(descremada) y grasa
vegetal en polvo

Ultima revisién: 2018

Bibliografico

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial y
actualizaciones

15

RTCA 65.05.63:11
Productos utilizados
en la alimentacion
animal. Buenas
practicas de
manufactura

El Reglamento refiere
en el numeral 15,
Bibliografia, el Cadigo
de Practicas Code of
practice on good animal
feeding CAC/RCP 54-
2004

Actualmente:

CXC 54-2004
Codigo de Précticas
sobre buena
alimentacion animal

Ultima revisién: 2008

Bibliografico

07 de enero de 2013
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(RTCA)
¢Hace uso
- de Textos Nombre del Texto uso del Texto F_ech_q =
Nombre y codigo - ~ publicacion en el
No Codex? | Codex utilizadoy afio | Codex en el _— .
del Reglamento e .2 Diario Oficial y
de ultima revision Reglamento R
sI | NO actualizaciones
RTCA 65.05.52:11
Productos utilizados
en alimentacion
16 animal y X No hace uso dg Textos Falta de _ 21 de junio de 2012
establecimientos. Codex concordancia
Requisitos de
registro sanitario y
control
El Reglamento declara:
CODEX STAN 1-1985
(Rev. 1-1991 y
enmendada en su 23°,
240, 26°, 28°, 31° Y 33°
RTCA 67.01.07:10 periodos de sesiones
Etiquetado general 1999, 2001, 2003, 21 de junio de 2012
quetado g 2005, 2008 Y 2010) . ]
de los alimentos - Concordancia
L reviamente X Actualmente: arcial
P CXS 1-1985 P
envasados (pre
Norma general para el
envasados) )
etiquetado de los
alimentos pre
envasados
) Ultima
Ultima revision: 2018 actualizacion: 28 de
septiembre de 2016

3 El RTCA 65.05.52:11 Productos utilizados en alimentacién animal y establecimientos. Requisitos de registro
sanitario y control, hace mencién al Codex Alimentarius como recurso bibliografico y de referencia, a pesar de esto
no declara ningun documento Codex especifico, por lo que se determind que no hace uso de Textos Codex y el uso de
Textos Codex en el reglamento se ha declarado como “falta de concordancia”
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Nombre y codigo
del Reglamento

¢Hace uso
de Textos
Codex?

SI | NO

Nombre del Texto
Codex utilizado y afio
de ultima revisién

uso del Texto
Codex en el
Reglamento

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial y
actualizaciones

18

RTCA 67.01.60:10
Etiquetado
nutricional de
productos
alimenticios pre
envasados para
consumo humano
para la poblacién a
partir de 3 afios de
edad

El Reglamento refiere
en el numeral 8,
Correspondencia a la
Norma CODEX STAN
146-1985. Norma
general de etiquetado y
declaracion de
propiedades de los
alimentos pre
envasados para
regimenes especiales.

Actualmente:

CXS 146-1985
Norma general de
etiquetado y
declaracion de
propiedades de los
alimentos para
regimenes especiales

Ultima revision; 2009

Referencia

El Reglamento refiere
en el numeral 8,
Correspondencia, a la
Directriz CAC/GL 2-
1985 (Rev.1-1993)
Directrices sobre
etiquetado nutricional

Actualmente:

CXG 2-1985
Directrices sobre
etiquetado nutricional

Ultima revision; 2017

Referencia

23 de diciembre de
2011
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¢, Hace uso

- de Textos Nombre del Texto uso del Texto F_ech_q =
Nombre y codigo - ~ publicacion en el

Codex? | Codex utilizadoy afio | Codex en el _— -
del Reglamento e .2 Diario Oficial y

de altima revision Reglamento o

sI | NO actualizaciones

El Reglamento refiere
en el numeral 8,
Correspondencia
CAC/GL 09-1987
Rev.1991. Principios
Generales para la
Adicién de Nutrientes
Esenciales a los Referencia
Alimentos.
Actualmente:
CXG 9-1987
Principios Generales
para la Adicion de
Nutrientes Esenciales a
los Alimentos

Ultima revision: 2015
El Reglamento refiere
en el numeral 8,
Correspondencia, a la
Directriz CAC/GL 23-
1997 Lineamientos para Referencia
el uso de declaraciones
nutricionales
Actualmente:
CXG 23-1997
Lineamientos para el
uso de declaraciones
nutricionales y
saludables

Ultima revision: 2013
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(RTCA)

No

Nombre y codigo
del Reglamento

¢Hace uso
de Textos
Codex?

Si

NO

Nombre del Texto
Codex utilizado y afio
de ultima revisién

uso del Texto
Codex en el
Reglamento

El Reglamento refiere,
dentro de las
referencias del Anexo
G, Declaraciones de
propiedades saludables,
a la Norma del Codex
para las leches
fermentadas (CODEX
STAN 243-2003:
Revision 2010

Actualmente:

CXS 243-2003
Norma para leches
fermentadas

Ultima revision: 2018

Referencia

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial y
actualizaciones

Ultima
actualizacion: 21 de
junio de 2012

19

RTCA 67.06.55:09
Buenas practicas de
higiene para
alimentos no
procesados y
semiprocesados

El Reglamento declara:
CAC/RCP-1-1969.

Rev. 4-2003. Codigo
Internacional de
Préacticas Recomendado
principios generales de
higiene de los alimentos

Actualmente:

CXC 1-1969

Principios generales de
higiene de los alimentos

Ultima revision; 2003

Concordancia
parcial

23 de diciembre de
2011
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No

Nombre y codigo
del Reglamento

¢Hace uso
de Textos
Codex?

Si

NO

Nombre del Texto
Codex utilizado y afio
de ultima revisién

uso del Texto
Codex en el
Reglamento

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial y
actualizaciones

20

RTCA 65.05.51:08
Medicamentos
veterinarios y
productos afines.
Requisitos de
registro sanitario y
control

El Reglamento refiere
en el numeral 17,
Metodologias analiticas
y especificaciones de
calidad, que los Estados
Parte reconoceran los
Limites Maximos de
Residuos (LMR) de
medicamentos
veterinarios en su orden
de prioridad, siendo el
primero en la lista el
Codex Alimentarius*

Actualmente:

Los Limites Maximos
de Residuo (LMR) de
Medicamentos
Veterinarios del Codex
se encuentran
disponibles en el
documento CXM 2
Limites maximos de
residuos (LMR) y
recomendaciones sobre
la gestidn de riesgos
(RGR) para residuos de
medicamentos
veterinarios en los
alimentos

Ultima revisién: 2018

Concordancia
parcial®

24 de enero de 2011

4Aunque el RTCA no cita el documento CXM 2, el Reglamento establece en el Numeral 17, Metodologias Analiticas
y Especificaciones de Calidad, menciona que se aplicaran como referencia las metodologias de inocuidad, control y
calidad del Codex Alimentarius, reconociendo los LMR establecidos por el Codex Alimentarius como primera

prioridad.

5 El Reglamento no declara correspondencia con una Norma Internacional como tal, los Estados parte donde el
Reglamento es aplicable reconocen a totalidad los LMR que establece Codex, segiin numeral 17, Metodologias
Analiticas y Especificaciones de Calidad y se considera concordancia parcial ya que el Reglamento considera LMR
establecidos por el Codex Alimentarius como primera prioridad y en caso no disponga de LMR establecidos, se
consideraran los de otras organizaciones pertinentes, segun requiera.
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No

Nombre y codigo
del Reglamento

¢Hace uso
de Textos
Codex?

SI | NO

Nombre del Texto
Codex utilizado y afio
de ultima revisién

uso del Texto
Codex en el
Reglamento

El Reglamento refiere
en el Apéndice | del
Anexo C, Criterios para
la comprobacion del
periodo de retiro y/o
descarte de
medicamentos
veterinarios, numeral 5,
a la Directriz CAC/GL
71-2009 o el que
corresponda a su
version vigente

Actualmente:

CXG 71-2009
Directrices para el
disefio y la
implementacién de
programas nacionales
reglamentarios de
aseguramiento de
inocuidad alimentaria
relacionados con el uso
de medicamentos
veterinarios en los
animales destinados a la
produccion de
alimentos

Ultima revisién: 2014

Referencia

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial y
actualizaciones

Ultima
actualizacion: 13 de
mayo de 2015

21

RTCA 67.04.48:08
Alimentos y bebidas
procesados. Néctares
de frutas.
Especificaciones

El Reglamento declara:
Norma general del
Codex para zumos
(jugos) y néctares de
frutas (CODEX STAN
247-2005)

Actualmente:

CXS 247-2005

Norma general para los
zumos (jugos) y
néctares de frutas

Concordancia
parcial

23 de mayo de 2008
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No

¢Hace uso
de Textos Nombre del Texto uso del Texto ublicacion en el
Codex? | Codex utilizadoy afio | Codex en el P

de dltima revision Reglamento DI Oilel]
SI | NO actualizaciones

Fecha de
Nombre y codigo
del Reglamento

Ultima revisién: 2005

22

El Reglamento declara:
Norma general para
grasas y aceites
comestibles no
regulados por normas
individuales CODEX
STAN 19-1981 (Rev. 2-
1999)
Actualmente:
CXS 19-1981
RTCA 67.04.40:07 Norma para grasas y
Alimentos y bebidas aceites comestibles no
procesados. Grasasy | X regulados por normas 10 de enero de 2008
aceites. individuales
Especificaciones Ultima revision: 2019
El Reglamento declara:
Norma para margarina
CODEX STAN 32-
1981 (Rev1 1989)°
Actualmente: Concordancia
CXS 256-2007 parcial
Norma para grasas para
untar y mezclas de
grasas para untar
Ultima revision: 2019

Concordancia
parcial

6 Se identificd que en el décimo noveno periodo de sesiones de la Comision del Codex Alimentarius (CAC), se solicitd
al Comité del Codex Alimentarius de Grasas y Aceites (CCFO) en preparar una norma o de directrices de base mas
amplia que comprendieran todas las emulsiones para untar. (Comision Mixta FAO/OMS del Codex Alimentarius
1991)

El CCFO reconocid la necesidad de sustituir las normas vigentes del Codex para la margarina y la minarina que

eran demasiado restrictivas. (Programa Conjunto FAO/OMS sobre Normas Alimentarias Comisién del Codex
Alimentarius 1999). Dicho trabajo se remitié por el CCFO a la CAC para ser examinado y aprobado en su 23° periodo
de sesiones, posteriormente revisado en 2007, 2009 y enmendada en 2017 y 20109.

La Norma CODEX STAN 32-1981 se deroga por la Norma CXS 256-2007 Norma para Grasas Para Untar y Mezclas
de Grasas para Untar. Las disposiciones para Margarina se encuentran presentes en dicha norma.
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Nombre del Texto
Codex utilizado y afio
de ultima revisién

uso del Texto
Codex en el
Reglamento

El Reglamento declara:
Norma para aceites
vegetales especificados
CODEX STAN 210
(Rev. 2003,2005)

Actualmente:

CXS 210-1999

Norma para aceites
vegetales especificados

Ultima revision; 2019

Concordancia
parcial

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial y
actualizaciones

23

RTCA 67.01.15:07
Harinas. Harina de
trigo fortificada.
Especificaciones

El Reglamento declara:
Norma del Codex para
la harina de trigo.
CODEX STAN 152-
1985 (Rev. 1-1995)

Actualmente:

CXS 152-1985

Norma para la harina de
trigo

Ultima revisién: 2019

Concordancia
parcial

El Reglamento refiere
en el numeral 4.4.1, al
Caodigo Internacional de
Practicas Recomendado
— Principios generales
de higiene de los
alimentos (CAC/RCP
1-1969. Rev. 3-1997
enmendado en 1999

Actualmente:

CXC 1-1969

Principios generales de
higiene de los alimentos

Ultima revisién: 2003

Referencia

24 de agosto de 2007
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¢Hace uso
- de Textos Nombre del Texto uso del Texto F_ech_q =
Nombre y codigo - ~ publicacion en el
No Codex? | Codex utilizadoy afio | Codex en el _— .
del Reglamento e .2 Diario Oficial y
de ultima revision Reglamento R
sI | NO actualizaciones
RTCA 67.01.30:06
Alimentos
24 Errgiiza;(rjn()iznto ara « No hace uso de Textos Falta de 27 de octubre de
otorgar la Iicensia Codex concordancia 2006
sanitaria a fabricas y
bodegas
RTCA 67.01.31:07
Alimentos 10 de enero de 2008
o5 grrgzzzaiurjnﬂse.nto ara « | No hace uso de Textos Falta de _
X | reqi f Codex concordancia Ultima
0 or?ar_ e r;agls ro actualizacion: 15 de
sanitario y 1a enero de 2014
inscripcion sanitaria
RTCA 67.01.32:06
Requisitos para la
26 ;rlri]rp:]c;rrt]?g;on de « No hace uso de Textos Falta de 27 de octubre de
orocesados con fines Codex concordancia 2006
de exhibicion y
degustacion
El Reglamento declara:
CAC/RCP-1-1969.
Rev. 4-2003. Codigo
Internacional de
RTCA 67.01.33:06 Practicas Recomendado
Industria de R de principios generales
alimentos y bebidas de_ higiene de los danci 27 d bre d
27 | procesados. Buenas « alimentos Concor lancia 7 de octubre de
Practicas de Actualmente: parcial 2006
Manufactura. CXC 1-1969
Principios generales Principios generales de
higiene de los alimentos
Ultima revision: 2003
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¢ Hace uso
- de Textos Nombre del Texto uso del Texto Eech_q =
Nombre y codigo . ~ publicacion en el
No Codex? | Codex utilizadoy afio | Codex en el _— .
del Reglamento e .2 Diario Oficial y
de ultima revision Reglamento R
sl | NO actualizaciones
12 de septiembre de
RTCA 01.01.11:06 2006
28 Cantidad de « No hace uso de Textos Falta de
producto en pre Codex concordancia Ultima
empacados actualizacion: 21 de
junio de 2012
TOTAL 22 6

Fuente: CODEX ALIMENTARIUS [34 p.1; 36 p.1; 37 p.1; 38 p.1; 39 p.1; 40 p.1; 41 p.1; 42 p.1; 44 p.1; 45 p.1; 47 p.1; 50 p.1;
51p.1;52p.1;55p.1; 56 p.1; 57 p.1; 60 p.1; 65 p.1; 66 p.1; 68 p.1; 72 p.1; 73 p.1; 74 p.1; 75 p.1; 78 p.1; 79 p.1; 81 p.1; 83 p.1;
84 p.1; 85 p.1; 87 p.1] COMIECO [33 pp.1-2; 35 p.5-10; 43 pp.7-47; 46 pp.3-9; 48 pp.8-11; 49 pp.68-69; 53 pp.6-39; 54 pp.5-
11; 58 pp.5-11; 59 pp. 6-12; 61 pp.8-11; 62 p.11; 63 p.11; 64 pp.1-10; 67 p.28; 69 pp.5-22; 70 p.1; 71 pp. 19-45; 76 p.6; 77 p.
25-40; 80 p.1; 82 p.1; 86 p.1; 88 pp.6-18; 89 pp.4-12; 90 pp.19-22; 91 p.24; 92 pp.5-13] OSARTEC [32]
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5.1.2

Identificacion de Reglamentos Técnicos Salvadorefios, en materia de alimentos vigentes,

verificacion de las Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius que se utilizan,

tipificacion de uso y registro de actualizacion de Textos Codex.

A continuacién, se presentan los Reglamentos Técnicos Salvadorefios vigentes en materia de

alimentos, fecha de publicacion en el Diario Oficial, sus revisiones y actualizaciones, asi como los

Textos del Codex Alimentarius utilizados, el tipo de uso, Gltima revisién, y codificacion actual,

como se describe en el numeral 4.2 del capitulo IV de este documento.

Tabla 13 Matriz de identificacion de Reglamentos Técnicos Salvadorefios en materia de alimentos y uso de Textos Codex

REGLAMENTOS TECNICOS SALVADORENOS

(RTS)

No

Nombre y codigo
del Reglamento

¢Hace uso
de Textos
Codex?

SI | NO

Nombre del Texto
Codex utilizado

Uso del Texto
Codex en el
Reglamento

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial y
actualizaciones

RTS 65.05.01:19
Vigilancia
epidemioldgica,
prevencion y control
de la Encefalopatia
Espongiforme
Bovina (EEB) y
otras Encefalopatias
Espongiformes
Transmisibles

No hace uso de
Textos Codex

Falta de
concordancia

9 de junio de 2020

RTS 65.04.01:18
Mataderos.
Sacrificio y faenado
de animales de
abasto. Requisitos
sanitarios

No hace uso de
Textos Codex

Falta de
concordancia

24 de julio de 2019.

RTS 67.08.01:18
Café. Café verde
(café oro).
Requisitos de
calidad.

No hace uso de
Textos Codex

Falta de
concordancia

10 de junio de 2019
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REGLAMENTOS TECNICOS SALVADORENOS

(RTS)

Nombre y codigo

A del Reglamento

¢Hace uso
de Textos
Codex?

SI | NO

Nombre del Texto
Codex utilizado

Uso del Texto
Codex en el
Reglamento

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial y
actualizaciones

RTS 67.01.03:17
Productos

4 | pesqueros. Pescado
seco salado.
Especificaciones

El Reglamento
declara:

Normativa CODEX
STAN 167-1989.
Norma para pescado
salado y pescado seco
salado de la familia
Gadidae

Actualmente:

CXS 167-1989
Norma para pescado
salado y pescado seco
salado de la familia
Gadidae

Ultima revisién: 2018

Concordancia
parcial

El Reglamento refiere
en el numeral 5.3.1,
Especificaciones
fisicoquimicas y en el
numeral 7,
Documentos de
referencia, a la norma
CODEX STAN 193-
1995 y sus revisiones

Actualmente: CXS
193-1995 Norma
general para los
contaminantes y las
toxinas presentes en
los alimentos y
piensos

Ultima revision: 2019

Referencia

18 de julio de 2018

RTS 67.02.02:16
Productos avicolas.
Faenado e
inspeccion

No hace uso de
Textos Codex

Falta de
concordancia

6 de abril de 2019
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-91 -



https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/

REGLAMENTOS TECNICOS SALVADORENOS

(RTS)

No

Nombre y codigo
del Reglamento

¢Hace uso
de Textos
Codex?

SI | NO

Nombre del Texto
Codex utilizado

Uso del Texto
Codex en el
Reglamento

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial y
actualizaciones

RTS 67.02.01:16
Productos avicolas.
Carne de aves de la
especie Gallus
Gallus beneficiadas
listas para cocinar
enteras, cortes y sus
menudos.
Especificaciones.

El Reglamento refiere
en el numeral 5.3.2,
Residuos de productos
quimicos y

bioldgicos, a los
Limites M&ximos de
medicamentos
veterinarios del Codex
en su version vigente

Actualmente:

Los Limites Maximos
de Residuo (LMR) de
Medicamentos
Veterinarios del
Codex se encuentran
disponibles en el
documento CXM 2
Limites maximos de
residuos (LMR) y
recomendaciones
sobre la gestion de
riesgos (RGR) para
residuos de
medicamentos
veterinarios en los
alimentos

Ultima revision: 2018

Referencia

El Reglamento refiere
en el numeral 6.3.1,
Andlisis
fisicoquimicos, a los
métodos de analisis y
muestreo del Codex
Alimentarius en su
version vigente.

Referencia

6 de abril de 2018
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REGLAMENTOS TECNICOS SALVADORENOS

(RTS)

No

Nombre y codigo
del Reglamento

¢Hace uso
de Textos
Codex?

SI | NO

Nombre del Texto
Codex utilizado

Actualmente:

CXS 234-1999
Métodos de analisis y
muestreo
recomendados

Ultima revisién: 2019

Uso del Texto
Codex en el
Reglamento

El Reglamento refiere
en el numeral 7,
Documentos de
referencia, al Cddigo
Internacional de
Practicas
Recomendado
Principios Generales
de Higiene de los
Alimentos CAC/RPC
1-1969, Rev. 4 (2003)

Actualmente:

CXC 1-1969
Principios generales
de higiene de los
alimentos

Ultima revision: 2003

Referencia

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial y
actualizaciones

RTS 13.02.01:14
Agua. Agua de
consumo humano.
Requisitos de
calidad e inocuidad.

No hace uso de
Textos Codex

Falta de
concordancia

4 de abril de 2018
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REGLAMENTOS TECNICOS SALVADORENOS

(RTS)

No

Nombre y codigo
del Reglamento

¢Hace uso
de Textos
Codex?

Si

NO

Nombre del Texto
Codex utilizado

Uso del Texto
Codex en el
Reglamento

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial y
actualizaciones

RTS 67.06.01:13
Fortificacion de
alimentos.
Especificaciones
(azucar, sal, harina
de maiz
nixtamalizado y
pastas alimenticias)

El Reglamento
declara:

Principios generales
para la adicion de
nutrientes esenciales a
los alimentos
CAC/GL 9-1987.
Revision: 2015

Actualmente:

CXG 9-1987
Principios generales
para la adicion de
nutrientes esenciales a
los alimentos

Ultima revisién: 2015

Concordancia
parcial

El Reglamento
declara:

Norma Codex para la
sal de calidad
alimentaria CODEX
STAN 150-1985 Rev.
1-1997 enmendado en
1-1999, 2-2001, 3-
2006.

Actualmente:

CXS 150-1985
Norma para la sal de
calidad alimentaria

Ultima revisién: 2012

Concordancia
parcial

El Reglamento
declara:

Norma Codex para los
azucares CODEX
STAN 212-1999
(enmienda 2001)

Actualmente:
CXS 212-1999
Norma para los
azlcares

Concordancia
parcial

11 de mayo de 2017
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REGLAMENTOS TECNICOS SALVADORENOS

(RTS)
¢Hace uso
. de Textos Uso del Texto Eech_q o
No Nombre y codigo Codex? Nombre ng_Texto Codex en el pu_bllf:amo_n en el
del Reglamento Codex utilizado R Diario Oficial y
eglamento o
SI | NO actualizaciones
Ultima revision: 2019
El Reglamento
declara:
Norma Codex para la
harina integral de
maiz CODEX STAN Concordancia
154-1985 Rev.1995 .
Actualmente: parcial
CXS 154-1985
Norma para la harina
integral de maiz
Ultima revision: 2019
El Reglamento refiere
en el numeral 6,
RTS 67.01.01:13 Documentos de
Productos Referencia, al
pesqueros. Buenas Codigo de Préacticas
Préacticas de para el pescado y los
9 Manufactura y « productos pesqueros Referencia 05 de octubre de
criterios (CAC/RCP 52-2003) 2015
microbiologicos Actualmente:
aplicables a CXC 52-2003
productos de la Cadigo de Préacticas
pesca y acuicultura. para el pescado y
productos pesqueros
Ultima revision: 2016
RTS 65.03.01:14
Buenas practicas
10 apicolaspen la X No hace uso de Falta de . 10 de julio de 2015
. . Textos Codex concordancia
produccién de miel
de abejas
RTS 67.05.01:13
11 | Inspeccion sanitaria X No hace uso de Falta de . 24 de julio de 2014.
. Textos Codex concordancia
de la carne porcina
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REGLAMENTOS TECNICOS SALVADORENOS

(RTS)

No

Nombre y codigo
del Reglamento

¢Hace uso
de Textos
Codex?

SI | NO

Nombre del Texto
Codex utilizado

Uso del Texto
Codex en el
Reglamento

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial y
actualizaciones

12

RTS 67.04.01:13
Buenas practicas
agricolas de frutas y
hortalizas

El Reglamento refiere
en el numeral 7,
Documentos de
Referencia, al Cédigo
de Practicas de
higiene de para las
frutas y hortalizas
frescas CAC/RCP 53-
2003.

Actualmente:

CXC 53-2003
Cdodigo de Précticas
de higiene para las
frutas y hortalizas
frescas

Ultima revisién: 2017

Referencia

4 de julio de 2014.

13

RTS 65.02.01:13
Limites mé&ximos de
residuos de
plaguicidas quimicos
en frutas y hortalizas
para produccion
nacional e
importacion

El Reglamento
declara en el numeral
7, Documentos de
referencia, tener
concordancia con
Residuos de
plaguicidas en
alimentos del Codex’

Actualmente:

Limites Maximos de
Residuos (LMR) de
plaguicidas en
alimentos y los
Limites Maximos para
residuos extrafnos
disponibles en la base
de datos en linea del
Codex

Concordancia
parcial

24 abril de 2014.

7 La Base de Datos en Linea que ofrece el Codex Alimentarius, dispone Limites Maximos de Residuos de Plaguicidas
(LMR) y Limites Mé&ximos de Residuos Extrafios (LMRE) que han sido adoptados hasta la 42° reunién de la Comision
del Codex Alimentarius (2019). Los LMR y LMRE no figuran como un documento como tal, sino que estan dispuestos
en una plataforma en linea, de acuerdo a un indice de plaguicidas y sus clases funcionales.
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REGLAMENTOS TECNICOS SALVADORENOS

(RTS)
¢ Hace uso
. de Textos Uso del Texto Eech_q o
No Nombre y codigo Codex? Nombre ng_Texto Codex en el pu_bllf:acm_n en el
del Reglamento ' Codex utilizado Diario Oficial y
Reglamento o
SI | NO actualizaciones
Ultima revision: 2019
RTS 65.01.01:13
Reglamento para la
produccion, No hace uso de Falta de .
= procesamiento, X Textos Codex concordancia diciembre de 2013
comercializacion y
certificacion de
productos organicos
TOTAL 6 | 8

Fuente: Codex Alimentarius [37 p.1; 38 p.1; 39 p.1; 73 p.1; 78 p.1; 97 p.1; 102 p.1; 103 p.1; 104 p.1; 106 p.1; 110 p.1]OSARTEC
[32; 93 pp.4-20; 94 pp.3-43; 95 pp.6-15; 96 pp.1-10; 98 pp.3-17; 99 pp.2-9; 100 pp.3-20; 101 pp.3-22; 105 pp.3-7; 107 pp.3-13;

108 pp.2-49; 109 pp.3-31; 111 p.5; 112 pp.4-26]
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5.1.3

Identificacion de Normas Salvadorefias Obligatorias en materia de alimentos vigentes,

verificacion de las Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius que se utilizan,

tipificacion de uso y registro de actualizacion de Textos Codex.

A continuacidn, se presentan las Normas Salvadorefias Obligatorias vigentes en materia de

alimentos, fecha de publicacion en el Diario Oficial, sus revisiones y actualizaciones, asi como los

Textos del Codex Alimentarius utilizados, el tipo de uso, Gltima revision, y codificacion actual,

como se describe en el numeral 4.2 del capitulo IV de este documento.

Tabla 14 Matriz de identificacion de Normas Salvadorefias Obligatorias en materia de alimentos y uso de Textos Codex

Normas Salvadorefias Obligatorias

(NSO)
¢ Hace uso
No | Nombre y codigo de de Textos |  Nombre del Texto | USC el Texto Fecha de
0 la Norma Codex? Codex utilizado Codexen la pul:_)llc_amon_ en el
Norma Diario Oficial
SI | NO
NSO 67.32.01:08
Valores y métodos de
toma de muestras para
el control oficial de
los niveles de plomo, No hace uso de Textos Falta de 23 de marzo de 2009
1 cadmio, mercurio y X Codex concordancia
estafio inorganico y se
fija el contenido
maximo de cada uno
en determinados
productos pesqueros.
La Norma refiere en el
numeral 13,
Etiquetado, a la
Directriz del Codex
CAC/GL 2-1985
Directrices del Codex
NSO 67.62.01.09 Alimentarius sobre ) o
2 ﬁ/lahas y aderezos. X etiquetado nutricional, Referencia | 18 de junio de 2010
Es?é?:?f?i:ciones en su yltlm?
actualizacion
Actualmente:
CXG 2-1985
Directrices sobre
etiquetado nutricional
Ultima revision: 2017
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Normas Salvadorefas Obligatorias

(NSO)

No

Nombre y codigo de
la Norma

¢ Hace uso
de Textos
Codex?

Sl

NO

Nombre del Texto
Codex utilizado

Uso del Texto
Codex en la
Norma

La Norma refiere en el
numeral 14.1, Normas
de referencia, a la
Norma del Codex para
la mayonesa CODEX
STAN 168-19698

Revocada

Referencia

La Norma refiere en el
numeral 14.2, Normas
que deben consultarse,
al Cddigo Internacional
de Practicas de higiene
para los huevos y
productos de huevo

Actualmente:
CXC 15-1976

Caodigo de Précticas de
higiene para los huevos
y los productos del
huevo

Ultima revisién: 2007

Referencia

La Norma refiere en el
numeral 14.2, Normas
que deben consultarse,
al Cadigo de Practicas
de higiene para
especias y plantas
aromaticas desecadas®

Referencia

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial

8 La Comision del Codex Alimentarius en su 26° periodo de sesiones convino suspender el trabajo relativo a la Norma
para la mayonesa, esto se especifica en el parrafo 9, pagina 5 de ALINORM 03/19. Por lo tanto, se le adjudica a esta
Norma del Codex el estatus de revocada.
° El Comité del Codex sobre higiene de los alimentos convino solicitar en la conclusién “a” del numeral 40, del
informe de la 472 reunion (REP16/FH), que el Cédigo de practicas de higiene para especias y hierbas aromaticas
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Normas Salvadorefas Obligatorias

(NSO)

No

Nombre y codigo de
la Norma

¢ Hace uso

de Textos
Codex?

Sl

NO

Nombre del Texto
Codex utilizado

Actualmente:
CXC 75-2015

Cddigo de Précticas de
higiene para alimentos
con bajo contenido de
humedad (Anexo I11)

Ultima revisién: 2015

Uso del Texto
Codex en la
Norma

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial

NSO 67.53.01:07
Frutas y hortalizas
frescas. Limon
pérsico.
Especificaciones y
técnicas de inocuidad

La Norma declara:
Norma CODEX STAN
213-1999. Emd 3-2005

Actualmente:

CXS 213-1999
Norma para la lima
limon

Ultima revisién; 2011

Concordancia
parcial

La Norma refiere en el
numeral 14, Higiene, a
los Principios
generales de higiene de
los alimentos
(CAC/RCP 1-1969,
Rev.4-2003) en su
version vigente

Actualmente:

CXC 1-1969
Principios generales de
higiene de los
alimentos

Ultima revisién: 2003

Referencia

26 de octubre de
2007

desecadas, sea revocado debido a su inclusion como anexo al Cédigo de Practicas de higiene de alimentos con bajo
contenido de humedad. Esta solicitud fue aprobada en el informe del 39° periodo de sesiones de la Comision del Codex
Alimentarius por lo que ahora corresponde al mismo.
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Normas Salvadorefas Obligatorias

(NSO)

No

Nombre y codigo de
la Norma

¢ Hace uso
de Textos
Codex?

Sl

NO

Nombre del Texto
Codex utilizado

Uso del Texto
Codex en la
Norma

La Norma refiere en el
numeral 14, Higiene, al
Caodigo de Précticas de
higiene para frutas y
hortalizas frescas
(CAC/RCP 53-2003)
en su version vigente

Actualmente:

CXC 53-2003

Cddigo de Précticas de
higiene para las frutas
y hortalizas frescas

Ultima revisién: 2017

Referencia

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial

NSO 67.45.02:06
Pupusas de maiz
crudas y pre cocidas
congeladas.
Especificaciones

La Norma refiere en el
numeral 5.1.1, Aditivos
alimentarios, y en el
numeral 11.1, a la
Norma general del
Codex para aditivos
alimentarios CXS 192
72 revision 2006

Actualmente:

CXS 192-1995
Norma general para
aditivos alimentarios

Ultima revisién: 2019

Referencia

La Norma refiere en el
numeral 7, Muestreo, y
en el numeral 11.1,
Normas que deben
consultarse, a los
Planes de Muestreo
para Alimentos Pre
envasados (CAC/RM
42-1969)1°

Referencia

16 de octubre de
2007

10 En el informe de la 252 reunion del Comité del Codex Alimentarius sobre Métodos de Analisis y Toma de Muestras,
celebrada en el afio 2004, con cédigo ALINORM 04/27/23, en el parrafo 25 perteneciente a la Seccion “Estado de
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Normas Salvadorefas Obligatorias

(NSO)

No

Nombre y codigo de
la Norma

¢ Hace uso
de Textos
Codex?

Sl

NO

Nombre del Texto
Codex utilizado

Actualmente:

CXG 50-2004
Directrices generales
sobre muestreo

Ultima revisién: 2004

Uso del Texto
Codex en la
Norma

La Norma refiere en el
numeral 11.1, Normas
que deben consultarse,
a las Directrices del
Codex Alimentarius
sobre etiquetado
nutricional

Actualmente:
CXG 2-1985

Directrices sobre
etiquetado nutricional

Ultima revisién: 2017

Referencia

La Norma refiere en el
numeral 11.1, Normas
que deben consultarse,
a los principios
generales de higiene de
los Alimentos

Actualmente:

CXC 1-1969
Principios generales de
higiene de los
alimentos

Ultima revisién: 2003

Referencia

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial

tramitacion del Proyecto de Directrices Generales sobre Muestreo” se acordd que las Directrices Generales sobre

muestreo, una vez aprobadas reemplazaran a los Planes de Muestreo para Alimentos Pre envasados
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Normas Salvadorefas Obligatorias

(NSO)

No

Nombre y codigo de
la Norma

¢ Hace uso
de Textos
Codex?

Sl

NO

Nombre del Texto
Codex utilizado

Uso del Texto
Codex en la
Norma

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial

NSO 67.38.03:05
Jalea real.
Especificaciones

La Norma refiere en el
numeral 7, Muestreo, a
los Planes de Muestreo
para Alimentos Pre
envasados (CAC/RM
42-1969) Volumen
X1

Actualmente:

CXG 50-2004
Directrices generales
sobre muestreo

Ultima revisién: 2004

Referencia

21 de marzo de 2006

NSO 67.38.02:05
Preparados
alimenticios con miel
de abejas.
Especificaciones

La Norma refiere en el
numeral 6.1,
Composicion, y en el
numeral 10.1, Normas
que deben consultarse,
a lanorma CODEX
STAN 192-1995, Rev.
3-2001 Norma general
para aditivos
alimentarios

Actualmente:

CXS 192-1995

Norma general para los
aditivos alimentarios

Ultima revision: 2019

Referencia

La Norma refiere en el
numeral 7.1, Planes de
muestreo, y en el
numeral 10.1, Normas
que deben consultarse,
a los Planes de
muestreo para
alimentos pre
envasados (CAC/RM
42-1995) Volumen
X1

Referencia

30 de agosto de 2005
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Normas Salvadorefas Obligatorias

(NSO)
¢ Hace uso del had
L de Textos Uso del Texto Fecha de
No Noml:l)re Jye0lig Ele Codex? igiilalrs d?'. VB Codexen la publicacion en el
a Norma Codex utilizado . .
Norma Diario Oficial
SI | NO
Actualmente:
CXG 50-2004
Directrices generales
sobre muestreo
Ultima revision: 2004
La Norma declara:
Norma CODEX STAN
12-1981, Rev. 2001 )
- Concordancia
Actualmente: o]
CXS 12-1981 parcia
Norma para la miel
Ultima revision: 2019
NSO 67.19.01:08 La NO”I“;‘ ;e‘cF',elre en de' 14 de enero de 2009
7 | Miel de abejas. X nmuurgstréo .a 'Ias anes ae
Especificaciones . )
Directrices generales
sobre muestreo
CAC/GL 50-2004 Referencia
Actualmente:
CXG 50-2004
Directrices generales
sobre muestreo
Ultima revision: 2004
NSO 67.32.05:08
Aditivos alimentarios
distintos de los
8 | colorantes 'y X No hace uiso de Textos Falta de . 23 de marzo de 2009
. Codex concordancia
edulcorantes aplicados
a los productos
pesqueros
NSO 67.32.04:03
Normas minimas de
higiene aplicables a
9 los productos de la « No hace uso de Textos Falta de 28 de noviembre de
pesca obtenidos a Codex concordancia 2003
bordo de
determinados buques
pesqueros
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Normas Salvadorefas Obligatorias

(NSO)
¢Hace uso del had
i de Textos Uso del Texto Fecha de
No Noml:l)re Jye0lig Ele Codex? igiilalrs d?'. VB Codexen la publicacion en el
a Norma Codex utilizado L .
Norma Diario Oficial
SI | NO
La Norma refiere en el
numeral 7.1, Normas
que deben consultarse,
al Cddigo de Précticas
para el pescado y los
productos pesqueros
NSO 67.32.07:10 aprobada por la
10 | Productos pesqueros. | comision del Codex Referencia 01 de octubre de
Productos de la pesca Alimentarius 2010
VENenosos (CAC/RCP 52-2003)
Actualmente:
CXC 52-2003
Caodigo de Préacticas
para el pescado y los
productos pesqueros
Ultima revision: 2016
La Norma refiere en el
numeral 5.1,
Documentos de
referencia, al Codigo
de Practicas para el
NSO 67.32.06:09 pescado y los
Productos pesqueros. prc_)ductos PESQUETOS.
11 | Evaluacién sensorial X Primera edicion. OMS- | paferencia | 1 de octubre de 2010
de la frescura de FAO 2009
productos de la pesca Actualmente:
CXC 52-2003
Cddigo de Précticas
para el pescado y los
productos pesqueros
Ultima revision: 2016
NSO 67.32.03:03
Modalidades del
12 control visual para « No hace uso de Textos Falta de 28 de noviembre de
detectar parésitos en Codex concordancia 2003
los productos de la
pesca
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Normas Salvadorefas Obligatorias

(NSO)
¢ Hace uso
Nombre y cédigo de | 9€ TeX10S | Nombre del Texto | U0 de Uiy Febnace
No I Codex? - Codex en la publicacion en el
a Norma Codex utilizado . .
Norma Diario Oficial
SI | NO
NSO 67.32.02:08
Valores limites de
Nitrogeno Basico
Volatil Total NBVT e
histamina de
13 | determinadas « No hace uso de Textos Falta de | 23 de marzo de 2009
categorias de Codex concordancia
productos pesqueros y
los métodos de
andlisis que deben
utilizarse. Primera
actualizacion
NSO 67.31.03:04
14 Estapdares de calidad. « No hace uso de Textos Falta de _ 05 de enero de 2005
Café soluble Codex concordancia
instantaneo
NSO 67.31.02:04
Estandares de calidad. No hace uso de Textos Falta de
15 | Café tostado en grano X Codex concordancia 06 de enero de 2005
y Café tostado y
molido
NSO 67.30.01:04
Productos de
16 panaderia. « No hace uso de Textos Falta de 13 de diciembre de
Clasificacion y Codex concordancia 2004
especificaciones del
pan dulce
La Norma refiere en el
numeral 7.1.2, Plan de
NSO 67.18.01:01 muestreo 2, a los
Productos Planes de muestreo
17 alimenticios. Bebidas « para alimentos pre Referencia 10 de diciembre de
no carbonatadas sin envasados del Codex 2002
alcohol. Alimentarius
Especificaciones FAO/OMS (CAC/RM
42-1969) Volumen
X1
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Normas Salvadorefas Obligatorias

(NSO)

No

Nombre y codigo de
la Norma

¢ Hace uso
de Textos
Codex?

Sl

NO

Nombre del Texto
Codex utilizado

Actualmente:

CXG 50-2004
Directrices generales
sobre muestreo

Ultima revisién: 2004

Uso del Texto
Codex en la
Norma

La Norma refiere en el
Anexo (Informativo), a
los zumos (jugos) de
fruta y productos
afines, Volumen 6 del
Codex Alimentarius

Actualmente:

CXS 247-2005
Norma general para
zumos (jugos) y
néctares de frutas

Ultima revisién: 2005

Referencia

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial

18

NSO 34083:95

Harina de trigo.
Especificaciones

La Norma declara:
Norma CODEX STAN
152-1985 (enmendada
en 1991)

Actualmente: CXS
152-1985 Norma para
la harina de trigo

Ultima revisién: 2019

Concordancia
parcial

La Norma declara:
Etiquetado de
productos alimenticios
para el consumo
humano CODEX
STAN 1-1985 Rev. 1-
1991

Actualmente: CXS 1-
1985 Norma general
para el etiquetado de
los alimentos pre
envasados

Ultima revision; 2018

Concordancia
parcial

7 de marzo de 1996
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Normas Salvadorefas Obligatorias

(NSO)

No

Nombre y codigo de
la Norma

¢ Hace uso
de Textos
Codex?

Sl

NO

Nombre del Texto
Codex utilizado

Uso del Texto
Codex en la
Norma

La Norma declara:
Harinas de origen
vegetal muestreo
Codex CX/MAS enero
19941

Actualmente: CXS
234-1999 Métodos de
analisis y muestreo
recomendados

Ultima revisién; 2019

Concordancia
parcial

La Norma declara:
Aditivos alimentarios
permitidos para
consumo humano
Codex V-1-1991 2

Actualmente:

CXS 192-1995

Norma general para los
aditivos alimentarios

Ultima revisién: 2019

Concordancia
parcial

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial

19

NSO 67.02.13:98
Carnes y productos
carnicos. Embutidos
crudos y cocidos

La Norma refiere en el
numeral 5.1.2.3,
Condimentacion y
especias, a la norma
CODEX STAN 19-
1981

Actualmente:

CXS 19-1981

Norma para grasas y
aceites comestibles no
regulados por las
normas individuales

Referencia

10 de agosto de 1999

1L La NSO hace referencia a consultar Norma CODEX CX/MAS, enero 1994, referente a Muestreo, actualmente la
Norma del Codex Alimentarius que hace referencia a Muestreo es la CXS 234-1999, que responde a Métodos de
Andlisis y de Muestreo Recomendados, en las paginas 4-6 se enlistan los métodos de muestreo para Harinas de Trigo.
12 Respecto a Aditivos la NSO enlista como Norma de consulta, el documento, Aditivos Alimentarios Permitidos para
Consumo Humano (CODEX V-1-1991). Actualmente las disposiciones referentes a Aditivos Alimentarios se rigen
por la Norma General de Aditivos Alimentarios (NGAA) CXS 192-1995, en los cuadros I, I1'y 111 de dicha norma se
enlistan los aditivos alimentarios para la Categoria de Alimentos (CA) 06.2.1 Harinas
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Normas Salvadorefas Obligatorias

(NSO)

No

Nombre y codigo de
la Norma

¢ Hace uso
de Textos
Codex?

Sl

NO

Nombre del Texto
Codex utilizado

Ultima revisién: 2019

Uso del Texto
Codex en la
Norma

La Norma refiere en el
numeral 5.1.2.5.2,
Harinas de origen
vegetal, a la Norma
CODEX STAN 154-
1985. Rev. 1-1995.
Harina integral de maiz

Actualmente:

CXS 154-1985
Norma para la harina
integral de maiz

Ultima revisién: 2019

Referencia

La Norma refiere en el
numeral 5.1.2.5.2,
Harinas de origen
vegetal, a la Norma
CODEX STAN 155-
1985. Rev. 1-1995.
Harina y sémola de
maiz sin germen

Actualmente:

CXS 155-1985

Norma para la harina y
la sémola de maiz sin
germen

Ultima revisién: 2019

Referencia

La Norma refiere en el
numeral 5.1.2.7.2,
Azlcar (Sacarosa), a la
Norma CODEX STAN
4-1981 Azlcar
blanco!?

Referencia

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial

13 En la Norma CXS 212-1999, Norma para los azlcares, en el superindice 1 se declara que esta Norma reemplaza a
las Normas para el azlcar blanco, la dextrosa anhidra y la dextrosa mono hidrato, por lo que para las tres Normas del
Codex referentes a azlcares declaradas en esta NSO (CODEX STAN 4-1981, CODEX STAN 7-1981 y CODEX

STAN 8-1991) se reconoce a esta Norma del Codex como su version actual
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Normas Salvadorefas Obligatorias

(NSO)

No

Nombre y codigo de
la Norma

¢ Hace uso
de Textos
Codex?

Sl

NO

Nombre del Texto
Codex utilizado

Actualmente:
CXS 212-1999
Norma para los
azlcares

Ultima revisién: 2019

Uso del Texto
Codex en la
Norma

La Norma refiere en el
numeral 5.1.2.7.2,
Azlcar (Sacarosa), a la
Norma CODEX STAN
7-1981 Dextrosa
anhidra

Actualmente:
CXS 212-1999
Norma para los
azlcares

Ultima revision: 2019

Referencia

La Norma refiere en el
numeral 5.1.2.7.2,
Azlcar (Sacarosa), a la
Norma CODEX STAN
8-1991) Dextrosa
Mono hidrato

Actualmente:
CXS 212-1999
Norma para los
azlcares

Ultima revisién; 2019

Referencia

La Norma refiere en el
numeral 6.1, NUmero
de unidades de
muestreo, e incluye en
el Anexo A, a los
Planes de muestreo
para alimentos pre
envasados del Codex
Alimentarius

Referencia

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial
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(NSO)

Normas Salvadorefas Obligatorias

No

Nombre y codigo de
la Norma

¢Hace uso
de Textos
Codex?

Sl

NO

Nombre del Texto
Codex utilizado

Actualmente:

CXG 50-2004
Directrices generales
sobre muestreo

Ultima revisién: 2004

Uso del Texto
Codex en la
Norma

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial

20

NSO 67.01.11:95
Helados y mezclas de
helados.
Especificaciones

La Norma declara:
CODEX STAN 137-
1981 Helados
comestibles y mezclas
de helados'*

Revocada

Concordancia
parcial

25 de Julio de 1998

21

NSO 67.01.13:05

Estandares de calidad.

Norma para el queso
cottage y queso
cottage de crema

La Norma declara:
Norma CODEX STAN
16-19681°

Actualmente:

CXS 273-1968
Norma para el queso
cottage

Ultima revision; 2018

Concordancia
parcial

14 de octubre de
2005

22

NSO 67.01.12:95
Mantequilla.
Especificaciones

La Norma declara:
Norma para la
mantequilla y la
mantequilla de suero
A-1(1971)16

Actualmente: CXS
279-1971

Norma para la
mantequilla (manteca)

Ultima revision; 2018

Concordancia
parcial

25 de julio de 1998

14 Esta norma fue revocada de los Textos del Codex en el 22° periodo de sesiones de la Comisién del Codex
Alimentarius (1997), por ser innecesaria para el comercio internacional, segin ALINORM 97/37, par. 131
15 La Norma CODEX STAN C-16-1968 Adoptada en 1968 fue modificada, actualmente codificada como CXS 273-
1968 y responde a Norma para el Queso Cottage, revisada en 2007, 2010, 2018.Enmendada en 2014, 2016
6 La norma CODEX STAN A-1-1971 adoptada en 1971 y Revisada en 1999 fue modificada actualmente esta
codificada como CXS 279-1971 y responde a Norma para la Mantequilla (Manteca). Enmendada en 2003, 2006, 2010,

2018
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Normas Salvadorefas Obligatorias

(NSO)

No

Nombre y codigo de
la Norma

¢ Hace uso
de Textos
Codex?

SI | NO

Nombre del Texto
Codex utilizado

Uso del Texto
Codex en la
Norma

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial

23

NSO 67.01.10:08
Productos l4cteos.
Yogurt.
Especificaciones

La Norma declara:
Norma del Codex para
leches fermentadas
CODEX STAN 243-
2003

Actualmente:

CXS 243-2003
Norma para leches
fermentadas

Ultima revisién; 2018

Concordancia
parcial

La Norma refiere en el
numeral 6.1.1,
Caracteristicas
generales del producto,
literal f, a la Norma
general del Codex para
los Aditivos, CODEX
STAN 192-1995. Rev.
9-2008 o en su ultima
edicién vigente

Actualmente:

CXS 192-1995

Norma general para los
aditivos alimentarios

Ultima revisién: 2019

Referencia

28 de julio de 2009

24

NSO 67.01.09:95
Productos de
imitacion de la crema
de leche.
Especificaciones

No hace uso de Textos
Codex

Falta de
concordancia

25 de julio de 1998

25

NSO 67.01.07:95
Leche evaporada
entera y leche
evaporada descremada

La Norma declara:
Norma Codex
Alimentarius A-
3(1971) “Norma para
la leche evaporada y
leche evaporada
desnatada”

Concordancia
total

09 de enero de 1997
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Normas Salvadorefas Obligatorias

(NSO)

No

Nombre y codigo de
la Norma

¢ Hace uso
de Textos
Codex?

SI | NO

Nombre del Texto
Codex utilizado

Actualmente:

CXS 281-1971
Norma para las leches
evaporadas

Ultima revisién: 2018

Uso del Texto
Codex en la
Norma

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial

26

NSO 67.01.06:95
Leche condensada
entera y leche
condensada
descremada

La Norma declara:
Norma Codex
Alimentarius A-
4(1971) “Norma para
la leche condensada y
la leche condensada
desnatada”

Actualmente:

CXS 282-1971
Norma para las leches
condensadas

Ultima revisién; 2018

Concordancia
total

09 de enero de 1997

27

NSO 67.01.02:06
Productos lacteos.
Leche de vaca
pasteurizada y ultra
pasteurizada.
Especificaciones

La Norma refiere en el
numeral 16.3, Normas
que deben consultarse,
a la Norma general del
Codex para el uso de
términos lecheros
CODEX STAN 206-
1999

Actualmente:

CXS 206-1999
Norma general para el
uso de términos
lecheros

Ultima revisién: 1999

Referencia

17 de julio de 2008

28

NSO 67.01.01:06
Productos lacteos.
Leche cruda de vaca.
Especificaciones

La Norma refiere en el
numeral 6.4, a los
Limites Maximos de
medicamentos
veterinarios
establecidos por el
Codex Alimentarius

Referencia

17 de julio de 2008
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Normas Salvadorefas Obligatorias

(NSO)

No

Nombre y codigo de
la Norma

¢ Hace uso

de Textos
Codex?

Sl

NO

Nombre del Texto
Codex utilizado

Actualmente:

Los Limites Maximos
de Residuo (LMR) de
Medicamentos
Veterinarios del Codex
se encuentran
disponibles en el
documento CXM 2
Limites maximos de
residuos (LMR) y
recomendaciones sobre
la gestion de riesgos
(RGR) para residuos de
medicamentos
veterinarios en los
alimentos

Ultima revisién: 2018

Uso del Texto
Codex en la
Norma

La Norma refiere en el
numeral 10.3, Normas
que deben consultarse,
a la Norma general
para el uso de términos
lecheros CODEX
STAN 206-1999

Actualmente:

CXS 206-1999
Norma general para el
uso de términos
lecheros

Ultima revisién: 1999

Referencia

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial
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(NSO)

Normas Salvadorefas Obligatorias

No

Nombre y codigo de
la Norma

¢Hace uso
de Textos
Codex?

Sl

NO

Nombre del Texto
Codex utilizado

Uso del Texto
Codex en la
Norma

Fecha de
publicacion en el
Diario Oficial

29

NSO 65.38.01:05
Calidad del polen de
las abejas.
Especificaciones

La Norma refiere en el
numeral 7.1, Planes de
muestreo, y en el
numeral 10.1, Normas
que se deben consultar,
a los Planes de
muestreo para
alimentos pre
envasados (CAC/RM
42-1969) Volumen
X111

Actualmente:

CXG 50-2004
Directrices generales
sobre muestreo

Ultima revisién: 2004

Referencia

30 de agosto de 2005

30

NSO 13.07.02:08
Agua. Agua envasada

La Norma refiere en el
numeral 11.3,
Referencias
bibliogréficas, a los
Caodigos de Practicas
de higiene para las
aguas potables
embotelladas/envasada
s (distintas de las aguas
minerales naturales)
CAC/RCP 48-2001

Actualmente:

CXC 48-2001

Caodigo de Précticas de
higiene para las aguas
potables
embotelladas/envasada
s (distintas de las aguas
minerales naturales)

Ultima revision: 2001

Bibliografico

14 de noviembre de
2008
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Normas Salvadorefas Obligatorias
(NSO)

¢Hace uso
de Textos Uso del Texto Fecha de

Codex? Nombre d?I. Ui Codexen la publicacion en el
Codex utilizado L .
Norma Diario Oficial
SI | NO

Nombre y codigo de
la Norma

La Norma refiere en el
numeral 11.3,
Referencias
bibliograficas, a la
Norma general para las
aguas potables
embotelladas/envasada
s (distintas de las aguas
minerales naturales)
CODEX STAN 227- Bibliografico
2001

Actualmente:

CXS 227-2001

Norma general para las
aguas potables
embotelladas/envasada
s (distintas de las aguas
minerales naturales)

Ultima revisién; 2019

TOTAL 21 9

Fuente: Codex Alimentarius [34 p.1; 38 p.1; 39 p.1; 41 p.1; 42 p.1; 57 p.1; 65 p.1; 75 p.1; 78 p.1; 83 p.1; 87 p.1; 103 p.1; 104
p.1; 106 p.1; 110 p.1; 115 p.1; 116 pp.18-25; 118 p.1; 120 p.1; 124 p.1; 135 p.11; 138 p.1; 142 p.1; 146 p.1; 148 p.1; 153 p.1;
154 p.1] CONACYT [113 pp. 2-13; 114 pp.4-14; 117 pp.4-18; 119 pp.4-10; 121 pp. 4-10; 122 pp.3-8; 123 pp. 4-14; 125 pp.5-13;
126 pp.2-5; 127 pp.3-6; 128 pp.3-22; 129 pp. 3-4; 130 pp. 4-11; 131 pp. 3-12; 132 pp.3-14; 133 pp.3-25; 134 pp.2-11; 136 pp.2-
12; 137 pp.4-16; 139 p.2; 140 p.2; 141 p.2; 143 p.3-7; 144 pp.2-6; 145 pp.2-4; 147 pp.2-4; 149 pp.3-12; 150 pp.3-8; 151 pp.4-10;
152 pp.3-29] OSARTEC [32]

5.2 Resultados obtenidos al implementar la Matriz de identificacion del marco

regulatorio en materia de alimentos y uso de Textos Codex

A continuacion, se presentan los resultados consolidados conforme al numeral 4.2.5 del
capitulo IV de este documento, posterior a la aplicacién de la Matriz de identificacién del marco
regulatorio en materia de alimentos y uso de Textos Codex, que permitid la recopilacion,
caracterizacion y tipificacion de la informacion, como se describe en el numeral 4.2.4 del mismo

capitulo.
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Tabla 15 Presentacion de resultados relativos al marco regulatorio vigente en materia de alimentos y uso de Textos Codex

RESULTADOS RELATIVOS AL MARCO REGULATORIO NACIONAL

REGULACION DE OBSERVANCIA OBLIGATORIA RELATIVA A ALIMENTOS

Total, de Reglamentos
Técnicos Centroamericanos
referentes a alimentos

Total, de Reglamentos
Técnicos Salvadorefios
referentes a alimentos

Total, de Normas
Salvadorefias Obligatorias
referentes a alimentos

28

14

30

Total

72

REGULACION DE OBSERVANCIA OBLIGATORIA RELATIVA A ALIMENTOS
QUE UTILIZA TEXTOS CODEX

Reglamentos Técnicos

Reglamentos Técnicos

Normas Salvadorenas

Centroamericanos Salvadorefios Obligatorias
22 6 21
Total 49

REGULACION DE OBSERVANCIA OBLIGATORIA RELATIVA A ALIMENTOS
QUE NO UTILIZA TEXTOS CODEX

Reglamentos Técnicos

Reglamentos Técnicos

Normas Salvadorenas

Centroamericanos Salvadorefios Obligatorias
6 8 9
Total 23

ALIMENTARIUS

RESULTADOS RELATIVOS A NORMAS Y TEXTOS AFINES DEL CODEX

TEXTOS DEL CODEX ALIMENTARIUS QUE SE DECLARAN UTILIZADOS EN EL
MARCO REGULATORIO VIGENTE RELATIVO A ALIMENTOS

Normas Generales y Directrices Cédigos de Practica Limites Maximos de
de Productos Residuos
32 9 2

Total

52

TEXTOS DEL CODEX ALIMENTARIUS UTILIZADOS EN EL MARCO
REGULATORIO VIGENTE, RELATIVO A ALIMENTOS, QUE HAN SIDO

REVOCADOS
Normas Generales y Directrices Cédigos de Practica Limites Maximos de
de Productos Residuos
2 0 0

Total

2

TEXTOS DEL CODEX ALIMENTARIUS VIGENTES UTILIZADOS EN EL MARCO
REGULATORIO RELATIVO A ALIMENTOS

Normas Generales y : : .- _ Limites Maximos de
Directrices Caodigos de Practica .
de Productos Residuos
30 9 2
Total 50
Fuente: Elaboracion propia
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5.3Resultados de la tipificacion del uso de Textos Codex en la regulacion nacional

A continuacion, se declaran los resultados de acuerdo a lo expuesto en el numeral 4.2.3 del

capitulo IV de la investigacion, al utilizar la Matriz de identificacion del marco regulatorio en

materia de alimentos y uso de Textos Codex que permitio tipificar el uso de Textos Codex en la

regulacion nacional vigente en materia de alimentos de acuerdo a la Guia de Buenas Précticas de

Reglamentacion Técnica de OSARTEC, se presentan los resultados obtenidos para Normas

Oficiales, Directrices, Codigos de Practicas y Limites Maximos de Residuos.

Tabla 16 Matriz de resultados del uso de Normas Oficiales del Codex en la regulacién nacional

USO DE TEXTOS CODEX EN EL MARCO REGULATORIO NACIONAL
NORMAS OFICIALES

No | Caddigo de la Uso identificado de acuerdo a la GBPRT de OSARTEC
NCORDANCIA NCORDAN <
Norma co CT%TAL ¢ co FSA%CIALC'A REFERENCIA | BIBLIOGRAFICO

1 CXS 1-1985 X X X
2 CXS 12-1981 X

3 CXS 19-1985 X X

4 | CXS 146-1985 X

5 | CXS 150-1985 X

6 | CXS 152-1985 X

7 | CXS 154-1985 X X

8 | CXS 155-1985 X

9 | CXS 167-1989 X

10 | CXS 192-1995 X X

11 | CXS 193-1995 X

12 | CXS 206-1999 X X

13 | CXS 207-1999 X

14 | CXS 210-1999 X

15 | CXS 212-1999 X X

16 | CXS 213-1999 X

17 | CXS 221-2001 X

18 | CXS 227-2001 X
19 | CXS 234-1999 X X

20 | CXS 243-2003 X X

21 | CXS 247-2005 X X

22 | CXS 251-2006 X
23 | CXS 256-2007 X

24 | CXS 273-1968 X X
25 | CXS 275-1973 X
26 | CXS 279-1971 X

27 | CXS 281-1971 X

28 | CXS 282-1971 X
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USO DE TEXTOS CODEX EN EL MARCO REGULATORIO NACIONAL

NORMAS OFICIALES

No | Codigo de la Uso identificado de acuerdo a la GBPRT de OSARTEC
Norma CONCORDANCIA | CONCORDANCIA ;
TOTAL PARCIAL REFERENCIA | BIBLIOGRAFICO
29 | CXS 283-1978 X X
30 | CXS 288-1976 X
TOTAL 2 22 12 6

Fuente: Elaboracion propia

Tabla 17 Matriz de resultados del uso de Directrices del Codex en la regulacion nacional

USO DE TEXTOS CODEX EN EL MARCO REGULATORIO NACIONAL
DIRECTRICES

No | Cddigo de la Uso identificado de acuerdo a la GBPRT de OSARTEC
Directriz | CONCORDANCIA | CONCORDANCIA ,
TOTAL PARCIAL REFERENCIA | BIBLIOGRAFICO
1 CXG 2-1985 X
2 CXG 8-1991 <
3 CXG 9-1987 X X
4 | CXG 21-1997 <
5 | CXG 23-1997 X
6 | CXG 32-1999 X
7 | CXG 50-2004 X
8 | CXG 66-2008 X
9 | CXG 71-2009 X
TOTAL 0 5 . :

Fuente: Elaboracién propia

Tabla 18 Matriz de resultados del uso de Cédigos de Practicas Oficiales del Codex en la regulacion nacional

USO DE TEXTOS CODEX EN EL MARCO REGULATORIO NACIONAL
CODIGOS DE PRACTICAS

No | Caddigo del Uso identificado de acuerdo a la GBPRT de OSARTEC
Cddigo de CONCORDANCIA | CONCORDANCIA ;
Pré(?tica TOTAL PARCIAL REFERENCIA | BIBLIOGRAFICO
1 CXC 1-1969 X X
2 | CXC 15-1976 X
3 | CXC 48-2001 X
4 | CXC52-2003 X
5 | CXC 53-2003 X
6 | CXC 54-2004 X
7 | CXC57-2004 X
8 | CXC 66-2008 X
9 | CXC 75-2015 X
TOTAL 0 1 6 3
Fuente: Elaboracion propia
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Tabla 19 Matriz de resultados del uso de Limites M&ximos de Residuos del Codex en la regulacion nacional

USO DE TEXTOS CODEX EN EL MARCO REGULATORIO NACIONAL
CODIGOS DE PRACTICAS

No Limites Uso identificado de acuerdo a la GBPRT de OSARTEC
Maximos de | CONCORDANCIA | CONCORDANCIA .
Residuo TOTAL PARCIAL REFERENCIA | BIBLIOGRAFICO

Limite
maximo Codex
para residuos
1 de X X
medicamentos
veterinarios
(LMRMV)

Limite
maximo para
2 residuos de X
plaguicidas

(LMRP)

TOTAL 0 2 1 0

Fuente: Elaboracién propia

5.4Evaluacién del impacto de la actualizacion de Textos Codex en el marco

regulatorio de El Salvador en materia de alimentos.

5.4.1 Evaluacién del impacto de la actualizacion de Normas Oficiales del Codex Alimentarius
utilizadas en RTCA, RTS y NSO en materia de alimentos. El impacto de la actualizacion
de Normas Generales y de Productos del Codex Alimentarius utilizadas en la

reglamentacion técnica nacional

1. CXS 1-1985 Norma general para el etiquetado de los alimentos pre envasados

El Comité del Codex Alimentarius sobre Etiquetado de los Alimentos-CCFL, en su 44° periodo
de sesiones (2018) remitid a la Comision del Codex Alimentarius un anteproyecto de revision de
la Norma General para el Etiquetado de los Alimentos pre envasados relativo al marcado de la
fecha [155 p.9. par. 32].

Se menciona en la 42° reunion de la Comision del Codex Alimentarius que la revision propuesta
aclara las expresiones "Consumir preferentemente antes de" y "fecha de mejor calidad", a pesar de
que la primera de ellas ya figuraba en la Norma, aprobandose asi dicha revision [156 p.10. par. 24-
25].
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La Norma CXS 1-1985 actualmente incluye una clausula (numeral 4.7.1, vii) que expresa los
criterios para exceptuar las clausulas 4.7.1 i y ii, de dicha norma que establecen las frases que
deberén declararse en la etiqueta junto al marcado de la fecha [41 p.7].

Asi mismo la actualizacion de la Norma dispone de una lista orientativa de alimentos a los que
aplica dicha clausula de excepcion. Tomando en cuenta el uso de esta norma como referencia
mundial para el etiquetado de los Alimentos Pre envasados, y que las normas Codex garantizan no
significar un obstculo técnico al comercio.

Se establece que:

e La actualizacion de esta Norma Codex impacta el RTCA 67.01.07:10 Etiquetado general
de los alimentos previamente envasados (pre envasados), ya que dispone de criterios no
armonizados sobre el marcado de la fecha en el numeral 5.8 Marcado de la Fecha de
Vencimiento e instrucciones para conservacion.

e La actualizacion de esta Norma Codex impacta la NSO 34083:95 Harina de trigo.
Especificaciones, ya que en el numeral 3, pagina 3, refiere consultar la revision de 1991 de
esta Norma Internacional [136 p. 3].

e La actualizacién de esta Norma Codex no impacta el RTCA 67.01.05:11 Bebidas
alcoholicas. Bebidas alcohodlicas fermentadas. Requisitos de etiquetado, ya que el
Reglamento hace uso de esta como un documento bibliogréafico.

e Laactualizacion de la Norma Codex no impacta el RTCA 67.01.06:11 Bebidas alcohélicas.
Bebidas alcohdlicas destiladas. Requisitos de etiquetado ya que el Reglamento hace uso de
esta como documento bibliogréafico.

e La actualizacion de la Norma Codex no impacta el RTCA 67.04.76:18 debido a que la
emision del Reglamento (2019) se llevo a cabo en una fecha posterior a la Gltima revision
de la Norma del Codex (2018), refiriéndola en su version actualizada.

e La actualizacion de la Norma Codex no impacta el RTCA 67.04.75:17 debido a que el

Reglamento refiere a la Norma del Codex en su version vigente.

2. CXS 12-1981 Norma para la miel
La Norma CXS 12-198, fue enmendada en 2019, por iniciativa del Comité del Codex
Alimentarius sobre Aditivos Alimentarios que anualmente lidera la labor de armonizar las Normas

Generales y de Productos del Codex Alimentarius.
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Dicho comité en su 51° periodo de sesiones propuso enmendar la Seccion 3 de dicha norma
que responde a Composicion Esencial y Factores de Calidad, donde se estipulaba que la miel no
debera contener ningun ingrediente adicional, incluidos los aditivos alimentarios.

Se elimind dicha aclaracion y se adicion6 una nueva Seccion a la norma para la miel, numeral
4, que responde a Aditivos Alimentarios, en esta Seccion se declara que no se permiten aditivos
alimentarios en este producto. [157 p. 72]

El CCFA remite dicho acuerdo a la 42° reunién de la CAC que fue aprobada en julio de 2019
[157 p. 15 par. 57].

Se establece que:

e La actualizacion de la Norma del Codex no impacta la NSO 67.19.01:08 Miel de abejas.
Especificaciones, tomando en cuenta que la Gltima revision de la Norma CXS 12-1981 se
realiz6 en 2001, y que la enmienda registrada en 2019 es relativa a la Seccion sobre aditivos
alimentarios y en el numeral 6.2.3 de la NSO, Aditivos y Adulterantes, declara que la miel

no debe contener aditivos ni adulterantes [123 p. 11].

3. CXS 19-1981 Norma para grasas y aceites comestibles no regulados por normas
individuales

El Comité del Codex Alimentarius sobre Grasas y Aceites-CCFO solicito, tras alcanzar

consenso, a la Comision del Codex Alimentarius enmendar las secciones 3.3, 3.4y 3.5 de la Norma
CXS 19-1981, que responden a las disposiciones para Antioxidantes, Sinérgicos de Antioxidantes
y Antiespumantes [158 p. 20], dichas enmiendas fueron aprobadas en el 42° periodo de sesiones
de la CAC (2019) (Rep19/CAC Apéndice Il-Lista de Normas y Textos Afines Adoptados) [159 p.
58]

Se establece que:

e La actualizacion de la Norma del Codex impacta el RTCA 67.04.40:07 Alimentos y
bebidas procesados. Grasas y aceites. Especificaciones, ya que en el numeral 4, Aditivos
Alimentarius, contiene disposiciones para Lecitina (SIN 322(i)), Citrato tricalcico (SIN
333(iii)), Citrato tripotasico (SIN 332(ii)) [82 p. 17], que corresponden a los aditivos
enmendados en 2019. Se considera pertinente tomar en cuenta dichas enmiendas para una

revision ulterior del Reglamento.
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4. CXS 146-1985 Norma general de etiquetado y declaracion de propiedades de los
alimentos pre envasados para regimenes especiales.

El Reglamento RTCA 67.01.60:10 que hace uso de la Norma del Codex CXS 146-1985 como
documento de referencia en el numeral 8 [71 p. 22], fue emitido en una fecha posterior (2011) a la
ultima enmienda de la Norma del Codex (2009), por lo que este es congruente con la Gltima version
del Texto Codex.

Se establece que:

e La Norma del Codex CXS 146-1985 no impacta el RTCA 67.01.60:10 Etiquetado

nutricional de productos alimenticios pre envasados para consumo humano para la

poblacién a partir de 3 afios de edad.

5. CXS 150-1985 Norma para la sal de calidad alimentaria

El RTS 67.06.01:13 Fortificacion de alimentos. Especificaciones (azucar, sal, harina de maiz
nixtamalizado y pastas alimenticias), que corresponde parcialmente a la Norma Codex CXS 150-
1985 [101 p. 3], revisada en 2012, fue publicado en 2017, por lo que este, es congruente con la
ultima version del Texto Codex.

Se establece que:

e La Norma CXS 150-1985 Norma para la sal de calidad alimentaria, no impacta el RTS

67.06.01:13 Fortificacion de alimentos. Especificaciones. (azucar, sal, harina de maiz

nixtamalizado y pastas alimenticias).

6. CXS 152-1985 Norma para la harina de trigo

La NSO 34083:95 Harina de trigo. Especificaciones, publicada en el Diario Oficial en marzo
de 1996, y el RTCA 67.01.15:07 Harinas. Harina de trigo fortificada. Especificaciones
corresponden parcialmente a una version obsoleta de la Norma CXS 152-1985, que a la fecha ha
sido enmendada en dos ocasiones (2016 y 2019).

Las enmiendas hechas y aprobadas en 2019 a dicha Norma, por la Comision del Codex
Alimentarius en su 42° periodo de sesiones corresponden a las disposiciones relativas a Aditivos
Alimentarios permitidos en este producto. (Rep19/CAC Apéndice Il-Lista de Normas y Textos
Afines Adoptados) [159 p. 58].
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En caso que a nivel regional se considerase pertinente actualizar EI RTCA, y el contenido
vigente de la NSO, es pertinente considerar la version mas reciente de la CXS 152-1985 a fin de
garantizar el cumplimiento de los objetivos legitimos en materia de inocuidad alimentaria, salud
publica y comercio de alimentos, esto en concordancia con los acuerdos MSF y OTC de la OMC.

Se establece que:

e La Norma del Codex CXS 152-1985 Norma para la harina de trigo, impacta el RTCA

67.01.15:07 Harinas. Harina de trigo fortificada. Especificaciones.

e La Norma del Codex CXS 152-1985 Norma para la harina de trigo impacta la NSO

34083:95 Harina de trigo. Especificaciones.

7. CXS 154-1985 Norma para la harina integral de maiz

El RTS 67.06.01:13 Fortificacién de alimentos. Especificaciones (azUcar, sal, harina de maiz
nixtamalizado y pastas alimenticias), tiene correspondencia parcial con la ltima revision de dicha
Norma Codex [101 p. 3].

La NSO 67.02.13:98 Carne y productos carnicos. Embutidos crudos y cocidos, utiliza como
documento de referencia esta Norma del Codex, refiriendo de igual manera a la tltima revision de
la Norma Codex.

Se registra una enmienda aprobada en 2019, tras la celebracién del 42° periodo de sesiones de la
Comision del Codex Alimentarius.

Dicha enmienda es relativa a la supresion del Procedimiento de Aceptacion descontinuado del
Codex Alimentarius, que consistié en suprimir la frase "se pide a los gobiernos acepten esta Norma
que indiquen y justifiquen los requisitos vigentes en su pais" de la Norma CXS 154-1985 CX/CAC
19/42/10-Rev.1 [159 p. 18. par. 102].

Lo anterior es congruente con la decision de la Comision del Codex Alimentarius en 2005 de
suprimir el procedimiento de aceptacion en su 28° reunion, donde se solicitaron las enmiendas
respectivas al manual de procedimiento [160 p.12. par. 34-36].

Se establece que:

e La Norma del Codex CXS 154-1985 Norma para la harina integral de maiz, no impacta el

RTS 67.06.01:13 Fortificacion de alimentos. Especificaciones. (azucar, sal, harina de maiz
nixtamalizado y pastas alimenticias), dado que la enmienda registrada no es de contenido

o referente a disposiciones técnicas.
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e La Norma del Codex CXS 154-1985 Norma para la harina integral de maiz, no impacta la
NSO 67.02.13:98 Carne y productos carnicos. Embutidos crudos y cocidos, dado que la

enmienda registrada no es de contenido o referente a disposiciones técnicas.

8. CXS 155-1985 Norma para la harina y la sémola de maiz sin germen

La NSO 67.02.13:98 Carne y productos carnicos. Embutidos crudos y cocidos, hace uso de la
Norma del Codex CXS 155-1985 Norma para la harina y la sémola de maiz sin germen, como
documento de referencia.

La Norma del Codex sufri6 una revision en el afio 1995, en el Informe de la novena reuniéon del
Comité del Codex sobre cereales, legumbres y leguminosas (ALINORM 95/29) en el parrafo 95,
se especifica que el Comité llevd a cabo Unicamente pequefias correcciones tipograficas, no
obstante, decidié mantener la Norma tal como habia sido propuesta en ese entonces [161 p. 21.
par. 95].

La Norma del Codex también tuvo una enmienda en el afio 2019 que corresponde eliminar la
frase “Se pide a los gobiernos que acepten esta Norma que indiquen Yy justifiquen los requisitos
vigentes en su pais” de la Seccion 3.2.1 del manual de procedimiento del Codex Alimentarius
aplicable a multiples Normas del Codex incluyendo la CXS 155-1985, esto se detalla en el
documento del tema 9 perteneciente al programa conjunto FAO/OMS sobre normas alimentarias
de la Comisién del Codex Alimentarius (CX/CAC 19/42/10 Rev.1) emitido en junio de 2019 [162
p. 1]

Se establece que:

e LaNormadel Codex CXS 155-1985 Norma para la harina y la sémola de maiz sin germen,
no impacta en la NSO 67.02.13:98 Carne y productos carnicos. Embutidos crudos y
cocidos, ya que dado que la enmienda registrada no es de contenido o referente a

disposiciones técnicas.

9. CXS 167-1989 Norma para pescado salado y pescado seco salado de la familia Gadidae

La Norma CXS 167-1989, registra su ultima revision en 2005 y enmienda en 2018, relativa a
la Seccion de Aditivos Alimentarios. (Rep18/CAC Apéndice Il1-Lista y Textos Afines Adoptados)
[163 p. 79].
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Dicha enmienda consiste en armonizar el contenido de la Norma CXS 167-1989 con la Norma
General de Aditivos Alimentarios CXS 192-1995, donde se presentan las especificaciones para el
uso de conservantes para esta Categoria de Alimentos. (Rep. 18/FA Apéndice V) [164 p. 69].

EI RTS 67.01.03:17 Productos pesqueros. Pescado seco salado. Especificaciones en el numeral
5.2.4 Establece que el uso de Aditivos Alimentarios debe ser conforme a lo Establecido en el
RTCA Alimentos y Bebidas Procesadas. Aditivos Alimentarios, en su edicién Vigente [96 p. 8].

El RTCA 67.04.54:18, en el numeral 6.1, se establece que para el uso de los Aditivos
Alimentarios que se utilizan en los Alimentos Comercializados en los Estados Parte, se Adopta la
Norma General de Aditivos Alimentarios CXS 192-1995 en su version vigente [33 p.6].

Se establece que:

e La Norma del Codex CXS 167-1989 Norma para pescado salado y pescado seco salado
de la familia Gadidae en virtud de la concordancia anteriormente descrita y la naturaleza
de la enmienda que registra la Norma CXS 167-1989, impacta el RTS 67.01.03:17

Productos pesqueros. Pescado seco salado. Especificaciones.

10. CXS 192-1995 Norma general de aditivos alimentarios

La Norma General de Aditivos Alimentarios CXS 192-1995 registra su Gltima revision en 2019,
tras la aprobacion de ciento cincuenta y cuatro disposiciones sobre aditivos alimentarios que ya
se hallaban en el procedimiento de trdmites, asi como las disposiciones revisadas sobre aditivos
alimentarios de 23 normas sobre productos como parte de la actividad en curso de armonizacion
de las disposiciones sobre aditivos alimentarios entre las normas sobre productos y la NGAA (Rep.
19/CAC-iv-Resumen) [159 p. 4].

EI RTCA 67.04.54:18 Alimentos y bebidas procesadas. aditivos alimentarios, es una adopcion
parcial de dicha norma Codex, en el numeral 6.1 del Reglamento, Aditivos Permitidos por el Codex
Alimentarius, se establece que los Estados Parte adoptaran las disposiciones presentes en CXS
192-1995 en su version vigente [33 p. 6].

Se establece que:

e La Norma General de Aditivos Alimentarios CXS 192-1995 no impacta el RTCA

67.04.54:18, tras la revision de la Norma del Codex.
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La Norma General de Aditivos Alimentarios CXS 192-1995 impacta la NSO 34083:95
Harina de trigo. Especificaciones ya que en el apartado 3, Normas para Consulta refiere a
consultar la revision 1991 de la Norma Codex [136 p. 3]

La Norma General de Aditivos Alimentarios CXS 192-1995 impacta la NSO 67.45.02:06
ya que la NSO hace uso de este Texto Codex como documento de referencia en su revision
del afio 2006 [119 p. 10].

La Norma General de Aditivos Alimentarios CXS 192-1995 impacta la NSO 67.38.02:05
ya que la NSO hace uso de este Texto del Codex como documento de referencia en su
version adjudicada a la revision que sufrio en 2001 [122 p. 8]

La Norma General de Aditivos Alimentarios CXS 192-1995 no impacta la NSO
67.01.10:08 ya que la NSO hace uso de este Texto del Codex como documento de
referencia en su version vigente [143 p. 7].

La Norma General de Aditivos Alimentarios CXS 192-1995 no impacta el RTCA
67.06.74:16 ya que el Reglamento refiere al Texto del Codex en su version vigente [43 p.
57]

11. CXS 193-1995 Norma general para los contaminantes y las toxinas presentes en los

alimentos y piensos

EIRTS 67.01.03:17 Productos pesqueros. Pescado seco salado. Especificaciones, en el numeral

5.3.1 Especificaciones Fisicoquimicas establece que el producto objeto del Reglamento no debera

sobrepasar los Niveles Maximos de Contaminantes Establecidos en la CXS 193-1995 y en sus

revisiones [96 p. 8].

El RTCA 67.04.76:18 Productos lacteos. Leches en polvo y crema (nata) en polvo.

Especificaciones, publicado en el Diario Oficial en octubre de 2019, en el numeral 7,

Contaminantes, refiere a considerar las disposiciones de la Norma CXS 193-1995 y sus revisiones

ulteriores [35 p. 9].

Se establece que:

La Norma del Codex CXS 193-1995 Norma general para los contaminantes y las toxinas
presentes en los alimentos y piensos, no impacta el RTS 67.01.03:17 Productos pesqueros.
Pescado seco salado. Especificaciones, ya que el Reglamento refiere al Texto Codex en su

version ulterior [96 p. 8].
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La Norma del Codex CXS 193-1995 Norma general para los contaminantes y las toxinas
presentes en los alimentos y piensos, no impacta el RTCA 67.04.76:18 Productos lacteos.
Leches en polvo y crema (nata) en polvo. Especificaciones, ya que el Reglamento refiere
al Texto Codex en su version ulterior [35 p. 9].

La Norma del Codex CXS 193-1995 Norma general para los contaminantes y las toxinas
presentes en los alimentos y piensos, no impacta el RTCA 67.04.72:17 ya que el
Reglamento refiere al Texto Codex y sus revisiones, por lo que es acorde a su version
ulterior [54 p. 9].

La Norma del Codex CXS 193-1995 Norma general para los contaminantes y las toxinas
presentes en los alimentos y piensos, no impacta el RTCA 67.04.73:17 Productos lacteos.
Leche Ultra Alta Temperatura (UAT o UHT). Especificaciones, ya que el Reglamento
refiere al texto del Codex y sus revisiones, por lo que es acorde a su revision ulterior [48
p. 10].

La Norma del Codex CXS 193-1995 Norma general para los contaminantes y las toxinas
presentes en los alimentos y piensos, no impacta el RTCA 67.04.75:17 Productos lacteos.
Quesos madurados. Especificaciones, ya que el Reglamento refiere al texto del Codex y
sus revisiones, por lo que es acorde a su revision ulterior [46 p. 7].

La Norma del Codex CXS 193-1995 Norma general para los contaminantes y las toxinas
presentes en los alimentos y piensos, no impacta en el RTCA 64.04.70:14 Productos
lacteos. Quesos. Especificaciones, ya que el Reglamento refiere al texto del Codex y sus
revisiones, por lo que es acorde a su revision ulterior [58 p. 10].

La Norma del Codex CXS 193-1995 Norma general para los contaminantes y las toxinas
presentes en los alimentos y piensos, no impacta el RTCA 67.04.71:14 Productos lacteos.
Cremas (natas) y cremas (natas) preparadas. Especificaciones, ya que el Reglamento refiere
al texto del Codex y sus revisiones, por lo que es acorde a su revision ulterior [59 p. 11].
La Norma del Codex CXS 193-1995 Norma general para los contaminantes y las toxinas
presentes en los alimentos y piensos, no impacta el RTCA 67.04.66:12 Leche pasteurizada
(pasterizada), ya que el Reglamento refiere al texto del Codex y sus revisiones, por lo que

es acorde a su revision ulterior [61 p. 10].
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12. CXS 206-1999 Norma general para el uso de términos lecheros

El RTCA 67.04.65:12 Uso de términos lecheros, publicado en 2013, tiene correspondencia
parcial con la Norma CXS 206-1999 [64 p. 4], que no ha sido actualizada desde su adopcion en
1999, por lo que se considera que este RTCA es congruente con las disposiciones actuales vigentes
del Codex Alimentarius en esta materia.

La NSO 67.01.02:06 Productos lacteos. Leche de vaca pasteurizada y ultra pasteurizada.
Especificaciones y la NSO 67.01.01:06 Productos lacteos. Leche cruda de vaca. Especificaciones
hacen uso de esta Norma del Codex como documento de referencia.

Se establece que:

e La Norma del Codex CXS 206-1999 Norma general para el uso de términos lecheros, no
impacta el RTCA 67.04.65:12 Uso de términos lecheros, ya que el Texto Codex no ha
sufrido modificacion alguna posterior a su adopcion.

e La Norma del Codex CXS 206-1999 Norma general para el uso de términos lecheros, no
impacta la NSO 67.01.02:06 Productos lacteos. Leche de vaca pasteurizada y ultra
pasteurizada. Especificaciones, ya que el Texto Codex no ha sufrido modificacion alguna
posterior a su adopcion.

e La Norma del Codex CXS 206-1999 Norma general para el uso de términos lecheros, no
impacta la NSO 67.01.01:06 Productos lacteos. Leche cruda de vaca. Especificaciones, ya

que el Texto Codex no ha sufrido modificacion alguna posterior a su adopcion.

13. CXS 207-1999 Norma para las leches en polvo y la nata (crema) en polvo
El RTCA 67.04.76:18 Productos lacteos. Leches en polvo y crema (nhata) en polvo.
Especificaciones, publicado en el Diario Oficial en octubre de 2019, corresponde parcialmente a
la Norma CXS 207-1999 [35 p. 5], que fue enmendada por Gltima vez en 2018, por lo que se
considera que el RTCA es congruente con la Gltima version del estandar Codex en mencién.
Se establece que:
e La Norma del Codex CXS 207-1999 Norma para las leches en polvo y la nata (crema) en
polvo, no impacta en el RTCA 67.04.76:18 Productos lacteos. Leches en polvo y crema
(nata) en polvo. Especificaciones, debido a que la version referida de este Reglamento es

acorde a la ultima actualizacion del Texto Codex.
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14. CXS 210-1999 Norma para aceites vegetales especificados

El RTCA 67.04.40:07 Alimentos y bebidas procesados. Grasas y aceites. Especificaciones
concuerda parcialmente con las revisiones del afio 2003 y 2005 de la Norma CXS 210-1999 Norma
para aceites vegetales especificados [82 p. 6], la cual ha sido enmendada en 2011, 2013, 2015,
2017 y 20109.

Se debe tomar en cuenta que dicho Reglamento fue publicado en el diario oficial en 2008 y que
la Norma Codex ha sido enmendada en 5 ocasiones a partir de esa fecha, se considera que el
Reglamento se impacta por corresponder a una version anterior de la Norma Codex.

Se establece que:

e LaNorma del Codex CXS 210-1999 Norma para aceites vegetales especificados, impacta
en el RTCA 67.04.40:07 Alimentos y bebidas procesados. Grasas Yy aceites.
Especificaciones, ya que el Reglamento refiere a una version no vigente del Texto Codex.

15. CXS 212-1999 Norma para los azlcares

El RTS 67.06.01:13 Fortificacion de alimentos. Especificaciones. (azUcar, sal, harina de maiz
nixtamalizado y pastas alimenticias), publicado en el Diario Oficial en 2017, concuerda
parcialmente con la version 2001 de CXS 212-1999 [101 p. 3].

Dicha enmienda fue aprobada en el 42° periodo de sesiones de la Comisién del Codex
Alimentarius (Rep. 19/CAC-Apéndice Ill, Lista de Normas y Textos Afines adoptados) [159 p.
61], la cual consiste en la armonizacion de las disposiciones de aditivos alimentarios en la Norma
CXS 212-1999 con la Norma General de Aditivos Alimentarios, CXS 192-1995. (Rep19/FA
Apéndice V-Parte B) [157 p. 72].

La NSO 67.02.13:98 Carnes y productos carnicos. Embutidos crudos y cocidos hace uso de 3
Normas del Codex actualmente no vigentes, la Norma CODEX STAN 4-1981 Norma para el
azlcar (sacarosa), la Norma CODEX STAN 7-1981 Norma para la dextrosa anhidra y la Norma
CODEX STAN 8-1991 Norma para la dextrosa mono hidrato. Estas 3 Normas referentes a
azucares corresponden actualmente a la Norma CXS 212-1999 Norma para los azUcares con
revision ulterior en el afio 2019 [103 p. 1].

Se establece que:

e La Norma del Codex CXS 212-1999 Norma para los azlcares, no impacta el RTS

67.06.01:13 Fortificacion de alimentos. Especificaciones. (azlcar, sal, harina de maiz
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nixtamalizado y pastas alimenticias), dado que las especificaciones técnicas para el aztcar
que se contemplan en el RTS 67.06.01:13, no contempla el uso o disposiciones para
aditivos Alimentarios.

e La Norma del Codex CXS 212-1999 Norma para los azlcares, impacta en la NSO
67.02.13:98 Carnes y productos carnicos. Embutidos crudos y cocidos, ya que las Normas
especificas para azucares referidas en esta NSO actualmente forman parte de un Unico

Texto Codex que ha sufrido revisiones posteriores a su emision.

16. CXS 213-1999 Norma para la lima limén

Se registra que en 2011 la Norma CXS 213-1999 fue enmendada en el 34° periodo de sesiones
de la Comision del Codex Alimentarius (Rep. 11/CAC) donde se acord6 que para todas las Normas
del Codex para las Frutas y Hortalizas frescas se suprimiria la mencion "recolectado
cuidadosamente"” que se incluia en la Seccion 2.1.1 (Requisitos Minimos) de algunas Normas de
esta naturaleza, ya que este requisito no puede comprobarse durante la inspeccién [165 p. 24. par.
126].

La NSO 67.53.01:07 Frutas y hortalizas frescas. Limon Pérsico. Especificaciones y técnicas de
inocuidad, concuerda parcialmente con la revision 2005 de dicha Norma Codex, sin embargo, de
acuerdo al contenido de la NSO, en el numeral 5.1 Requisitos Minimos, no se consideran requisitos
para la recoleccion [117 p. 8], por lo tanto, la enmienda que sufrio la Norma CXS 213-1999 en
2011 no impacta la NSO 67.53.01:07.

Se establece que:

e La Norma del Codex CXS 213-1999 Norma para la lima limén, no impacta en la NSO

67.53.01:07 Frutas y hortalizas frescas. Limén Pérsico. Especificaciones y técnicas de

inocuidad.

17. CXS 221-2001 Norma colectiva para el queso no madurado incluido el queso fresco

El RTCA 67.04.72:17 Productos lacteos. Quesos no madurados, incluido el queso fresco.
Especificaciones, publicado en el Diario Oficial en 2017, tiene correspondencia parcial con la
version 2013 de la Norma Codex CXS 221-2001 [54 p. 5].

Se registra que la Norma CXS 221-2001 fue enmendada en 2018 (Rep18/CAC) [156 p. 15. par.
56], tras la aprobacion en el 41° periodo de sesiones de la Comision del Codex Alimentarius de
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sustituir el texto de las secciones sobre métodos de analisis de todas las normas pertinentes para
leche y los productos lacteos por el texto normalizado del manual de procedimiento para la
utilizacion de Métodos de Andlisis y Planes de Muestreo. (CX/CAC 18/41/10- Enmiendas a
Normas y Textos Afines del Codex) [166 p. 2].

EI RTCA 67.04.72:17, en el numeral 11, Muestreo y Analisis, refiere que, en ausencia de una
referencia centroamericana, se aplicaran las disposiciones que establece CXS 234-199 en su
version vigente [54 p. 10].

Considerando que las disposiciones de RTCA son congruentes con la enmienda hecha en 2018 a
CXS 221-2001, se establece que:

e LaNormadel Codex CXS 221-2001 Norma colectiva para el queso no madurado incluido

el queso fresco, no impacta en el RTCA 67.04.72:17 Productos lacteos. Quesos no

madurados, incluido el queso fresco, debido a que se considera que la actualizacién del

Texto Codex no impacta en el reglamento

18. CXS 227-2001 Norma general para las aguas potables embotelladas/envasadas (distintas
de las aguas minerales naturales)

La NSO 13.07.02:08 Agua. Agua envasada, hace uso de la Norma del Codex CXS 227-2001
como documento bibliografico [152 p. 29], esta Norma tuvo su Ultima revisién en el 2019, afio
posterior a la emision de la NSO (2008).

Se establece que:

e La Norma CXS 227-2001 Norma general para las aguas potables embotelladas/envasadas

(distintas de las aguas minerales naturales), no impacta la NSO 13.07.02:08 Agua. Agua
envasada, ya que, aunque el Texto Codex ha sido revisado posterior a la emisién de la

NSO, el uso del mismo dentro de la NSO es como documento bibliogréafico.

19. CXS 234-1999 Métodos de analisis y de muestreo recomendados

El RTCA 67.04.76:18 Productos lacteos. Leches en polvo y crema (nhata) en polvo.
Especificaciones, publicado en el Diario Oficial en octubre de 2019, en el numeral 11, Muestreo
y Analisis, refiere a que se apliquen los Métodos de Analisis y muestreo que dispone CXS 234-

1999 y sus revisiones ulteriores [35 p. 10].

Reconocimiento CC BY https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/ -132 -



https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/

El RTCA 67.04.72:17 Productos lacteos. Quesos no madurados, incluido el queso fresco.
Especificaciones, publicado en el Diario Oficial en 2017, refiere en el numeral 11, Muestreo y
Anédlisis que, ante la ausencia de referencias centroamericanas, se utilizard CXS 234-199 en su
version vigente en materia de Andlisis y Muestreo del objeto del Reglamento [54 p. 10].

El RTCA 67.04.70:14 Productos lacteos. Quesos. Especificaciones, publicado en el Diario
Oficial en 2015, en el numeral 11, Métodos de Andlisis y Muestreo, hace referencia a la Norma
Codex CXS 234-1999, donde se establece que en ausencia de lineamientos establecidos en RTCA,
en materia de Muestreo y Andlisis se aplicaran las disposiciones presentes en CXS 234-1999 en
su version vigente [58 p. 11].

El RTCA 67.04.71:14, en el Numeral 11, Muestreo y Analisis, establece que se aplicaran los
métodos de muestreo y analisis establecidos RTCA respectivos y en su ausencia se aplicaran las
disposiciones en CXS 234-1999 Métodos de analisis y de muestreo recomendados, en su version
vigente [59 p. 12].

La NSO 34083:95 Harina de trigo. Especificaciones, en el numeral 3, Normas para Consulta,
refiere a la revision de 1994 de CXS 234-1999 Métodos de analisis y muestreo recomendados [136
p. 3], cuya Ultima revision fue efectuada en 2019. Se considera que la NSO se impacta tras la
actualizacion de dicha Norma Codex, por referir a una version anterior.

El RTCA 67.04.73:17 Productos lacteos. Leche Ultra Alta Temperatura (UAT o UHT).
Especificaciones, refiere en el numeral 3, titulado Documentos a consultar [48 p. 8] y en el numeral
11, titulado Muestreo y analisis [48 p. 11], a la Norma del Codex CXS 234-1999, haciendo uso de
la misma como documento de referencia y esta tuvo su Gltima revision en el afio 2019, afio
posterior a la emision del reglamento (2018).

EIRTCA 67.04.66:12 Leche pasteurizada (pasterizada), refiere a la Norma del Codex CXS 234-
1999 en el numeral 3, titulado Documentos de referencia [61 p. 8] y en el numeral 11, titulado
Muestreo y analisis [61 p. 10], haciendo uso de la misma como documento de referencia en su
version vigente.

EI RTS 67.02.01:16 Productos avicolas. Carne de aves de la especie Gallus Gallus beneficiadas
listas para cocinar enteras, cortes y sus menudos. Especificaciones, refiere a la Norma del Codex
CXS 234-1999 en el numeral 6.3.1, titulado Analisis fisicoquimicos, en su version vigente [99 p.
7].
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El RTCA 67.04.75:17 Productos lacteos. Quesos madurados. Especificaciones, refiere a la

Norma del Codex CXS 234-1999 en el numeral 11, titulado Muestreo y analisis, haciendo uso la

misma en su version vigente [46 p. 9].

Se establece que:

La Norma del Codex CXS 234-1999 Métodos de analisis y de muestreo recomendados, no
impacta el RTCA 67.04.76:18 Productos lacteos. Leches en polvo y crema (nata) en polvo.
Especificaciones, ya su referencia al Texto Codex es acorde a la version ulterior del mismo.
La Norma del Codex CXS 234-1999 Métodos de analisis y de muestreo recomendados, no
impacta el RTCA 67.04.72:17 Productos lacteos. Quesos no madurados, incluido el queso
fresco. Especificaciones, ya que su referencia al Texto Codex es acorde a la version ulterior
del mismo.

La Norma del Codex CXS 234-1999 Métodos de analisis y de muestreo recomendados, no
impacta EI RTCA 67.04.70:14 Productos lacteos. Quesos. Especificaciones, ya que su
referencia al Texto Codex es acorde a la version ulterior del mismo.

La Norma del Codex CXS 234-1999 Métodos de analisis y de muestreo recomendados, no
impacta al RTCA 67.04.71:14 Productos lacteos. Cremas (natas) y cremas (natas)
preparadas, ya que su referencia al Texto Codex es acorde a la version ulterior del mismo.
La Norma del Codex CXS 234-1999 Métodos de analisis y de muestreo recomendados,
impacta la NSO 34083:95 Harina de trigo. Especificaciones, ya que el Texto Codex
referido no es acorde a la revision ulterior del mismo.

La Norma del Codex CXS 234-1999 Métodos de analisis y de muestreo recomendados,
impacta el RTCA 67.04.73:17 Productos lacteos. Leche Ultra Alta Temperatura (UAT o
UHT). Especificaciones, ya que el Reglamento refiere al Texto Codex previo a su revision
ulterior.

La Norma del Codex CXS 234-1999 Métodos de analisis y de muestreo recomendados, no
impacta el RTCA 67.04.66:12 Leche pasteurizada (pasterizada) ya que la referencia al
Texto Codex en el Reglamento es acorde a su version ulterior.

La Norma del Codex CXS 234-1999 Métodos de analisis y de muestreo recomendados, no
impacta el RTS 67.02.01:16 Productos avicolas. Carne de aves de la especie Gallus Gallus
beneficiadas listas para cocinar enteras, cortes y sus menudos, ya que la referencia del

Texto Codex es acorde a su version ulterior
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e La Norma del Codex CXS 234-1999 Métodos de analisis y de muestreo recomendados, no
impacta el RTCA 67.04.75:17, debido a que la referencia del Texto Codex en el

Reglamento es acorde a su version vigente.

20. CXS 243-2003 Norma para leches fermentadas
La NSO 67.01.10:08 Productos lacteos. Yogurt. Especificaciones, corresponde parcialmente a
la revision 2008 de la Norma del Codex CXS 243-2003 [143 p. 3].
A la fecha se registran dos revisiones posteriores efectuadas en 2010, posterior al 33° periodo
de sesiones (ALINORM 10/33/REP) [167 p. 9. par. 31-32], donde se realizaron modificaciones de
contenido y disposiciones generales de la Norma y en el 41° periodo de sesiones de la Comision
del Codex Alimentarius (2018) donde se acordd sustituir el texto de las secciones sobre métodos
de anélisis de todas las normas pertinentes para leche y los productos lacteos por el texto
normalizado del manual de procedimiento del Codex. (CX/CAC 18/41/10- Enmiendas a Normas
y Textos afines del Codex) [166 p. 2].
Considerando las enmiendas de 2010 y 2018, asi como la naturaleza, se considera pertinente
que en caso la autoridad reguladora conciba actualizar la NSO 67.01.10:08, se tome en cuenta la
version mas actualizada de CXS 243-2003, ya que actualmente la Normativa Nacional refiere a
una version desactualizada de la referencia internacional.
El RTCA 67.01.60:10 Etiquetado nutricional de productos alimenticios pre envasados para
consumo humano para la poblacion a partir de 3 afios de edad, refiere a la Norma del Codex CXS
234-2003, en su revision del afio 2010, haciendo uso de la misma como documento de referencia
[71 p. 45].
Se establece que:
e La Norma del Codex CXS 243-2003 Norma para leches fermentadas, impacta la NSO
67.01.10:08 Productos lacteos. Yogurt. Especificaciones, debido a que la referencia al
Texto Codex dentro del Reglamento no es acorde con la versién actual del mismo.

e La Norma del Codex CXS 243-2003 Norma para leches fermentadas, impacta el RTCA
67.01.60:10 Etiquetado nutricional de productos alimenticios pre envasados para consumo
humano para la poblacion a partir de 3 afios de edad, ya que la version del Texto Codex

referido no es acorde a su version ulterior.
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21. CXS 247-2005 Norma general para los zumos (jugos) y néectares de frutas

El RTCA 67.04.48:08 Alimentos y bebidas procesados. Néctares de frutas. Especificaciones,
publicado en el Diario Oficial en 2008, corresponde parcialmente a la Norma Codex CXS 247-
2005 [80 p. 6], que no ha sufrido revisiones, enmiendas u modificaciones despues de su adopcion
en 2005.

Dado que el estandar internacional mantiene las disposiciones desde su adopcion y publicacion
en el RTCA, se considera que este mantiene su congruencia con la Norma Codex.

La NSO 67.18.01:01 Productos alimenticios. Bebidas no carbonatadas sin alcohol.
Especificaciones, refiere a la Norma del Codex CXS 247-2005 en el Anexo (informativo), como
documento de referencia [134 p. 11].

Se establece que:

e La Norma del Codex CXS 247-2005 Norma general para los zumos (jugos) y néctares de
frutas, no impacta el RTCA 67.04.48:08 Alimentos y bebidas procesados. Néctares de
frutas. Especificaciones, ya que el Texto Codex referido es acorde a su versién vigente

e La Norma del Codex CXS 247-2005 Norma general para los zumos (jugos) y néctares de
frutas, no impacta la NSO 67.18.01:01 Productos alimenticios. Bebidas no carbonatadas

sin alcohol. Especificaciones, ya que el Texto Codex referido es acorde a su version vigente

22. CXS 251-2006 Norma para mezclas de leche desnatada (descremada) y grasa vegetal en
polvo
EI RTCA 67.04.65:12 Uso de términos lecheros, refiere en el numeral 8, titulado Bibliografia,
a la Norma del Codex CXS 251-2006 [64 p. 10]. Esta Norma tuvo su Ultima revision en el afio
2018, posterior a la publicacion del RTCA en 2013.
Se establece que:
e LaNormadel Codex CXS 251-2006 Norma para mezclas de leche desnatada (descremada)
y grasa vegetal en polvo, no impacta el RTCA 67.04.65:12 Uso de términos lecheros,
debido a que este reglamento hace uso de la Norma como documento bibliografico, por lo
no es relevante que exista una revision del Texto Codex posterior a la emision del

Reglamento que lo refiere.

Reconocimiento CC BY https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/ -136 -



https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/

23. CXS 256-2007 Norma para grasas para untar y mezclas de grasas para untar
El RTCA 67.04.40:07 Alimentos y bebidas procesados. Grasas y aceites. Especificaciones,
posee concordancia parcial con la Norma CODEX STAN 32-1981 (Rev.1-1989) [82 p. 6], que
actualmente corresponde a la Norma CXS 256-2007. Este RTCA tuvo su Ultima revision en el afio
2019.
Se establece que:
e La Norma del Codex CXS 256-2007 Norma para grasas para untar y mezclas de grasas
para untar, impacta al RTCA 67.04.40:07 Alimentos y bebidas procesados. Grasas y
aceites. Especificaciones, ya que la version del Texto Codex referida en el Reglamento no

corresponde a la version vigente del mismo.

24. CXS 273-1968 Norma para el queso cottage

La NSO 67.01.13:05 Estandares de calidad. Norma para el queso cottage y queso cottage de
crema, corresponde parcialmente a la version de 1968 de la Norma CXS 273-1968 [140 p. 2], la
cual ha sido revisada y enmendada en 2007, 2010, 2014, 2016 y 2018 [57 p. 1].

Considerando que las revisiones y enmiendas efectuadas sobre las disposiciones de
composicion y calidad, aditivos alimentarios, contaminantes, higiene, etiquetado y Métodos de
Andlisis y Muestreo que ha sufrido la norma desde su adopcion, se determina que la NSO
67.01.13:05 en caso se actualice a un Reglamento, debera considerar la version mas reciente del
estandar Codex en cumplimento con los acuerdos internacionales suscritos por El Salvador y las
Buenas Préacticas de Reglamentacion Técnica.

El RTCA 67.04.72:17 Productos lacteos. Quesos no madurados incluido el queso fresco.
Especificaciones, publicado en el afio 2017, hace uso de la Norma del Codex CXS 273-1968
Norma para el queso cottage, con revision ulterior en 2018, como documento bibliografico [54 p.
11].

Se establece que:

e La Norma del Codex CXS 273-1978 Norma para el queso cottage, impacta a la NSO

67.01.13:05 Estandares de calidad. Norma para el queso cottage y queso cottage de crema,
ya que la referencia al Texto Codex dentro de la NSO no corresponde a la versién vigente

del mismao.
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e La Norma del Codex CXS 273-1978 Norma para el queso cottage, no impacta el RTCA
67.04.72:17 Productos lacteos. Quesos no madurados incluido el queso fresco.
Especificaciones, ya que el Reglamento hace uso de este Texto Codex como documento

bibliogréafico.

25. CXS 275-1973 Norma para el queso crema (queso de nata, "‘cream cheese’")

El RTCA 67.04.72:17 Productos lacteos. Quesos no madurados, incluido el queso fresco.
Especificaciones, publicado en el afio 2017, hace uso de la Norma del Codex CXS 275-1973, con
revision ulterior en el afio 2018, como documento bibliografico [54 p. 11].

Se establece que:

e La Norma del Codex CXS 275-1973 Norma para el queso crema (queso de nata, “cream

cheese”) no impacta el RTCA 67.04.72:17 Productos lacteos. Quesos no madurados,
incluido el queso fresco. Especificaciones, ya que el Reglamento hace uso de este Texto

Codex como documento bibliografico.

26. CXS 279-1971 Norma para la mantequilla (manteca)

La NSO 67.01.12:95 Mantequilla. Especificaciones, publicada en el Diario Oficial en 1998
corresponde parcialmente con la primera version CXS 279-1971, anteriormente CODEX STAN
A-1-1971 [141 p. 2].

Las disposiciones sobre los factores de Esenciales de Composicion y Calidad, Aditivos
Alimentarios, Contaminantes, Higiene, Etiquetado y Métodos de Analisis y Muestreo de esta
Norma Codex han sido Revisadas en 1999 y enmendadas en 2003, 2006, 2010 y 2018 [142 p. 1].

Se establece que:

e LaNormadel Codex CXS 279-1971 Norma para la mantequilla (manteca) impacta la NSO

67.01.12:95 Mantequilla. Especificaciones, ya que la version del Texto Codex que refiere

la NSO no corresponde a su version vigente.

27. CXS 281-1971 Norma para las leches evaporadas

La NSO 67.01.07:95 Leche evaporada entera y leche evaporada descremada, publicada en el
Diario Oficial en 1997 presenta concordancia parcial con la Norma del Codex A-3 (1971),
actualmente CXS 281-1971 [145 p. 2], revisada en 1999 y enmendada en 2010 y 2018 [146 p. 1].
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En virtud de las revisiones y enmiendas a las disposiciones que se presentan en CXS 281-1971,
relativas a Factores de Composicion y Calidad, Aditivos Alimentarios, Contaminantes, Higiene,
Etiquetado y Métodos de Andlisis y Muestreo se considera que en caso la NSO 67.01.07.95 se
actualizase a un Reglamento se considere la ultima version del estandar Codex a fin de garantizar
la armonizacion de la Normativa Internacional con la Normativa Nacional en cumplimiento de los
acuerdos OTC y MSF de la Organizacion del Comercio.

Se establece que:

e La Norma del Codex CXS 281-1971 Norma para las leches evaporadas, impacta la NSO

67.01.07:95 Leche evaporada entera y leche evaporada descremada, ya que la version del

Texto Codex que refiere la NSO no corresponde a su version vigente.

28. CXS 282-1971 Norma para las leches condensadas

La NSO 67.01.06:95 Leche condensada entera y leche condensada descremada, publicada en
el Diario Oficial en 1997, tiene concordancia parcial con la Norma del Codex A-4(1971), primera
version de CXS 282-1971 [147 p. 3], la cual ha sido revisada en 1999 y enmendada en 2010 y
2018 [148 p. 1].

Considerando las revisiones y enmiendas hechas a CXS 282-1971 y que la Normativa Nacional
de caracter obligatorio para ese producto refiere a una version desactualizada de la referencia
internacional.

Se establece que:

e La Norma del Codex CXS 282-1971 Norma para las leches condensadas, impacta la NSO

67.01.06:95 Leche condensada entera y leche condensada descremada ya que la version
del Texto Codex que refiere la NSO no corresponde a su version vigente.

29. CXS 283-1978 Norma general para el queso

El RTCA 67.04.70:14 Productos lacteos. Quesos. Especificaciones, publicado en el Diario
Oficial en 2015 tiene correspondencia parcial con la Norma CXS 283-1978 [58 p. 5].

Dicha Norma Codex registra una enmienda en 2018, aprobada en el 41 periodo de sesiones de
la Comision del Codex Alimentarius (Repl8/CAC) [156 p. 15. par. 76], que consiste en la
sustitucion del texto de las secciones sobre métodos de andlisis de todas las normas pertinentes

para leche y los productos lacteos por el texto normalizado del manual de procedimiento para la
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utilizacion de Métodos de Analisis y Planes de Muestreo. (CX/CAC 18/41/10- Enmiendas a
Normas y Textos Afines del Codex) [166 p. 2].

El RTCA 67.04.70:14 en el numeral 11, Métodos de Analisis y Muestreo, refiere a que se
aplicaran los métodos de muestreo y analisis establecidos en la Norma Codex CXS 234-1999,
Métodos de analisis y de muestreo recomendados, en su version vigente [58 p. 11].

Se considera que existe congruencia de las disposiciones de RTCA 67.04.70:14 en el numeral
11y la enmienda realizada en 2018 a la Norma CXS 283-1978.

El RTCA 67.04.75:17 Productos lacteos. Quesos madurados. Especificaciones, hace uso de la
Norma CXS 283-1978 como documento bibliografico [46 p. 9].

Se establece que:

e La Norma del Codex CXS 283-1978 Norma general para el queso, no impacta el RTCA
67.04.70:14 Productos lacteos. Quesos. Especificaciones, ya que la version que refiere el
reglamento es acorde a la version vigente del Texto Codex.

e LaNorma del Codex CXS 283-1978 Norma general para el queso, no impacta en el RTCA
67.04.75:17 Productos lacteos. Quesos madurados. Especificaciones, ya que el Reglamento

hace uso del Texto Codex como documento bibliogréafico.

30. CXS 288-1976 Norma para las natas (cremas) y las natas (cremas) preparadas

El RTCA 67.04.71:14 Productos lacteos. Cremas (natas) y cremas (natas) preparadas.
Especificaciones, publicado en el Diario Oficial en 2015 tiene concordancia parcial con la Norma
CXS 288-1976 [59 p. 6], se registra la Gltima enmienda de la Norma en 2018, aprobada en el 41°
periodo de sesiones de la Comision del Codex Alimentarius (Rep18/CAC péag. 15, parr.56) [156
p. 15. par. 76], la cual consiste en sustituir del texto de las secciones sobre métodos de analisis de
todas las normas pertinentes para leche y los productos lacteos por el texto normalizado del manual
de procedimiento para la utilizacion de Métodos de Analisis y Planes de Muestreo. (CX/CAC
18/41/10- Enmiendas a Normas y Textos Afines del Codex) [166 p. 2].

El RTCA 67.04.71:14, en el Numeral 11, Muestreo y Analisis establece que se aplicaran los
métodos de muestreo y analisis establecidos en los Reglamentos Tecnicos Centroamericanos, en
ausencia de una referencia regional se aplicaran las disposiciones que se establecen en la Norma
CXS 234-1999, Métodos de analisis y de muestreo recomendados [59 p. 12].

Reconocimiento CC BY https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/ - 140 -



https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/

Tomando en cuenta la congruencia de las disposiciones del RTCA en el numeral 11 y las
enmiendas realizadas a la Norma Codex CXS 288-1976 en materia de Andlisis y Muestreo, se
considera que el RTCA no se impacta tras la actualizacion de la Norma Codex.

Se establece que:

e La Norma CXS 288-1976 Norma para las natas (cremas) y las natas (cremas) preparadas,

no impacta el RTCA 67.04.71:14 Productos lacteos. Cremas (natas) y cremas (natas)

preparadas. Especificaciones.

5.4.2 Evaluacion del impacto de la actualizacion de Directrices del Codex Alimentarius
utilizadas en RTCA, RTS y NSO en materia de alimentos.

1. CXG 2-1985 Directrices sobre etiquetado nutricional

La Directriz del Codex CXG 2-1985 Directrices sobre etiquetado nutricional fue adoptada en
el afio 1985, tuvo 2 revisiones en los afios 1993 y 2011 y nueve enmiendas en los afios 2003, 2006,
2009, 2010, 2012, 2013, 2015, 2016 y 2017. Fue afadido a la Directriz en el afio 2011 un Anexo
titulado “Principios generales para el establecimiento de valores de referencia de nutrientes para
la poblacion en general”, que también ha sufrido revisiones después de su adopcion, en el afio
2013, 2015, 2016 y 2017 [42 p. 1].

El RTCA 67.01.60:10 Etiquetado nutricional de productos alimenticios pre envasados para
consumo humano para poblacion a partir de 3 afios de edad, publicado en el afio 2011 y actualizado
en el afio 2012, hace uso de la Directriz CAC/GL 2-1985 en su primera revision en el afio 1993,
como documento de referencia [71 p. 19]. La Directriz ha sufrido una revision mas (2011), nueve
enmiendas (2003, 2006, 2009, 2010, 2012, 2013, 2015, 2016 y 2017) y la adicion de un Anexo
adoptado en el afio 2011.

La NSO 67.45.02:06 Pupusas de maiz crudas y pre cocidas congeladas. Especificaciones,
publicado en el afio 2007, refiere a las Directrices del Codex Alimentarius en el numeral 11.1,
titulado “Normas que deben consultarse” [119 p. 9]. La Directriz del Codex CXG 2-1985 sufrid
una revision posterior a su publicacion (2011), asi como 7 enmiendas (2009, 2010, 2012, 2013,
2015, 2016 y 2017) y la adicion de un Anexo adoptado en el afio 2011.
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La NSO 67.62.01:09 Salsas y aderezos. Mayonesa. Especificaciones, publicada en el afio 2010

refiere en el numeral 13, Etiquetado, a la Directriz del Codex CAC/GL 2 Directrices del Codex

Alimentarius sobre etiquetado nutricional, en su Gltima actualizacién [114 p. 12].

El RTCA 67.04.75:17 Productos lacteos, Quesos madurados. Especificaciones, publicado en el
afio 2018, refiere en la Seccion 9, Etiquetado, a la Directriz del Codex (CAC/GL 2-1985) en su

version vigente [46 p. 8].

El RTCA 67.04.76:18 Productos lacteos. Leches en polvo y crema (nata) en polvo.

Especificaciones, publicado en el afio 2019, refiere en el numeral 9, Etiquetado, a las Directrices

sobre etiquetado nutricional [35 p. 9].

Se establece que:

La Directriz del Codex CXG 2-1985 Directrices sobre etiquetado nutricional, impacta en
el RTCA 67.01.60:10 Etiquetado nutricional de productos alimenticios pre envasados para
consumo humano para poblacion a partir de 3 afios de edad, ya que el Texto Codex que
refiere el Reglamento no es acorde a su version ulterior.

La Directriz del Codex CXG 2-1985 Directrices sobre etiquetado nutricional, impacta la
NSO 67.45.02:06 Pupusas de maiz crudas y pre cocidas congeladas. Especificaciones, ya
que el Texto Codex que refiere el Reglamento no es acorde a su version ulterior.

La Directriz del Codex CXG 2-1985 Directrices sobre etiquetado nutricional, no impacta
laNSO 67.62.01:09 Salsas y aderezos. Mayonesa. Especificaciones, ya que refiere al Texto
Codex en su ultima actualizacion, por lo tanto, es acorde a la versién ulterior del mismo
La Directriz del Codex CXG 2-1985 Directrices sobre etiquetado nutricional, no impacta
el RTCA 67.04.75:17 Productos lacteos, Quesos madurados. Especificaciones, ya que el
Reglamento refiere al texto Codex en su version vigente, por lo tanto, es acorde a la version
ulterior del mismo.

La Directriz del Codex CXG 2-1985 Directrices sobre etiquetado nutricional, no impacta
el RTCA 67.04.76:18 Productos lacteos. Leches en polvo y crema (nata) en polvo.
Especificaciones, ya que el Texto Codex que refiere el reglamento es acorde con la version

ulterior del mismo.
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2. CXG 8-1991 Directrices sobre preparados alimenticios complementarios para lactantes

de mas edad y nifios pequefios

El RTCA 67.04.50:17 Alimentos. Criterios microbiol6gicos para la inocuidad de alimentos,
refiere en la Seccion 13, Bibliografia, a la Directriz del Codex CAC/GL 08-1991 Directrices sobre
preparados alimenticios complementarios para nifios de pecho de mas edad y nifios de corta edad
en su revision del afio 2013 [49 p. 68]. Esta directriz sufrio su ultima enmienda en el afio 2017 [50
p. 1].

Se establece que:

e La Directriz del Codex CXG 8-1991 Directrices sobre preparados alimenticios
complementarios para lactantes de méas edad y nifios pequefios, no impacta el RTCA
67.04.50:17 Alimentos. Criterios microbiologicos para la inocuidad de alimentos, ya
que, aunque la version que refiere el Reglamento no es acorde con la version vigente

del Texto Codex, hace uso de este como documento bibliogréfico.

3. CXG 9-1987 Principios generales para la adicion de nutrientes esenciales a los alimentos

El RTCA 67.01.60:10 Etiquetado nutricional de productos alimenticios pre envasados para
consumo humano para poblacion a partir de 3 afios de edad, publicado en el afio 2011, refiere en
el numeral 8, Correspondencia, a la Directriz del Codex CAC/GL 09-1987 Principios Generales
para la Adicion de Nutrientes Esenciales a los Alimentos, en su revisién del afio 1991 [71 p. 19].
Esta Directriz del Codex fue adoptada en el afio 1987, tuvo 2 enmiendas en los afios 1989 y 1991
y una revision ulterior en el afio 2015 [73 p. 1].

El RTS 67.06.01:13 Fortificacion de alimentos. Especificaciones (azlcar, sal, harina de maiz
nixtamalizado y pastas alimenticias, fue publicado en el afio 2017, declara concordancia parcial
con la Directriz del Codex CXG Principios generales para la adicion de nutrientes esenciales a los
alimentos [101 p. 3]. EI RTS fue publicado en una fecha posterior a la revision ulterior de la
Directriz del Codex a la que refiere.

Se establece que:

e La Directriz del Codex CXG 9-1987 Principios generales para la adicion de nutrientes
esenciales a los alimentos, impacta el RTCA 67.01.60:10 Etiquetado nutricional de

productos alimenticios pre envasados para consumo humano para poblacién a partir de
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3 afios de edad, ya que la version referida del Texto Codex dentro del RTCA no es
acorde con la revision ulterior del mismo.

e La Directriz del Codex CXG 9-1987 Principios generales para la adicion de nutrientes
esenciales a los alimentos, no impacta el RTS 67.06.01:13 Fortificacion de alimentos.
Especificaciones (azUcar, sal, harina de maiz nixtamalizado y pastas alimenticias, ya
que la version del Texto Codex que refiere el RTS es acorde a la version vigente del

mismo.

4. CXG 21-1997 Principios y directrices para el establecimiento y la aplicacion de criterios
microbioldgicos relativos a los alimentos
El RTCA 67.04.50:17 Alimentos. Criterios microbioldgicos para la inocuidad de alimentos,
publicado en el afio 2018, refiere en la Seccion 13, Bibliografia, a la Directriz del Codex CAC/GL
21-1997 Principios para el establecimiento y la aplicacion de criterios microbioldgicos a los
alimentos, en su revisién del afio 2013 [49 p. 68], acorde con su Gltima revision.
Se establece que:
e La Directriz del Codex CXG 21-1997 Principios y directrices para el establecimiento y
aplicaciones de criterios microbioldgicos relativos a los alimentos, no impacta el RTCA
67.04.50:17 Alimentos. Criterios microbioldgicos para la inocuidad de alimentos, que la

version del Texto Codex que refiere el Reglamento es acorde a su version vigente.

5. CXG 23-1997 Lineamientos para el uso de declaraciones nutricionales y saludables

El RTCA 67.01.60:10 Etiquetado nutricional de productos alimenticios pre envasados para
consumo humano para la poblacion a partir de 3 afios de edad, publicado en 2011, refiere en el
numeral 8, Correspondencia, a la Directriz del Codex CXG 23-1997 Lineamientos para el uso de
declaraciones nutricionales y saludables [71 p. 19]. Esta Directriz fue adoptada en el afio 1997,
tuvo 7 enmiendas en los afios 2001, 2008, 2009, 2010, 2011, 2012 y 2013, también se le adiciono
un Anexo, titulado “Recomendaciones sobre la base cientifica de las declaraciones de propiedades
saludables”, que fue adoptado en el afio 2009 [74 p. 1].

Se establece que:

e La Directriz del Codex CXG 23-1997 Lineamientos para el uso de declaraciones

nutricionales y saludables, impacta el RTCA 67.01.60:10 Etiquetado nutricional de
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productos alimenticios pre envasados para consumo humano para la poblacion a partir de
3 afnos de edad, ya que la version del Texto Codex utilizada por el Reglamento como

documento de referencia, no es acorde a la version ulterior del mismo.

6. CXG 32-1999 Directrices para la produccion, elaboracion, etiquetado y comercializacion
de alimentos producidos organicamente

El RTCA 67.06.74:16 Productos agropecuarios organicos. Requisitos para la produccion, el
procesamiento, la comercializacion, la certificacion y el etiquetado, publicado en el Diario Oficial
en 2019, es una adopcidn parcial de CXG 32-1999 [43 p. 7].

Se registra que la directriz fue revisada por Gltima vez en 2007 y enmendada en 2013 [44 p. 1],
que es congruente con la declaracion de correspondencia del Reglamento y el uso bibliogréfico
CXG 32-1999, que se declara en el numeral 16, Bibliografia que se utilizé la version enmendada
en 2013 de la Directriz Codex. En virtud de lo anterior se considera que el RTCA 67.06.74:16 es
utilizo el estandar internacional vigente [43 p. 46].

Se establece que:

e La Directriz del Codex CXG 32-1999 Directrices para la produccion, elaboracion,
etiquetado y comercializacion de alimentos producidos organicamente, no impacta en el
RTCA 67.06.74:16 Productos agropecuarios organicos. Requisitos para la produccion, el
procesamiento, la comercializacién, la certificacion y el etiquetado, ya que la version del

Texto Codex que refiere el Reglamento es acorde con la version vigente del mismo.

7. CXG 50-2004 Directrices generales sobre muestreo

La NSO 67.19.01:08 Miel de abejas. Especificaciones, publicada en el Diario Oficial en 2009
refiere en el numeral 7.1 Planes de Muestreo, aplicar las disposiciones que se presentan en CXG
50-2004 [123 p. 12].

Tomando en cuenta que la Directriz no ha sido modificada posterior a la publicacion y vigencia
de la NSO se considera que la Normativa Nacional para este producto es congruente con el estandar
internacional en su version vigente.

La NSO 67.18.01:01 Productos alimenticios. Bebidas no carbonatadas sin alcohol.
Especificaciones, publicada en el afio 2002, la NSO 67.02:13:98 Carnes y productos carnicos.

Embutidos crudos y cocidos, publicada en el afio 1999, la NSO 67.45.02:06 Pupusas de maiz
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crudas y pre cocidas congeladas. Especificaciones, publicada en el afio 2007, la NSO 67.38.03:05

Jalea real. Especificaciones, publicada en el afio 2006, la NSO 67.38.02:05 Preparados

alimenticios con miel de abejas. Especificaciones, publicada en el afio 2005 y la NSO 65.38.01:05

Calidad del polen de las abejas. Especificaciones, publicada en 2006, refieren a los Planes de
muestreo para alimentos pre envasados (CAC/RM 42-1969) [134 p. 8] [137 p. 10] [119 p. 8] [121
p. 8] [122 p. 7] [151 p. 10]. Actualmente ese Texto Codex corresponde a la Directriz del Codex
CXG 50-2004.

Se establece que:

La Directriz del Codex CXG 50-2004 Directrices generales sobre muestreo, impacta la
NSO 67.19.01:08 Miel de abejas. Especificaciones, ya que la version del Texto Codex
referida en la NSO es acorde a su version vigente.

La Directriz del Codex CXG 50-2004 Directrices generales sobre muestreo, impacta la
NSO 67.18.01:01 Productos alimenticios. Bebidas no carbonatadas sin alcohol.
Especificaciones, ya que el Texto Codex referido en la Norma no es acorde a su version
vigente.

La Directriz del Codex CXG 50-2004 Directrices generales sobre muestreo, impacta la
NSO 67.02:13:98 Carnes y productos carnicos. Embutidos crudos y cocidos ya que el
Texto Codex referido en la Norma no es acorde a su version vigente.

La Directriz del Codex CXG 50-2004 Directrices generales sobre muestreo, impacta la
NSO 67.45.02:06 Pupusas de maiz crudas y pre cocidas congeladas ya que, aunque la NSO
fue emitida posterior a la revision ulterior del Texto Codex, hace referencia a una version
desactualizada del mismo.

La Directriz del Codex CXG 50-2004 Directrices generales sobre muestreo, impacta la
NSO 67.38.03:05 Jalea real. Especificaciones, ya que, aungue la NSO fue emitida posterior
a la revision ulterior del Texto Codex, hace referencia a una version desactualizada del
mismao.

La Directriz del Codex CXG 50-2004 Directrices generales sobre muestreo, impacta la
NSO 67.38.02:05 Preparados alimenticios con miel de abejas. Especificaciones, ya que,
aungue la NSO fue emitida posterior a la revision ulterior del Texto Codex, hace referencia

a una version desactualizada del mismo
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e La Directriz del Codex CXG 50-2004 Directrices generales sobre muestreo, impacta la
NSO 65.38.01:05 Calidad del polen de las abejas. Especificaciones ya que, aunque la NSO
fue emitida posterior a la revision ulterior del Texto Codex, hace referencia a una version

desactualizada del mismo

8. CXG 66-2008 Directrices para el uso de aromatizantes

El RTCA 67.06.74:16 Productos agropecuarios organicos. Requisitos para la produccion, el
procesamiento, la comercializacion, la certificacion y el etiquetado, publicado en el afio 2019
refiere en la Seccion D2 del Anexo D, Agentes Aromatizantes, a la Directriz general para
aromatizantes naturales del Codex (CAC/GL 29-1987) [43 p. 64], que actualmente corresponde a
la Directriz CXG 66-2008 que no ha sufrido cambios desde su emision en el afio 2008 [45 p. 1].

Se establece que:

e La Directriz del Codex CXG 66-2008 Directrices para el uso de aromatizantes, impacta el
RTCA 67.06.74:16 Productos agropecuarios organicos. Requisitos para la produccion, el
procesamiento, la comercializacion, la certificacion y el etiquetado ya que, aunque el
Reglamento fue publicado posterior a la revision ulterior del Texto Codex, este no refiere

a su version vigente.

9. CXG 71-2009 Directrices para el disefio y la implementacion de programas nacionales
reglamentarios de aseguramiento de inocuidad alimentaria relacionados con el uso de
medicamentos veterinarios en los animales destinados a la produccion de alimentos
El RTCA 65.05.51:18 Medicamentos veterinarios y productos afines. Requisitos de registro

sanitario y control, refiere en el Apéndice | del Anexo C, Criterios para la comprobacién del

periodo de retiro y/o descarte de medicamentos veterinarios, numeral 5, a la Directriz CAC/GL

71-2009 o el que corresponda a su version vigente [77 p. 40].

Se establece que:

e La Directriz del Codex CXG 71-2009 Directrices para el disefio y la implementacion de
programas nacionales reglamentarios de aseguramiento de inocuidad alimentaria
relacionados con el uso de medicamentos veterinarios en los animales destinados a la

produccién de alimentos, no impacta el RTCA 65.05.51:18 Medicamentos veterinarios y

Reconocimiento CC BY https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/ - 147 -



https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/

productos afines. Requisitos de registro sanitario y control, ya que el Texto Codex que

refiere el Reglamento es acorde a su version ulterior.

5.4.3 Evaluacion del impacto de la actualizacion de Cddigos de Practica del Codex Alimentarius
utilizados en RTCA, RTS y NSO en materia de alimentos

1. CXC 1-1969 Principios generales de higiene de los alimentos.

El RTCA 67.01.33:06 Industria de alimentos y bebidas procesados. Buenas Précticas de
Manufactura. Principios generales, publicado en el afio 2006 y el RTCA 67.06.55:09 Buenas
practicas de higiene para alimentos no procesados y semiprocesados, publicado en el afio 2011,
presentan concordancia parcial con CXC 1-1969 [91 p. 24] [76 p. 6], que registra su ultima revision
en 2003 [39 p. 1].

Considerando la ultima revision del Codigo de Préacticas del Codex CXC 1-1969 y la
publicacién de los Reglamentos, se determina que los RTCA antes mencionados son congruentes
con la version mas actualizada del estdndar Codex utilizado.

Asi mismo el RTCA 67.04.76:18 Productos lacteos. Leches en polvo y crema (nata) en polvo.
Especificaciones, publicado en el afio 2019 y el RTCA 67.04.75:17 Productos lacteos. Quesos
madurados. Especificaciones, hacen uso del Cdodigo de Practicas del Codex CXC 1-1969 como
documento de referencia en su version vigente [35 p. 9] [46 p. 7].

Por otro lado, el RTCA 67.01.15:07 Harinas. Harina de trigo fortificada, publicado en el afio
2007, refiere en el numeral 4.4.1, al Codigo Internacional de Practicas Recomendado — Principios
generales de higiene de los alimentos CAC/RCP 1-1969. Rev. 3-1997 enmendado en 1999 [86 p.
7], siendo esta una version no vigente del Codigo de Précticas.

Se establece que:

e EI Cddigo de Practicas del Codex CXC 1-1969 Principios generales de higiene de los
alimentos, no impacta el RTCA 67.01.33:06 Industria de alimentos y bebidas procesados.
Buenas Practicas de Manufactura. Principios generales, ya que el Texto Codex que refiere
el reglamento es acorde con su version vigente.

e EIl Cdodigo de Practicas del Codex CXC 1-1969 Principios generales de higiene de los

alimentos, no impacta el RTCA 67.06.55:09 Buenas préacticas de higiene para alimentos no
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procesados y semiprocesados, ya que el Texto Codex que refiere el reglamento es acorde
con su version vigente.

e EI Codigo de Practicas del Codex CXC 1-1969 Principios generales de higiene de los
alimentos, no impacta el RTCA 67.04.76:18 Productos lacteos. Leches en polvo y crema
(nata) en polvo. Especificaciones, ya que el Texto Codex que refiere el reglamento es
acorde con su version vigente.

e EIl Cddigo de Practicas del Codex CXC 1-1969 Principios generales de higiene de los
alimentos, no impacta el RTCA 67.04.75:17 Productos lacteos. Quesos madurados.
Especificaciones, ya que el Texto Codex que refiere el reglamento es acorde con su version
vigente.

e EI Codigo de Practicas del Codex CXC 1-1969 Principios generales de higiene de los
alimentos, impacta el RTCA 67.01.15:07 Harinas. Harina de trigo fortificada, ya que,
aungue el Reglamento fue emitido en una fecha posterior a la Gltima revisién del Texto

Codex, este refiere a una version desactualizada del mismo.

2. CXC 15-1976 Cddigo de Practicas de higiene para los huevos y los productos de huevo
La NSO 67.62.01:09 Salsas y aderezos. Mayonesa. Especificaciones, publicado en el afio 2010,
hace uso del Codigo de Practicas del Codex CXC 15-1976 como documento de referencia [114 p.
12], con revision ulterior en el afio 2007 [115 p. 1].
Se establece que:
e EI Codigo de Practicas del Codex CXC 15-1976 Codigo de Préacticas de higiene para los
huevos y los productos del huevo, no impacta la NSO 67.62.01:09 Salsas y aderezos.
Mayonesa. Especificaciones, ya que el Texto Codex que refiere la NSO es acorde a la

version vigente del mismo.

3. CXC 48-2001 Cddigo de Practicas de higiene para las aguas potables
embotelladas/envasadas (distintas de las aguas minerales naturales)
La NSO 13.07.02:08 Agua. Agua envasada, publicado en el afio 2008, refiere en el numeral
11.3, Referencias bibliograficas, a los Cddigos de practicas de higiene para las aguas potables

embotelladas/envasadas (distintas de las aguas minerales naturales) CAC/RCP 48-2001 [152 p.
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28]. Este Texto del Codex no ha sufrido modificacion alguna desde su emision en el afio 2001 [153
p. 1].
Se establece que:
e EI Cadigo de Practicas del Codex CXC 48-2001 Cdédigo de Practicas de higiene para las
aguas potables embotelladas/envasadas (distintas de las aguas minerales naturales), no
impacta en la NSO 13.07.02:08 Agua. Agua envasada, ya que el Texto Codex referido en

la NSO es acorde a la version vigente del mismo.

4. CXC 52-2003 Codigo de Practicas para el pescado y productos pesqueros

El RTS 67.01.01:13 Productos pesqueros. Buenas Practicas de Manufactura y criterios
microbiologicos aplicables a productos de la pesca y acuicultura, publicado en el Diario Oficial en
2015 en el numeral 6, Documentos de Referencia, hace mencién a CXC 52-2003 [105 p. 7] con
ultima enmienda en el afio 2016 [106 p. 1].

Dicha enmienda se registra en la Seccion 11, Elaboracion de pescado salado y pescado seco
salado que consistio en integrar en el texto principal del Codigo de Préacticas los aspectos esenciales
de la inocuidad o la calidad que figuraban en diversos apéndices. (REP16/CAC) [168 p. 10. par.
28-30]

Debido a que la enmienda efectuada en 2016 es de forma y no de contenido, se considera que
dicha modificacién no impacta el RTS 67.01.01:13.

La NSO 67.32.06:09 Productos pesqueros. Evaluacion sensorial de la frescura de productos de
la pesca, publicada en el afio 2010, refiere en el numeral 5.1, Documentos de referencia, al Codigo
de Précticas para el pescado y los productos pesqueros. Primera edicion. OMS-FAO 2009 [128 p.
6]. Esta version del Texto Codex no es acorde a su version ulterior.

La NSO 67.32.07:10 Productos pesqueros. Productos de la pesca venenosos, publicada refiere
en el numeral 7.1, Normas que deben consultarse, al Codigo de Précticas para el pescado y los
productos pesqueros aprobada por la comision del Codex Alimentarius (CAC/RCP 52-2003) [127
p. 6]. Esta version del Texto Codex es congruente con su version vigente.

Se establece que:

e EIl Cddigo de Practicas del Codex CXC 52-2003 Codigo de Préacticas para el pescado y

productos pesqueros, no impacta el RTS 67.01.01:13 Productos pesqueros. Buenas
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Précticas de Manufactura y criterios microbioldgicos aplicables a productos de la pesca y
acuicultura.

e EIl Cddigo de Practicas del Codex CXC 52-2003 Codigo de Préacticas para el pescado y
productos pesqueros, impacta la NSO 67.32.06:09 Productos pesqueros. Evaluacion
sensorial de la frescura de productos de la pesca, ya que el Texto Codex referido por la
NSO no es acorde a su version vigente.

e EI Cddigo de Préacticas del Codex CXC 52-2003 Cdédigo de Practicas para el pescado y
productos pesqueros, no impacta la NSO 67.32.07:10 Productos pesqueros. Productos de
la pesca venenosos, ya que el Texto Codex referido por la NSO es acorde a su version

vigente.

5. CXC 53-2003 Cadigo de Précticas de higiene para las frutas y hortalizas frescas

El RTS 67.04.01:13 Buenas préacticas agricolas de frutas y hortalizas, publicado en el Diario
Oficial en el afio 2014, utiliza el Codigo de Practicas CXC 53-2003 como referencia, segln declara
en el numeral 7, Documentos de Referencia [109 p. 31].

El Codigo de Précticas CXC 53-2003, registra una revision posterior a la publicacion del RTS,
la cual se aprobd en el 40° periodo de sesiones de la Comisién del Codex Alimentarius
(REP17/CA) [169 p. 9. par. 25], por lo que, a partir de la revisién general efectuada por la
Comision del Codex, se considera que el RTS 67.04.01:13 que utiliza como referencia el Texto
Codex CXC 53-2003 se impacta ya que las disposiciones generales del Codigo de Practicas han
sido revisadas.

La NSO 67.53.01:07 Frutas y hortalizas frescas. Limén pérsico. Especificaciones y técnicas de
inocuidad, emitido en el afio 2007, refiere en el numeral 14, Higiene, al Codigo de Practicas de
higiene para frutas y hortalizas frescas (CAC/RCP 53-2003) en su version vigente [117 p. 17]. Por
lo tanto, es congruente con la version vigente del Texto Codex.

Se establece que:

e EI Cddigo de précticas del Codex CXC 53-2003 Cadigo de Practicas de higiene para las

frutas y hortalizas frescas, impacta el RTS 67.04.01:13 Buenas préacticas agricolas de frutas
y hortalizas, ya que el Texto Codex que refiere el Reglamento no es acorde a su version

vigente.
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e EI Cddigo de Précticas del Codex CXC 53-2003 Codigo de Practicas de higiene para las
frutas y hortalizas frescas, no impacta la NSO 67.53.01:07 Frutas y hortalizas frescas.
Limon pérsico. Especificaciones y técnicas de inocuidad, ya que el Texto Codex que refiere

la NSO no es acorde a su version vigente.

6. CXC 54-2004 Cddigo de Précticas sobre buena alimentacion animal

El RTCA 65.05.63:11 Productos utilizados en la alimentacion animal. Buenas practicas de
manufactura, emitido en el afio 2013 refiere en el numeral 15, Bibliografia, al Codigo de Précticas
Code of practice on good animal feeding CAC/RCP 54-2004 [67 p. 28]. Este Codigo de Practicas
tuvo su revision ulterior en el afio 2008 [68 p. 1].

Se establece que:

e EI Cddigo de Préacticas del Codex CXC 54-2004 Cdédigo de Préacticas sobre buena
alimentacion animal, no impacta el RTCA 65.05.63:11 Productos utilizados en la
alimentacion animal. Buenas practicas de manufactura, ya que el Texto Codex que refiere
el Reglamento es utilizado como documento bibliogréfico y la referencia es acorde a su

version vigente.

7. CXC 57-2004 Cdédigo de Practicas de higiene para la leche y los productos lacteos

El RTCA 67.04.76:18 Productos lacteos. Leches en polvo y crema (nata) en polvo.
Especificaciones, publicado en el afio 2019, posee concordancia parcial Codigo de Practicas del
Codex CXC 57-2004 [35 p. 5]. Este Texto Codex sufrid su tltima revision en el afio 2009 [40 p.
1].

EI RTCA 67.04.75:17 Productos lacteos. Quesos madurados. Especificaciones, publicado en el
afio 2018 y el RTCA 67.04.71:14 Productos lacteos. Cremas (natas) y cremas (natas) preparadas.
Especificaciones, publicado en el afio 2015, hacen uso del Codigo de Practicas del Codex CXC
57-2004 como documento de referencia [46 p. 7] [59 p. 8].

Se establece:

e EI Cddigo de Practicas del Codex CXC 57-2004 Codigo de Préacticas de higiene para la

leche y los productos lacteos, no impacta el RTCA 67.04.76:18 Productos lacteos. Leches
en polvo y crema (nata) en polvo. Especificaciones, ya que el Texto Codex que el

Reglamento refiere es acorde a su version vigente.
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e EIl Codigo de Précticas del Codex CXC 57-2004 Cédigo de Practicas de higiene para la
leche y los productos lacteos, no impacta el RTCA 67.04.75:17 Productos lacteos. Quesos
madurados. Especificaciones, ya que el Texto Codex que el Reglamento refiere es acorde
a su version vigente.

e EI Cddigo de Practicas del Codex CXC 57-2004 Codigo de Préacticas de higiene para la
leche y los productos lacteos, no impacta el RTCA 67.04.71:14 Productos lacteos. Cremas
(natas) y cremas (natas) preparadas. Especificaciones, ya que el Texto Codex que el

Reglamento refiere es acorde a su version vigente.

8. CXC 66-2008 Codigo de Précticas de higiene para los preparados en polvo para lactantes

y nifios pequefios

El RTCA 67.04.50:17 Alimentos. Criterios microbioldgicos para la inocuidad de alimentos,

publicado en el afio 2018 refiere en la Seccion 13, Bibliografia, al Codigo de Préactica de higiene
para los preparados en polvo para lactantes y nifios pequefios (CAC/RCP 66-2008) en su revision
del afio 2009 [49 p. 69]. Esto es acorde la revision ulterior del Texto Codex que se llevo a cabo en
el mismo afio [52 p. 1].

Se establece que:

e EI Codigo de Practicas del Codex CXC 66-2008 Caodigo de Practicas de higiene para los
preparados en polvo para lactantes y nifios pequefios, no impacta el RTCA 67.04.50:17
Alimentos. Criterios microbiolégicos para la inocuidad de alimentos, ya que el Texto
Codex empleado por este Reglamento es de uso bibliografico y acorde a su revision

ulterior.

9. CXC 75-2015 Codigo de Practicas de higiene para alimentos con bajo contenido de
humedad
La NSO 67.62.01:09 Salsas y aderezos. Mayonesa. Especificaciones, publicada en el afio 2010
refiere en el numeral 14.2, Normas que deben consultarse, al Codigo de Préacticas de higiene para
especias y plantas aromaticas desecadas [114 p. 12]. Actualmente este Codigo de Practicas se
encuentra revocado ya que fue anexado al Codigo de Practicas CXC 75-2015 Cdédigo de Practicas
de higiene para alimentos con bajo contenido de humedad, segun lo solicitado por el Comité del

Codex sobre Higiene de los Alimentos en su 472 Reunion Internacional [170 p. 11].
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Se establece que:

e EIl Cddigo de Practicas del Codex CXC 75-2015 Cddigo de Précticas de higiene para
alimentos con bajo contenido de humedad, impacta la NSO 67.62.01:09 Salsas y aderezos.
Mayonesa. Especificaciones, ya que el Texto Codex que refiere la NSO no es acorde a la

version ulterior del mismo.

5.4.4 Evaluacién del impacto de la actualizacion de Limites Maximos de Residuos del Codex

Alimentarius utilizados en RTCA, RTS y NSO en materia de alimentos.

1. CXM 2 Limites maximos de residuos (LMR) y Recomendaciones sobre la Gestion de

Riesgos (RGR) para residuos de medicamentos veterinarios en los alimentos.

El RTCA 65.05.51:08 Medicamentos veterinarios y productos afines. Requisitos de registro
sanitario y control, publicado en el Diario oficial en enero de 2011, refiere en el numeral 17,
Metodologias Analiticas y Especificaciones de Calidad, establece que se reconocerdn como
oficiales los Limites Maximos de Residuos (LMR) de medicamentos veterinarios del Codex
Alimentarius como primera prioridad [77 p. 25].

Se debe tener en cuenta que Los Limites de Residuos (LMR) de Medicamentos Veterinarios en
alimentos son propuestos por el Comité del Codex Alimentarius sobre Residuos de Medicamentos
Veterinarios en Alimentos-CCRVDF y adoptados por la Comisién del Codex Alimentarius.

Dichos limites se encuentran disponibles en el documento CXM-2 que se modific6 en 2018,
tras la adopcion de la Recomendacion sobre la Gestion de Riesgos para la violeta de genciana, en
el 41° periodo de sesiones de la Comision del Codex Alimentarius (Rep18/CAC) [156 p. 12. par.
51], ya que el RTCA de manera general adopta todos los LMR de Codex como primera prioridad,
se considera que todas las revisiones posteriores a la publicacion del RTCA no impactaran el
Reglamento.

EIRTS 67.02.01:16 Productos avicolas. Carne de aves de la especie Gallus Gallus beneficiadas
listas para cocinar enteras, cortes y sus menudos. Especificaciones, refiere en el numeral 5.3.2,
Residuos de productos quimicos y bioldgicos, a los Limites Maximos de medicamentos

veterinarios del Codex en su version vigente [99 p. 6].
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La NSO 67.01.01:06 Productos lacteos. Leche cruda de vaca. Especificaciones, de igual manera

refiere en el numeral 6.4, a los Limites Maximos de medicamentos veterinarios establecidos por

el Codex Alimentarius en su version ulterior [150 p. 7].

Se establece que:

Los Limites Méaximos del Codex CXM 2 Limites méximos de residuos (LMR) y
Recomendaciones sobre la Gestion de Riesgos (RGR) para residuos de medicamentos
veterinarios en los alimentos, no impacta el RTCA 65.05.51:08 Medicamentos veterinarios
y productos afines. Requisitos de registro sanitario y control.

Los Limites Maximos del Codex CXM 2 Limites maximos de residuos (LMR) y
Recomendaciones sobre la Gestion de Riesgos (RGR) para residuos de medicamentos
veterinarios en los alimentos, no impacta el RTS 67.02.01:16 Productos avicolas. Carne de
aves de la especie Gallus Gallus beneficiadas listas para cocinar enteras, cortes y sus
menudos, ya que la version del Texto Codex que refiere el reglamento es acorde a su
version vigente.

Los Limites Maximos del Codex CXM 2 Limites maximos de residuos (LMR) y
Recomendaciones sobre la Gestion de Riesgos (RGR) para residuos de medicamentos
veterinarios en los alimentos, no impacta la NSO 67.01.01:06 Productos lacteos. Leche
cruda de vaca, ya que la version del Texto Codex que refiere el reglamento es acorde a su

version vigente.

2. Limites Maximos de Residuos (LMR) de plaguicidas en alimentos y los Limites Maximos

para residuos extrafios disponibles en la base de datos en linea del Codex.

EIRTS 65.02.01:13 Limites maximos de residuos de plaguicidas quimicos en frutas y hortalizas

para produccion nacional e importacion, publicado en el Diario Oficial en 2014, en el numeral 5,

Especificaciones Técnicas se establece que se adoptaran como oficiales, en primera instancia los

LMR de plaguicidas establecidos por el Codex Alimentarius, en caso de que Codex no disponga

de LMR para determinado compuesto se aplicaran los Limites de otras instancias [111 p. 4].

Debido a que el RTS establece que se adoptan como oficiales los LMR que adopta la Comision

del Codex Alimentarius, se considera que la actualizacion y determinacion de LMR para nuevos

compuestos no impacta el RTS ya que estan considerados en el Reglamento.

Se establece que:
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e Los Limites M&ximos de Residuos (LMR) de plaguicidas en alimentos y los Limites
Maéaximos para residuos extrafios disponibles en la base de datos en linea del Codex, no
impactan el RTS 65.02.01:13 Limites maximos de residuos de plaguicidas quimicos en

frutas y hortalizas para produccion nacional e importacion.

5.5Resultados de la revision de actualizacion de Textos Codex y evaluacion de

impacto del marco regulatorio nacional.

Las siguientes matrices disponen los resultados obtenidos en la evaluacion de impacto de cada
uno de los RTCA, RTS y NSO que utilizan Normas, Directrices, Codigos de Practica y Limites
Maximos de Residuos del Codex Alimentarius, conforme a lo establecido en el numeral 4.3.2 del
capitulo IV de este documento.

Al mismo tiempo se presentan los estandares Codex que han sido actualizados posterior a la
publicacién en el Diario Oficial de la regulacién aplicable a nivel nacional, los Textos Codex que
se declaran a continuacion estdn ordenados conforme a la codificacion que cada una dispone y
segregados de acuerdo a su naturaleza (Normas, Directrices, Codigos de Practicas y Limites

Maéaximos de Residuos, tal como se expresa en el numeral 4.3.2 del capitulo 1V de este documento.

5.5.1 Resultados de la revision de actualizacion de las Normas del Codex Alimentarius y

evaluacion del impacto de RTCA, RTS y NSO vigentes en materia de alimentos

A continuacidn, se presentan las Normas Generales y de Productos que han sido modificadas
por el Codex Alimentarius posterior a la publicacion en el Diario Oficial del RTCA, RTS o NSO
donde se utilizan y se disponen los resultados obtenidos al evaluar el impacto que la actualizacion
tiene en los RTCA, RTS y NSO que utilizan Normas Generales y de Productos del Codex
Alimentarius, conforme a los criterios establecidos en el numeral 4.3.1 del capitulo 1V del presente

documento.
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Tabla 20 Matriz de resultados de la revision de la actualizacion de Normas Generales y de Productos, evaluacion de impacto del
marco regulatorio nacional

NORMAS GENERALES Y DE PRODUCTOS, VIGENTES DEL CODEX ALIMENTARIUS,
UTILIZADAS EN LA REGLAMENTACION TECNICA NACIONAL

No

Nombre

¢El texto Codex fue modificado
posterior a la publicacion en el Diario
Oficial del RTCA, RTS, NSO donde
se utiliza?

¢Los RTCA, RTS y NSO que hacen
referencia o corresponden a Normas

Codex, se impactan tras su

actualizacién?

Sl

NO

Sl

NO

CXS 1-1985
Norma
general para
el etiquetado
de los
alimentos pre
envasados

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

12
13
17

18

17

2
4
18 12
13

CXS 12-1981
Norma para
la miel

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

CXS 19-1981
Norma para
grasas y
aceites
comestibles
no regulados
por normas
individuales

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

22

22

CXS 146-
1985 Norma
general de
etiquetado y
declaracion
de
propiedades
de los
alimentos pre
envasados
para
regimenes
especiales.

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

18

18

CXS 150-
1985 Norma
para la sal de
calidad
alimentaria

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO
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NORMAS GENERALES Y DE PRODUCTOS, VIGENTES DEL CODEX ALIMENTARIUS,
UTILIZADAS EN LA REGLAMENTACION TECNICA NACIONAL

No

Nombre

¢ El texto Codex fue modificado
posterior a la publicacion en el Diario
Oficial del RTCA, RTS, NSO donde
se utiliza?

¢Los RTCA, RTS y NSO que hacen
referencia o corresponden a Normas

Codex, se impactan tras su

actualizacion?

Sl

NO

Sl

NO

CXS 152-
1985 Norma
para la harina
de trigo

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

23

18

23

18

CXS 154-
1985 Norma
para la harina
integral de
maiz

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

19

19

CXS 155-
1985 Norma
para la harina
y la sémola
de maiz sin
germen

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

19

19

CXS 167-
1989 Norma
para pescado
salado y
pescado seco
salado de la
familia
Gadidae

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

10

CXS 192-
1995 Norma
general de
aditivos
alimentarios

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

18
23

N
B o
[

23

11

CXS 193-
1995 Norma
general para
los
contaminante
sy las toxinas
presentes en
los alimentos
y piensos

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

e
HOLOOOU'I-bT\)

e
RBoooasn
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NORMAS GENERALES Y DE PRODUCTOS, VIGENTES DEL CODEX ALIMENTARIUS,
UTILIZADAS EN LA REGLAMENTACION TECNICA NACIONAL

No

Nombre

¢ El texto Codex fue modificado
posterior a la publicacion en el Diario
Oficial del RTCA, RTS, NSO donde
se utiliza?

¢Los RTCA, RTS y NSO que hacen
referencia o corresponden a Normas

Codex, se impactan tras su

actualizacion?

Sl

NO

Sl

NO

12

CXS 206-
1999 Norma
general para
el uso de
términos
lecheros

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

14

27
28

14

27
28

13

CXS 207-
1999 Norma
para las
leches en
polvoy la
nata (crema)
en polvo

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

14

CXS 210-
1999 Norma
para aceites
vegetales
especificados

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

22

22

15

CXS 212-
1999 Norma
para los
azucares

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

19

19

16

CXS 213-
1999 Norma
para la lima
limén

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

17

CXS 221-
2001 Norma
colectiva para
el queso no
madurado
incluido el
queso fresco

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO
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NORMAS GENERALES Y DE PRODUCTOS, VIGENTES DEL CODEX ALIMENTARIUS,
UTILIZADAS EN LA REGLAMENTACION TECNICA NACIONAL

No

Nombre

¢ El texto Codex fue modificado
posterior a la publicacion en el Diario
Oficial del RTCA, RTS, NSO donde
se utiliza?

¢Los RTCA, RTS y NSO que hacen
referencia o corresponden a Normas

Codex, se impactan tras su

actualizacion?

Sl

NO

Sl

NO

18

CXS 227-
2001 Norma
general para
las aguas
potables
embotelladas/
envasadas
(distintas de
las aguas
minerales
naturales)

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

30

30

19

CXS 234-
1999
Métodos de
analisis y de
muestreo
recomendado
S

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

18

18

e
RBooasn

20

CXS 243-
2003 Norma
para leches
fermentadas

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

18

23

18

23

21

CXS 247-
2005 Norma
general para
los zumos
(jugos) y
néctares de
frutas

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

17

21

21

17

22

CXS 251-
2006 Norma
para mezclas
de leche
desnatada
(descremada)
y grasa
vegetal en
polvo

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

14

14
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NORMAS GENERALES Y DE PRODUCTOS, VIGENTES DEL CODEX ALIMENTARIUS,
UTILIZADAS EN LA REGLAMENTACION TECNICA NACIONAL

No

Nombre

¢ El texto Codex fue modificado
posterior a la publicacion en el Diario
Oficial del RTCA, RTS, NSO donde
se utiliza?

¢Los RTCA, RTS y NSO que hacen
referencia o corresponden a Normas

Codex, se impactan tras su

actualizacion?

Sl

NO

Sl

NO

23

CXS 256-
2007 Norma
para grasas
para untar y
mezclas de
grasas para
unta

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

22

22

24

CXS 273-
1968 Norma
para el queso
cottage

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

21

21 8

25

CXS 275-
1973 Norma
para el queso
crema (queso
de nata,
“cream
cheese”)

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

26

CXS 279-
1971 Norma
para la
mantequilla
(manteca).

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

22

22

27

CXS 281-
1971 Norma
para las
leches
evaporadas

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

25

25

28

CXS 282-
1971 Norma
para las
leches
condensadas

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

26

26

29

CXS 283-
1978 Norma
general para
el queso

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

O b~
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NORMAS GENERALES Y DE PRODUCTOS, VIGENTES DEL CODEX ALIMENTARIUS,
UTILIZADAS EN LA REGLAMENTACION TECNICA NACIONAL

¢ El texto Codex fue modificado
posterior a la publicacion en el Diario

¢Los RTCA, RTS y NSO que hacen
referencia o corresponden a Normas

No Nombre Oficial del RTCA, RTS, NSO donde Codex, se impactan tras su
se utiliza? actualizacion?
SI NO SI NO
CXS 288- RTCA [ RTS | NSO | RTCA [ RTS | NSO | RTCA [ RTS | NSO | RTCA [ RTS | NSO
1976 Norma
para las natas
30 | (cremas) ylas | 10
natas
(cremas)
preparadas
TOTAL

Normas Codex modificadas posterior a la
publicacion en Diario Oficial de

Reglamentos y Normas nacionales que se impactan
por la actualizacion de Normas Oficiales del Codex

Alimentarius
RTCA RTS NSO RTCA RTS NSO
15 3 13 5 1 9
Fuente: Elaboracion propia
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5.5.2 Resultados de la revision de actualizacion de las Directrices del Codex Alimentarius y

evaluacion del impacto de RTCA, RTS y NSO vigentes en materia de alimentos.

A continuacion, se presentan las Directrices que han sido modificadas por el Codex

Alimentarius posterior a la publicacion en el Diario Oficial del RTCA, RTS o NSO donde se

utilizan y se disponen los resultados obtenidos al evaluar el impacto que la actualizacion del

estandar Codex tiene en los RTCA, RTS y NSO que utilizan Directrices del Codex Alimentarius,

conforme a los criterios establecidos en el numeral 4.3.1 del capitulo 1V del presente documento.

Tabla 21 Matriz de resultados de la revision de la actualizacion de Directrices del Codex Alimentarius y evaluacion de impacto
del marco regulatorio nacional

DIRECTRICES DEL CODEX ALIMENTARIUS, UTILIZADAS EN LA REGLAMENTACION

TECNICA NACIONAL

¢ El texto Codex fue modificado
posterior a la publicacion en el Diario

¢Los RTCA, RTS y NSO que hacen
referencia o corresponden a Directrices

No Nombre Oficial del RTCA, RTS, NSO donde se Codex, se impactan tras su
utiliza? actualizacion?
S| NO S NO
RTCA [ RTS [ NSO | RTCA [RTS| NSO |RTCA| RTS [ NSO | RTCA [ RTS | NSO
CXG 2-1985
1 Directrices sobre ) ) 18 )
etiquetado 18 4 4 4 p 2
nutricional
RTCA | RTS | NSO | RTCA | RTS| NSO | RTCA | RTS | NSO | RTCA | RTS | NSO
CXG 8-1991
Directrices sobre
preparados
5 alimenticios

complementarios
para lactantes de
mas edad y nifios
pequefios

CXG 9-1987
Principios
generales para la
adicion de
nutrientes
esenciales a los
alimentos

RTCA | RTS | NSO | RTCA | RTS NSO

RTCA RTS NSO | RTCA | RTS | NSO

18 8

18 8
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DIRECTRICES DEL CODEX ALIMENTARIUS, UTILIZADAS EN LA REGLAMENTACION

TECNICA NACIONAL

No

Nombre

utiliza?

¢ El texto Codex fue modificado
posterior a la publicacion en el Diario
Oficial del RTCA, RTS, NSO donde se

¢Los RTCA, RTS y NSO que hacen
referencia o corresponden a Directrices

Codex, se impactan tras su

actualizacion?

Sl

NO

Sl

NO

CXG 21-1997
Principios y
directrices para
el
establecimiento y
la aplicacion de
criterios
microbiol6gicos
relativos a los
alimentos

RTCA | RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

CXG 23-1997
Lineamientos
para el uso de
declaraciones
nutricionales y
saludables

RTCA | RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

18

18

CXG 32-1999
Directrices para
la produccion,
elaboracion,
etiquetado y
comercializacion
de alimentos
producidos
organicamente

RTCA | RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO | RTCA

RTS

NSO
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DIRECTRICES DEL CODEX ALIMENTARIUS, UTILIZADAS EN LA REGLAMENTACION

TECNICA NACIONAL

¢ El texto Codex fue modificado
posterior a la publicacion en el Diario

¢Los RTCA, RTS y NSO que hacen
referencia o corresponden a Directrices

No Nombre Oficial del RTCA, RTS, NSO donde se Codex, se impactan tras su
utiliza? actualizacion?
S NO SI NO
RTCA [ RTS [ NSO | RTCA [ RTS| NSO | RTCA [ RTS | NSO | RTCA [ RTS | NSO
CXG 50-2004 A .
Directrices 5 6
7 17
generales sobre 19 g 177
muestreo 29 19
29
RTCA | RTS | NSO | RTCA | RTS| NSO | RTCA | RTS | NSO | RTCA | RTS | NSO
CXG 66-2008
3 Directrices para
el uso de 3 3

aromatizantes

Reconocimiento CC BY https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/ - 165 -



https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/

DIRECTRICES DEL CODEX ALIMENTARIUS, UTILIZADAS EN LA REGLAMENTACION
TECNICA NACIONAL

¢El texto Codex fue modificado ¢Los RTCA, RTS y NSO que hacen
posterior a la publicacion en el Diario | referencia o corresponden a Directrices
No Nombre Oficial del RTCA, RTS, NSO donde se Codex, se impactan tras su
utiliza? actualizacion?
S NO SI NO

RTCA [ RTS [ NSO | RTCA [ RTS| NSO | RTCA [ RTS | NSO | RTCA [ RTS | NSO
CXG 71-2009
Directrices para
el disefio y la

implementacion
de programas
nacionales
reglamentarios
de aseguramiento
de inocuidad
alimentaria 20 20
relacionados con
el uso de
medicamentos
veterinarios en
los animales
destinados a la
produccién de
alimentos

TOTAL

Reglamentos y Normas nacionales que se impactan

Directrices del Codex Alimentarius modificadas oor la actualizacién de Directrices del Codex

posterior a la publicacién en Diario Oficial de

Alimentarius
RTCA RTS NSO RTCA RTS NSO
2 0 4 2 0 7

Fuente: Elaboracién propia

Reconocimiento CC BY https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/ - 166 -



https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/

5.5.3 Resultados de la revision de actualizacion de los Cddigos de Practicas del Codex

Alimentarius y evaluacion del impacto de RTCA, RTS y NSO vigentes en materia de

alimentos.

A continuacion, se presentan los Cédigos de Practicas que han sido modificados por el Codex

Alimentarius posterior a la publicacion en el Diario Oficial del RTCA, RTS o NSO donde se

utilizan y se disponen los resultados obtenidos al evaluar el impacto que la actualizacion que el

estandar Codex tiene en los RTCA, RTS y NSO que utilizan Cddigos de Practicas del Codex

Alimentarius, conforme a los criterios establecidos en el numeral 4.3.1 del capitulo IV del presente

documento.

Tabla 22 Matriz de resultados de la revision de la actualizacién de Codigos de Practica del Codex Alimentarius y evaluacion de
impacto del marco regulatorio nacional

CODIGOS DE PRACTICA DEL CODEX ALIMENTARIUS, UTILIZADOS EN LA
REGLAMENTACION TECNICA NACIONAL

¢ El texto Codex fue modificado
posterior a la publicacion en el

¢Los RTCA, RTS y NSO que hacen
referencia o corresponden a Codigos

No Nombre Diario Oficial del RTCA, RTS, de Practicas del Codex, se impactan
NSO donde se utiliza? tras su actualizacion?
Sl NO Sl NO
CXC 1-1969 Principios RTCA [ RTS [ NSO | RTCA | RTS [ NSO | RTCA [ RTS | NSO | RTCA [ RTS [ NSO
generales de higiene de i 2
1 | los alimentos 19 23 4
23
p 27
CXC 15-1976 Codigo de | RTCA | RTS [ NSO [ RTCA | RTS | NSO | RTCA [ RTS | NSO | RTCA [ RTS [ NSO
2 Précticas de higiene para
los huevos y los 2 2
productos de huevo
CXC 48-2001 Codigo de | RTCA | RTS [ NSO [ RTCA | RTS | NSO | RTCA [ RTS | NSO | RTCA [ RTS [ NSO
Précticas de higiene para
3 las aguas potables
embotelladas/envasadas 30 30
(distintas de las aguas
minerales naturales)
CXC 52-2003 Codigo de | RTCA | RTS [ NSO [ RTCA | RTS | NSO | RTCA [ RTS | NSO | RTCA [ RTS [ NSO
4 | Précticas para el pescado 9 12 11 9 10
y productos pesqueros
CXC 53-2003 Codigo de | RTCA | RTS | NSO | RTCA | RTS | NSO | RTCA | RTS | NSO | RTCA [ RTS | NSO
Practicas de higiene para
5 las frutas y hortalizas
frescas 123 12 3
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CODIGOS DE PRACTICA DEL CODEX ALIMENTARIUS, UTILIZADOS EN LA
REGLAMENTACION TECNICA NACIONAL

¢ El texto Codex fue modificado
posterior a la publicacion en el

¢Los RTCA, RTS y NSO que hacen
referencia o corresponden a Codigos

No Nombre Diario Oficial del RTCA, RTS, de Practicas del Codex, se impactan
NSO donde se utiliza? tras su actualizacion?
Sl NO Sl NO
CXC 54-2004 Codigo de | RTCA [ RTS [ NSO [ RTCA [ RTS [ NSO | RTCA [ RTS [ NSO [ RTCA [RTS | NSO
6 | Préacticas sobre buena 15 15
alimentacion animal
CXC 57-2004 Codigo de | RTCA | RTS [ NSO [ RTCA | RTS [ NSO | RTCA [ RTS | NSO [ RTCA [ RTS | NSO
- Précticas de higiene para 2 2
la leche y los productos 4 4
lacteos 10 10
CXC 66-2008 Codigo de | RTCA | RTS [ NSO | RTCA | RTS [ NSO | RTCA [ RTS | NSO [ RTCA [ RTS | NSO
Précticas de higiene para
8 | los preparados en_polvo 6 6
para lactantes y nifios
pequefos
CXC 75-2015 Codigo de | RTCA | RTS [ NSO | RTCA | RTS [ NSO | RTCA [ RTS | NSO [ RTCA [ RTS | NSO
9 Practicas de higiene para
alimentos con bajo 2 2
contenido de humedad
TOTAL
Caodigos de Practicas del Codex Alimentarius Reglamentos y Normas nacionales que se impactan por
modificados posterior a la publicacion en Diario la actualizacion de Codigos de Practicas del Codex
Oficial de Alimentarius
RTCA RTS NSO RTCA RTS NSO
0 2 4 1 2

Fuente: Elaboracién propia

5.5.4 Resultados de la revision de actualizacién de los Limites Maximos de Residuos del Codex

Alimentarius y evaluacion del impacto de RTCA, RTS y NSO vigentes en materia de

alimentos.

A continuacién, se presentan los documentos y disposiciones relativas a Limites Maximos de

Residuos que han sido modificadas por el Codex Alimentarius, posterior a la publicacion en el

Diario Oficial del RTCA, RTS o NSO donde se utilizan y se disponen los resultados obtenidos al

evaluar el impacto que la actualizacion, del estandar Codex tiene en los RTCA, RTS y NSO que

utilizan o refieren a LMR del Codex Alimentarius, conforme a los criterios establecidos en el

numeral 4.3.1 del capitulo 1V del presente documento.
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Tabla 23 Matriz de resultados de la revision de la actualizacion de Limites Maximos de Residuos del Codex Alimentarius y

evaluacion de impacto del marco regulatorio nacional

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS DEL CODEX ALIMENTARIUS, ADOPTADOS EN LA
REGLAMENTACION TECNICA NACIONAL

No

Nombre

¢El texto Codex fue modificado
posterior a la publicacion en el Diario
Oficial del RTCA, RTS, NSO donde

se utiliza?

¢Los RTCA, RTS y NSO que hacen

referencia o corresponden a Limites

Maéaximos de Residuos del Codex, se
impactan tras su actualizacion?

Sl

NO

Sl

NO

CXM 2 Limites
maximos de
residuos (LMR) y
Recomendaciones
sobre la Gestion
de Riesgos (RGR)
para residuos de
medicamentos
veterinarios en los
alimentos

RTCA

RTS

NSO | RTCA | RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS | NSO

20

28

20

Limites Maximos
de Residuos
(LMR) de
plaguicidas en
alimentos y los
Limites Maximos
para residuos
extrafios
disponibles en la
base de datos en
linea del Codex

RTCA

RTS

NSO | RTCA | RTS

NSO

RTCA

RTS

NSO

RTCA

RTS | NSO

13

13

TOTAL

Limites Maximos de Residuos modificados posterior a
la publicacion en Diario Oficial de

Reglamentos y Normas nacionales que se
impactan por la actualizacion de los Limites
Maximos de Residuos del Codex Alimentarius

RTCA RTS NSO RTCA RTS NSO
1 2 1 0 0 0
Fuente: Elaboracion propia
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5.5.5 Resultados de la revision del marco regulatorio vigente en materia de alimentos que hace

uso o refiere a versiones desactualizadas de Textos Codex

La siguiente matriz!’ presenta los Reglamentos Técnicos Centroamericanos, Reglamentos
Técnicos Salvadorefios y Normas Salvadorefias Obligatorias que utilizaron o hacen referencia a
Textos del Codex Alimentarius que han sido actualizados posterior a la publicacion de la
regulacion nacional en el Diario Oficial, conforme a lo establecido en el numeral 4.3.3 del capitulo

IV de este documento.

Tabla 24 Matriz de declaracion de resultados de la revision de RTCA, RTS y NSO que hace referencia a Textos Codex
desactualizados

RESULTADOS DE LA REVISION DEL MARCO REGULATORIO VIGENTE EN
MATERIA DE ALIMENTOS QUE HACE USO O REFIERE A VERSIONES CANTIDAD
DESACTUALIZADAS DE TEXTOS CODEX

Reglamentos Técnicos Centroamericanos que refieren a Textos Codex que han sido
Actualizados posterior a su publicacion en el Diario Oficial 15

1,2,4,5/8,9, 10,11, 12,13, 14, 17, 18, 22, 23

Reglamentos Técnicos Salvadorefios que refieren a Textos Codex que han sido Actualizados

posterior a su publicacion en el Diario Oficial 6
4,6,8,9 12, 13

Normas Salvadorefias Obligatorias que refieren a Textos Codex que han sido Actualizados

posterior a su publicacion en el Diario Oficial 17

2,3,4,6,7,10,11,17,18,19,21,22,23,25,26,28,36

Total, de instrumentos técnicos juridicos que han utilizado o refieren a Textos Codex que se

han actualizado posterior a su publicacién en el Diario Oficial. 38

Fuente: Elaboracién propia

17 Los correlativos contenidos en la Tabla 24, corresponden al correlativo asignado a cada RTCA, RTS y NSO segun
numeral 4.2.2 del Capitulo 1V de este documento.
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5.5.6 Resultados de la evaluacion de impacto del marco regulatorio nacional vigente en materia

de alimentos tras la actualizacién de Textos Codex

La siguiente matriz!® presenta los Reglamentos Técnicos Centroamericanos, Reglamentos

Técnicos Salvadorefios y Normas Salvadorefias Obligatorias que se impactan tras la actualizacion

de Normas, Codigos de Practicas y Disposiciones sobre Limites Maximos de Residuos, conforme

a lo establecido en el numeral 4.3.4 del capitulo IV de este documento.

Tabla 25 Matriz de declaracion de resultados de la evaluacion de impacto de RTCA, RTS y NSO tras la actualizaciéon de Textos

Codex
RESULTADOS DE LA EVALUACION DEL IMPACTO DEL MARCO
REGULATORIO VIGENTE EN MATERIA DE ALIMENTOS TRAS LA CANTIDAD
ACTUALIZACION DE TEXTOS CODEX
Reglamentos Técnicos Centroamericanos que se impactan por la actualizacion de Textos
Codex. 6
3,5,20,21,26, 27
Reglamentos Técnicos Salvadorefios que se impactan por la actualizacion de Textos
Codex. 2
4,12
Normas Salvadorefias Obligatorias que se impactan por la actualizacion de Textos Codex. 15
2,4,5,6,7,11,17,18,19,21,22,23,25,26,29
Total, de instrumentos técnicos juridicos que se impactan por la actualizacion de Textos 93
Codex.

Fuente: Elaboracién propia

5.6 Recopilacion de RTCA, RTS y NSO que no hacen uso de estandares Codex e
identificacion de Textos Codex relacionados con la materia de la Normativa

Nacional.

A continuacion, se presentan los resultados de la revision de relacion de Textos Codex
con el marco regulatorio vigente, en materia de alimentos, conforme a lo establecido en el
numeral 4.4 del capitulo 1V de este documento.

Las siguientes Matrices estan segregadas de acuerdo a los RTCA, RTS y NSO que no

hacen uso o referencia de Textos Codex.

18 |_os correlativos contenidos en la Tabla 25, corresponden al correlativo asignado a cada RTCA, RTS y NSO segtn
numeral 4.2.2 del Capitulo 1V de este documento.
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5.6.1 Resultados de la revision de relacion de Textos Codex con Reglamentos Técnicos

Centroamericanos, en materia de alimentos que actualmente no refiere a Textos Codex

Tabla 26 Textos Codex relacionados con las disposiciones de RTCA que no consideran estandares Codex

TEXTOS CODEX RELACIONADOS CON LAS DISPOSICIONES DE RTCA QUE NO

CONSIDERAN ESTANDARES CODEX

Nombre y Cddigo de

Contenido del
RTCA que se utiliza

Nombre y Caodigo del

Observaciones

RTCA : Texto Codex relacionado
como referencia
El RTCA establece los
procedimientos administrativos
RTCA 67.01.30:06 no establece requisitos
Alimentos Objeto: Establecer el sanitarios, dlStI:It_)UCIOﬂ en
procesados. procedimiento para planta, requisitos de

Procedimiento para
otorgar la licencia
sanitaria a fabricas y
bodegas

otorgar la licencia a
fabricas y bodegas
que producen.

No aplica

infraestructura requerida para
procesar alimentos, o
disposiciones relativas a
inocuidad de los alimentos, la
materia de este reglamento sale
del ambito de aplicacion de las
normas Codex.

RTCA 67.01.31:07
Alimentos
procesados.

Procedimiento para

otorgar el registro
sanitario y la
inscripcion sanitaria

Obijeto: Establecer el
procedimiento para
otorgar la licencia a
fabricas y bodegas

que producen.

No aplica

El reglamento es una
adaptacion de la legislacion de
los Estados Parte en materia de

registro de alimentos

procesados, el reglamento
detalla el proceso
administrativo que el sector
privado debe seguir para
obtener el registro de alimentos
procesado, el objeto del
reglamento esta fuera del
ambito de aplicacién de las
Normas y Textos afines del
Codex.

RTCA 67.01.32:06
Requisitos para la
importacion de
alimentos procesados

Objeto: Establecer
los requisitos para
autorizar las
importaciones de
alimentos
procesados que no

No aplica

El objeto de regulacion de este
RTCA esta fuera del &mbito de
aplicacion o regulacion de las

Normas Codex, ya que refiere a

con fines de . tramites admirativos para la
e cuentan con registro N :
exhibicion y . autorizacion en materia de
., sanitario para . .,
degustacion o importacion.
exhibicion o para
para degustacion.
Reconocimiento CC BY https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/ -172 -



https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/

TEXTOS CODEX RELACIONADOS CON LAS DISPOSICIONES DE RTCA QUE NO

CONSIDERAN ESTANDARES CODEX

Nombre y Cadigo de
RTCA

Contenido del
RTCA que se utiliza
como referencia

Nombre y Caodigo del
Texto Codex relacionado

Observaciones

RTCA 65.05.52:11
Productos utilizados
en alimentacion
animal y
establecimientos.
Requisitos de
registro sanitario y
control

Objeto: Establecer
disposiciones de
registro sanitario y
control para los
productos
destinados a la
alimentacion animal
y los
establecimientos que
producen,
comercializan o
empacan productos
utilizados en la
alimentacion animal.

6. Aspectos
Generales del
Registro

14: Requisitos de
Etiquetado

17. Métodos
Analiticos,
Metodologias y
Especificaciones

CXA 4-1989
Clasificacion de
Alimentos y Piensos:
Presenta la clasificacion
general de los Piensos,
esta clasificacion se
utiliza para el
establecimiento de LMR

CXC 54-2004 Codigo de
Précticas sobre Buena
Alimentacién Animal:
presenta disposiciones

relativas al Etiquetado de
Alimentos de consumo

animal, se establece que
ingredientes e
informacion debera
declararse en la etiqueta,
brinda lineamientos para

el rastreo de productos y
registro de piensos, se
mencionan directrices

para para la inspeccion y

control, se presentan
disposiciones para la
produccion, elaboracion
almacenamiento,
transporte y distribucion y
presenta disposiciones
sobre Muestreo y Analisis

Se registra que el objeto,
ambito de aplicacion,
disposiciones sobre etiquetado,
aditivos, buenas précticas de
manufactura para productores,
comercializadores, y
empacadores, asi como los
lineamientos de rastreabilidad y
métodos de analisis estan
contemplados en Textos Afines
del Codex Alimentarius.

Se identifican Directrices y
Normas pertinentes
relacionados en la materia.
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TEXTOS CODEX RELACIONADOS CON LAS DISPOSICIONES DE RTCA QUE NO

CONSIDERAN ESTANDARES CODEX

Nombre y Cadigo de
RTCA

Contenido del
RTCA que se utiliza
como referencia

Nombre y Caodigo del
Texto Codex relacionado

Observaciones

CXG 80-2013 Directrices
sobre la aplicacién de la
evaluacion de riesgos en

los piensos: Estas
Directrices ofrecen
orientacion para la
evaluacion por parte de
los gobiernos de los
riesgos presentes en los
piensos y en los
ingredientes de piensos,
de acuerdo con los
principios del Codex para
andlisis de riesgos.

Atienden a los posibles
riesgos para la salud
humana, en relacion con
la presencia de peligros en
los piensos para animales
destinados al consumo
humano, asi como con la
subsiguiente transferencia
de dichos peligros a los
productos comestibles

CXG 81-2013 Directrices
para los Gobiernos sobre
la Priorizacion de Peligros
en los Piensos: La
finalidad del proceso de
priorizar peligros
presentes en los piensos
segun lo descrito en este
documento es contribuir a
la inocuidad de los
productos comestibles
optimizando la asignacién
de los recursos requeridos
tanto para la evaluacion
de riesgos como para la
gestion de riesgos
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TEXTOS CODEX RELACIONADOS CON LAS DISPOSICIONES DE RTCA QUE NO

CONSIDERAN ESTANDARES CODEX

Nombre y Cadigo de
RTCA

Contenido del
RTCA que se utiliza
como referencia

Nombre y Caodigo del
Texto Codex relacionado

Observaciones

CXG 90-2017 Directrices
sobre Criterios de
Rendimiento para

Métodos de Analisis para

la Determinacion de
Residuos de Plaguicidas
en los Alimentos y los
Piensos: La finalidad de
estas directrices es definir
y describir los criterios de
rendimiento que deben
cumplir los métodos para
analizar residuos de
plaguicidas en los
alimentos y piensos

Aborda las
caracteristicas/parametros
para ofrecer una confianza
cientificamente aceptable
en el método analitico que

es apto para el uso
previsto y puede utilizarse
para evaluar con
seguridad residuos de
plaguicidas para
supervision nacional o
bien el comercio
internacional.
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TEXTOS CODEX RELACIONADOS CON LAS DISPOSICIONES DE RTCA QUE NO
CONSIDERAN ESTANDARES CODEX

Nombre y Cadigo de
RTCA

Contenido del

RTCA que se utiliza
como referencia

Nombre y Caodigo del
Texto Codex relacionado

Observaciones

CXS 193-1995 Norma
General para los
Contaminantes y las
Toxinas presentes en los
Alimentos y Piensos: Esta
Norma comprende
unicamente niveles
maximos de
contaminantes y
sustancias toxicas
naturales que se
encuentran en los piensos
en los casos en que el
contaminante en los
piensos puede ser
transferido al alimento de
origen animal y que
pueden ser pertinentes
para la salud publica, el
RTCA no considera
disposiciones sobre
contaminantes.

El objeto de regulacion de este

RTCA 01.01.11:06
Cantidad de producto
en pre empacados

Obijeto: Establecer
los requisitos de
metrologia legal

para productos pre

empacados,
etiquetados en
cantidades
nominales

No aplica

RTCA esta fuera del ambito de
aplicacién o regulacion de las
Normas Codex, ya que refiere a
disposiciones sobre metrologia
y métodos de muestreo a
empaques como tal, el RTCA
no abarca disposiciones sobre

inocuidad de los alimentos.
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TEXTOS CODEX RELACIONADOS CON LAS DISPOSICIONES DE RTCA QUE NO

CONSIDERAN ESTANDARES CODEX

Nombre y Cadigo de
RTCA

Contenido del
RTCA que se utiliza
como referencia

Nombre y Caodigo del
Texto Codex relacionado

Observaciones

RTCA 65.05.67:18
Insumos agricolas.
Ingrediente activo
grado técnico,
plaguicidas quimicos
formulados,
sustancias afines,
coadyuvantes y
vehiculos fisicos de
uso agricola.
Requisitos para la
elaboracion de
etiquetas y panfletos

Obijeto: Establecer la
informacion que
debe contener la

etiqueta y el
panfleto de los
plaguicidas
quimicos
formulados,
sustancias afines,
coadyuvantes y
vehiculos fisicos de
uso agricola, asi
como la
identificacion del
ingrediente activo
grado técnico, segln

No aplica

El objeto y &mbito de
aplicacion del presente RTCA
esta fuera del mandato del
Codex Alimentarius, ya que el
Codex presenta disposiciones
para el establecimiento de
Limites Maximos de Residuos,
Directrices sobre buenas
précticas en el analisis de
residuos a nivel de laboratorio,
métodos de muestreo y
principios para la seleccion de
productos representativos para
extrapolar LMR.

corresponda.
Total, de Textos Codex identificado que 6
estan relacionados con RTCA.
Total, de Normas identificadas que estan 1
relacionados con RTCA
Total, de Directrices identificadas que estan 3
relacionados con RTCA
Total, de Cddigos de Préacticas identificados 1
que estan relacionados con RTCA
Total, de disposiciones Relativas a LMR 1

relacionados con RTCA

Fuente Codex Alimentarius [37 pp.2-3; 53 p. 8; 68 pp. 2-9; 171 pp.1-5; 172 pp. 1-7; 173 pp.1-7;

5-22; 88 pp.2-10; 89 pp.4-11; 90 pp. 19-22; 92 p.7]
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5.6.2 Resultados de la revision de relacion de Textos Codex con Reglamentos Técnicos

Salvadorefios, en materia de alimentos que actualmente no refiere a Textos Codex

Tabla 27 Textos Codex relacionados con las disposiciones de RTS que no consideran estandares Codex

TEXTOS CODEX RELACIONADOS CON LAS DISPOSICIONES DE RTS QUE NO

CONSIDERAN ESTANDARES CODEX

Nombre y Caodigo de
RTS

Contenido del RTS
que se utiliza como

Nombre y Caodigo del
Texto Codex relacionado

Observaciones

referencia
RTS 65.05.00:19 | Objeto: Regular la |~y ~ 55 5005 Codigo de o
Vigilancia vigilancia Se registra existencia de Textos

epidemioldgica,
prevencion y control
de la Encefalopatia
Espongiforme
Bovina (EEB) y
otras Encefalopatias
Espongiformes
Transmisibles

epidemioldgica, de
la EEB y otras
encefalopatias, asi
como la prevencion
de transmision y
control de su
agente causal a
través de animales
vivos, alimentos
para consumo de
los animales,
productos,
subproductos y
otros que puedan
actuar como
agentes de
transmision.

Préacticas de Higiene para la
Carne, el Codigo menciona
que su proposito es
asegurar la higiene de la
carne y surge como
respuesta ante diferentes
riesgos asociados en este
rubro, entre los peligros se
mencionan diferentes
patdgenos por ejemplo el
agente de la encefalopatia
espongiforme bovina
(EEB). El codigo
comprende disposiciones
de higiene durante la
produccion primaria y
secundaria

Codex Afines cuyo ambito de
aplicacion corresponde al
presente RTS, el cddigo
presenta disposiciones sobre la
alimentacion de animales
diagnosticados con EEB, la
remocion de las partes
especificadas por ejemplo de
“materiales de riesgo
especificados” en el caso de la
EEB, ya que el objeto del
Reglamento es prevenir la
transmision el Cédigo de
Précticas identificado, se
considera que es un recurso
pertinente de referencia.
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TEXTOS CODEX RELACIONADOS CON LAS DISPOSICIONES DE RTS QUE NO
CONSIDERAN ESTANDARES CODEX

Nombre y Cadigo de
RTS

Contenido del RTS
que se utiliza como
referencia

Nombre y Cadigo del
Texto Codex relacionado

Observaciones

RTS 65.04.01:18
Mataderos. Sacrificio
y faenado de
animales de abasto.
Requisitos sanitarios

Objeto Establecer
requisitos
sanitarios que
deben cumplir los
mataderos de
animales de abasto,
dedicados al
sacrificio, faenado,
deshuese,
almacenamiento y
transporte para
obtener la
autorizacién de
instalacion y
funcionamiento.

CXC 58-2005 Codigo de
Précticas de Higiene para la
Carne: El Codigo de
Précticas dispone los
requisitos de las
instalaciones para
mataderos y otros
establecimientos en los que
se deshuesa o se corta
carne, establece criterios
para la calidad del agua,
dispone de los requisitos de
higiene para la matanza y el
faenado, asi como los
requisitos de infraestructura
del cobertizo, area de
sacrificio, faenado,
deshuese y procesado y
otras.

Debido a que el RTS en el
numeral 5. Especificaciones
Tecnicas establece
disposiciones de higiene a nivel
de establecimiento y proceso se
considera que el Codigo de
Précticas es un documento
pertinente para su uso de
referencia o bibliografico en
futuras actualizaciones.

RTS 67.08.01:18
Cafeé. Cafeé verde
(café oro).
Requisitos de
calidad.

Objeto, Establecer
las
especificaciones y
caracteristicas de
calidad del Café
Verde (café oro)

CXC 69-2009 Codigo de
Practicas para prevenir y
reducir la contaminacién de
Ocratoxina A en el cafe,
dispone de medidas en

El objeto del RTS no abarca
especificaciones de inocuidad
sin embargo en el numeral 5.3
Envase y rotulado o etiquetado
se establece que el envase no

debera transmitir contaminantes

para su produccion primaria y :
o ) o al producto, en ese sentido se
comercializacion secundaria para mitigar la : .
NI considera pertinente valorar el
5.3 Envase y contaminacion de
. recurso que Codex ofrece para
rotulado o Ocratoxina A. .
: el café.
etiquetado
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TEXTOS CODEX RELACIONADOS CON LAS DISPOSICIONES DE RTS QUE NO

CONSIDERAN ESTANDARES CODEX

Nombre y Cadigo de
RTS

Contenido del RTS
que se utiliza como
referencia

Nombre y Cadigo del
Texto Codex relacionado

Observaciones

RTS 67.02.02:16
Productos avicolas.
Faenado e
Inspeccion

Obijeto: Establecer
los requisitos y
procedimientos de
inspeccion de los
productos carnicos
de origen avicola
en los
establecimientos
que procesas
productos y
subproductos que
estén destinados al
consumo interno o
a la exportacién

5. Especificaciones
Técnicas

CXC 58-2005 Codigo de
Précticas de Higiene para la
Carne, considera como,
carne a la que se obtiene de
ungulados domeésticos,
solipedos domésticos,
aves de corral domeésticas,
lagomorfos, animales de
caza de cria, aves de caza
de cria (incluidas las
ratites) y
animales de caza silvestres

Presenta especificaciones y
condiciones en el cobertizo,
identificacion animal,
inspeccion ante-mortem,
dispone los requisitos para
la higiene en la matanza ay
faenado y posterior a
inspeccion post-mortem,
entre otros.

CXC 1-1969 Principios
generales de higiene de los
alimentos ofrece
orientaciones generales
para la aplicacion del
sistema HACCP, a la vez
que se reconoce que
los detalles para la
aplicacion pueden variar
segun las circunstancias de
la industria alimentaria.

El numeral 5, Especificaciones
Técnicas menciona la Seccién
de aseguramiento de la calidad
que las instalaciones que regula
el RTS deberéan contar con
sistema HACCP sin embargo
no se considera el Texto Codex
como documento consultado
para la estructuracion del RTS,
asi mismo se considera
pertinente tomar en cuenta para
futuras actualizaciones en
cumplimiento con el deber de
armonizar, tomar en cuenta el
Cddigo de Précticas sobre
higiene de la Carne, ya que el
RTS considera diferentes
disposiciones en esta materia.
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TEXTOS CODEX RELACIONADOS CON LAS DISPOSICIONES DE RTS QUE NO

CONSIDERAN ESTANDARES CODEX

Nombre y Cadigo de
RTS

Contenido del RTS
que se utiliza como
referencia

Nombre y Cadigo del
Texto Codex relacionado

Observaciones

RTS 13.02.01:14
Agua. Agua de
consumo humano.
Requisitos de calidad
e inocuidad

Objeto: Establecer
los limites
permisibles de los
pardmetros
microbioldgicos,

El Codex Alimentarius ha
elaborado Normas y Cddigos de
Préacticas relativas a las aguas
potables
embotelladas/envasadas, por lo

.- 2 No aplica que no aplica en al reglamento
fisicos, quimicos y
R ya que en este se regula
radiologicos que . - 2
: administracion, abastecimiento
debe cumplir el - .
y operacion de un sistema de
agua para el .
abastecimiento de agua de
consumo humano.
consumo humano.
Objeto: IIZztablecer A la fecha no se registran
RTS 65.03.01:14 e . Textos Codex Especificos para
L Especificaciones . —
Buenas practicas . Apicultura, tnicamente los
. Teécnicas de . L .
apicolas en la - No aplica criterios generales de Higiene
it . Buenas Précticas :
produccion de miel . de los Alimentos que
. Apicolas en la . -
de abejas recomienda la Comision del

Produccién de Miel
de Abejas.

Codex Alimentarius.

RTS 67.05.01:13
Inspeccion sanitaria
de la carne porcina

Objeto: Desarrollar
las disposiciones
contenidas en la

Legislacion
Vigente respecto a
la inspeccidn
sanitaria en los
establecimientos de
porcinos y sus
productos.

CXC 58-2005 Codigo de
Préacticas de Higiene para la
Carne: El Cadigo dispone
especificaciones sobre el
disefio y construccion de
las zonas donde se faenan
cuerpos de animales,
detalla las inspecciones
ante-mortem y post-
mortem, se establecen que,
para procesar carne cruda
molida, triturada de porcino
se debera cumplir con
HACCP vy otras
especificaciones de higiene
del establecimiento

Se evidencia que el Cédigo de
Précticas dispone
especificaciones esenciales para
garantizar la higiene de la carne
al igual que el RTS en el
numeral 5, se considera que a
efectos de armonizar la
legislacion se considere como
referencia o bibliografia este
Caodigo de Précticas al
actualizar el reglamento.
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TEXTOS CODEX RELACIONADOS CON LAS DISPOSICIONES DE RTS QUE NO

CONSIDERAN ESTANDARES CODEX

Nombre y Cadigo de
RTS

Contenido del RTS
que se utiliza como
referencia

Nombre y Cadigo del
Texto Codex relacionado

Observaciones

RTS 65.01.01:13
Reglamento para la
produccién,
procesamiento,
comercializacion y
certificacion de
productos organicos

Obijeto: Establecer
las regulaciones
que deben regir

para la produccién,
procesamiento,

comercializacion y

la certificacion de

productos
organicos

Ambito de
aplicacion: Todos
los productos y
subproductos de
origen animal o
vegetal que se
produzcan,
procesen 0
comercialicen bajo
los métodos de
produccion
orgéanica
certificada.

CXG 32-1999 Directrices
para la produccion,
elaboracion, etiquetado y
comercializacion de
alimentos producidos
organicamente, se aplica a
plantas y productos
vegetales sin elaborar,
animales y productos
pecuarios, en el grado en
que los
principios de produccion
Orgénica Substancias
Permitidas para la
Produccion de Alimentos
Organicos se cumpla.

Dado que el Codex
Alimentarius dispone de
Directrices especificas en la
materia que regula el RTS se
considera pertinente su
consideracion a efectos de
armonizar la regulacién
nacional en caso se requiera
actualizar dicho RTS.

Total, de Textos Codex identificado que

estan relacionados con RTS. 4
Total, de Normas identificadas que estan

. 0
relacionados con RTS
Total, de Directrices identificadas que estan

) 1
relacionados con RTS
Total, de Codigos de Précticas identificadas

, . 3

que estan relacionados con RTS
Total, de disposiciones Relativas a LMR 0

relacionados con RTS

Fuente: Codex Alimentarius [39 p.3; 44 pp.1-39; 175 pp.1-54; 176 pp. 1-19] OSARTEC [93 pp.4-7; 94 pp.3-6; 95 pp.6-9; 98 pp.3-
8; 100 pp.3-5; 107 p.6; 108 p.5; 112 p.6]
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5.6.3 Resultados de la revision de relaciéon de Textos Codex con Normas Salvadorefias

Obligatorias, en materia de alimentos que actualmente no refiere a Textos Codex

Tabla 28 Textos Codex relacionados con las disposiciones de NSO que no consideran estandares Codex

TEXTOS CODEX RELACIONADOS CON LAS DISPOSICIONES DE NSO QUE NO
CONSIDERAN ESTANDARES CODEX

Nombre y Caodigo de
NSO

Contenido de la
NSO que se utiliza
como referencia

Texto Codex
relacionado

Nombre y Cadigo del

Observaciones

NSO 67.32.01:08
Valores y métodos de
toma de muestras para
el control oficial de
los niveles de plomo,
cadmio, mercurio y
estafio inorganico y se
fija el contenido

méaximo de cada uno
en determinados

productos pesqueros

los parametros
oficiales del

como Dioxinas,
PCBsy
Benzo(a)pireno en
los productos
pesqueros frescos y

productos en
conserva.

Obijeto: Establecer

contenido de plomo,
cadmio, mercurio y
otros contaminantes

estafio inorgénico en

CXS 193-1995 Norma
General para los
Contaminantes y las
Toxinas presentes en
los Alimentos y
Piensos contiene
disposiciones sobre el

Nivel m&ximo en
partes por millon para
Plomoy
metilmercurio para
pescado y productos
pesqueros

El JECFA en su 72° determind
que, para la exposicion
alimentaria al mercurio de estos
alimentos,
deberéa aplicarse la Ingesta
Semanal Tolerable Provisional
(ISTP) previamente establecida
para el metilmercurio,
actualmente la ISTP para el
metilmercurio es de 0,0016
mg/kg peso corporal y el Nivel
Maximo (NM) en mg/kg para
Atun, Alfonsino, Marlin 'y
Tiburénesde 1.2,1.5,1.7y 1.6
respectivamente.
Para Atun, Alfonsino, Marlin y
Tiburén la NSO establece que el
NM en mg/kg de mercurio como
tal es de 1.0, por lo que las
disposiciones son aln mas
restrictivas para este producto,
como plantea el estandar
internacional.

Para el Plomo la Norma Codex
establece que el NM para
pescado de este contaminante es
de 0.3, disposicion que aplica a
todo el producto como tal, la

NSO presenta el mismo valor.
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TEXTOS CODEX RELACIONADOS CON LAS DISPOSICIONES DE NSO QUE NO
CONSIDERAN ESTANDARES CODEX

Nombre y Cadigo de
NSO

Contenido de la
NSO que se utiliza
como referencia

Nombre y Cadigo del
Texto Codex
relacionado

Observaciones

NSO 67.32.05:08
Aditivos alimentarios
distintos de los
colorantes y
edulcorantes aplicados
a los productos

Objeto: Regular el
uso de aditivos
alimentarios
distintos de los
colorantes y
edulcorantes para
proteger al
consumidor y que a
través de su
regulacion se evite
las condiciones de
competencia desleal.
Regular el uso de

CXS 192-1995
Norma general para
los aditivos
alimentarios, ofrece
parametros para el uso
de aditivos en
productos pesqueros,
distintos a los
colorantes y
edulcorantes, tales

Se evidencia que esta Norma del
Codex posee especificaciones
referentes a aditivos que figuran
dentro de esta NSO, aplicables a
los productos pesqueros, por lo
que se considera que a efectos de
armonizar la legislacion nacional
se considere el uso de esta

PEsquUeros aditivos alimentarios | como estabilizantes, Norma del Codex al actualizar
distintos de los reguladores de acidez, esta NSO.
colorantes y conservantes, entre
edulcorantes otros.
aplicados a los
productos pesqueros.
CXC 52-2003
Codigo de Précticas
para el pescado y los
productos pesqueros,
ofrece
, . . especificaciones para | Dado que el Codex Alimentarius
NSO 67.32.04:03 Objeto: Determinar el disefio y dispone de un Cédigo de

Normas minimas de

higiene aplicables a
los productos de la
pesca obtenidos a

las condiciones
suplementarias de

higiene en los
buques pesqueros

construccion de
embarcaciones de
pesca Y recoleccion,
con instrucciones para

Précticas especifico en la
materia que regula la NSO se
considera pertinente su
consideracién a efectos de

bordo de cuyos productos se - o . L .
. facilitar la limpiezay | armonizar la regulacion nacional
determinados buques conserven a bordo . . . . .
, desinfeccion, reducir en caso se requiera actualizar
pesqueros mas de 24 horas. C .
al minimo la dicha NSO.
contaminacion, entre
otras aplicables a la
integridad de los

productos pesqueros.
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TEXTOS CODEX RELACIONADOS CON LAS DISPOSICIONES DE NSO QUE NO

CONSIDERAN ESTANDARES CODEX

Nombre y Cadigo de

Contenido de la
NSO que se utiliza

Nombre y Cadigo del
Texto Codex

Observaciones

NSO ) i
como referencia relacionado
Obijeto: Establecer

NSO 67.32.03:03 las modalidades de :

. . A la fecha no se registran Textos
Modalidades del control visual para e

g L Codex Especificos para el
control visual para detectar paréasitos en . . -
No aplica control visual de deteccion de

detectar parasitos en
los productos de la
pesca

los productos de la
pesca.

parasitos en los productos de la

pesca.
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NSO 67.32.02:08
Valores limites de
Nitrogeno Basico
Volatil Total NBVT e
histamina de
determinadas
categorias de
productos pesqueros y
los métodos de
andlisis que deben
utilizarse.

Objeto: Establecer
los valores limites de
Nitrégeno Basico
Volatil Total
(NBVT), e histamina
para productos
pesqueros y los
métodos de analisis
que deben utilizarse.

CXS 36-1981 Norma
para pescados no
eviscerados y
eviscerados
congelados
rapidamente
CXS 70-1981 Norma
parael atin y el
bonito en conserva
CXS 94-1981 Norma
para las sardinas y
productos analogos en
conserva
CXS 119-1981 Norma
para pescados en
conserva
CXS 165-1989 Norma
para bloques de filetes
de pescado, carne de
pescado picada y
mezclas de filetes y de
carne de pescado
picada congelados
rapidamente
CXS 166-1989 Norma
para barritas,
porciones y filetes de
pescado empanados o
rebozados congelados
rapidamente
CXS 190-1995 Norma
para filetes de pescado
congelados
rapidamente
CXS 236-2003 Norma
para las anchoas
hervidas secas saladas
CXS 244-2004 Norma
para el arenque del
Atlantico salado y el
espadin salado
CXS 302-2011 Norma
para la salsa de
pescado

Entre las disposiciones de
inocuidad de los productos
pesqueros que abarca la NSO,
sobre la Histamina menciona
que ninguna de las muestras
pueden tener un valor superior a
200 ppm, en ese sentido se
evidencia congruencia con las
Normas de Productos Marinos
del Codex Alimentarius, ya que
se evidencia que en once de ellas
se ha establecido una
especificacion para la histamina
en la Seccion de Higiene, donde
se indica que ninguna unidad de
muestra puede contener mas de
200 mg/kg de histamina cuando
se la someta a los métodos
adecuados de muestreo y analisis
aprobados por la CAC
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TEXTOS CODEX RELACIONADOS CON LAS DISPOSICIONES DE NSO QUE NO
CONSIDERAN ESTANDARES CODEX

Nombre y Cadigo de
NSO

Contenido de la
NSO que se utiliza
como referencia

Nombre y Cadigo del

Texto Codex
relacionado

Observaciones

CXS 311-2013 Norma

ahumado, pescado con

para el pescado

sabor a humo y
pescado secado con
humo

NSO 67.31.03:04
Estandares de calidad.
Café soluble
instantaneo

Objeto: Establecer
los requisitos que
debe cumplir el café
soluble instantaneo
en sus diferentes
clasificaciones.

CXG 66-2008
Directrices para el uso
de aromatizantes,
establece los
principios para el uso
de aromatizantes y
regula las sustancias
aromatizantes y
componentes de los
compuestos
aromatizantes
naturales que pueden
requerir algunas
medidas de gestion de
riesgos.

La NSO establece requisitos de
calidad que debe cumplir el café
soluble instantaneo en sus
diferentes clasificaciones, se
establece el uso de aromatizantes
naturales, se menciona que el
procesamiento debe cumplir con
BPM y se detallan los criterios
fisicoquimicos y
microbioldgicos del café, dado
que en la Norma se establece el
uso de Aromatizantes Naturales
y la Directriz Codex especifica
principios para su uso se
recomienda utilizar este Texto
Codex a futura actualizacion de
la NSO a RTS, las demaés
disposiciones de la NSO estan
reguladas por RTCA y RTS
cuando aplique y en virtud del
procedimiento descrito en el
capitulo IV para este analisis, en
este caso no figuran como
recomendaciones Normas
Generales que contemplan estas

disposiciones.
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TEXTOS CODEX RELACIONADOS CON LAS DISPOSICIONES DE NSO QUE NO
CONSIDERAN ESTANDARES CODEX

Nombre y Cadigo de
NSO

Contenido de la
NSO que se utiliza
como referencia

Nombre y Cadigo del
Texto Codex
relacionado

Observaciones

NSO 67.31.02:04
Estandares de calidad.
Café tostado en grano

y Café tostado y

molido

Obijeto: Establecer
los requisitos
minimos de calidad
que debe cumplir el
café tostado en grano
y el café tostado
molido al igual que
los métodos de
ensayo y/o captacion
del café
comercializado en el
pais sin incluir el
café aromatizado.

La Comision del
Codex Alimentarius
ha aprobado LMR de

plaguicidas en el
grano de café para los
siguientes plaguicidas
Aldicarbo, Permetrin

Carbendacin,
Procloraz, Carbofuran,
Propiconazol
Clorpirifés, Terbufos,
Cipermetrin,
Triadimefon,
Disulfoton,
Triadimenol,
Endosulfan y
Triazofds.

La NSO presenta
especificaciones de calidad del
Cafe tostado en grano y el café
tostado y molido, los ensayo o

captacion del cafe, sobre los
requisitos de calidad se establece
el nivel o porcentaje de
impurezas permitidos, entre
otros.

La NSO no establece
disposiciones para Limites
Maximos de Residuos de
Plaguicidas para el grano de
café, en caso esta NSO se
actualizara a RTS, se
recomienda considerar o referir a
las disposiciones de LMR del
Codex
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TEXTOS CODEX RELACIONADOS CON LAS DISPOSICIONES DE NSO QUE NO
CONSIDERAN ESTANDARES CODEX

Nombre y Cadigo de
NSO

Contenido de la
NSO que se utiliza
como referencia

Nombre y Cadigo del
Texto Codex
relacionado

Observaciones

NSO 67.30.01:04
Productos de
panaderia.
Clasificacion y
especificaciones del
pan dulce

Obijeto: Establecer
las disposiciones y
especificaciones
sanitarias y
nutrimentales que
deben cumplir los
productos de
panificacion.

No aplica

La NSO regula diferentes tipos
de pan a nivel artesanal e
industrial, se presentan
disposiciones técnicas para las
materias primas, higiene,
aditivos alimentarios,
declaraciones nutricionales, y
etiquetado, dado que para las
cuestiones antes detalladas se
disponen Reglamentos Técnicos
Salvadorefios y
Centroamericanos en la materia
y en el Directorio oficial del
Codex Alimentarius no se
registra existencia de Normas de
Productos relativas pan y pan
dulce

No se puede recomendar la
utilizacion de un Texto Codex
como tal, como se establece en

el capitulo 1V de este
documento, ya que las Normas
Codex que podrian aplicarse o
relacionarse con esta NSO son
Normas Generales y sus
disposiciones estan reguladas
por RTCA o RTS, segun
aplique.
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TEXTOS CODEX RELACIONADOS CON LAS DISPOSICIONES DE NSO QUE NO
CONSIDERAN ESTANDARES CODEX

Nombre y Cadigo de
NSO

Contenido de la
NSO que se utiliza
como referencia

Nombre y Cadigo del
Texto Codex
relacionado

Observaciones

NSO 67.01.09:95
Productos de
imitacion de la crema
de leche.
Especificaciones

Esta norma tiene por
objeto establecer las
especificaciones y
caracteristicas que
deben cumplir los
productos de
imitacion de la
crema de leche que
se presentan en
forma de un liquido
denso.

CXS 251-2006 Norma
para mezclas de leche
desnatada
(descremada) y grasa
vegetal en polvo,
regula mezclas de
leche desnatada y
grasa vegetal en
polvo, el cual es un
producto preparado
por medio de la
extraccion parcial del
agua de los
componentes de la
leche con la adicion
de aceite vegetal
comestible, grasa
vegetal comestible o
una mezcla de ambos,
cuyo destino es el
consumo directo o la
ulterior elaboracion.

La NSO establece
especificaciones técnicas para
los productos de imitacion de

crema de leche, que se presentan
en forma de un liquido denso,
este producto esta constituido
por leche descremada, aceites,
grasas comestibles vegetales y
otros, disposiciones similares se
regulan en la CXS 251-2006, los
cuales estan constituidos por
leche desnatada, concentrado de
leche, filtrado de leche, lactosa y
grasa vegetal en polvo, la
variante que se identifica en la
NSO y CXS 251-2006 es que la
grasa vegetal que se puede
emplear en la Norma Codex es
en polvo y en la NSO se permite
de forma liquida.

Se determina que CXS podria
considerarse CXS 251-2006 a
futura actualizacion de esta NSO
aun RTS y nombrarse
apropiadamente como una
mezcla de leche desnatada y

grasa vegetal.
Total, de Textos Codex identificado que estan
. 17
relacionados con NSO
Total, de Normas identificadas que estan 14
relacionados con NSO
Total, de Directrices identificadas que estan
. 1
relacionados con NSO
Total, de Codigos de Practicas identificadas
. . 1
que estan relacionados con NSO
Total, de disposiciones Relativas a LMR 1

relacionados con NSO

Fuente: Codex Alimentarius [34 pp. 14-519; 37 pp.63-64; 45 pp.1-2; 66 pp.1-2; 106 pp. 1-23; 177 pp.1-5; 178 pp.1-5;179 pp.1-
5; 180 pp.1-5; 181 pp.1-5; 182 pp.1-6; 183 pp.1-5; 184 pp.1-3; 185 pp.1-4; 186 pp.3-4; 186 pp.1-8] CONACYT [113 p.4; 125 p.7;
126 p.3; 129 p.4; 130 p.6; 131 p1; 132 pp.5-10; 133 p.5; 144 p.3]

Reconocimiento CC BY https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/

-190 -



https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/

5.6.4 Total, de Textos del Codex Alimentarius identificados que se relacionan con las

disposiciones de RTCA, RTS y NSO que no hacen uso de Textos Codex.

A continuacidn, se presentan el total de Textos del Codex que se relacionan a la tematica que
regulan los RTCA, RTS y NSO que actualmente no hacen uso de Normas Generales y de
Productos, Directrices, Cddigos de Practica y Limites Maximos de Residuos del Codex

Alimentarius.

Tabla 29 Presentacion de resultados finales sobre la revision de Textos del Codex Alimentarius identificados que se relacionan
con las disposiciones de RTCA, RTS y NSO

TEXTOS CODEX RELACIONADOS CON RTCA, RTS Y NSO QUE NO HACEN USO DE

ESTANDARES CODEX
Normas Generales y de Disposiciones sobre
Directrices Cadigos de Practica Limites Maximos de
Productos _
Residuos
15 5 5 2
Total 27

Fuente: Elaboracién propia

5.7 Resultados de la comparacion de contenido técnico de los RTCA, RTS y NSO
gue presentan concordancia total con Textos Codex modificados, posterior a la

publicacion de la regulacion vigente en materia de alimentos.

A continuacion, se presentan los resultados de la comparacion de contenido técnico de la
regulacion nacional aplicable en materia de alimentos que tienen correspondencia total con
Normas, Directrices, Codigos de Précticas y Limites Maximos de Residuos del Codex
Alimentarius, conforme al procedimiento e instrumento que se describen en los numerales 4.5.1 y

4.5.2 del capitulo 1V de este documento.
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5.7.1 Presentacion de resultados de la comparacion de contenido técnico de la regulacion
nacional con Textos Codex.
Al identificar el marco regulatorio vigente en materia de alimentos se evidencia que Unicamente
dos Normas Salvadorefias Obligatorias presentan concordancia total con Textos Codex. El andlisis
comparativo del contenido técnico de la regulacion nacional con estandares Codex se detalla a

continuacion:

Tabla 30 Analisis comparativo del contenido técnico de la NSO 67.01.07:95 y la versién vigente de CXS 281-1971

EVALUACION DE LA CONCORDANCIA ENTRE:
NSO 67.01.07:95 LECHE EVAPORADA ENTERA Y LECHE EVAPORADA DESCREMADA Y
CXS 281-1971 NORMA PARA LAS LECHES EVAPORADAS

CAMPO DE APLICACION

NSO 67.01.07:95:
3. Campo de aplicacion
La presente norma se aplica Gnicamente a la leche evaporada entera y la leche evaporada descremada.

CXS 281-1971:

1. AMBITO DE APLICACION

La presente Norma se aplica a las leches evaporadas destinadas al consumo directo o a ulterior
elaboracion, que se ajustan a las definiciones de la Seccion 2 de esta Norma.
2. DESCRIPCION

Se entiende por leches evaporadas los productos obtenidos mediante eliminacién parcial del agua
de la leche por el calor o por cualquier otro procedimiento que permita obtener un producto con la
misma composicion y caracteristicas. El contenido de grasa y/o proteinas podra ajustarse
Unicamente para cumplir con los requisitos de composicion estipulados en la Seccion 3 de la
presente Norma, mediante adicién y/o extraccion de los constituyentes de la leche, de manera que
no se modifique la proporcion entre la caseina y la proteina del suero en la leche sometida a tal
procedimiento.

Anélisis comparativo:
Concordancia:

¢ No se encontraron concordancias en esta Seccion entre la NSO 67.01.07:95 y la Norma del Codex
CXS 281-1971.

No concordancia:

e LaNSO 67.01.07:95 declara que la Norma se aplica inicamente a la leche evaporada entera y la
leche evaporada descremada, por otro lado, la CXS 281-1971 declara que la Norma del Codex se
aplica a las leches evaporadas destinadas al consumo directo o a ulterior elaboracion, que se
ajustan a las definiciones de la Seccion 2.
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DEFINICIONES

NSO 67.01.07:95:
4. Definiciones

4.1 Leche evaporada entera: es un producto liquido obtenido por la extraccion parcial de la humedad
contenida en la leche fluida entera.

4.2 Leche evaporada descremada: es un producto liquido, obtenido por la extraccion parcial de humedad
contenida en la leche fluida entera.

CXS 281-1971:

2. DESCRIPCION

Se entiende por leches evaporadas los productos obtenidos mediante eliminacion parcial del agua
de la leche por el calor o por cualquier otro procedimiento que permita obtener un producto con la
misma composicion y caracteristicas. EI contenido de grasa y/o proteinas podrd ajustarse
Unicamente para cumplir con los requisitos de composicion estipulados en la Seccion 3 de la
presente Norma, mediante adicion y/o extraccion de los constituyentes de la leche, de manera que
no se modifique la proporcidn entre la caseina y la proteina del suero en la leche sometida a tal
procedimiento.

3. FACTORES ESENCIALES DE COMPOSICION Y CALIDAD

3.1. Materias primas
Leche y leches en polvo, nata (crema) y natas (cremas) en polvo y productos a base de grasa de
leche. Para ajustar el contenido de proteinas, podran utilizarse los siguientes productos lacteos:

- Retentado de la leche: EIl retentado de la leche es el producto que se obtiene de la
concentracion de la proteina de la leche mediante ultrafiltracion de leche, leche parcialmente
desnatada(descremada), o leche desnatada (descremada);

- Permeado de la leche: El permeado de la leche es el producto que se obtiene de la extraccion
de la proteina y la grasa de la leche mediante ultrafiltracién de leche, leche parcialmente
desnatada (descremada), o leche desnatada (descremada);

- Lactosa
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Anélisis comparativo:
Concordancia:

¢ No se encontraron concordancias en esta Seccion entre la NSO 67.01.07:95 y la Norma del Codex
CXS 281-1971

No concordancia:

e LaNSO 67.01.07:95 posee en la Seccion de definiciones, Unicamente dos definiciones, una de
ellas es la de “leche evaporada entera y la otra “leche evaporada descremada, por otro lado, la
Norma del Codex CXS 281-1971 no posee una Seccion de definiciones, no obstante en la
descripcion da a conocer la definicion de “leches evaporadas”™, y en las materias primas presentes
dentro de los factores esenciales de composicion de calidad se dan a conocer los productos lacteos
utilizables para ajustar el contenido de proteina de la leche, dando a conocer las definiciones de
“retentado de la leche” y “permeado de la leche”

COMPOSICION

NSO 67.01.07:95:

5.1 Leche evaporada entera:

5.1.1 Contenido minimo de materia grasa de la leche: 7.5% m/m
5.1.2 Contenido minimo de extracto seco de la leche: 25% m/m
5.2 Leche evaporada descremada

5.2.1 Contenido minimo de extracto seco de la leche 20.0% m/m
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CXS 281-1971:
3.3 Composicion

Leche evaporada
Contenido minimo de materia grasa de la leche 7,5% m/m

Contenido minimo de extracto seco de la leche(?) 25% m/m
Contenido minimo de proteinas de la leche en el extracto 34% m/m

seco magro de la leche(a)
Leche evaporada desnatada (descremada)
Contenido maximo de materia grasa de la leche 1% m/m

Contenido minimo de extracto seco de la leche(?) 20% m/m
Contenido minimo de proteinas de la leche en el extracto 34% m/m

seco magro de la leche(a)
Leche evaporada parcialmente desnatada (descremada)
Materia grasa de la leche mas del 1% y menos del 7,5% m/m

Contenido minimo de extracto seco magro de la leche(®  20% m/m
Contenido minimo de proteinas de la leche en el extracto 34% m/m

seco magro de la leche (a)
Leche evaporada de elevado contenido de grasa
Contenido minimo de materia grasa de la leche 15% m/m

Contenido minimo de extracto seco magro de la leche(®  11,5% m/m
Contenido minimo de proteinas de la leche en el extracto 34% m/m

seco magro de la leche(a)

(8) EI contenido de extracto seco y de extracto seco magro de la leche incluye el agua de cristalizacion de
la lactosa.
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Anélisis comparativo:

Concordancia:

La NSO 67.01.07:95 declara para la leche evaporada entera que el contenido minimo de grasa debe
ser de 7.5% m/m, al igual que la CXS 281-1971, que declara el mismo pardmetro para la leche
evaporada.

La NSO 67.01.07:95 declara para la leche evaporada entera que el contenido minimo de extracto
seco debe ser de 25% m/m, al igual que la CXS 281-1971, que declara el mismo parametro para la
leche evaporada.

La NSO 67.01.07:95 declara para la leche evaporada descremada que el contenido minimo de
extracto seco debe ser de 20% m/m, al igual que la CXS 281-1971, que declara el mismo pardmetro
para la leche evaporada.

No concordancia:

La Norma del Codex CXS 281-1971 posee un parametro en la composicion de la leche evaporada,
que no se encuentra en la NSO 67.01.07:95 y es el contenido minimo de proteinas de la leche en el
extracto seco magro de la leche.

La Norma del Codex CXS 281-1971 posee dos parametros en la composicion de la leche evaporada
desnatada, que no se encuentran en la NSO 67.01.07:95, estos son: el contenido méximo de materia
grasa de la leche y el contenido minimo de proteinas de la leche en el extracto seco magro de la
leche.

La Norma del Codex CXS 281-1971 posee parametros de composicion para otros dos productos
gue no son considerados en la NSO 67.01.07:95, estos son: la leche evaporada parcialmente
desnatada y la leche evaporada de elevado contenido de grasa.

ADITIVOS ALIMENTARIOS

NSO 67.01.07:95:

6. Aditivos alimentarios

6.1 Estabilizadores dosis maxima
Sales sddicas
Potasicas y calcicas de:

acido clorhidrico

acido citrico 2000 mg/kg solos. 3000 mg/kg en

acido carbonico combinacion expresados como sustancias
acido ortofosforico anhidras

acido polifosforico

carragenina 150 mg/kg
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CXS 281-1971:

4.  ADITIVOS ALIMENTARIOS
Solo podran utilizarse los aditivos alimentarios que se indican a continuacién, y Unicamente en las
dosis establecidas.

N.° del SIN Nombre del aditivo Nivel méximo
Reforzadores de la textura

508 Cloruro de potasio 2 000 mg/kg solos 0 3 000 mg/kg mezclados,
509 Cloruro de calcio expresados como sustancias anhidras

Estabilizantes

331 Citratos de sodio
332 Citratos de potasio 2 000 mg/kg solos o 3 000 mg/kg mezclados,
expresados como sustancias anhidras
333 Citratos de calcio
Reguladores de la acidez
170 Carbonatos de calcio
339 Fosfatos de sodio
340 Fosfatos de potasio
341 Fosfatos de calcio
450 Difosfatos 2 000 mg/kg solos o 3 000 mg/kg mezclados,
451 Trifosfatos expresados como sustancias anhidras
452 Polifosfatos
500 Carbonatos de sodio
501 Carbonatos  de
potasio
Espesante
] 150 mg/kg
407 Carragenina
Emulsionante
322 Lecitinas Limitado por las BPF
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Anélisis comparativo:
Concordancia:

e La dosis maxima establecida para la adicion de sales sodicas, potasicas y calcicas mencionadas en
la NSO 67.01.07:95 es acorde a la dosis maxima presentada para los mismos productos en la Norma
del Codex CXS 281-1971.

e Ladosis maxima para la adicion de carragenina mencionada en la NSO 67.01.07:95, es acorde a la
dosis mé&xima presentada para este producto en la Norma del Codex CXS 281-1971.

No concordancia:

e La Norma del Codex CXS 281-1971 posee cinco categorias de aditivos aplicables a la leche
evaporada, estos son: reforzadores de textura, estabilizantes, reguladores de la acidez, espesantes y
emulsionantes, a diferencia de la NSO 67.01.07:95 que Unicamente clasifica todos sus aditivos como
estabilizantes.

e LaNorma del Codex CXS 281-1971 considera entre sus aditivos a las sales fosforicas, a diferencia
de la NSO 67.01.07:95, que no las incluye.

e La Norma del Codex CXS 281-1971 posee un pardmetro en cuanto a dosis maxima para la lecitina
como aditivo entre los emulsionantes permitidos, a diferencia de la NSO 67.01.07:95 que no lo
incluye.

ENVASE, ETIQUETADO Y EMBALAJE

NSO 67.01.07:95:
7. Envase etiquetado y embalaje
7.1 Denominacién del alimento:

7.1.1 La denominacion del producto deberd ser (a) “Leche entera evaporada” (b) “Leche evaporada
descremada”, segun corresponda.

7.2 Contenido neto:

7.2.1 El contenido neto debera declararse en unidades del Sistema Internacional.
7.2.2 El equivalente lacteo podra declararse de acuerdo con esta norma.

7.3 Nombre y direccién: debera declararse el pais de fabricacion del alimento.

7.4 Pais de origen (fabricacion): debera declararse el pais de fabricacion del alimento.
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CXS 281-1971:

7. ETIQUETADO
Ademas de las disposiciones de la Norma general para el etiquetado de los alimentos pre envasados

(CXS 1-1985) y la Norma general para el uso de términos lecheros (CXS 206-1999), se aplicaran
las siguientes disposiciones especificas:

7.1 Denominacion del alimento
La denominacion del alimento debera ser:

Leche evaporada

Leche evaporada desnatada
(descremada)

Leche evaporada parcialmente
desnatada (descremada)
Leche evaporada de elevado
contenido de grasa

De conformidad con la composicion
especificada en la Seccién 3

La leche evaporada parcialmente desnatada (descremada) podra denominarse “leche evaporada
semidesnatada (semidescremada)” si el contenido de materia grasa de la leche es de 4,0 - 4,5% y el
contenido de extracto seco de la leche es de 24% m/m.

7.2 Declaracion del contenido de grasa de la leche
Si la omisién de la declaracion inducira a error 0 a engafio al consumidor, debera declararse en forma
aceptable el contenido de la grasa de la leche en el pais en que se vende al consumidor final, bien
sea:
i) como porcentaje por masa o volumen, o bien ii) en gramos por racion cuantificada en la etiqueta,
siempre que se indique el nimero de raciones.

7.3 Declaracion del contenido de proteinas

Si la omisién de la declaracion inducird a error o a engafio al consumidor, debera declararse en
forma aceptable el contenido de proteinas en el pais en que se vende al consumidor final, bien sea:
i) como porcentaje por masa o volumen, o bien ii) en gramos por racion cuantificada en la etiqueta,
siempre que se indique el nimero de raciones.

7.4 Lista de ingredientes
No obstante, lo dispuesto en la Seccidn 4.2.1 de la Norma general para el etiquetado de los alimentos

pre envasados (CXS 1-1985), no sera necesario declarar los productos lacteos utilizados solo para
ajustar el contenido de proteinas.

7.5 Etiquetado de envases no destinados a la venta al por menor

La informacion requerida en la Seccion 7 de esta Norma y las secciones 4.1 a 4.8 de la Norma
general para el etiquetado de los alimentos preenvasados (CXS 1-1985) y, en caso necesario, las
instrucciones para la conservacion, deberan indicarse o bien sea en el envase o bien en los
documentos que lo acompafan, pero el nombre del producto, la identificacion del lote y el nombre
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y la direccién del fabricante o envasador deberdn aparecer en el envase. No obstante, la
identificacion del lote y el nombre y la direccion del fabricante o del envasador podran ser
sustituidos por una marca de identificacion, siempre y cuando dicha marca sea claramente
identificable con los documentos que lo acomparian.

Anélisis comparativo:
Concordancia:

¢ No se encontraron concordancias en esta Seccion entre la NSO 67.01.07:95 y la Norma del Codex
CXS 281-1971

No concordancia:

e LaNormadel Codex CXS 281-1971 menciona en esta Seccion que se deben aplicar las disposiciones
de la Norma general para el etiquetado de los alimentos pre envasados (CXS 1-1985) y la Norma
general para el uso de términos lecheros (CXS 206-1999), a diferencia de la NSO 67.01.07:95 que
no hace mencion a estas normas.

e LaNSO 67.01.07:95 en la “denominacion del alimento” declara unicamente 2 tipos de productos: la
leche entera evaporada y a la leche evaporada descremada, Por otro lado, la Norma del Codex CXS
281-1971 en la “denominacion del alimento” hace mencion a 4 tipos de productos: leche evaporada,
leche evaporada desnatada, leche evaporada parcialmente desnatada y leche evaporada de elevado
contenido de grasa.

e La NSO 67.01.07:95 posee 3 subsecciones mas en la Seccidon de etiquetado, a parte de la
denominacion del alimento, estas son: contenido neto, nombre y direccion y pais de origen, por otro
lado la Norma del Codex CXS 281-1971, posee 4 subsecciones mas en la Seccion de etiquetado, a
parte de la denominacién del alimento, estas son: declaracion del contenido de grasa de la leche,
declaracion del contenido de proteinas, lista de ingredientes y etiquetado de envases no destinados a
la venta al por menor, en las que se mencionan disposiciones correspondientes a otras normas del
Codex no mencionadas en la NSO 67.01.07:95.

METODOS DE ENSAYO Y ANALISIS

NSO 67.01.07:95:
8. Métodos de ensayo y analisis

8.1 Toma de muestras: de acuerdo con la norma B-1 de la FAO/OMS, “M¢étodos para la toma de
muestras de Leche y Productos Lacteos”, parrafos 2 y 4.

8.2 Determinacion del contenido de grasa: de acuerdo con la norma B-7 de la FAO/OMS,
“Determinacion del Contenido de Materia Grasa de las Leches Evaporadas y de las Leches Condensadas
Azucaradas”

CXS 281-1971:

8. METODOS DE ANALISIS Y MUESTREO
Para comprobar el cumplimiento de esta Norma, deberan utilizarse los métodos de analisis y planes
de muestreo que figuran en los Métodos de analisis y de muestreo recomendados (CXS 234-1999)
pertinentes para las disposiciones de esta Norma.
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Anélisis comparativo:
Concordancia:

¢ No se encontraron concordancias en esta Seccion entre la NSO 67.01.07:95 y la Norma del Codex
CXS 281-1971

No concordancia:

e La Norma del Codex CXS 281-1971 establece que para comprobar el cumplimiento de esta
Norma, se aplicara la Norma CXS 234-1999 Métodos de anélisis y de muestreo recomendados,
por otro lado la NSO 67.01.07:95 establece que la toma de muestras debe realizarse de acuerdo a la
norma B-1 de la FAO/OMS Métodos para la toma de muestras de leche y productos lacteos, y la
determinacion del contenido de grasa debe realizarse de acuerdo con la norma B-7 de la
FAO/OMS Determinacion del Contenido de Materia Grasa de las Leches Evaporadas y de las
Leches Condensadas Azucaradas, ambos Textos actualmente no vigentes en Codex.

Nota: La Norma del Codex CXS 281-1971 posee dos secciones que no son consideradas en la NSO
67.01.07:95, estas son:

e Contaminantes (Seccion 5 de la Norma CXS 281-1971)

e Higiene (Seccién 6 de la Norma CXS 281-1971)

Fuente: Codex Alimentarius [146 pp.1-4] CONACYT [145 pp.2-4]

Tabla 31Analisis comparativo del contenido técnico de la NSO 67.01.06:95 y la version vigente del Texto Codex con el que
declara concordancia total

EVALUACION DE LA CONCORDANCIA ENTRE:
NSO 67.01.06:95 LECHE CONDENSADA ENTERA'Y LECHE CONDENSADA DESCREMADA
Y CXS 282-1971 NORMA PARA LAS LECHES CONDENSADAS

DEFINICIONES

NSO 67.01.06:95:
3. Definiciones

3.1 Leche condensada: es un producto obtenido por la eliminacion parcial del agua Gnicamente de la leche,
con adicién de azUcares.

3.2 Leche condensada descremada: es un producto obtenido por la eliminacién parcial de agua Gnicamente
de la leche desnatada, con adicion de azlcares.
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CXS 282-1971:

2. DESCRIPCION

Se entiende por leches condensadas los productos obtenidos mediante eliminacion parcial del agua
de la leche y adicion de azucar, 0 mediante cualquier otro procedimiento que permita obtener un
producto de la misma composicién y caracteristicas. EI contenido de grasa y/o proteinas podré
ajustarse, Unicamente para cumplir los requisitos de composicion estipulados en la Seccion 3 de la
presente Norma, mediante adicion y/o extraccion de los constituyentes de la leche, de manera que
no se modifique la proporcion entre proteina y caseina del suero en la leche sometida a tal
procedimiento.

Analisis comparativo:
Concordancia:

¢ No se encontraron concordancias en esta Seccion entre la NSO 67.01.06:95 y la Norma del Codex
CXS 282-1971

No concordancia:
e La NSO 67.01.06:95 declara entre las definiciones Unicamente a la leche condensada y la leche

condensada descremada, por otro lado, la CXS 282-1971 hace mencion a la definicion de leches
condensadas.

COMPOSICION Y CALIDAD

NSO 67.01.06:95:
4. Factores esenciales de composicién y calidad
4.1 Leche condensada.

4.1.1 Contenido minimo de materia grasa de la leche: 8.0% m/m
4.1.2 Contenido minimo de extracto seco de la leche: 28.0% m/m

4.2 Leche condensada descremada: Contenido minimo de extracto seco de la leche: 24.0% m/m
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CXS 282-1971:
3. FACTORES ESENCIALES DE COMPOSICION Y CALIDAD
3.3 Composicion

Leche condensada
Contenido minimo de materia grasa de la leche 8% m/m

Contenido minimo de extracto seco de la leche(?) 28% m/m
Contenido minimo de proteinas de la leche en el34% m/m
extracto seco magro de la leche(?)

Leche condensada desnatada (descremada)
Contenido maximo de materia grasa de la leche 1% m/m

Contenido minimo de extracto seco de la leche(?) 24% m/m
Contenido minimo de proteinas de la leche en el34% m/m
extracto seco magro de la leche(?)

Leche condensada parcialmente desnatada
(descremada)
Materia grasa de la leche mas del 1% y menos del 8% m/m

Contenido minimo de extracto seco magro de la leche(8)20% m/m

Contenido minimo de extracto seco de la leche(?) 24% m/m
Contenido minimo de proteinas de la leche en el34% m/m

extracto seco magro de la leche(?)

Leche condensada de elevado contenido de grasa
Contenido minimo de materia grasa de la leche 16% m/m

Contenido minimo de extracto seco magro de la leche(2)14% m/m

Contenido  minimo de proteinas de 34% m/m
la leche en el extracto seco magro de la leche(?)

(8) El contenido de extracto seco y de extracto seco magro de la leche incluye el agua de
cristalizacion de la lactosa.

La proporcion de azlcar que se puede afiadir a todas las leches condensadas esta limitada por las
buenas practicas de fabricacion a un valor minimo que permita salvaguardar la calidad del producto
y un valor maximo por encima del cual el azucar podria cristalizarse.
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Anélisis comparativo:

Concordancias:

En la NSO 67.01.06:95 el contenido minimo de materia grasa para la leche aplicable a la leche
condensada es de 8% m/m, esto es acorde a lo establecido en la CXS 282-1971.

En la NSO 67.01.06:95 el contenido minimo de extracto seco de la leche aplicable a la leche
condensada es de 28% m/m, esto es acorde a lo establecido en la CXS 282-1971.

En la NSO 67.01.06:95 el contenido minimo de extracto seco de la leche aplicable a la leche
condensada descremada es de 24% m/m, esto es acorde a lo establecido en la CXS 282-1971.

No concordancias:

La Norma del Codex CXS 282-1971 establece el contenido minimo de proteinas de la leche en el
extracto seco magro de la leche para la leche condensada, a diferencia de la NSO 67.01.06:95 que
no lo establece

La Norma del Codex CXS 282-1971 establece el contenido maximo de materia grasa de la leche y
el contenido minimo de proteinas de la leche en extracto seco magro de la leche para la leche
condensada desnatada, a diferencia de la NSO 67.01.06:95 que no considera estos parametros de
composicion.

La Norma del Codex CXS 282-1971 establece pardmetros de composicion para 4 productos, estos
son: leche condensada, leche condensada desnatada, leche condensada parcialmente desnatada y
leche condensada de elevado contenido de grasa, a diferencia de la NSO 67.01.06:95 que Unicamente
establece parametros de composicion para dos productos, estos son: leche condensada y leche
condensada descremada.

La Norma del Codex CXS 282-1971 establece que la proporcion de azlcar que se puede afiadir a
todas las leches condensadas esta limitada por las buenas préacticas de fabricacion a un valor minimo
que permita salvaguardar la calidad del producto y un valor maximo por encima del cual el azucar
podria cristalizarse, por otro lado, la NSO 67.01.06:95 no establece un pardmetro para el azucar en
esta Seccion.

ADITIVOS ALIMENTARIOS

NSO 67.01.06:95:

5. Aditivos alimentarios

Estabilizadores dosis maxima

Sales sédicas

Potésicas y calcicas de:

2000 mg/kg solos, 3000 mg/kg en
combinacion expresados como sustancias
anhidras

acido clorhidrico
acido citrico

acido ortofosforico
acido polifosforico
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CXS 282-1971:

4. ADITIVOS ALIMENTARIOS
Solo podréan utilizarse los aditivos alimentarios que se indican a continuacién, y Gnicamente en las
dosis establecidas.

N.° del SIN Nombre del aditivo Nivel méximo
Reforzadores de la textura

508 Cloruro de potasio 2 000 mg/kg solos o 3 000 mg/kg mezclados

509 Cloruro de calcio expresados como sustancias anhidras

Estabilizantes

331 Citratos de sodio

332 Citratos de potasio 2 000 mg/kg solos 0 3 000 mg/kg mezclados
expresados como sustancias anhidras

333 Citratos de calcio

Reguladores de la acidez

170 Carbonatos de calcio

339 Fosfatos de sodio

340 Fosfatos de potasio

341 Fosfatos de calcio

450 Difosfatos 2 000 mg/kg solos 0 3 000 mg/kg mezclados
expresados como sustancias anhidras

451 Trifosfatos

452 Polifosfatos

500 Carbonatos de sodio

501 Carbonatos de potasio

Espesante

407 Carragenina 150 mg/kg

Emulsionante
322 Lecitinas Limitado por las BPF
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Anélisis comparativo:
Concordancias:

e La NSO 67.01.06:95 establece una dosis méxima para sales sddicas, potésicas y calcicas que es
acorde a la dosis méxima establecida para este tipo de sales en la CXS 282-1971.

No concordancias:

e La Norma del Codex CXS 282-1971 posee cinco categorias de aditivos aplicables a la leche
condensada, estos son: reforzadores de textura, estabilizantes, reguladores de la acidez, espesantes y
emulsionantes, a diferencia de la NSO 67.01.06:95 que Unicamente clasifica todos sus aditivos como
estabilizantes.

e La Norma del Codex CXS 282-1971 considera entre sus aditivos a las sales fosforicas, a diferencia
de la NSO 67.01.06:95, que no las incluye.

e La Norma del Codex CXS 281-1971 posee un pardmetro en cuanto a dosis maxima para la lecitina
y la Carragenina como aditivo entre los emulsionantes permitidos, a diferencia de la NSO
67.01.07:95 que no lo incluye.

ETIQUETADO

NSO 67.01.06:95:
6. Etiquetado

6.1 Denominacién del alimento: la denominacion del alimento debera ser (a) “Leche condensada entera”
o “Leche condensada descremada” segiin corresponda

6.1.2 Cuando se utilicen uno o varios azucares, debera declararse en la etiqueta el nombre de cada azucar
(por ejemplo. con “sacarosa”, con “dextrosa”, con “sacarosa y dextrosa”).

6.2 Contenido neto: debera declararse el contenido neto unidades del Sistema Internacional Sl.

6.3 Nombre y direccion: debera declararse el nombre y la direccion del fabricante, envasador, distribuidor,
importador, exportador o vendedor del alimento.

6.4 Pais de origen (fabricacion): debera declararse el pais de fabricacion del alimento.
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CXS 282-1971:

7. ETIQUETADO

Ademaés de las disposiciones de la Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados
(CXS 1-1985) y la Norma general para el uso de términos lecheros (CXS 206-1999), se aplicaran
las siguientes disposiciones especificas:

7.1 Denominacion del alimento
La denominacién del alimento debera ser:

Leche condensada

Leche condensada desnatada (descremada) Segln la  composicion
Leche condensada parcialmente  desnatada especificada en la Seccion 3
(descremada)

Leche condensada de elevado contenido de grasa

La leche condensada parcialmente desnatada (descremada) podrd denominarse leche condensada
semidesnatada (semidescremada) si su contenido de materia grasa es de 4-4,5 % y si tiene un
contenido minimo de extracto seco del 28% m/m.

7.2 Declaracion del contenido de grasa de la leche
Si la omision de la declaracion inducira a error o a engafio al consumidor deberé declararse en forma
aceptable, el contenido de grasa de la leche en el pais en que se vende al consumidor final, bien sea:
i) como porcentaje por masa o volumen, o bien ii) en gramos por racion cuantificada en la etiqueta,
siempre que se indique el nUmero de raciones.

7.3 Declaracion del contenido de proteinas
Si la omisién de la declaracién inducira a error o0 a engafio al consumidor, debera declararse en forma
aceptable el contenido de proteinas en el pais en que se vende al consumidor final, bien sea i) como
porcentaje por masa o0 volumen, o bien ii) en gramos por racién cuantificada en la etiqueta, siempre
que se indique el nimero de raciones.

7.4 Lista de ingredientes
No obstante, lo dispuesto en la Seccion 4.2.1 de la Norma general para el etiquetado de los alimentos
pre envasados (CXS 1-1985), no sera necesario declarar los productos lacteos utilizados solo para
ajustar el contenido de proteinas.

7.5 Etiquetado de envases no destinados a la venta al por menor
La informacion requerida en la Seccion 7 de esta Norma y las secciones 4.1 a 4.8 de la Norma
general para el etiquetado de los alimentos pre envasados (CXS 1-1985) y, en caso necesario, las
instrucciones para la conservacion, deberan indicarse bien sea en el envase o bien en los documentos
que lo acompafian, pero el nombre del producto, la identificacion del lote y el nombre y la direccion
del fabricante o envasador deberan aparecer en el envase. No obstante, la identificacion del lote y el
nombre y la direccion del fabricante o del envasador podran ser sustituidos por una marca de
identificacion, siempre y cuando dicha marca sea claramente identificable con los documentos que
lo acompanfian.
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Anélisis comparativo:
Concordancia:

¢ No se encontraron concordancias en esta Seccion entre la NSO 67.01.06:95 y la Norma del Codex
CXS 282-1971

No concordancia:

e LaNormadel Codex CXS 282-1971 menciona en esta Seccion que se deben aplicar las disposiciones
de la Norma general para el etiquetado de los alimentos pre envasados (CXS 1-1985) y la Norma
general para el uso de términos lecheros (CXS 206-1999), a diferencia de la NSO 67.01.06:95 que
no hace mencion a estas normas.

e LaNSO 67.01.06:95 en la “denominacion del alimento” declara Unicamente 2 tipos de productos: la
leche condensada y a la leche condensada descremada, Por otro lado, la Norma del Codex CXS 282-
1971 en la “denominacion del alimento” hace mencion a 4 tipos de productos: leche condensada,
leche condensada desnatada, leche condensada parcialmente desnatada y leche condensada de
elevado contenido de grasa.

e La NSO 67.01.06:95 posee 3 subsecciones mas en la Seccidon de etiquetado, a parte de la
denominacion del alimento, estas son: contenido neto, nombre y direccion y pais de origen, por otro
lado la Norma del Codex CXS 282-1971, posee 4 subsecciones mas en la Seccion de etiquetado, a
parte de la denominacién del alimento, estas son: declaracion del contenido de grasa de la leche,
declaracion del contenido de proteinas, lista de ingredientes y etiquetado de envases no destinados a
la venta al por menor, en las que se mencionan disposiciones correspondientes a otras normas del
Codex no mencionadas en la NSO 67.01.06:95.

METODOS DE ENSAYO Y ANALISIS

NSO 67.01.06:95:
7. Métodos de ensayo y analisis

7.1 Toma de muestras: de acuerdo con las Normas B-1 de la FAO/OMS, “Métodos para la toma de
muestras de leche y de productos lacteos”, parrafos 2 y 4.

7.2 Determinacién del contenido de grasa: de acuerdo con la Norma B-7 de la FAO/OMS “Determinacion
del contenido de materia grasa de las leches evaporadas y las leches condensadas azucaradas”.

6.3 7.3 Determinacion del contenido de sacarosa: de acuerdo con la Norma B-14 de la FAO/OMS.
“Determinacion polarimétrica del contenido de sacarosa de la leche condensada azucarada

CXS 282-1971:

8. METODOS DE ANALISIS Y MUESTREO
Para comprobar el cumplimiento de esta Norma, deberan utilizarse los métodos de analisis y planes
de muestreo que figuran en los Métodos de andlisis y de muestreo recomendados (CXS 234-1999)
pertinentes para las disposiciones de esta Norma.
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Anélisis comparativo:
Concordancia:

¢ No se encontraron concordancias en esta Seccion entre la NSO 67.01.06:95 y la Norma del Codex
CXS 282-1971
No concordancia:

e LaNormadel Codex CXS 282-1971 establece que para comprobar el cumplimiento de esta Norma,
se aplicara la Norma CXS 234-1999 Métodos de analisis y de muestreo recomendados, por otro
lado la NSO 67.01.06:95 establece que la toma de muestras debe realizarse de acuerdo a la norma
B-1 de la FAO/OMS Métodos para la toma de muestras de leche y productos lacteos, la
determinacion del contenido de grasa debe realizarse de acuerdo con la norma B-7 de la FAO/OMS
Determinacion del Contenido de Materia Grasa de las Leches Evaporadas y de las Leches
Condensadas Azucaradas y la determinacion del contenido de sacarosa debe realizarse de acuerdo
con la Norma B-14 de la FAO/OMS Determinacién polarimétrica del contenido de sacarosa de la
leche condensada azucarada, siendo estos tres Textos actualmente no vigentes en Codex.

Nota: La Norma del Codex CXS 282-1971 posee dos secciones que no son consideradas en la NSO
67.01.06:95, estas son:

e Ambito de aplicacion (Seccion 1 de la Norma CXS 282-1971)

e Contaminantes (Seccion 5 de la Norma CXS 282-1971)

e Higiene (Seccion 6 de la Norma CXS 282-1971)

Fuente: Codex Alimentarius [148 pp.1-5] CONACYT [147 pp.2-4]
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CAPITULO VI: ANALISIS DE RESULTADOS

A continuacion, se presenta un analisis descriptivo® de los resultados obtenidos en la
investigacion conforme a la aplicaciéon de los procedimientos, criterios e instrumentos que se

detallan en el capitulo IV de este documento.

6.1 Resultados de las Etapas 2y 3

6.1.1 Identificacion del marco regulatorio vigente de observancia obligatoria en materia de

alimentos aplicable a nivel nacional y regional.

Se determiné que el marco regulatorio aplicable para alimentos en El Salvador esta compuesto
por 72 instrumentos técnicos juridicos, entre ellos 28 Reglamentos Técnicos Centroamericanos,

14 Reglamentos Técnicos Salvadorefios y 30 Normas Salvadorefias Obligatorias vigentes.

6.1.2 Normas y Textos del Codex Alimentarius que han sido utilizados para la emision de

Normas Salvadorefias Obligatorias, Reglamentos Técnicos Salvadorefios y Centroamericanos

Al implementar el procedimiento, los criterios e instrumentos propuestos para el desarrollo del
presente informe, se registra que, de 72 instrumentos técnicos juridicos en materia de alimentos,
49 de ellos hacen uso de diferentes Textos del Codex Alimentarius, desglosadndose de la siguiente
manera: 22 Reglamentos Técnicos Centroamericanos, 6 Reglamentos Técnicos Salvadorefios y 21
Normas Salvadorefias Obligatorias.

De acuerdo a lo registrado en RTCA, RTS y NSO, el marco regulatorio aplicable a nivel
nacional en materia de alimentos, hace uso de 52 Textos Codex, de los cuales 2 de ellos han sido
revocados de la coleccion de Normas del Codex.

La cantidad de Textos del Codex Alimentarius utilizados en RTCA, RTS y NSO es de 30
Normas generales y de productos, 9 Directrices, 9 Codigos de Préacticas y las 2 disposiciones sobre
Limites Maximos de Residuos, para residuos de plaguicidas y medicamentos veterinarios.

6.1.3 Uso de las Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius en las reglamentacion técnica

nacional y regional vigente, segin la GBPRT del OSARTEC

Se identificd que, de acuerdo al tipo de uso estipulado en la GBPRT, a 2 Normas del Codex se

les atribuye concordancia total con la Normativa Nacional.

19 Para interpretar los resultados obtenidos se disefié un diagrama de resultados, disponible en el anexo 2 de este
documento.
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A 27 Textos Codex se les atribuye concordancia parcial con la Normativa Nacional, entre ellos:
22 Normas generales y de productos, 2 Directrices, 1 Codigo de Practicas y 2 disposiciones sobre
Limites Mé&ximos de Residuos.

Veinticinco Textos Codex son utilizados como referencia en la regulacion aplicable a nivel
nacional, entre ellos: 12 Normas generales y de productos, 6 Codigos de préacticas, 6 Directrices y
1 disposicion sobre Limites Maximos de Residuos.

Once Textos del Codex son utilizados como recurso bibliografico, entre ellos: 6 Normas
generales y de productos, 3 Cadigos de practica y 2 Directrices.

6.1.4 RTCA, RTS y NSO que hacen uso o refieren a versiones desactualizadas o anteriores de
Textos Codex

Los resultados de la revision del marco regulatorio en materia de alimentos expresan que de un
total de 49 instrumentos técnicos juridicos que usan Textos Codex, 38 de ellos refieren a versiones
de Textos Codex que han sido revisadas o actualizadas a nivel internacional, posterior a la
publicacién en el Diario Oficial de RTCA, RTS y NSO.

A la fecha se registra que 15 RTCA, 3 RTS y 13 NSO han utilizado o refieren a Normas
generales y de productos, que han sido actualizadas y/o revisadas por el Codex Alimentarius,
posterior a la publicacion de la regulacién aplicable a nivel nacional en el Diario Oficial.

A la fecha se registra que 2 RTCA y 4 NSO han utilizado o refieren a Directrices, que han sido
actualizadas y/o revisadas por el Codex Alimentarius, posterior a la publicacién de la regulacién
aplicable a nivel nacional en el Diario Oficial.

A la fecha se registra que 2 RTS y 4 NSO han utilizado o refieren a Codigos de Précticas, que
han sido actualizadas y/o revisadas por el Codex Alimentarius, posterior a la publicacion de la
regulacion aplicable a nivel nacional en el Diario Oficial.

A la fecha se registra que 1 RTCA, 2 RTS y 1 NSO han utilizado o refieren a disposiciones
sobre Limites Maximos de Residuos para plaguicidas y medicamentos veterinarios, que han sido
actualizadas y/o revisadas por el Codex Alimentarius, posterior a la publicacion de la regulacion

aplicable a nivel nacional en el Diario Oficial.
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6.2 Resultados de la Etapa 4

6.2.1 Impacto de la regulacién nacional y Regional en materia de alimentos tras la actualizacion

y/o revision de Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius

Los resultados de evaluacion de impacto del marco regulatorio en materia de alimentos
expresan que 6 RTCA, 2 RTS y 15 NSO se impactan tras la actualizacion de Normas, Directrices,
Caodigos de Précticas, es decir que la revision de los estdndares internacionales impacta un total de
23 instrumentos técnicos juridicos aplicables a nivel nacional en materia de alimentos.

La actualizacion y/o revision de las Normas generales y de productos del Codex Alimentarius
que han sido utilizadas en la regulacion aplicable a nivel nacional en materia de alimentos, tiene
impacto en: 5 RTCA, 1 RTS y 9 NSO.

La actualizacidn y/o revision de las Directrices del Codex Alimentarius que han sido utilizadas
en la regulacion aplicable a nivel nacional en materia de alimentos, tiene impacto en: 2 RTCAy 7
NSO.

La actualizacion y/o revision de los Codigos de practica del Codex Alimentarius que han sido
utilizados en la regulacién aplicable a nivel nacional en materia de alimentos, tiene impacto en: 1
RTCA, 1 RTS y 2 NSO.

No se registra impacto en la regulacion aplicable en materia de alimentos a nivel nacional, por
la actualizacién y/o revision de las disposiciones sobre Limites Maximos de Residuos de

plaguicidas y medicamentos veterinarios del Codex Alimentarius.

6.3  Resultados de la Etapa 5

6.3.1 Estandares del Codex Alimentarius que podrian ser considerados al actualizar la regulacién
nacional y regional en materia de alimentos, que actualmente no refieren o no hacen uso de Textos
del Codex.

Se identifico qué 23 instrumentos técnicos juridicos de observancia obligatoria relativa a
alimentos no refieren ni utilizan Textos del Codex Alimentarius, especificamente: 6 RTCA, 8 RTS
y 9 NSO.

Se registra que, para los RTCA, RTS y NSO que actualmente no hacen uso de Textos Codex,

el Codex Alimentarius dispone de 15 Normas generales y de productos, 5 Directrices, 5 Codigos
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de Préacticay las disposiciones sobre Limites Maximos de Residuos de plaguicidas y medicamentos

veterinarios, que pueden ser consideradas para su futura actualizacion.
6.4  Resultados de la Etapa 6

6.4.1 Comparacion del contenido técnico de las Normas Salvadorefias Obligatorias, NSO
67.01.07:95 y NSO 67.01.06:95 que presentan correspondencia total con Textos Codex que han
sido revisados y/o actualizados.

6.4.1.1 Andlisis de resultados de la comparacién del contenido técnico de NSO 67.01.07:95y CXS
281-1971.

Se ha identificado que la NSO 67.01.07:95 Leche evaporada entera y leche evaporada
descremada, declara concordancia total con la Norma Codex Alimentarius A-3(1971) Norma para
la leche evaporada y leche evaporada desnatada, la cual actualmente corresponde a la Norma del
Codex CXS 281-1971 Norma para las leches evaporadas.

La NSO 67.01.07:95 y la Norma del Codex CXS 281-1971 poseen 6 secciones en comun, se
identifican cambios pertinentes en disposiciones técnicas, tales como:

- El dmbito de aplicacion de la referencia internacional, aplica a las leches evaporadas destinadas
al consumo directo o ulterior elaboracion, mientras que la NSO aplica GUnicamente a la leche
evaporada entera y la leche evaporada descremada.

- Se registra la inclusion en la Norma Codex de definiciones relativas a las leches evaporadas,
retentado de leche y permeado de leche que no se contemplan en la NSO.

- La Norma Codex establece pardmetros para el contenido minimo de proteinas de la leche en
el extracto seco magro de la leche, aplicado a leche evaporada y otros dos productos que la
NSO no contempla actualmente como, por ejemplo: leche evaporada, parcialmente desnatada
y leche evaporada de elevado contenido de grasa.

- Respecto a los aditivos alimentarios actualmente la Norma Codex dispone del uso otras
categorias de aditivos alimentarios que no se contemplan en la NSO, tales como: reforzadores
de textura, espesantes, reguladores de la acidez y emulsionantes.

- En lo que corresponde al etiquetado la CXS 281-1971 posee 5 subsecciones que presentan
especificaciones para la denominacion de origen, declaracion del contenido de grasa de la
leche, declaracion del contenido de proteinas, lista de ingredientes y etiquetado de envases, a
diferencia de la NSO que unicamente dispone de 4 subsecciones, que regulan la denominacion
de origen, contenido neto, nombre y direccion y pais de origen.
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- De igual manera en el etiquetado la CXS 281-1971 se aplica a 2 tipos de productos en la
denominacidn de origen que no son considerados en la NSO, los cuales son: leche evaporada
parcialmente desnatada y leche evaporada con alto contenido de grasa, ademas de referir a dos
Textos Codex aplicables a esta Seccion que tampoco se consideran en la NSO: la Norma CXS
1-1985 y la Norma CXS 206-1999, que refieren a cuestiones sobre etiquetado general y el uso
de términos lecheros.

- Respecto a la toma de muestras, la NSO establece que debe realizarse de acuerdo a las normas
B-7 y B-1 de la FAO/OMS, ambas referencias no se encuentran vigentes en los Textos del
Codex Alimentarius, a diferencia de la CXS 281-1971, que establece que la toma de muestras
debe realizarse de acuerdo a la Norma del Codex CXS 234-1999 referente a los métodos de
analisis y muestreo recomendados.

De acuerdo a la ultima revision de la CXS 281-1971 se presentan disposiciones para

Contaminantes e Higiene, a diferencia de la NSO que al momento de su emision no considerd

dichas disposiciones.

6.4.1.2 Andlisis de resultados de la comparacién del contenido técnico de NSO 67.01.06:95 y CXS
282-1971.

Se ha identificado que la NSO 67.01.06:95 Leche condensada entera y leche condensada
descremada, declara concordancia total con la Norma Codex Alimentarius A-4(1971) Norma para
la leche condensada y la leche condensada desnatada, la cual actualmente corresponde a la Norma
del Codex CXS 282-1971 Norma para las leches condensadas.

La NSO 67.01.06:96 y la Norma del Codex CXS 282-1971 poseen 5 secciones en comun, se
identifican cambios pertinentes en las disposiciones técnicas, tales como:

- La NSO 67.01.06:95 posee definiciones para la leche condensada y la leche condensada
descremada, a diferencia de la CXS 282-1971 que brinda Unicamente una definicién
general para leches condensadas.

- La CXS 282-1971 establece el contenido minimo de proteinas de leche en el extracto seco
magro de la leche para la leche condensada, el contenido maximo de materia grasa de la
leche y el contenido minimo de proteinas de la leche en el extracto seco magro de la leche
para la leche desnatada, a diferencia de la NSO que no cuenta con esos parametros.
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- La CXS 282-1971 establece especificaciones de composicion para dos productos no
considerados en la NSO, los cuales son: leche condensada parcialmente desnatada y leche
condensada con elevado contenido de grasa.

- La CXS 282-1971 limita la proporcion de azlcar a afiadir a la leche condensada, a las
buenas practicas de fabricacion, a diferencia de la NSO que no regula la cantidad de azUcar
a afadir a este producto.

- Respecto a los aditivos alimentarios actualmente la Norma Codex contempla el uso de otras
categorias de aditivos alimentarios que no se consideran en la NSO, tales como:
reforzadores de textura, espesantes, reguladores de la acidez y emulsionantes.

- Enlo que corresponde al etiquetado, la CXS 282-1971 posee 5 subsecciones que presentan
especificaciones para la denominacion de origen, declaracion del contenido de grasa de la
leche, declaracidon del contenido de proteinas, lista de ingredientes y etiquetado de envases,
a diferencia de la NSO que Unicamente dispone de 4 subsecciones relativas a
especificaciones para la denominacion de origen, contenido neto, nombre y direccion y
pais de origen.

- De igual manera, sobre el etiquetado, la CXS 282-1971 aplica a 2 tipos de productos que
no son considerados en la denominacion de origen dentro de la NSO, los cuales son: leche
condensada parcialmente desnatada y leche condensada con alto contenido de grasa,
ademas de referir a dos Textos Codex aplicables a esta Seccidn que tampoco se consideran
en la NSO, que son la Norma CXS 1-1985 y la Norma CXS 206-1999, que refieren a
cuestiones sobre etiquetado general y el uso de términos lecheros.

- Respecto a la toma de muestras la NSO establece que debe realizarse de acuerdo a las
normas B-7, B-1y B-14 de la FAO/OMS, estas tres referencias ya no estan presentes dentro
de los Textos del Codex Alimentarius, a diferencia de la CXS 282-1971, que establece que
la toma de muestras debe realizarse de acuerdo a la Norma del Codex CXS 234-1999
referente a los metodos de analisis y muestreo recomendados.

De acuerdo a la Gltima revision de la CXS 281-1971 se presentan disposiciones que no se

consideran en la NSO para Contaminantes e Higiene, asi mismo el estandar Codex establece un

Ambito de aplicacion para sus disposiciones, a diferencia de la NSO.
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CAPITULO VII: CONCLUSIONES

7.1 Conclusién 1:

El marco regulatorio de observancia obligatoria en materia de alimentos, aplicable a nivel
nacional esta integrado por 72 instrumentos técnicos juridicos, que se desglosan en 28
Reglamentos Técnicos Centroamericanos, 14 Reglamentos Técnicos Salvadorefios y 30 Normas
Salvadorefias Obligatorias vigentes.

En virtud del cumplimiento de las disposiciones en materia de armonizacion contenidas en los
acuerdos sobre Obstaculos Técnicos al Comercio y de Aplicacién de Medidas Sanitarias y
Fitosanitarias de la Organizacion Mundial del Comercio, se evidencia que las Normas, Directrices,
Codigos de Préactica y especificaciones sobre Limites Maximos de Residuos del Codex
Alimentarius, se utilizan en un total de 22 RTCA, 6 RTS y 21 NSO, expresandose como un 68%
de la legislacion nacional, armonizada con las recomendaciones internacionales sobre inocuidad e

idoneidad de los alimentos que emanan de la Comision Mixta FAO/OMS del Codex Alimentarius.
7.2 Conclusion 2:

La Guia de Buenas Practicas de Reglamentacion Técnica, emitida por OSARTEC, aparte de
garantizar el cumplimiento de los compromisos internacionales suscritos por El Salvador, al
establecer lineamientos vy tipificar el uso de las recomendaciones internacionales, como las del
Codex Alimentarius, permite el éptimo aprovechamiento de dichos recursos en El Salvador,
registrandose que, para la elaboracion y establecimiento del marco regulatorio aplicable a nivel
nacional en materia de alimentos, se utilizan 50 Textos Codex, de acuerdo a los usos de
concordancia total, concordancia parcial, referencia y bibliografia como se establece en la GBPRT.

De acuerdo a los resultados de la revision efectuada al marco regulatorio aplicable a nivel
nacional en materia de alimentos, se determind que a 2 Textos Codex se les atribuye concordancia
total, a 27 Textos Codex, concordancia parcial, 25 Textos Codex son utilizados como documentos
de referencia y 11 como recurso bibliografico, en los diferentes RTCA, RTS y NSO como se
expresa en los diferentes instrumentos de recopilacién de informacion que fueron implementados

en el marco de desarrollo de esta investigacion.
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7.3 Conclusién 3:

Considerando los resultados obtenidos de la revision del marco regulatorio vigente en materia
de alimentos, que utiliza o refiere a versiones desactualizadas de Textos Codex, se determin0, que
de 49 RTCA, RTS y NSO que refieren a Textos Codex, en 38 de ellos se registra actualizacién de
las Normas Generales y de Productos, Codigos de Préctica, Directrices y disposiciones de Limites
Maéaximos de Residuos, posterior a la publicacion de la regulacion nacional en el Diario Oficial, es
decir que los Textos Codex que se utilizan en el 78% del marco regulatorio vigente, en materia de

alimentos que hace uso del Codex, cuentan con una version actualizada.
7.4 Conclusion 4:

En funcion de los resultados obtenidos al efectuar la evaluacion del impacto del marco
regulatorio vigente en materia de alimentos, tras la actualizacion de Textos Codex, se identifico
que, de un total de 38 instrumentos técnicos juridicos que refieren a estandares Codex
desactualizados, 23 de ellos, se ven impactados por los cambios y enmiendas realizadas al
contenido técnico de la Normativa Codex, es decir que el 60% del marco regulatorio vigente en
materia de alimentos, que hace uso de Textos Codex desactualizados, ha sido impactado por las

revisiones de la Normativa del Codex Alimentarius.
7.5 Conclusién 5:

Actualmente se registran 23 instrumentos técnicos juridicos que no utilizan o refieren a
estandares Codex, desglosandose en: 6 RTCA, 8 RTS y 9 NSO, lo que representa un 32% del
marco regulatorio aplicable a nivel nacional en materia de alimentos, que no refiere a Normativa
Codex, se afirma que en virtud de los Textos Codex identificados, se podrian considerar 15 Normas
Generales y de Productos, 5 Directrices, 5 Codigos de Practica y disposiciones sobre Limites
Méaximos de Residuos de Plaguicidas y Medicamentos Veterinarios que pueden ser utilizados
como recurso para la futura actualizacion de 14 instrumentos técnicos juridicos en materia de
alimentos, especificamente en 1 RTCA, 6 RTS y 7 NSO, en cumplimiento con las disposiciones
sobre armonizacion de los Acuerdos OTC y MSF de la OMC, si bien los estandares Codex son
voluntarios, estos son reconocidos por la Organizacién Mundial del Comercio como punto de

referencia para la resolucion de disputas en el comercio internacional de alimentos, para 5 RTCA,
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2 RTS y 2 NSO no se encontraron Textos Afines del Codex Alimentarius relacionados con el

contenido técnico de cada instrumento.

7.6 Conclusion 6:

La concordancia total del marco regulatorio en materia de alimentos con estandares Codex
se evidencio Unicamente en dos Normas Salvadorefias Obligatorias, sobre leche evaporada
entera y leche evaporada descremada, leche condensada entera y leche condensada
descremada, las cuales refieren a Normas del Codex cuyo contenido técnico ha sido revisado
y modificado en virtud de las necesidades internacionales en materia de normalizacion para
estos productos.

El contenido técnico de las Normas Codex CXS 281-1971 y CXS 282-1971, reflejan
cambios en las disposiciones relativas en su ambito de aplicacion, uso de nuevos términos,
composicién, materias primas permitidas, uso de aditivos alimentarios, lineamientos para el
etiquetado y recomendaciones para el analisis y toma de muestras, se considera que estos
cambios son pertinentes para la futura actualizacion de las NSO 67.01.07:95 y NSO
67.01.06:95.
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CAPITULO VIII: RECOMENDACIONES

8.1 Recomendacion 1:

Cuando se utilicen Normas y Textos Afines al Codex Alimentarius, en el proceso de
elaboracion y establecimiento de Reglamentos Técnicos, se invita a la Autoridad Competente y
otras instituciones relacionadas, a considerar las versiones ulteriores o futuras revisiones que
tendré la Normativa Codex, en los Reglamentos, a fin de evitar que su actualizacion, repercuta en
la congruencia y armonizacion de la regulacion aplicable a nivel nacional en materia de alimentos,
con las recomendaciones del Codex Alimentarius, las cuales estan basadas en ciencia y sus

disposiciones garantizan no significar un obstaculo innecesario al Comercio de Alimentos.
8.2 Recomendacion 2:

Promover la elaboracion de este tipo de investigaciones que analizan el marco regulatorio
aplicable a alimentos a nivel nacional y regional como mecanismo para cuantificar y dar
seguimiento periddicamente, al compromiso de armonizacion de los Reglamentos Técnicos con la
Normativa Codex, haciendo énfasis en la identificacién de cambios, revisiones y modificaciones

en los Textos Codex que impacten la regulacion nacional.
8.3 Recomendacion 3:

Garantizar que cuando un Texto del Codex Alimentarius se utilice en la elaboracion y
actualizaciéon de Reglamentos Técnicos, esta informacion se declare de acuerdo al tipo de uso
establecido en la GBPRT emitida por el OSARTEC, a fin de que los usuarios e instituciones que
vigilan la aplicabilidad de los instrumentos técnicos juridicos, puedan identificar el tipo de uso de
la Normativa Codex en la Reglamentacién Técnica aplicable a nivel nacional, ya que algunos
Reglamentos Técnicos y Normas Salvadorefias Obligatorias, establecen no referir o corresponder
a Normas Internacionales, cuando se evidencia que existen Textos del Codex Alimentarius a nivel

de referencia o de uso bibliografico en su contenido.
8.4 Recomendacion 4:

Fortalecer la participacion de El Salvador en el proceso de elaboracion y actualizaciéon de

Normas y Textos afines del Codex Alimentarius, durante todos sus tramites, con el objetivo de
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garantizar que se tomen en cuenta las consideraciones del pais al establecer o modificar un Texto

Codex que impacte Reglamentos Técnicos y Normas Salvadorefias Obligatorias vigentes.
8.5 Recomendacion 5:

Priorizar la actualizacion de los RTCA, RTS y NSO vigentes en materia de alimentos que se
han visto impactados por la actualizacion de Textos Codex, tomando en consideracion las

observaciones presentes en el numeral 5.4 del capitulo V de esta investigacion.
8.6 Recomendacion 6:

Al actualizar los RTCA, RTS y NSO que no utilizan o refieren a Textos del Codex, que han
sido identificados a partir del desarrollo de la presente investigacion, utilizar como recurso las
Normas, Directrices, Codigos de Practicas y disposiciones sobre Limites Maximos de Residuos,
que figuran en las tablas 26, 27 y 28 del Capitulo V de este documento, de considerarse dichos
Textos Codex para futura armonizacion de los 14 instrumentos técnicos juridicos antes
mencionados, el 87.5% del marco regulatorio aplicable a nivel nacional en materia de alimentos

haria uso o estaria armonizado con Normativa del Codex Alimentarius.
8.7 Recomendacion 7:

Tomar en cuenta los resultados obtenidos al comparar las disposiciones Técnicas de las NSO
67.01.07:95 y NSO 67.01.06:95 con las Normas del Codex Alimentarius CXS 281-1971 y CXS
282-1971 para su actualizacion a Reglamentos Técnicos Salvadorefios, a fin de homologar la
regulacion nacional con los estandares Codex en su version vigente, en cumplimiento de los
Acuerdos OTC y MSF de la OMC.

8.8 Recomendacion 8:

Fomentar la imparticidn de temas y desarrollo de investigaciones relacionadas con la regulacion
de observancia obligatoria y voluntaria en materia de alimentos, aplicable a nivel nacional y
regional, en las carreras de Ingenieria en Alimentos, Agroindustria, Gestién de la Calidad y otras
a fines, con el objetivo de divulgar y fortalecer el conocimiento para interpretar y aplicar el
contenido de Reglamentos Técnicos y Normas en el rubro de alimentos por los futuros

profesionales.
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8.9 Recomendacion 9:

Presentar al Organismo Salvadorefio de Reglamentacion Técnica en calidad de Punto de
Contacto Codex en EIl Salvador y coordinador del proceso de Reglamentacidon Técnica a nivel
nacional, un documento ejecutivo que detalle el proposito, objetivos, resultados y conclusiones de
la presente investigacion.
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ANEXOS

A continuacién, se presenta la Notificacion del desarrollo de esta investigacion al Organismo
Salvadorefio de Reglamentacion Técnica, miembro del Consejo Nacional de Calidad, institucion
que administra el Punto de Contacto Codex en EIl Salvador y lidera el proceso de reglamentacion
técnica nacional y regional, la Direccion de OSARTEC se da por enterada en fecha 19 de marzo

de 2020 del desarrollo y posterior publicacion de esta investigacion.

Se dispone en los anexos de este documento figura un diagrama para facilitar la interpretacion de
los resultados obtenidos en las diferentes etapas de la investigacion, asi mismo se incluye la

presentacion desarrollada ante el comité evaluador asignado para el presente trabajo de graduacion.
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Anexo 1: Notificacion al Organismo Salvadorefio de Reglamentacion Técnica sobre el desarrollo

de la investigacion

OMNIA CUM HONORE
5 8% g,

&
%‘4 nsmﬁ"i

UNIVERSIDAD DR. JOSE

MATIAS DELGADO
19 DE MIARZO DE 2020

Licda. Mariana Carolina Gémez Vasquez

Directora del Organismo Salvadoreiio de Reglamentacion Técnica

Punto de Contacto Codex en El Salvador

Boulevard San Bartolo y Calle Lempa, Costado Norte de INSAFORP, Edificio CNC, llopango, San
Salvador, El Salvador.

Estimada Licda. Gimez

En Calidad de Estudiantes en Seminario de Graduacién de la Carrera de Ingeniera en Alimentos
de la Facultad de Agricultura e Investigacién Agricola, Julia Hill de O ‘Sullivan, nos dirigimos a
Usted para comunicarle que actualmente desarrollamos como trabajo de graduacidén, la
monografia, que lleva por tema: “Informe del impacto del uso y actualizacién de las Normas y
Textos afines del Codex Alimentarius en la Reglamentacién Técnica Nacional y Regional vigente”

La cual utilizard como materia de estudio las Normas Salvadorefias Obligatorias, Reglamentos
Técnicos Salvadorefos y Centroamericanos, relativos a Alimentos que se encuentran disponibles
en el repositorio virtual del Organismo Salvadorefio de Reglamentacién Técnica, para cuantificar
el uso de la Normativa del Codex Alimentarius en la Reglamentacidon Técnica Nacional y Regional.

Debido a la Naturaleza del estudio (Investigacidn académica con fines de divulgacién) el
documento producto de nuestra investigacidn, sera publicado tanto en la Web de |la Biblioteca,
como en el Repositorio Nacional de Ciencia y Cultura de El Salvador (REDICCES), ambas
plataformas de acceso libre (el documento podra ser recuperado desde la web) y que tienen
como fin ser un medio de difusién del trabajo investigativo de la Universidad y del pais.

En el trabajo de investigacién se describe dentro del Marco referencial informacién relativa a
OSARTEC disponible en la Ley de Creacién del Sistema Salvadorefio para la Calidad relativa al
punto de contacto Codex en El Salvador, la elaboracién de reglamentos técnicos y otra
informacion pertinente a esta investigacion que se encuentra en la pagina web.

Confirmamos que la investigaciédn no publicard informacién confidencial del Organismo
Salvadorefio de Reglamentacién Técnica.

Por lo tanto, solicitamos que, a través de esta nota, si no mediare inconveniente, haga de su
digno conocimiento, el desarrollo de la presente investigacion y posterior publicacidon de este
trabajo, constatando previamente, que no se hara uso de informacién de caracter privado o que
comprometa a su institucion.

Le agradecemogtde antemano por todo su apoyo, en el desarrollo de este estudio.

E: F:
——
sue Daniel Lépez Torres Ang(!l Guerra (Azucer‘a
Josué Daniel Lépez Torres Angel Guerra Azucena
dan.torres2607@gmail.com angelguerraghm@hotmail.com
Tel: 6043-9838 Tel: 7707-5890
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UNIVERSIDAD DR, JOSE

MATIAS DELGADO

ORGANISMO SALVADORENO DE REGLAMENTACION TECNICA

Yo Mariana Carolina Gémez, en calidad de Directora del Organismo Salvadorefio de
Reglamentacién Técnica-OSARTEC y Punto de Contacto Codex en El Salvador, me doy por
enterada del desarrollo del estudio indicado en las primeras lineas de este documento y de su
posterior publicacién.

Sello:

Josué Daniel Lépez Torres Angel Guerra Azucena
dan.torres2607 @gmail.com angelguerraghm@ hotmail.com
Tel: 6043-9838 Tel: 7707-5890
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Anexo 2: Diagrama de interpretacion de resultados

Existen 72 instrumentos técnicos juridicos (28
RTCA, 14 RTS y 30 NSO) vigentes en matera

de alimentos dentro de la Regulacion Nacional

;Hacen uso de Textos Codex?

No Si
| |
23 instrumentos 49 instrumentos
(6 RTCA, B RTS y 9 NSO) {22 RTCA, 6 RTS y 21 NSO)
I
¢ Estos mstrumentos podrian hacer uso de ;Estos instrumentos hacen uso de Textos
Texios Codex? Codex desactualizados?
[ | I 1
Mo 51 Mo 51
| l | |
9 instrumentos 14 instrumentos 11 instrumentos 38 instrumenios
(5 RTCA, 2 RTS vy 2 NSO) (1 RTCA, 6 RTS y T NSO) (7TRTCA y 4 N5O) (15 RTCA. 6 RTS v 17 NSO)

Estos instrumentos se ven impactados por
la actualizacion de dichos Textos Codex?

No Si
] ]
15 instrumentos 23 instrumentos
(9 RTCA, 4 RTS y 2 N50) (6 RTCA, 2 RTS v 15 N5O)
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Anexo 3: Presentacion resumen de la investigacion
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Beneficios de la utilizacion de
las Normas del Codex
Alimentarius

Las Normas y Textos afines del Codex Alimentarius son utilizadas por
la OMC para la resolucion de disputas comerciales entre los paises, en
materia de comercio de alimentos.

A la fecha no se cuenta con un antecedente emitido por una institucion competente en la
materia, sobre el uso de la Normativa Codex en la regulacion aplicada a nivel nacional
o regional.

Tampoco se ha cuantificado el nivel de armonizacion de las disposiciones del Codex
Alimentarius, relativas a la inocuidad e idoneidad de los alimentos en los Reglamentos
Técnicos y Normas Salvadorenas Obligatorias vigentes, en materia de alimentos.
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Generar un Informe del impacto, uso y actualizacion de las Normas y Textos afines

del Codex Alimentarius en la Reglamentacion Técnica Nacional y Regional vigente.

2. Compilar las Normas y Textos del Col
Alimentarius que han sido utilizadas como base o
referencia parala emision de Normas Salvadorenas
Obligatorias, Reglamentos Técnicos Salvadorenosy
Centroamericanos.

1. Identificar el Marco Regulatorio vigente
de observancia obligatoria en materia de
alimentos aplicable a nivel nacional y
regional.

OBJETIVOS

5. Comprobary constatar
el cumplimiento de las 4. Conocer cuantas Normasy

disposiciones en materia Reglamentos Técnicos hacen uso o
de armonizacion de los reﬂ.erena Y2s3ln2s
AclerdocComerailas desactualizadas de Textos Codex

Multilaterales de la
Organizacién Mundial del 6. Identificar las Normasy Textos 7. Proponer los estandares del Codex
Comercio suscritos por El Afines del Codex Alimentarius que Alimentarius que podrian ser considerados al
Salvador. impactan la regulacionnacional &8 actualizar la regulacion nacional y regional en
y regional en materia de alimentos, materia de alimentos, que actualmente no
tras su revision y/o actualizacion refieren o no hacen uso de Textos del Codex.

3. Determinar el uso de las Normasy Textos
Afines del Codex Alimentarius en las
Reglamentacion Técnica Nacional y Regional
vigente, de acuerdo a la Guia de Buenas
Practicas de Reglamentacion Técnica.

9. Recopilar y sintetizar los cambios 8. Comparar los Reglamentos Técnicos Centroamericanos, Salvadorenos
identificados en los estandares Codex tras y Normas Salvadorenias Obligatorias que tienen correspondencia total
la comparacion de contenido técnico, con la con un estandar Codex, que ha sido revisado posteriora la emision de
regulacion nacional o regional pertinente. |a regulacion nacional o regional.

xy Workd Mealth
Qrganigaton

CAPITULO |
CODEX ALIMENTARIUS

Reconocimiento CC BY https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/



https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/

/
) iz, o | »CAPITULO |

¢
U

CODEX ALIMENTARIWS

. s Al 1311as Interna e
® Historia del Codex Alimentarius

* Descripcién del proceso de elaboracién de Normas y Textos
afines del Codex Alimentarius

* Miembros del Codex * Textos del Codex Alimentarius, Normas, Directrices, Codigos
de Practicas y Limites Maximos de Residuos de Plaguicidas y
* Manual de Procedimiento Medicamentos Veterinariosen Alimentos
* Comisién del Codex Alimentarius ’ ;a Ciencia como Pilar fundamental para el establecimiento
e Normas

* Comités del Codex, Asuntos Generales y de
Productos

* Comités Coordinadores Regionales '

* SNk | A

. — , CAPITULO Il
Z) OSDAON B CODEX ALIMENTARIUS Y SU
~—=/ DEL COMERCIO  RELACION CON EL COMERCIO
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» Acuerdosde la OMC suscritos por
El Salvador relacionados con el
Codex Alimentarius

\// ORGANIZACION

==/ MUNDIAL -
4 DEL COMERCIO Serie de acuerdos de la OMC

Sanitarias y Fitosanitarias

El Salvador debe basar su regulacion en estandares
internacionales como primera instancia en favor de las
disposiciones referentes a la armonizacion de
recomendaciones internacionales basadas en evidencia
cientifica y evaluaciones de riesgos, que no signifiquen
un obstaculo innecesario al comercio, para los
productos que comprenden el ambito de aplicacién de
los presentes acuerdos.

"4,

CAPITULO Il
REGLAMENTACION TECNICA
NACIONAL Y REGIONAL

El Salvadoren calidad de miembro de la OMC es responsable de vigilar el
cumplimiento de la serie de acuerdos multilateralesde la OMC, entre

ellos los acuerdos OTC y MSF.

- ORGANIZACION

—, MUNDIAL
< o Serie de Acuerdos de la OMC
‘// DEL COMERCIO Obstéculos Técnicos al Comercio

CODEX ALIMENTARIUS

NORMAS INTERNACIONALES DE LOS ALIMENTOS
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,/{’3&\ — Adopcion Adaptacion Actualizacion
T!&,j —

Reglamentos
OSARTEC Técnicos

de Reglamentacion Tecnics

Guia de Buenas Practicas de Tipos de uso que se pueden presentaral basar los
Reglamentacién Técnica Reglamentos Técnicos en Normas Internacionales

Concordancia Parcial Concordancia Total

Falta de Concordancia

Referencia @ @ Dichos procesos eran desempefiados por el Consejo

Nacional de Ciencia y Tecnologia (CONACYT) hasta 2011
posterior a la vigencia de la Ley de Creacion del Sistema
Bibliografia Salvadorefio para la Calidad. Previo a 2011, la produccién y

o} ’

comercializacion de alimentos se regulaba a través de NS

MARCO REGULATORIO EN
MATERIA DE ALIMENTOS,
APLICABLE A NIVEL
NACIONAL

RTCA: Reglamento técnico armonizado de
cumplimiento obligatorio en los Estados Parte
(Guatemala, El Salvador, Nicaragua, Costa
Rica, Honduras y Panama).

RTS: Estos Reglamentos son aplicables a nivel
Nacional, de cumplimiento obligatorio, su
elaboracién es coordinada por OSARTEC.

NSO: Instrumentos Técnico Juridicos emitidos
por el CONACYT, previo a la Creacion del
Sistema Salvadorefio para la Calidad, a la
fecha se disponen NSO vigentes, cuya
observancia es obligatoria.
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CAPITULO IV
METODOLOGIA

> Procedimiento e instrumento para la identificacion del Marco Regulatorio vigente en materia de alimentos,
verificacion de las Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius, utilizados en la Regulacion Nacional, tipificacion
de uso y registro de actualizacion de Textos Codex.

::c::(\:l‘\‘::’:[(\:(o RIC ::;us- "
<<El procedimiento e instrumento que se describen 1~ K
a continuacion, se aplicaron, para el desarrollo de las
etapas2 y 3 de manera simultanea>> Alimentery Bebidss Procesadas. Adithes Abmestarion]

CORRESPONDINCIA: Lo Replamests tocusco s wad adapchbe parcial e 1 sorms Code: St
1021095

Informacién pertinente:

Reglamenss Ticuice Concroamericans, sdiabo por

= Nombre del reglamento + Mot Fessomia MIXECO

o Ocganiums Sabvadooeto 6 Reglamestacrss Técrica, OSARTEC
Secretis Ecossenco, SDE

* Cddigo del reglamento * e d Comr e T

MEGLAMENTO THONKCO WIS dannin
SALYADORF S0

* ¢Utiliza Codex?

* ¢Cudl es el texto Codex utilizado?

MATADEROS, SACRIFICIO ¥ FAENADO DEANIMALES
DE ABASTO. REQUISITOS SANITARIOS

* ¢Cudl es el tipo de uso de acuerdo a la GPRT?

* Fecha de publicacion en el Diario Oficial
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Y Procedimiento e instrumento para la identificacién del Marco Regulatorio vigente
en materia de alimentos, verificacidn de las Normas y Textos Afines del Codex
Alimentarius, utilizados en la Regulacién Nacional, tipificacién de uso y registro
de actualizacion de Textos Codex.

Inventarios:

* Normas Oficiales

* Directrices

* Codigosde Practicas

* LMR de Plaguicidas

LMR de Medicamentos Veterinarios

Documentos:

Comisién del Codex

. Alimentarius
Informes de sesiones
Comités de Asuntos
Generales y de
Productos

COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS

T - @wﬂhm
B T R r e ————
REPLVCAC

PROGRAMA CONIUNTO FAGUDMS SOBRE NORMAS ALIMENTARIAS
COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS
38" periede de sesiones
Sede de la FAQ, Roma (lralia)
13 de fudlior e 20013

» Procedimiento e instrumento para la identificacién del Marco Regulatorio vigente en materia de alimentos,
verificacion de las Normas y Textos Afines del Codex Alimentarius, utilizados en la Regulacién Nacional,
tipificacion de uso y registro de actualizacién de Textos Codex.

Matriz de identificacién del uso de la Normativa Codex en los Instrumentos Técnicos Juridicos

= N——
T RTEAL 0]
= me UHisce wie
g § Feade = Feckade R
- . o | e Temm | Nembrs dol Taste | e el Tente Ui Teusa | Forkade
Sy ciign | ST | i T | VTt | Hambes 3 aidign el Nomlvrn  cidign de | 90T | oy bl Taara
Ne Cnden? Codder on ol N Coen? | Codben wtiliande y atha | Codes on ol Na ¥ Codex? Codexenla | publicariin w o
e Coan wiizia "Duare D Ao Megtammansa, : "Diaria Ofcial 2
|50 el [ sp— v b
. CIED ERET)
RTCA 6704 54101 | - :
' Absmessins i . Concorfascas | 13 de decsembwe de fos Planes de Mucswes
[ — proesadar Adarim pavcal il para Abreartea Py
| = o iR
apiccin de oy | * : 5 | labeaeat x " Referercia | 1 do marss de 3006
e Enpocticacioncs [ Acrsimens
i ] [ — .
pescal = splye st
|| L] Ul srisén 3004
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»Criterios, procedimiento e instrumento para la Evaluacion del Impacto
de la Actualizacion de Textos Codex en el Marco Regulatorio de El

Salvador en materia de alimentos (ETAPA 4)

&Existe una versién actualizada de ese Texto Codex?

Naturalezade la
actualizacion

Evaluacionde los
cambios
especificos en
Informes de
sesiones
internacionales

¢Es un cambio que modifica
las disposicionestécnicas?

9‘(

\

Evaluacién del Impacto de la Regulacién aplicable a nivel
nacional en materia de alimentos por la Actualizacién de
Textos Codex

La revisién de actualizacion de Textos del Codex Alimentarius
se efectud para:

* 30 Normas Generales y de Productos
* 9 Directrices
* 9 Cddigos de Practicas y las

« 2 disposiciones sobre LMR de Residuos de Plaguicidas y
Medicamentos Veterinarios.

Tablas de resultados

Tiia 15 Matrie e doc i b e pesuliadis e ks Evalaciin de Dpaxcio de 2TCA, RIS y N3O s i el e e Teres
Cdes

CANTIDAD

3. CXS 19-1981 Norma para grasas y aceites comestibles no regulados por mormas
individuales
El Comuté del Codex Almentarius sobre Grasas y Aceites-CCFO solicitd, tras alcanzar
consenso, a la Comsion del Codex Alimentanwus enmendar las secciones 3.3, 3.4 ¥ 3.5 de laNorma
CXS 19-1981, que respanden a las disposiciones para Antioxidantes, Sinérgicos de Ati
y Aatiespumantes [138 p. 20), dichas enmiendas fueron aprobadas en el 42° periodo de sesiones
de la CAC (2019) (Rep19/CAC Apéndice IT-Lista de Normas y Textos Afines Adoptados) [139 p.
58]
Se establece que:
¢ La actualizacsén de la Norma del Codex mpacta el RTCA 67.04.40:07 Alimentos y
bebidas procesados. Grasas y aceites. Especificaciones, ya que en el numeral 4, Aditivos
Alimentarius, contiene disposiciones para Lecitina (SIN 322(1), Citrato tricakcico (SIN
333(us)), Citrato tripotasico (SIN 332(w)) [82 p. 17], que corresponden a los aditivos
enmendados en 2019. Se considera pertinente tomar en cuenta dichas enmiendas para una
revision ulterior del Reglamento.

- RESULTADOS DE LA EVALUACION DEL IMPACTO DEL MARCO
REGULATORIO VIGENTE EN MATERIA DE ALIMENTOS TRAS LA
ACTUALIZACION DE TEXTOS CODEX

Reglamentos Técmcos Centroamencanos que se impactan por la actualizacson de Textos
Codex,

6 No

35202126 27
Reglamentos Técmicos Salvadoresios qoe +¢ tnupactan por 1a actaslizacaon de Texios

]|
(Los RTCA, RTS y NSO que bacen

Codex, 2
02
Normas Salvadorefias Obligatonias que se npactan por 1a actualizacite de Texios Codex
2,4,56711,17,18,1921,2223 2526 29
Total, dc Instrumenton Técaicos Juridicos que s¢ impactan por 1a actualizacion de Textos
Codex.

postersar a la peblicacsémen el | referencas o correspoeden & Codigos
Noestre Dusio Oficaal del RTCA.RTS, | de Practcas del Codex, se impactan
NSO doode se uiliza? was sy 6
st No | 8§ __NO__
CXC 1-1969 Principios | E1C 1= TR TS [ | RTR R TS0 | A TRYS T N85
geneeales de higicoe de H 1
Tos ahientos ® n (3
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RTCA, RTS y
NSO que no

hacen uso
de Textos
Codex

relacionadoscon la materia de la Normativa Nacional.

=] DIARIO OFICIAL Tomo M= 382 "
NORMA NSO ST AL 0
SALVADORESA
BRAgET

VALOWES ¥ MITOOOS B TOMA BE MUESTRAS AR
KL CONTROL OFICIAL D LOS SVELES 08 FLOMO,
A0, MERCURSO, Y ESTASD INORGARICD | S

EL CONTEMIBO  MAXIMG DE CADA A%0 EN
DETERMINADOS  FRODUCTOS  FIESOLE RS

Sty

<<ETAPAS5>>

Evaluacion
del abjeto,
ambito de

aplicacion y
disposicione
s técnicas

rELET oA

KrcaEms

1= Brkita

imenin 3 Bekiten Frmrsdin Whe G,

Procedimiento, criterios e instrumento para la recopilacion de RTCA, RTS y
NSO que no hacen uso de estandares Codex e identificacion de Textos Codex

Definir en
base a esto
si existe un
Texto Codex
aplicable a
dicho RTCA,
RTS o NSO

Matriz de resultados de la Revision de relacion de Textos Codex con el
Marco Regulatorio vigente, en materia de alimentos que no utiliza Textos

Codex

Tabia 27 Textos Codex relaciomados con ias disposiciones de RTS que no consideran estéindares Codex

TEXTOS CODEX RELACIONADOS CON LAS DISPOSICIONES DE RTS QUE NO

CONSIDERAN ESTANDARES CODEX
Nombre y Cédigo de Comem?gﬁ::l RTS Nombre y Cédigo del Observaci
RTS B om0 | Texto Codex relacionado servaciones
RTS 65.05.01:19 Objeto: Regular la & L
Vigilancia vigilancia Pfa)c(tcc:fdzeog: (::i:go :ela Se registra existencia de Textos
pidemiologi pidemiologica, de ¥ IS pan Codex Afines cuyo ambito de
prevencién y control la EEB y otras Camne, el Codigo menciona aplicacioén corresponde al
de la Encefalopati falopatias, asi que sy propsitn ey presente RTS, el codigo
Espongifon;e como la ;;re\'encién ssegs bn bigicos de la presenta disposic'ionu sobre la
Bovina (EEB) y de transmision y Same Y. surge cowo alimentacién de animales
s = respuesta ante diferentes R :
otras Encefalopatias control de su : . diagnosticados con EEB, la
Espongiformes agente causal a riesgos asociados en este remocion de las partes
Trx:lsfnismles través de animal robro, esire los peligros se

especificadas por ejemplo de

vivos, alimentos
para consumo de
los animales,
productos,
subproductos y
otros que puedan

patd por ej; el

de niesgo

agente de la encefalopatia
espongiforme bovina
(EEB). El codigo
comprende disposiciones
de higiene durante la

Fiead

P " enelcasode la
EEB, ya que ¢l objeto del
Reglamento es prevenir la
transmusion el Codigo de
Practicas identificado, se

PRSREL S PR PO S S

MCLANENTO OO

RICA S
CNTROAMERICANS 0 e

1 Revh

neur y Bebs Prscriodo. S4ier AR 4

CORBESPONDANCIL 30 R s . s g ol s G e
P

MATABEROS. SACKIFICIO ¥ FARNADG BEANALES
B ARASTO. REQUISITOS SAN(FARIOS.
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Procedimiento e instrumento de comparacionde Contenido Técnicode los
RTCA, RTS y NSO que presentan concordancia total con Textos Codex
modificados, posterior a |la publicacidn de la regulacidn vigente en materia

“<ETAPAG > de alimentos,

Instrumento EVALUACION DE LA CONCORDANCIA ENTRE:
. . NSO 67.01.07:95 LECHE EVAPORADA ENTERA Y LECHE EVAPORADA DESCREMADA Y
técnico CXS 281-1971 NORLLA TAnA LAS LECHES FVAPORADAS
I CAMPO DE APLICACION

juridico

Seccidn

L puesenie wossss e aplica i a la leche evaporada entera v la leche
CXS 281-1971:

1. AMBITO DE APLICACION
- . La presente Norma se aplica a las leches evaporadas destinadas al consumo directo o a ulterior
Version vigente elaboracian, que se ajustan a las definiciones de la Seccion 2 de esta Norma
. DESCRIPCION
del texto Codex Se entiende por leches evaporadas los productos obtenidos mediante eliminacion parcial del agua
1 fi de la leche por el calor o por cualquier otro procedimiento que permita obtener un producto con la
al que remniere misma composicién ¥y caracteristicas. El comtenido de grasa yio proteinas podri ajustarse
tinicamente para cumplir con los de en la Seccién 3 de la
& MNorma, mediante adicién y/'o extraccién de los constituyentes de la leche, de manera que
no_se modifique la proporcion entre la caseina y la proteina del suerc en la leche sometida a tal

Andlisis procedimiento.
. Analisis comparativo:
comparativo

T

Concordancia:

= No se encontraron concordancias en esta Seccion entre 1la NSO 67.01.07:95 y la Norma del Codex
CX5 281-1971.

Mo concordancia:

+ LaN50 67.01.07:95 declara que la Norma se aplica énicamente a la leche evaporada entera v la
leche evaporada descremada, por otro lado, la CXS 281-1971 declara que la Norma del Codex se
aplica a las jeches evaporadas destinadas al consumo directo o a ulterior elaboracion, que se
ajustan a las definiciones de la Seccién 2.

RESULTADOS

CAPITULOS VY VI
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0 B B RESULTADOS ETAPAS 2Y 3

TEXTOS DEL CODEX ALIMENTARIUS QUE SE DECLARAN UTILIZADOS EN EL

N\

juridicos, 28 RTCA, 14 RTS y 30 NSO.

c MARCO REGULATORIO VIGENTE RELATIVO A ALIMENTOS
| RES \ o Normas Generales y g o 5 Limites Maximos de
REGULACION CIA de Prod Directrices Cédigos de Practica Residoos
Total, de Reglamentos Total, de Reglamentos Total, de Normas 32 9 9 2
Técnicos Centroamericanos Técnicos Salvadoreiios Salvadoreiias Oblig; Total 52
e 4 alisieatos f i f s eliibnice TEXTOS DEL CODEX ALIMENTARIUS UTILIZADOS EN EL MARCO
28 14 30 REGULATORIO VIGENTE, RELATIVO A ALIMENTOS, QUE HAN SIDO
REVOCADOS
Total g2 Normas Generales y z % s Limites Maximos de
REGULACION DE OBSERVANCIA OBLIGATORIA RELATIVA A ALIMENTOS diPicdiciie Directrices Cédigos de Practica Rosidoos
QUE UTILIZA TEXTOS CODEX 2 0 0 0
Reglamentos Técnicos Reglamentos Técnicos Normas Salvadoreias Total
Cm"ﬂ;'zﬂwms Salm?fdos Obli_zzalw_ria.s TEXTOS DEL CODEX ALIMENTARIUS VIGENTES U'm.mnos EN EL MARCO
REGULATORIO REL
Total 49 Normas Generales y Dicectiices Cdigos de Prictica Limites Maximos de
REGULACION DE OBSERVANCIA OBLIGATORIA RELATIVA A ALIMENTOS de Productos g Residuos
QUE NO UTILIZA TEXTOS CODEX 30 9 9 2
Reglamentos Técnicos Reglamentos Técnicos Normas Salvadorei Total 50
mezumnos Sﬂlmd;fdos Obl_iz;wis * El Marco Regulatorio aplicable para alimentosen El
Total 23 Salvadoresta compuesto por 72 instrumentos técnicos

* Se registra que 49 instrumentos técnicos juridicos hacen uso de diferentes Textos del Codex Alimentarius, 6 RTCA,5 RTSy 9
NSO no consideran recomendacionesdel Codex

+ Seidentifica que el marco regulatorio en materia de alimentos hace uso de 50 Textos del Codex Alimentarius, que se
desglosan en 30 Normas generales y de productos, 9 Directrices, 9 Codigos de Practicasy las 2 disposiciones sobre LMR

para residuos de plaguicidasy medicamentos veterinarios.

0 ¥ B RESULTADOS ETAPAS 2 Y 3

Uso de las Normas
y Textos Afines
Codex

del

== Concordancia Total I—

—>| Concordancia Parcial |—

Alimentariusen la
Reglamentacion
Técnica Nacional y
Regional vigente

|_.| Reference |—|_’

Bibliografico |—‘_'

»Uso de Normativa Internacional de acuerdo a la Guia de Buenas
Practicas de Reglamentacion Técnica emitida por OSARTEC

s

a 2 Normas del Codex se les atribuye

concordancia total con la Normativa Nacional

A 27 Textos Codex se les atribuye

concordancia parcial con la

Normativa Nacional, entre ellos:

22 Normas gene|

ralesy de

productos, 2 Directrices, 1 Cédigo
de Practicas y 2 disposiciones sobre
Limites Maximos de Residuos.

25 Textos Codex son utilizados como
referenciaen la regulacién aplicable a
nivel nacional, entre ellos:

12 Normas generales y de productos, 6
Caodigos de practicas, 6 Directricesy 1
disposicidon sobre Limites Maximos de

Residuos.

11 Textos del Codex son utilizados como
recurso bibliogréfico, entre ellos: 6

Normasgenerales y de productos, 3

Cédigos de préactica y 2 Directrices. l
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"7 I B RESULTADOS ETAPAS 2Y 3 \

>}RTCA, RTS y NSO que hacen uso o refieren a versiones
desactualizadas o anteriores de Textos Codex

De un total de 49 instrumentos técnicos
juridicos que usan Textos Codex

Normas Generales y Birectrices Codigos de '\ Disposiciones
de Producto ; Practica sobre LMR

38 de ellos refieren a versiones de
Textos Codex que han sido revisadaso
actualizadasa nivel internacional,
posteriora la publicacion en el Diario
Oficial de RTCA, RTS y NSO

15 RTCA, 3 RTS y 13 NSO 2 RTSy 4 NSO han

han utilizado o refieren a
Normas generalesy de

utilizado o refieren a
Codigos de Practicas,

productosf que hansido que hansido
actualizadasy/o actualizadasy/o

revisadas revisadas 1 RTCA, 2 RTSy 1 NSO han utilizado o

refieren a disposicionessobre Limites

2 RTCAy 4 NSO han utilizadoo Maximos de Residuos para plaguicidas

y medicamentos veterinarios, que han

refieren a Directrices, que han
sido actualizadasy/o revisadas

sido actualizadasy/o revisadas

I RESULTADOS ETAPA 4 [ —— "\

>§ Impacto de la Regulacion Nacional y Regional en
materia de alimentos tras la actualizaciony/o
revision de Normas y Textos Afines del Codex
Alimentarius

Los resultados de Evaluacion de Impacto del Marco Regulatorio en materia de alimentos expresan que, 6 RTCA, 2 RTS y 15
NSO se impactan tras la actualizacion de Normas, Directrices, Codigos de Practicas.

Es decir que la revision de los estandares internacionales impacta un total de 23 instrumentos técnicos juridicos aplicables

a nivel nacional en materia de alimentos. RESULTADOS DE LA EVALUACION DEL IMPACTO DE LA ACTUALIZACION DE
NORMATIVA CODEX EN EL MARCO REGULATORIO EN MATERIA DE ALIMENTOS
| APLICABLE A NIVEL NACIONAL

NORMAS GENERALES Y DE PRODUCTO 5 RTCA, 1 RTSy 9 NSO. l
mmmma DIRECTRICE I 2 RTCAy 7 NSO. I

M 6DIGOS DE PRACTICA  1RrTCA, 1 RTSY 2NS0. |
No se registra impacto en la regulacion aplicable RTCA, RTS Y NSO, por la
actualizacion de las disposicionessobre LMR de plaguicidasy medicamentos
mg DISPOSICIONES DE LMR veterinarios del Codex Alimentarius /
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https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/

W RESULTADOS ETAPA 5

>> Estandares del Codex Alimentarius que podrian ser
considerados al actualizar la regulaciéon nacional y
regional en materia de alimentos, que actualmente Se identific6 qué 23 instrumentos técnicos juridicos de

no refieren o no hacen uso de Textos del Codex. observancia obligatoria relativa a alimentos no refieren ni
utilizan Textos del Codex Alimentarius, especificamente: 6 RTCA,

8 RTSy 9 NSO.
Se registra que, para los RTCA, RTS y NSO que actualmente no
hacen uso de Textos Codex, el Codex Alimentarius dispone de
2 15 Normas generales y de productos, 5 Directrices, 5 Cédigos de
d | ozes, sterslares e 8t % oy ¥y P -
Weombialn| mndmmby | ninehCO LI N Practica y I'as dlsposacn?nes sobre an:t.es Maxumos de Residuos
woeamss | EITTRTS | ot ppeais | bete e s e ey de plaguicidas y medicamentos veterinarios, que pueden ser
snccghces | Sl | emompuiss | b s e consideradas para su futura actualizaciéon
Bt | Gmideleitqo [ agudeios | NSOyCXS251-006es quela P .
o e e | o e | el o ot i3 : 4 : s ; : o ;
pretomy ﬂ-m‘\::: lrﬂ“zgﬂw'ﬂ‘ﬂﬁ' g:a;:;fzwaﬁ.;gr%f;: sobre la revision de Textos del Codex Altmentarius idntificados que ¢ reiacionan
wvegetal comestible o <
e denm | et O 61 ks TEXTOS CODEX RELACIONADOS CON RTCA, RTS Y NSO QUE NO HACEN USO DE
e | aa kT ESTANDARES CODEX = =
s e ke detaday Normas Generales y de Disposiciones sobre
v i Productos Y Directrices Cadigos de Practica Limites Maximos de
i Y L Residuos
ﬂmm‘ﬁ;.w % 15 5 5 2
| Yol 3= Dirscrces sdentificadas gae evin 1 Total 27
et s st Fuente: Elaboracion propia
et veliciomsdos con NSO !
‘&kmmﬂlm
aslariaannes NSO 1
Exssten 72 instrumentos técnicos juridicos (28
RTCA, 14 RTS y 30 NSO) vigentes en malera
de alimentos dentro de la Regulacion Nacional
|
Hacen wso de Textos Codex?
1
f 1
No Si
I |
23 imstrumentos 49 instrumenten
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Resultados Etapa 6

Comparacion del Contenido Técnico de las
Normas Salvadorefias Obligatorias, NSO
67.01.07:95 y NSO 67.01.06:95 que
presentan correspondencia total con Textos
Codex que han sido revisados y/o
actualizados.

Comparacion del Contenido Técnico de las Normas Salvadorenias Obligatorias, NSO 67.01.07:95 y NSO 67.01.06:95
que presentan correspondencia total con Textos Codex que han sido revisados y/o actualizados.

Analisis de resultados de la Comparacién del Contenido Técnico de NSO 67.01.07:95 Leche evaporada entera y leche
evaporada descremada y CXS 281-1971. Norma para las leches evaporadas

La NSO y la Norma Codex poseen 6 secciones en comun, se identifican cambios pertinentes en disposiciones
técnicas, tales como:
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Comparacion del Contenido Técnico de las Normas Salvadorefias Obligatorias, NSO 67.01.07:95 y NSO 67.01.06:95

que presentan correspondencia total con Textos Codex que han sido revisados y/o actualizados.

6.4.1.2 Analisis de resultados de la Comparacién del Contenido Técnico de NSO 67.01.06:95 Leche condensada
entera y leche condensada descremada y CXS 282-1971 Norma para las leches condensadas

La NSO 67.01.06:96 y la Norma del Codex CXS 282-1971 poseen 5 secciones en comtn, se identifican cambios
pertinentes en las disposiciones técnicas, tales como:

Reconocimiento CC BY https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/



https://creativecommons.org/licenss/by/4.0/

- h CONCLUSIONES

En virtud del cumplimiento de las disposidones en materia de armonizacién contenidas en los acuerdos sobre
Obstaculos Técnicos al Comercio y de Aplicacion de Medidas Sanitarias y Fitosanitarias de la Organizacién Mundial del
Comercio, se evidencia que las Normas, Directrices, Cédigos de Practica y especificaciones sobre Limites Maximos de
Residuos del Codex Alimentarius, se utilizan en un total de 22 RTCA, 6 RTS y 21 NSO, expresdndose como un 68% de la
legislacién nacional, armonizada con las recomendaciones internacionales sobre inocuidad e idoneidad de los
alimentos que emanan de la Comisién Mixta FAO/OMS del Codex Alimentarius.

La Guia de Buenas Practicas de Reglamentacion Técnica, emitida por OSARTEC, aparte de garantizar el cumplimiento de
los compromisos internacionales suscritos por El Salvador, al establecer lineamientos y tipificar el uso de las
recomendaciones internacionales, como las del Codex Alimentarius, permite el dptimo aprovechamiento de dichos
recursos en El Salvador, registrandose que, para la elaboracion y establecimiento del Marco Regulatorio aplicable a nivel
nacional en materia de alimentos, se utilizan 50 Textos Codex, de acuerdo a los usos de concordancia total, concordancia
parcial, referenciay bibliografiacomo se establece en la GBPRT.

Considerando los resultados obtenidos de la revision del Marco Regulatorio vigente en materia de alimentos, que utiliza
o refiere a versiones desactualizadas de Textos Codex, se determind, que de 49 RTCA, RTS y NSO que refieren a Textos
Codex, en 38 de ellos se registra actualizacion de las Normas Generales y de Productos, Codigos de Practica, Directrices y
disposiciones de Limites Maximos de Residuos, posterior a la publicacidn de la regulacion nacional en el Diario Oficial, es
decir que los Textos Codex que se utilizan en el 78% del Marco Regulatorio vigente, en materia de alimentos que hace uso
del Codex, cuentan con una versién actualizada.

- H CONCLUSIONES

En funcion de los resultados obtenidos al efectuar la evaluacién del impacto del Marco Regulatorio vigente en
materia de alimentos, tras la actualizacién de Textos Codex, se identificé que, de un total de 38 instrumentos
Técnicos Juridicos que refieren a estandares Codex desactualizados, 23 de ellos, se ven impactados por los cambios
y enmiendas realizadas al contenido técnico de la Normativa Codex, es decir que el 60% del Marco Regulatorio
vigente en materia de alimentos, que hace uso de Textos Codex desactualizados, ha sido impactado por las
revisionesde la Normativa del Codex Alimentarius.

Actualmente se registran 23 instrumentos técnicos juridicos que no utilizan o refieren a estdndares Codex,
desglosandose en: 6 RTCA, 8 RTS y 9 NSO, lo que representa un 32% del Marco Regulatorio aplicable a nivel nacional
en materia de alimentos, que no refiere a Normativa Codex. Se afirma que en virtud de los Textos Codex
identificados, se podrian considerar 15 Normas Generales y de Productos, 5 Directrices, 5 Codigos de Practica y
disposiciones sobre Limites Mdximos de Residuos de Plaguiddas y Medicamentos Veterinarios que pueden ser
utilizados como recurso para la futura actualizacion de 14 instrumentos técnicos juridicos en materia de alimentos,
especificamente en 1 RTCA, 6 RTS y 7 NSO, en cumplimiento con las disposiciones sobre armonizacion de los
Acuerdos OTC y MSF de la OMC, si bien los estandares Codex son voluntarios, estos son reconocidos por la
Organizacién Mundial del Comercio como punto de referencia para la resolucién de disputas en el comercio
internacional de alimentos, para 5 RTCA, 2 RTS y 2 NSO no se encontraron Textos Afines del Codex Alimentarius
relacionados con el contenido técnico de cada instrumento
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6.

1.

] CONCLUSIONES

La concordancia total del Marco Regulatorio en materia
de alimentos con estandares Codex se evidencid
Unicamente en dos Normas Salvadorefias Obligatorias,
sobre leche evaporada entera y leche evaporada food and Agriculture
descremada, leche condensada entera y leche ﬁ o
condensada descremada, las cuales refieren a Normas

del Codex cuyo contenido técnico ha sido revisado y & Organization

modificado en virtud de las necesidades internacionales
en materiade normalizacién para estos productos.

El contenido técnico de las Normas Codex CXS 281-1971 o D

y CXS 282-1971, reflejan cambios en las disposiciones CODEX - ""-'_
relativas en su dmbito de aplicacién, uso de nuevos 7 TRy :
términos, composiddn, materias primas permitidas, uso 7 ,,.M i
de aditivos alimentarios, lineamientos para el =
etiquetado y recomendaciones para el andlisis y toma

de muestras, se considera que estos cambios son

pertinentes para la futura actualizacion de las NSO

67.01.07:95 y NSO 67.01.06:95.

ALIMENTARIUS

RECOMENDACIONES

Cuando se utilicen Normas y Textos Afines al Codex Alimentarius, en el proceso de elaboracion y establecimiento
de Reglamentos Técnicos, se invita a la Autoridad Competente y otras instituciones relacionadas, a considerar las
versiones ulteriores o futuras revisiones que tendra la Normativa Codex, en los Reglamentos, a fin de evitar que su
actualizacién, repercuta en la congruencia y armonizacion de la regulacién aplicable a nivel Nacional en materia de
alimentos, con las recomendaciones del Codex Alimentarius, las cuales estdn basadas en ciencia y sus disposiciones
garantizan no significar un obstéaculo innecesario al Comercio de Alimentos

Promover la elaboracién de este tipo de investigaciones que analizan el Marco Regulatorio aplicable a Alimentos a
nivel Nacional y Regional como mecanismo para cuantificar y dar seguimiento periddicamente, al compromiso de
armonizacion de los Reglamentos Técnicos con la Normativa Codex, haciendo énfasis en la identificacion de
cambios, revisiones y modificaciones en los Textos Codex que impacten la Regulacion Nacional.

Garantizar que cuando un Texto del Codex Alimentarius se utilice en la elaboracidn y actualizaciéon de Reglamentos
Técnicos, esta informacion se declare de acuerdo al tipo de uso establecido en la GBPRT emitida por el OSARTEC, a
fin de que los usuarios e instituciones que vigilan la aplicabilidad de los instrumentos Técnicos Juridicos, puedan
identificar el tipo de uso de la Normativa Codex en la Reglamentacién Técnica aplicable a nivel nacional, ya que
algunos Reglamentos Técnicos y Normas Salvadoreiias Obligatorias, establecen no referir o corresponder a Normas
Internacionales, cuando se evidencia que existen Textos del Codex Alimentarius a nivel de referencia o de uso
bibliografico en su contenido.
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RECOMENDACIONES

4, Fortalecer |a Participacion de El Salvador en el proceso de elaboracidn v actualizacidn de Mormas y Textos afines del
Codex Alimentarius, durante todos sus trémites, con el objetive de garantizar que se tomen en cuenta las
consideraciones del pais al establecer o modificar un Texto Codex que impacte Reglamentos Técnicos v Normas
Salvadorefias Obligatorias vigentes.

5. Priorizar la actualizacién de las RTCA, RTS v NSO vigentes an materia de alimentos que se han visto impactados por
la actualizacidn de Textos Codex, tomando en consideracién las observaciones presentes en el numeral 5.4 del
capitulo V de esta investigacidn

6. Al actualizar los RTCA, RTS y NSO que no utilizan o refleren a Textos del Codex, que han side identificados a partir
del desarrollo de la presante inestigacidn, utilizar como recurso las Normas, Directrices, Codigos de Pricticas v
disposiciones sobre Limites Maximos de Residuos, que figuran en las tablas 26, 27 v 28 del Capitulo V de este
documento. 5i se considerasen dichos Textos Codex para futura armonizacién de los 14 instrumentos técnicos
juridicos antes mencionados, el 87.5% del Marco Regulatorio aplicable a nivel nacional en materia de alimentos
haria uso o estaria armonizado con Mormativa del Codex Alimentarius.

RECOMENDACIONES

7. Tomar en cuenta los resultados obtenidos al comparar las disposiciones Técnicas de las NSO 67.01.07:95 y NSO
67.01.06:95 con las Normas del Codex Alimentarius CXS 281-1971 y CXS 282-1971 para su actualizacién a
Reglamentos Técnicos Salvadorefios, a fin de homologar la Regulacién Macional con los estandares Codex en su
versién vigente, en cumplimiento de los Acuerdos OTC y MSF de la OMC.

8. Fomentar la imparticién de temas y desarrollo de investigaciones relacionadas con la Regulacién de observancia
obligatoria y voluntaria en materia de alimentos, aplicable a nivel Nacional y Regional, en las carreas de Ingenieria
en Alimentos, Agroindustria, Gestién de la Calidad y otras a fines, con el objetivo de divulgar y fortalecer el
conocimiento para interpretar y aplicar el contenido de Reglamentos Técnicos y Normas en el rubro de alimentos
por los futuros profesionales.

9. Presentar al Organismo Salvadorefio de Reglamentacidn Técnica en calidad de Punto de Contacto Codex en El
Salvador y coordinador del proceso de Reglamentacién Técnica a nivel nacional, un documento ejecutivo que
detalle el propdésito, objetivos, resultados y conclusiones de la presente investigacion.

CODEX ALIMENTARIUS

NORMAS INTERNACIONALES DE LOS ALIMENTOS

de las Naciones. w
®,u.=‘:. @mmw
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